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De qué conversaremos hoy

Por qué muestra de tecnologias?
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Consideraciones antes de extraer

~USD$15/kg. ~USD$6500/kg.

e i Otro pais con alma alimentaria (y minera)
220 kg/ha-aio x 170.000 ha -> 90 ton/afio.
Fruto: 6 mm con 138 mg antocianinas/100 g*

POIS]

..........

NG e
\ # CINTECH: .
s

Cigt

B BGFTC
4

O o by S




Cyanidin

Delphinidin

~USD$15/kg ~USD$1000/kg ~USD$6500/kg



Por que extractos?
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NATURAL SELECTION

Demands for more natural flavorings and colorings in food and drinks

have led to a spate of reformulations across many categories
as manufacturers look to deliver “no artificial...” claims.
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NEW SUPERFOOD CONTENDERS

There is no definitive list of superfoods, they are just foods deemed
highly nutritious for whatever reason. Superfood research is ongoing
and the latest discoveries are being marketed accordingly.

GOLDEN TIMES FOR TURMERIC
growth for et

SUPERFOOD CLAIMS CONTINUE TO CLIMB WORLDWIDE
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REFOCUSING ENERGY

With the increasing demands of modern daily life, many consumers
look to food and beverages for an energy boost. New ingredients
and delivery methods for energy benefits continue to emerge.

MAGNESIUM GAINS MOMENTUM

ENERGY IS A POPULAR NPD FOCUS GLOBALLY
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MORE VEGETABLE FLAVORS FOR ENERGY?

MORINGA, THE NEXT BIG SUPERFO0D?
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SUPERFOODS FOR BREAKFAST & SNACK TIME BOOST
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NEW PRODUCTS DELIVERING ENERGY BENEFITS
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WHOLE LOT MORE WHOLEGRAINS

Traditional wholegrains such as wheat, barley, oat and rye, along with
the wide array of “new” ancient grains such as buckwheat and

freekeh are delivering wholegrain goodness to more products.

U.S. WHOLEGRAIN SNACK BOOM

WHOLEGRAIN GAINS FOR NORTH AMERICA
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WHOLEGRAINS DRIVE HEALTHY YOGURT NPD
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Por qué muestra de tecnologias?

Preprocesamiento  Separacion  Transformacion™ Estructuracion y Estabilizacion
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Componentes de azafran
Carotenoides a partir de zanahorias
Compuestos fendlicos a partir de
uvas

Extraccion de inulina a partir de
achicoria

Extraccion de polifenoles a partir de
torta de prensa de canola

Equipo de campo eléctrico
pulsado KEA-ZAR para
procesamiento de remolacha
KIT, Alemania.



Extraccién de especies hidrofilicas: £ N
« Hierbas :];c;' W

. Saponinas |

« Stevia

« Antocianinas

« Compuestos fendlicos

« Flavonoides

Variante: _ B
Utilizacién de agua subcritica Sistema de extraccion por solvente
agua:etanol Wenzhou Taikang

Evaporator Co., Ltd.



Extraccion: CO, supercritico

Extraccion de especies hidrofdbicas:

« Extractos de plantas en general
» Aceites esenciales

« Aromas

» Aceites Omega 3

« Licopeno y carotenoides
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Sistema de extraccion por
CO, supercritico Deven
Supercriticals Pvt. Ltd.




Purificacion/Concentracion de:

« Antioxidantes de tomillo

« Antioxidantes de alto poder a partir
de hongos

 Purificacién y concentracion de
stevia

- Polifenoles en extractos de té

« Compuestos activos a partir de
propoleo

« Extractos con actividad
antibacteriana a partir de ginsen

« Extractos de compuestos activos a
partir de granos de café agotados

Sistema de nanofiltracion
Pure Aqua, Inc.



Purificacion: Lecho Movil Simulado

Purificacion de:

Ciclolinopéptidos a partir de
aceite de linaza

B-caseina

Albumina de suero bovino
Galato de epigallocatequina a
partir de polifenoles de té

Unidad de Lecho Mdvil Simulado
AMPAC Fine Chemicals.



Estructuracion: Emulsificacion

Desarrollo de recubrimientos
comestibles funcionales a partir de
emulsiones de aceite de soya y
chitosano

Proteccion de aceites esenciales de
paprika en nanoemulsiones

Homogenizador de alta presion VHP
GEA Process Engineering Inc.

Injection tube



Estructuracion: (micro-nano-)Encapsulacion

Proteccidn de: Secador spray
VERSATILE-SD =
 Acido félico GEA Niro

e EPA ultra puro, B-caroteno
* Polifenoles

* Probidticos

* Lisozima, Papaina e
* Aceites esenciales de naranjay lima

* Colorantes naturales como la clorofila
2.0 pH 3.5

5 layers

pH 7.0

Time: 0.0 min



Estabilizacion: Concentracion

Crioconcentracion de:

« Jugo de cranberry

« Isoflavonas de tofu

« Combinable con centrifugacion
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1000 kg/h 10% solids
10% solids 10% water
90% water 80% ice 10% solids
— 10% water
. M (3%)

4
Boiling ammonia

Crioconcentracion IceCon
GEA Messo PT



Estabilizacion: Liofilizacion

Deshidratacion de:

« Compuestos activos del calostro
« Carotenoides de tomates
« Saponinas
« Isoflavonas de soya
« Todo tipo de antioxidantes
en general

Acelerable por medio de ultrasonido
de contacto, aplicado ya en
vegetales.

Liofilizador ATLAS CONRAD
GEA Niro.



De qué conversaremos hoy

Por qué muestra de tecnologias?
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Nuevos paradigmas productivos

ientes: algunos puntos a considerar..

Consideraciones antes de extraer

sl RIS s Otro pais con alma alimentaria (y minera)

Arbol 7 afios -> 10 kg/aio
220 kgfharaiio x 170.000 ha -> 90 ton/aiio 1 kg antocianinas > >700 kg
Fruto: 6 mm con 138 mg antocianinas/100g*
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Como producimos hasta ahora
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Vapor
. o Starch Flash dryer
Grinding & Fine Grinding Washing
Germ & Starch-Gluten _
Stepping Separation Fiber Separation Separation N Starch
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Enriqguecimiento de fracciones: Quinoa

Quinoa: 16,8% proteina

Proteina: 12%

Rendimiento: 16% 6%
A A 0 0 0O
US 20020086097A1
ao United States 200 ,
a» Patent Application Publication Finalmente:
Bommel \s 7

Separacion electrostatica
arabinoxylanos y B-glucanos,
y proteinas

Cargill B.V.
Criogenic milling




Fraccionamiento de dispersiones concentradas
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De qué conversaremos hoy
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Extraccion de compuestos minoritarios
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OH

Delphinidin Cyanidin

~USD$15/kg ~USD$1000/kg ~USD$6500/kg

Arbol 7 afios -> 10 kg/ano
220 kg/haano x 170.000 ha -> 90 ton/afio 1 kg antocianinas -> >700 kg maqui
Fruto: 6 mm con 138 mg antocianinas/100 g*

*Choclo morado: ~1600 mg antocianinas/100 g
Aronia: ~1500 mg antocianinas/100 g
Uva Norton: ~900 mg antocianinas/100 g



Ingredientes: algunos puntos a considerar...

« Abundancia y posicion relativa del
compuesto activo
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Ingredientes: algunos puntos a considerar...

« Abundancia y posicion relativa del
compuesto activo
« Naturaleza del compuesto activo




Ingredientes: algunos puntos a considerar...

« Abundancia y posicion relativa del
compuesto activo

« Naturaleza del compuesto activo
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Ingredientes: algunos puntos a considerar...

« Abundancia y posicion relativa del
compuesto activo

« Naturaleza del compuesto activo

« Labilidad

« Matriz de aplicacion final

on 0N, Betanina (E162)
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pH: rojo azulado -> azul violeta -> amarillo café



Consideraciones: Concentracion/Pureza

Fracciones

: . Extractos Concentrados Aislados

Enriquecidas
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Beta-Glucan / PURE MAX s
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22% betaglucano 40% acido elagico 58% EPA 90% proteina

10% DHA



De qué conversaremos hoy

Por qué muestra de tecnologias?
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Purificacién
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Consideraciones antes de extraer

~USDS15/kg ~USD$1000/kg ~USD$6500/kg

Otro pais con alma alimentaria (y minera)

Arbol 7 afios -> 10 kg/aio
220 kgfharaiio x 170.000 ha -> 90 ton/aiio
Fruto: 6 mm con 138 mg antocianinas/100g*
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1. Esto es un (muy) buen negocio!

VION/J PassiON FOR BETTER FOOD
Improvement

by nature
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l Cth besthides Rousselot
Rendac

Rendering Casings Hides Gelatins

sonac ecoson
Collagen Energy
Proteins

Hydrolisates
Heparine

DARLING
A

INGREDIENTS INC.



2. Otro pais con alma alimentaria (y minera)

?Q.! Food Innovation
Centre of BC

Where ideas find opportunity
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Growing Opportunities in Food



2. Otro pais con alma alimentaria (y minera)
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Integracion productiva total

Wageningen UR, Estacion Experimental ACRESS, Lelystad



