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VISTO:
Lo dispuesto en el DS Na491fn y DL Ne668/74 ambos del Ministerio de Educación; lcy
N"20.481 de Prezupuestos dcl Scctor Público para el año 201.1.; Decreto Exento N'244 de 29

de enero de 2010 del Ministerio de Educación; Resolución N41600 dc 2008 de Conhaloría

General de la Rcpública; y

CONSIDERANDO:

ta Resolución Exenta No1602 de 30 de abril dc 201O de CONICYT que aprobó las

tsases del Concu¡so Nacional de Proyectos de Alimentos Funcionales, Convocatoria
2010. (Anexo 1)

Las Resolución Exenta N"3153 de 15 de julio de 201.0 de CONICYT, que modilicr
Res. Ex. N99/2008 y Designa Integrantes dcl Consejo Asesor del Fondo de Fomento

al Desarrollo Gentifico y Tecnológico FONDEF de CONICYT (Anexo 2)

Copia del aviso pubücado con fecha 09 de mayo de 2010 en cl Dario El Mcrcuriq
que convoca al certamen individualizado en el considerando anterior, con apertua
el10 de mayo de 2010 y con cierre al08 de julio dc 2010. (Ancxo 3)

Acta No20 dcl Consejo Asesor de FONDEF de 25 de noviembre de 201.0, cuyo tema

tratado, en[e oEos, fue la Propuesta de Adjudicación dcl Primcr Concurso del
Progmma Alimentos Funcionaleg decidiendo recomendar a CONICYT la
adjudicación de 6 proyectos y la dedaración fuera de bases de 1- proyecto (Anexo 4).

Nómina total de Proyectos presentados al I Concu¡so de Proyectos de Alimentos
Funcionales de FONDEF (Anexo 5)

I¡rdividualización de Proyecto Fuera de Bases presentado al I Concurso de Proyectos

de Alimentos Funcionales de FONDEF (Anexo 6)

Nómina de 18 Proyectos no Aprobados cn el ccrtamen (Anexo 7)

Nómina de 6 Proyectos Adjudicados en el I Concurso de Proyectos de Alimentos
Funcionales de FONDEF (Ancxo 8)

Lrforme Síntesis de Evaluación I Concu¡so de Proyectos de Alimentos Funcionales

FONDEF, de los 6 proyectos a adjudicar.(Ancxo 9)

Memorando No8 de 05 de enero de 201.1. del Director del Departamento de

Adminishación y Finanzas que certifica la disponibilidad presupuestaria de rccursos

involucrados en el frllo (Anexo 10)

Lo soücitado en Memorandum N"1178 dc 06 de cncro de 2010 por el Director
Ejecutivo de FONDEF, en cuanto se dicte resolución de fallo y adjudicación del
concurso antes individualizado (Anc¡o 11).

Las fucultades que detenta esta Presidencia, de conformidad a lo señalado en DS

491171, DL 668n4 y DE 2Ml201O todos del Ministerio de Educación.
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RESUELVO:

1.- APRUEBASE el fallo y adjudicación del I Concurso Nacional de Proyectos de Alimentos
Funcionales de FONDEF, Convocatoria 20L0, conformc a lo señalado en Ancxo 8 de este

acto adminishativo, docr:mento que forma parte integrante de la presente resolucióry y que

se hanscribe a continuación:

2.- CELEBRENSE los convenios reqpectivos con las entidades beneficiarias y apruébense

por acto adminishativo, previa reformulación de los proyectos, en caso que conesponda.

3.- El Oficial de Partes deberá anotar el número y fecha de la prcscntc rcsoluciór¡ que la
complementa, en el campo "DESCRIPCION" ubicado en el Repositorio de Ardrivo
lnstitucional, en cl documento digital de la resolución original N"1602 de fecha 30.04.20L0.

Código Titulo Iristitución Dcncficia¡ia
Principal

Du¡ación lvfonto
Aprobado $

Condicioncs dc
adiudicación

Al.-I011003 Desarrollo, evaluación y
escalamicnto a nivel piloto y/o
preindustrial de alimcntos

funcionales de consümo masivo

para la prevención de problcmas

de salud asociados a la ol¡esidad

Unive¡sidad de Chile 36 meses t79.745.1@.- Indui r una
nutricionista en €l
cquipo dc trabaio

AFl011007 Deshid¡atados de rnurtilla (ugni
molinae t'urcz,) como

ingrcdicntcs funcionales de

elevada calidad para la

prevención y p¡otección

cardiovascular

Universidad de La
Fronte¡a

36 meses 779.70L000.- No

AFl0I1014 Diseño y ca¡actcrización

funcional de ¡ditivos
al¡mentarios saludables, ricos en

antioxidantes y fibra, ot tenidos
de bagazo d,e oítis oínlferu, pa:.a

la paevención dc cnfe¡medades

crónicas

Pontificia Universidad
Catótica de Chile

3ó meses 148.904.641.- No

AFt0I1022 Obtención de iugos naturalcs de
manzana, sidra y extracto con

elevado contenido antioxid¡nte,
a oarlir de l¡ misma f¡uta

Unircrsidad dcTalca 36 mcs(s 158.992.800.- Elinina¡ la sidra
dcl proyectq
modificando el

título

.AEl0t1023 Evaluación del aceite de palta
como un alimento funcional en
la prevención del slndrome
mctabólico o el conlrol dc sus

condiciones patológicas
asociadas a obesidad y
resistcncia ¡ insulinai cstu.lios
en modelos animales,

Unirersidad de Chile 30 mescs 163.300.640.- ap¡ueüa

financiamiento/

pe¡o p¡oyecto debe

canbiarse de

interés público a

precomp€titivo

AFl0l1024 Ol¡tención dc nutracéuticos
desde uva para la elaboración de

Dloductos funcionales: Fase ll

Univcrsidad de

Concepción

24 meses _urbJ_tz.JLr. - Se recomienda
¡nco¡po¡ar a una
emPresa

prodt¡ctora dc

iugos como
asociada al
p¡oyccto



4.-DISTRIBÚYASE copia de la presentc Resolución Exenta
FONDEF, Departamento de Administración y Finanzas,
CONICYI, y Entidades Participantes del certamen.

de fallo a Presidencia, Programa
Fiscalía, Oficina de Partes, de

ANOTESEY COMUNIQUESE

ANEXOS:

1. Resolrrción Exenta N'1602de30 deabril de201Q dc COMCYT
2 Resolución L¡enta N3153 dc 15 deiulio de 2010 de CONICYT
3. Copia del aviso publicado con fecha 09 de mayo de 2010 enel Diar¡o El Mc¡cu¡io
4 Act¡ N?0 del Consejo Asesor dc FONDDF de 25 dc novicml¡¡e de 2010
5. Nómina de Proyectos prcscntados al I Concurso de Proyectos de Alimentos Funcionales de FONDEF
6. Individualización de Proyeclo Fuera de Bases

7. Nómina de P¡oyectos no aprobados
8. Nómina de P¡oyectos Adjudicados
9. Info¡me Sí¡tesis dé Evaluac¡ón I Concurso dc Pro)¡cctoc de Alimentos Funcionales FONDEF, de los proycctos ¡

¿djudica¡

10. Mcnrorando N98 de 05 de ene¡o de 2011 del Director del l)epartamento dc Administración y Finanzas
1.1.. Memo¡andum Na178 de 06 deenero de 2010 dc FONDtr

TRAMITACIóN:
1. P¡esidencia
2 Oficina de Partes

12.01.2011
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REF.: AI'RLIEBA BASES DEL I
CONCI,JRSO DEL PROGRAMA DE
ALIMFNTOS FUNCIONALES. FONDEF-
coNIcYT 2010.

RES, EX. NU

SANTIAGO,

{sCI2

3 o ABR ?o1o

VISTO: ,

Lo dispuesto en el DS N'g 49U71 y DL No 668174 ambos del Midstcrio de Educación;

Ley 20.407 de Presupuestos del Sector P(rblico afro 2010; Decreto Exento del Ministerio
de Educación N" 2456 de 2009 Resolución Ne 1600 de 2008 de Conhaloria General de

la l(epúrblica, y

CONSIDERANDO:
' a) Que el Fondo de Fomento al Dcsarrollo Científico y Tecnológico (FONDEF)

tiene corno objetivo generai apoyar el aunento cle la competitividad cle los

sectores economicos y de la eficiencia de los sectorcs sociales del país, mediante
el financiamiento no reembolsablc de proyeclos especificos que movilicerr o

perfeccionen la capacidad de investigación y desarrollo, tralsferencia
tecnológico valor.rción c{e la ciencia y tecnología y mejoramiento de gestiórr de
ias personas jurídicas nacionales sür fines de lucro que realizan actividades
científicas y tecnológicas;

b) Que denho de ese objetivo general se encuentra el lograr cl desarrollo de

productos alimenticios ,con mayor valor agregado y con caracteristicas

difer.enciadoras, para contribui¡ de csa forma, al posicionarniento del pais a

nivel mundial, en lo referente a la industria alimentaria, couto asimismo
impulsar la búsqueda de principios, extractos o compuestos proveñentes de

recursos nativos que permitan generar diferencias siguificativas en los

alirnerrtos respecto de lo que ya exisüerr en el munde.

c) l,a aprobacrón que presta esta Presidencia (S) a las bases concu¡sales quc se

transcriben en el presente acto adrninistrativq



RESUELVO:

t. APRUEBANSE las Bases Generales I Concurso del Programa de Alimentos
Fmcionales, docurnento que forma parte integrante de la prasente
resolución.

2. TENGASE en calidacl de transcripción oficial, integra y fiel de las bases

mencionadas la t¡ue a contintraciótr se inserta:

. INICIO TRANCRIPCTONDÉ,BASES

PROGRAMA DE ALIMENTOS FUNCIONALES

BASES del CONCLTRSO 2010

FONDE¡ DE CONICYT

fuitecedentes

F-l año 2006, el Consejo Nacional de Innovación para la Conrpctilividad conirató
un eshtdio titulado "F,shrdios de Competitividad en Clusters de la Economía
Chileno" a The Boston Constrlting Group (BCG). En el mismo se ide¡rtifim al

sector alinentos como uno de los clusters productivos de mayor potencial en
Clrile. Sin embargo, una dc las características principaies cle €ste sector en la

actuali(iad, es Ia protlucción y exportación <ie productos en su mayoía con escaso
valor agregado.

Para lograr e[ desarrollo cle productos con mayor valor agregado y con
calacterísticas diferenciadoras, como es el beneficio para Ia salud. es importante y
necesario fortalecer, por un ladq la indushia alimentaria y, por el otro, inrpulsar la
búsrlueda de principios, exhactos o compuestos provenientes cle ¡ecurs<.rs nativos
que permitan generar düerencias significativas en los alimentos ¡especto de lo quc
ya existcn en el mnndo, Adicionalmente, es necesario desarrolla¡ los cultivos y, a
partir de ellos, la explotación de recursos naturales de Clrile, potenciándolos y
creando una irrdustria fuerte y corr perspectivas cle crecimiento.
En Chilg en el irltimo tiernpo, se lran clesnrrollaclo diversus estuclios, tanto
nocionales como exfranieros, do¡rde sc indica el potencial del país en el scctor
alilnen tos con mayor ónfasis en la riclueza de su diversidaü tlue permiüría obtener
ploductos con un alto valor econórnico, pero además, con un gran valor en la
prevención cle cie¡t¡s enfermedades de alto inrpacto tanto en Chile conlo en cl
mundo, si se consumc¡r en las cantidades y en Ias periodiciclatles adecnadas.
A esto se suma la tendcncia mundial a poblaciones más longevas y clue exi¿¡en
alimentos más sanos y con ahibutos't¡e beneficien la soh¡d. Algunos de cstos
cstuclios son: "Construcción de una Plataforma Tecnológica cll Temag Emergentes
de la Indush'ia de Aiimentos" (FIA); Biotechnolo!íy assessñen! and str.ategic
rccommendations, Interlink Biotechnologies, LLC, December, 2008, (CNIC); Jeya
I{enr¡ Consultorí0 conhatada por el Consejo de Innor.ación-

La estrategia propuesta poi el Conscjo Nacional <le lrurovación y la política de
i¡movación del Gobierno de Chile, han ide¡rtificado al subsector alimentos
funcionalcs como una línea de acción prioritalia dentro del cluster de alimentos.
Esto se suma a un conjtrnto <te iniciatir,¡rs público-privadas para desarrollar Ia
indtrstria (corno la articulación cle los grupos rle invcstigación y empresas a trar.és
del PBCT de COMCYT, la valo¡ización de algunos tipos de canre errtre la
acac{emia y los productores, etc.L y a la identificación de líneas de kabajo en
investigación por parte del Ministerio de Salud. a través del Corsejo Nacional de



lnvestigación en Salud de cste Ministerio, donde se identifican las enJermedacles

de mayor relevancia en nuestro país y se refuerzan iniciativas como la Estr¿tegia

Global contra la Obesidad (EGO-Cltile).

En este escenario, FONDEF cte CONICY| ha acordado. previa consuiia a los
plincipalcs actores dei sector aümentos, iniciar a partir del año 2010 un Programa
de investigación y desarrollo en Aiimentos Fturcionales, quc apoye trn despegue de
'la industria y potcncic las áreas donde esta presenta debilidades.

[.os resultados dc cste Programa apuntan, en el mectiano y largo plazo, a fortaleccl
cste scctor dc la industtia y a permitit a toda la sociedad cl acceso a alimentos
sanos y funcionale.r, 

.orientados a prevenir enferr¡tedades de alta prev.rlencia tantrr

en Chile como en el mundo.

I. DISPOSICIONES GENERALES

LL. Objetivos
FONDEF cie CONICYT tiene como objefir,(¡ fundamental conhibuir al aurnetrto de
Ia competitividad de la economía nacicnal )' al nejommicuto de la calidad de vida
t1e los chilenos, promoviendo la vinculación enh'e instihtciones de investigacirin.
ernpr€sas y ol.ras entid des en la realización de proyectos de investigación aplic.r<la

de intcrés par'a e¡ sector productivo u o¡ientados al interés pírblico-

I.1.1 El Programa de Alimentos Funciorraleo

ün particufar, el objetir.<t rlel l)rograma dc Alimentos Funcio¡rales es conkibuir al
desarrolkl dc la indushia de lt¡s alimentos funcionales en Chile, mediante el apoyo

a acrividades cte investigáción y desarrollo que meioretr o incorporen propiedades

tuncio¡rales en los alimentt¡s para aborclar problemas de saltrd pr¡orilarios en la

población chilena ¡' nrtrndial,

Srrs objetivos especificos son:

a) Pronover la v.inculación y asociaiividad cle eniidadss que realizan activirlacles

de investigación y ctesarrollo en e[ país, con empresa.s y ohas cntidades naciona]es

o exttanieras, potenciales tlesa¡rolladoras y/o trsuarias de los rcsnltados de didra
inr.estigación.

b) Apoyar finar¡cieramente la ejecución de proyectos de investigación y desarrollo,

cuyos resultados estér orientados a ¡a obtención de mtevos productos, procesos y
sel'vicios, o al ¡rejoramiento sustancial de los existcntcs.

c) Valorizat los resultados ol¡tenidos y ava¡rzal en la hansfcrcttcia efectiva tle los

rcsultados, desde las instituciones que tealiz.n la investigaciórr y el desarrollo

hacia entidades prodtrctoras, come¡cializadorñs y/o masificadoras dc esos

resultados, y que e.\t()s contribuyan al desarr<:llo de una industria de alimentos

fuucionales en Chile.

cl) Lograr mayotes capacitlades y meior infraeshuctura cientifica )' tecnoló8ica en

Clrile, que se ofienteTt a beneficiar a las instittlciones ProPonentes v a las emPresas

tu otras organizaciones, genetanclo altos irnpactos económicos y sociales pma el

país.

1.T.2 Objetivo de esta convocatoria

Apoyal actividades de investigación v desalrollo orientadas a la búsqueda o

nrcjoranriento de alimentus ftincionales qtre contentan comPtrestos bioactit'os,

bastrdos prcferentemente en recu¡sos nativos, relacionados con la prevención ¡y'o
tlatamiento de enfermedacles de alla prevalencia e inciclencia en la sociedad

clüena v tnttnclial.



Se podrón presentar proyectos de investigación y desarrollo en una o varias líneas
considerando las siguientes enlermedades como prioritarias:

o f)iabetes
o Obesidad
o F,rrfermeclades cardiovascula¡es
o Enfe¡'lnedacies mentales
o Oh'as

Las líneas a desarrollar las siguierites:
. Dcsar¡ollo o meioramiento de alilrcntos funcionales que contengan

compuestos bioactivos relacionados directamente con la prevención y/o
tratanriento de enfermedadcs cte alta prevalencia e incit{e¡rcia en la sociedad
chilena, mencionadas más arriba.

. Obtención dc compr,restos bioactivos, Ios cuales deben pror.enir de frutas,
holtalizas y ohas plantas chilenas, de tal forma de fo¡talecer los cultivos
nacionales y, de.scablemente, correspondan a fmtos, vegetales u otras plantas
nativos. Aclemas, se podrán consicle¡ar la obtenr-jón de compue.stos bioactivos
tle prodtrctos deL mar chilelo.
El fin cs obtener compuestos bioactit,os, para lue¡;r: determinar.
concenh'acioncs y usos, ya sea a travds cle actición a alimcntos, uso cle los que
lo presentan o producción de exhactos cle estr¡s productos.

. Ensa]ros, ya sean en animales o elt petsonas, oriefitados a denrostrar la
cfectividad y eficacia de los compuestos o dc los alimentt>s finales en la
prevención de las enfernredades identificadas.

En el caso específico de este concurso se defini¡á como alinrc¡rto funcional aquel
<Fre tiene uno o más componentes qne satisfactoriamente demuestran que aiectan
l¡eneficiosarnente Llna o más ñrnciones dete¡minadas del organisrno, aciem¿{s de
sus efectos nntricionales fim<[anrentales, cle maner¡ qtre sean relevartes tanto para
mejorar el estado de sahrd y biencstar ),/o la reducción del ries¡¡o de alguna
cufer:nredad. un AF dcbe ser un ali¡rcnto y debe demoshar sr¡s efectos en
cantidacles que normalnrertte se constrmen e¡r la dieta.
I.2. Alcance y requisitos delos proyectos
I.2.1 Tipos dc proyectos

E¡r este concurso pt:drán postular pnryectos dc dos tipos:

a) Proyectos dc investigación y desarrollo científico-tecnológico pr'ccom¡:eütivou
cle aqUí en adeTante proyectos precompeti tivos: sus resultaclos ticnen como
proposito generar innovaciones de pLodrrctos, procesos o servicios con impacto en
los me¡cados.

b) Proyectos de investigación y desarrollo cientifico-tecnológico de interés píülico,
de aquí en adelante provectos de interés pirblico: sug rcsultatlos tiene¡r como
Flopósito generar innovaciones cte productos, procesos o servicios clestirnclos al
beneficio de la comunidad chilena o de scctores importantes de ella y que adenrás
no pucdan se' apropiables por agentes irrdividuales. Esta condición r{ebení ser
rigurosarnente futrdamentada en la formulación dcl proyecto.

Err el formulario dc presentación de proyectos dcbetá indica¡se el tipo de p¡oyecto
de que se trate. F,l form*lario de poshrlaciórr se enftientra en cl sitio Web de
FONDEF, rvr.r'rv.fonclef .cl.

1,2,2, Formulación y requisitos de los proyecf os

I.2.2.1 Requisitos Generales



Todos los pro_yectos deberán ser de investigación cientifica de excclencia, aplic.rda

a solucioncs tccuológicas cle problemns o al .rproveclramiento de oporhrridades
qr.re contribnyan al dcsar¡ollo tle una indNstria dc ali¡nentos funcionales para

beneficio de ntrestra eco¡ronria y/o de ntrestra sociedad. Por Io tanto, los resultados

cle estos proyectos deberán tcner un alto lrotencial de impacio económico 1y'o
social.

Los proyectos cleberiin cumplir todos y carla t¡no tle los requisitos que se indican a

continuación:

a) Ser pcrtinerrtes a FONDEI, es decir, deberán cunrplir con todos los objetivos
set\alados en el prurto [.1.

b) Estar orientados lracia la obiención de innovaciorrcs en proclucto.s, serr.icios o
procesos quc gcncren beneficios económicos )'/o sociales significativos pala el paG,

En ¡rarticr.rlar deben conhibuir a la gerreración de liqucza y aumento del bienesta¡
de poblaciones locales.

c) Las innovaciones esperaclas deberán cont¡ibuir a solncio¡rar problemas o
carencias intemas, a aprovechar opoltunitlaties y/o a satisfaccr o crear me¡cado
interno o externo, Actemás, debe¡án difcrenciarse claramente de opciunes
alternativas que ya pudierau etisti¡ e¡r el mercado nacion¡l e inte¡nacional o qne se

espere que estérr disponibles en el rnecliamr plazo.

cl) Contribuil a elev¡t el conocilniento, las capacidades y cl nivel de los recursos

htrmanos i'cle infraestructura con que cuenta el paíq cn las áreas científica y
iecnol(rgica.

e) Proponer la creación de trucvo conocimiento cr.r¡.a aplicabilidad debe ser

demostrada, al menos, a nivcl experimental.

f) Las actividades del proyecto, ius resultados y las irrnovaciones esperadas

deber'án tener un im¡rocto ambiental positivo.

¡;) identificar potenciales socios o atiados estratépcos con capncidades
ggrnpleanenrarias y comprometer str palticipación clt¡¡ante la eiecución del

proyecto,

h) Los proyectos deben considerar la inclusión de jnstifuciones irtternacionales, o

t{e expertos internacionales, para aprovechar las capacitlades y conocimientos

existenfes en el extraniero (ver L2.6).

I.2,2,2 Requisiios Especificos

Aclici<¡nalmente, los proyectos deber'átr considerar los siguientes aspectos:

a) Las propuestas que consideren la mejora de proctsos tecnológicos y
biotecnológicos ¡rueden, si fuera necesario, considerar la adecuaciórr de tecnologías

existentes en el extranjero.

b) Ac¡uellos proyectos que consideren la r¡tilización de plarrtas nativas, podrán

basa¡se en r.ur modelo de ¡ecolección s(tstentable; sin embar$o, se debe conside¡a¡

la irosibilidad de utilizar modelos de plantaciones o cultivos sttstentables.



c) La participación tle l¿u empresas u ohns cntidacles asociadas deberá estar

enfocado hacia la birsqtrecia tte pr<lcesos eficientes en la obtcnción cle ext¡actos o
comptrestos, y en lo fabricación y evaluación de los alin¡entos funcionalcs.

cl) Torlo proyecto debcrá plantear una eshategia instihrcional qne mrrsidetc fascs

de desarrollo tie la línea r,ie investieación denrro cle la cual se ennraroue clal'amente
el ¡rroyecto.

1.2.3 Entidades elegibles para recibir subsidios de FONDEF

Son entidades elegíblcs para recibir financiarniento de FONDEF, las personas

inrídicas nacionaleg .sin fines de lucro, incluidas univer.sidades e instifucioncs dc
edr¡cación superior reconocidas por d Estado, instihüos tecnológicos y de
irrvestigación J'dcsarrollo tanto públicos como privados, y otras institnciones que
realicerr acfiviclodcs cientifico-tecnológicas y quc curnplan con los sig.lientes
reqrcrimientos:

a) Tencr existencia legal de a lo menos c{os años.rI momcnto de la ¡rostulación.
Est.rrán excntos tle este rcquisito los cenf¡os c¡eados en el nraLco de El Programa
Regional de Investigación Cienti(ic¡r y Tecnológica de CONICYT que hayan
obterúdo su personaliclact iurídica con a:rtcrioridad a la fecha cle esta convocatoria.

b) Tencr com<r objetivo, irrdicado expresamente en süs cstatutot la realización rle
actividades tle investigación 1' tie desarrollo ¡y'o h'ansfer,cncia tecnológica,

c) Ac'reclitar la cjccución <le actividades dc investigación ), desan'ollo dnrante los
últintos dos arios, mediante listado de proyectos reál¡zad{rs u oha docunreutación
atingente. En el caso tle los centros antcs mencionados creados e¡ el nra¡co de F,l

Programa Regional de [nvestigaciórr Científica y Tecnológica de CONICYT. esta
acrcdiiación debcrá hacerse respecio dc las entidarles de investigación qne
concurrieton a su crcación.

Las enlidades que cumplcn con los puntos anteriores y que se p¡esentan por
primera vez a un concnrso de proyectos de investignci<'rn y dcsarrollo de FONDEI,
dcberán enviar a la Dirección Ejccutiva de FONDEF, pora su análisis legal por el
Departamento Iu r'í<iico c1e CONICT'T. al menos 30 clías cor.ridos antes del cicrre del
conctlrso, los sigr.rientcs docnme¡rtos: (i) <opia cle esc¡itura pública de constitución
v sus modificaciones; (ii) aclcditación de la personería dcl re¡rrcsentante legal; y
(iii) certiÉicado de vigencia de la personalidad jurídica, e¡nitido con una
arrterio¡idad rro rnayor a 30 días corridos respecto de la fecha dc postulación.

Las cutiriacles elegibles podr¿ín achlar cn forma individual o nsociada. En este
írltinro caso, t{eberá indicarse en el fo¡mnlario de nosh¡lación cuál de ellas asurnirá
el rol dc institución pttncipal.

Qrredan cxcluidos del concusu los Consejelos dcl FONDEF, el persorral de ia
Dirección Ejecrrtiva ctel FONDEI¡ y aquellos invcstigaclores que ten6an informes o
rendiciones de cuentos pendientes con FONDEF cierivados de prorrecto.s

firranciaclos prcviamente.

L2.4 Mandantc eu los proyectos dc I+D de interés público

En los proyectos de inler,és púrblico debcrá participar una entidad, difercntc dc la o
las instihrcione.s elcgibles proponentc¿ c¡ue se desempeñará como'l1)rlrdante" del
provecto. La función prhrcipal del marxlante ser.á la dc otorgar pertinencia al



prcyecto, esto es, procurar una amplia v eficaz aplicación de srrs resultados en
be¡reficio de sus destinata¡ios finales, por 1o que debcrá asrrmir la responsabilidad
princi¡ral ¡ror la transferencia de los resrrltados <fel proyecto, y por. la m.rsilicación
y/o suministro de los ¡rroductos o scrvicios cn los quc sc utilizarán didro.s
rcsultados, dumnte su ejecución y una r¡ez concluido este. Debel.á curn¡rlir,
adcnrás, con las condiciones gcncrales de las entidacles asüciadas al proyccto. las
que se indic.rn en la sección signiente dc cstas Bases.

El mandante debe¡á ser lma persona iurí<Iica chilerra o dc carácter intemaciorral,
priblica o privada. sin fines <te lucro, cuya misiínr esté relacion¡tfa con el ubjetivo

¡rrincipal dcl proyccto v que tenga Lr cirpacidad arl¡ninistrativa y fiuanciertr para la

masificación )y'o slrmilrisho cn Cltile de los productos o se¡vicios derir'aclos cle los
reeultados del proyecto- Los documentos qrrc res¡ralden estas condiciones deber.án

adjturtarse a Ia ptesentaciórr del proyecto en el fo¡mato que se incluye para tal
efecto c¡r los forntularios de postulación que se encontra¡án disponibles en la
página lveb rvu'n'.fondef.cl. Ademas. rlcbcrá cumpür con las mndiciones
cst¿bleciclas en la sección siguiente.

Podrán ejercer' la fr¡ncirin de mandantes, entre oh'os. las institrrciorres públicas tales
como mi¡risterios y servicios del Estadg las municipalidades, las furrdaciones o
corporaciones y las asociaciones gremiales.

E¡r la formulación dcl proyccto deberán especificarse las responsabil idad es,

derechos y obügaciones del rnandante. El proyecto rleberá incluir, al momento tle
la postulación, un.1 cfrrta de inter'és del nr¡nd¡ntc que participaria en la ejecnciórr
del ntisnto. En cl c¿so dc scr adjtrdicado el proyecto, lo anterior deber'á scr
lespaldado por un acnerdo específico de palticipación que deberá hacerse llegar a

FONDFF dentro de los cuaho primeros meses contados desde la (echa dc
adiudicación del concurso. 5i, vcrrcido cstc plazq la(s) beneficiaria(s) no lrubiere(n)
presentado el mencionado acuerd<¡ de participación, debidanrerrtc firmado por el

nraurlante, sc entenderá que renuncia(n) al proyecto, Tanto las ca¡tas de interés

como el acue¡cto específico rte participación deberán.ser presnrtados cn el formato
que para talefecto proporcionará FONDEF y que se crrcon[rarin disponibles en la
uáeina lveb rwl'n'.fontief.cl.

El manclante, como entidad asociada al proyecto, deberá participar en s(r

financiamiento y potlrá tener participación en la ¡'rropiedacl cle los tesultados
esperaclos en la proporción de sus aportes con respecto al costo total del ployccto,
Esta participación de todas formas se negociará clirectamente entre el mandante y
las entidades bcncficiarias.

I.2.5 Participación de emprcsas y de otras cntidades asociadas

Los proycctos deberán colltar con la palticipacirin activa de emplesas ¡y'o dc oiras
entidadcs cuyo giro e.sté relacionado con las actividacles y resultados del proyccto
y corr la valorización y traruferencia tle estos resultaclos, en particulal en los

prol'ecios lrrecompetitivos. Esta participación deberú estar Presclte desde la
generar:itin de la propuesla, en la fonntrlación v financianrienlo de los proyectos, y
e¡r toclas las etapas de str eiccución: gcstión dcl prol.ectq actividacles de
investigación y tlesarrollo y aciiviclacies de valorización y ttar¡sferencia tecnológica.

En los proyectos de interés pirbüco, una de esias enticiades asociactas deberá ser el

manclante.

En cada proyss¡. deberá participa¡ un müimo de dos empresas y/u ohas
enticlades asociadas. Esta condición no será exigible cuando participe como

e¡rtidad asociatla alguno de los siguientes tipos cle ürstihrciones: Consorcios

Tecnológicos Ernpresariales cofinanciac{os por CONICYT, INNOVA CLIILE o la



Fundación para la Innovación Agraria (FIA); asocLrciones gr,emiales; enticlacles
técnicas creadas por a.sociaciones gremiales; o Cenh.os c¡cados en el marco clel
Programa Regional de Investip¡ación Cicntífica y Tecnológica de CONICYT-

Excepcionalmentg cuanclo la nahlaleza clel ¡rrsysc¡s lo l.raga .inclispensable, un

Proyecto preconrpeHtivo podrá posh:lar con una gola empre.sa o con rnro sola
elrtidad asociad.r, diferente cle las identificadas en el párrafo ar.rterior. Eshr
circnustancia deberá ser rigurosarnente fund¡mcntada en ia formulación clel
pta-yecto. Si esta fundamentación no tuerc aceptat{a por FONDEF, el prnyecto su'a
cleclaraclo no elegible. Si Lr fundamentación fuere aceptada v cl proyecto aprobadu,
las errtidades beneficia¡ias y la empresa o la errtidad asoci¡da dc'bcrán poner los
re.strltados obtenidos por el proyecto a disposición de la comunidad rracioual, sin
costo para su utilizació¡r e¡r protluctos o servicios en el territorio nacional.

Exrr:pcionahncnte, adenrág utr provecto de interés pírblico podrá postular con el
nrandante como frnica entidad asociada, Esia excepción dcbcrá ser rigurosamente
justificada en la formulación del proyecto. Si la justificacirin no fucre aceptada por
FONDEF el proyecto será considerado no elegiblc.

En la for¡rrulación del p¡.oyecto deber¿in especificafse las resporsabilidades,
derechos ), obligaciones tlue arlquüirán dichas empresas n otras enHdadcs
a.sociaclas. El proyecto debelri hrcluir, al momento dc la postulacióg cartas de
intcrés de las crnpresas u otrns entidades asociadas que ¡rartieiparían en la
ejccución del n:ismo. En el caso de ser adjudicado el prol'{-'q¡s, lo anterior deberá
ser respaltlado por acuerdos c[e participación tltre c[eberán hacerse llcgar a
FONDEF denho de los cuaEo primeros meses contados ciesde la fecha de
adjudicación del concu¡so. Si, vcncido este plazo, Ia(s) bcneticiaria(s) no hubiere(u)
prcsentado los rne¡rcionados acrrerdos rle participación, debidamente firnrados por
las empresas u ot¡as entidades asocia<las, se entenderá que renuncin(n) al provecto.
Tanto las cartas de inte¡és conro los acuerctos de participación deberán ser
prescntirdos en el Íormato que pnm fai efecto proporcionará FONDEF y que se
encotttrnrán disponil¡les err la página lveb rtrvrv. fontief.cl.

Las empresas ¡,/o las 'otras enticlodes asociaclas nacionales podrán tener
participación en la pn:¡riedad de los resultados csperados en la proporción de sus
aportes con rcspecto al costo lotal del proyecto, la que cle todas formas sc ncgociará
dil'ectarnente entre las empre.ras l' las instituciones clegibles proponenres,

l.as personas t¡ue fornrcrr parte tlei equipo clel proyecto, así como sus cónyuges y
parientes lusta el segtrndo grackr de coruanguiniclad v primero de afiniclad, no
podrriLn ser coplopietarias, socias o actminish.ador¿s de Ias empresas o dc las obras
entidades que realizan apories al pro-vecto.

lf

1,2.6 Participación internacional en los proyectos

Los prcyectos ' pr esentados a FONDEF deber.án aprovechar al máxirr.ro las
experieucias v capacidacles intemacionales cle mancra de atrmentar sn efectividad,
de conforrnar ¡edes de traba¡'o y dc accede¡ a mercados rnás amplios que el
nacional, Pan ello, será obligatorio incorporar a asociados intenracionales, r,ale
decir, la particiFación dc empresas exh'anjeras/ universidades cxttanieras e
insritutos teorológicos extranjeros en la fotmulación, t{esarrollo y transfcrencia
tecnológica dc los proyectos,

La participación internacional pnede ser dc carácte¡ instihrcional (entidades
exfranjclas asociadas al provecto), pcro también pnede consiclerar la cr:nh.atación



de experto.s exhanjercs 1y'o dc asesorias internacionales q e aporten conocimiento
importante al proyecto.

Las empresas tt otras enticlades zuociadas, tanto nacionales como extranjcras, no
recibirár'r srrbsidios de IONDEF.

En la fornrulación dcl ptoyecto tleberán especificarse las responsabilidadeg
dereclros y obligaciones quc adqui.rirán las empresas tr oh.as entidades asociadas
extranjeras. El proyecto debcrá incluir, al mommk) de la postulación, cartas de
interés rle las empresas u otras entidades asociadas extranjeras que p.rtticiparían en
la ejecución del mismo. En el caso de ser adjudicado el pnryecto, lo anlerior cleberá

ser res¡'tald.rdo por acuerdos de participacidrn que deberár hocersc llegar- a
FONDEF denh'o de los cuatro primeros meses contados desde la fecha de
ac(iudicación del concurso. Si, vencido cste plazo, la(s) beneficiaria(s) no hubiere(n)

Frresentado los mencionaclos acuerdos de participación, debidan:entc lumados por
las empresas u ohas entidades asociadas extr¿nietas, se entende¡á que renuncia(¡.¡)
al proyecto. Tanto las carlas de interés conro l<¡s acuerdos cle participación deberán
scl representados en el formato que para tal efecto proporcionará FONDEF y que
se enconh'arán dis¡rorribles en la página rreb lvrtr,.lunclef.cl.

1,2,7 Plazo de los proyectos y subsidio dc FONDEF

Las entidades beneficiarias deberán conside¡ar el ¡nenor plazo posible para la
ejecución de los proyectos, con el objetivo de adelanta¡ la <¡btención de los
resul tacl<¡s e impactos.

Los prol¡ectos clue postulen a este concLr¡so podr'án tener una d\uación máxi¡rra de
36 meses, con un monto máximo de L80 millones dc pesos como sl¡bsidio dc
FONDEF.

En cualqtrier caso, CONICYT se reserva el clerecho a reducir' las asignaciones
presrrprrestarias solicitadas y la duración de los provectos.

Los fonclos asigrrados por FONDEF seuin de car,áctcr ¡ro reembolsable.

I.2.8 Proyectos de contir:uid¡d

Si un provecto curnplc corl todos y cada t¡no de los siguientes critelioq debcrá
indicarse claramente en sn formulación qtrc se trata de un proyecto dc
conti¡uidad:

a) Proyecto presentado y ejecutado por el nrismo equipo de investigadores u par.te

de él y por rlna o va¡ias entidades beneficiarias de uno o más proyectos

FONDEF de I+D eiecutados anteriormente o en eiectrción.

b) Pruvecto que complement¡ e incrementa Ia investigociórr r. nrate¡itliza o
¿unlenta los inrp.rctos del o de los proyectos FONDE¡ a.nteriores considerados

en a).

En este caso, el postulante deberá explicar ctráles han sido los resr¡ltados ol¡teniclos

en e[ o los pro,\,ectos previos y la adicionalidad del nuevo proyecto. sifuación qrre

será consirleracla al monento tle la eva.luación y la adjudicación,



1.2-9 Dupücidad de proyectos

P¿lra cvitar posibles duplicidades de financiantiento, FONDEF verificará con ohos
fondos deJ Estadg antes dc la adjudicación del coucurso, los proyectos que sc
havan adiudicado en clichos Fondo.s. Err cl mismo sentido,los proponentes deberárr
dcclaral si hau poshrlado el proyecto a otro Fondo del Estado, FONDEF controlarir
las posibles duplicidades en el financiantiento del proyecto durante toda sn
ejccución y dispondra el término anticipado del mismo si en algrin momento se

detecta r.1u pliciclad.

Un ¡.r6ysc¡s puede ser postulado a más de un Forrdo clel Estaclq en caso de que
esfe sea perti¡rente a todos ellos y de que lraya más de rmo convocatoria abierta en
tun misnro períoclo. No obstante. el poshrlalrte deberá rcnunciar a hJdas las otr-as

¡xr.shrlaciones en r..l caso dc qr.re el proyecto sea adjudicaclo por FONDEF,
Asimisnrq si el prol'c¡t6 eS Seleccionado para ser financiado por oh.o Fondo,
deberír lent¡ncia¡ cle inmediato a su postulación a FONDEF.

II. CNITERIOS DEELECIBILIDAD DE LOs PROYECTOS

Los c¡'iterios que a coniinuación se describen permiten deternrinal.si un proyecto
es o no elegible para obtener subsidio de FO\-DEF. Si un proyccto no cumple
simultáneamente corr todos y cada uno dc estos asp€ctos, la Dirección Eiecutiva cle
FONDEF lo cleclarar'á fuera de Bases, y crr consecuencia, no podr.á scguir
participa¡rdo err cl presente Concurso.

n1 Completitud de la postulación

FONDF,F revisará el cumplimiento de las exigencias formales est¡blecidas en las
presentes Bases y solicitadas en el forrnulario de poshrlacirin. l-as propucstas qrre
no cunrplan con todas las especificaciones cstablecirias en las Basqs y que no estén
presentadas cn los formulalios preeslablecidos dt¡ranle el períocto cle poshrlación,
quedarán ftrcr,a del Concul,so,

II2 Regulaciorresespecificas

At¡uellos ployectos quc consicleren la introdtrcción a Chile de espccies vegetales
(terresh'cs o acuáticas), deberán incluir la arrtorización del organismo competente
(SAG, principalmente) o r¡n documento que inrliquc la presentación de la .solicih¡cl
por patte de las instilnciones proponentes a este organismo, como pal.te intcgrante
de la postrrlación.

Los pr61,s¡¡s5 que involrrcren esh¡dios en especies protegidas, sitios art¡ueológicos

), áteas silvestres protegidas dcberin prescntor las aut<¡rizaciones emitidas por los
organisnros correspond ientes.

Los representantes legales de las cntidades beneficiari¡s de rrn provecto que
pudiera conrpromeiel aspectos éticos dcbcrán presentñr una declaraciórr iurada
con la presentación tiel proyecto, q\re srÉ actividadcA sus posibles resultados y las
irurovaciones esperactas no presentan confrove¡si¡s de carácter ético y r¡tre ellas
serán prevenidas v corregida.s .si snlgerr dnrante Ia ejecución del proyecto



I¡.J Aportes de cntidades beneficiarias

Los proyectos cleberán ser financiados a lo nrenos en un 15% dc srr costo total por
las entic{ades beneficiarias del subsidio de FONDEF. Esta contribución al
finarrciamiento podrá ser en aporie,s pecuniarios, especies valoradas (uso de
equipos, cspacio físico u otros, tle acnerdo a la naturaleza clel proyecto) y personal
rcqucrido por el proyecto. La valo¡ización de espccies deberá considerar el mmo¡
valor cnh'c el valor de mercatlo tte los bienes aport.rdos y su ctrsto de rcposición.

II.4 Aportes de empresas u otras enfidades asnciadas que participarr en el
proyecto

Cada prnyecto deberá ser financiado a lo menos en un 15% de str costo total por las
emFres¿rs u ohas entidades osociadas que participen en el proyeclo.

Eu los pro¡'ec¡ss precompetitivos, del ñporte de las ernpte'sas u ohns cnticlades
asociadas. al menos el ei¡uivalenie a un 10% dcl costo total rlel pro¡re.¡o O"O"r*
corrsist¡r en teítsos inc¡ementales, esto es, nuevos gostos en los t¡ue ürcurran Ins
entpresas 1r ob'as entidadcs asociar'l¡¡s especialnente para la cjecución del proyectq
los que podrán consisiir en rccursos pectrniari<ls, especies o bicnes adquiridos yy'o
arrendadcrs, o persollas conhatadas espccificamente para el prol'ecto, El ¡esto del
.rpolte poc1rtí ser, cn l'ccufsos no increnrentales, es clecir. etr especies o recul'sos,
hunranos o materiales, ya cxistcntes en las empresas u otlas entidades asociactas.

Las condiciones establecid¡s cn los párrafos anteri<.¡res de eshr sección no serán
aplicables a los proyectos cuya institución principal tenga t{omicilio en las regiones

del Libertador Bemardo OHiggins, del Maulc o del Biobí<¡, todas ellas declaradirs
en estado de excepción constitncional de catástrofe polcalarnida<l pirblica según
los Decretos Supremos del Ministerio del llrtcrior Nos 173, 152 y lS3,
respcctivamcnte. En estos crrsos. el aporte de las enrptcsas u ohas entidades
asociactas será de al menos Lrn 10% del conto total del proyecto .y no se exigir.iin
¡ecursos inc¡em entales.

En los pro¡'ectos de interés pirblico no se exigirán recutsos incrementaleg
pudiendo el aporte ser enterad.o sólo con recursos o especies ya cx.istcntes cn Ias
enti<latles mancla]rtet empresas u otras entidades asociadas,

Los aprlrtes en especies (uso dc equipos, espacio fisico n otros. acurles a la
nahr¡¡lez¡ r,lel ployecto) debenín scr valo¡iza<{os considerando el menor, valo¡
entre el precio de mercado de los bienes aportados y su costo de reposición.

Para efectos de calcular la particiPación en el costo del proyecto de los a¡:ortes en

monecla extranjera, sean estos increnrentales o no ir:crementales, deberá ntilizarsc
paü su conversión a monetla nacional el tipo de canrbio obscrvado r.ige¡rte a la
fecha tie la convocatoria al l¡¡esenle Conctuso.

La irrformacióu que no esté ¡rrotegicla intelectualmente o que no sea aplopiable o
que no esté estructurada y tl<rcumentada Fara ser tili"ada en el proycclo no será

considerada como aporte. La ilrfonnar.-ión estruchtratla y clocumentada quc
aporten al pro]'ecto las beneficiarias, las eurpresas o las otras entidadcs asociadas

deberá ser valorizada cottsiderando el menor valor entre el precio de mercado y el

costo qr¡e lendr'ía para el proyecto generarla intelrr¡nlente.



Las enrpresas quc pertelrezcan, total o parcialnrente, a alguna de las beneficin¡ias

no podrán aportar más del 50% del aporte efectivo de enrpresas u oh'as entidades

asociadas al proyecto. Esta condición no será aPlicable a los Consorcios

Tecnológicos Empresaliales cofinanciados por CONICYT, I\II{OVA CHILI o la
Fundación para la Innovación A6aLia (ITA).

III. EVALUACIóN Y SETECCIÓN DE LOS PROYECTOS

Los ¡rroyectos elegibles serán cvalundos -v calificados conto¡mc a criterios cuya

aplicación permiti¡á seleccionar aquellos meior calificaclos para obtener ei srrbsiclit¡

de IONDEI, La evaluación cic¡rtífico-tecnológica se realizará cle acrrerclo a: 1] el

contenido cientifico y tecnológico del proyecto;2) los mecanismos d€ transfeencia
tecnológica (rrcgocios tecnológicos).v de los negocios productivo.s o dc los

mccarismos dc snministro y masificación de los ¡esultados. en el caso de Proyectos
de irrterés prlblico; y 3) las capaciclades de gestión del prol'ecto. Estos criterios de

evaluaciórr y calificación se describen ¿ continuación,

m.'f Criterios de evaluación del contcnido cicntífico y iecnológico tlel

Proyecto

IlI.1.1 Perlinencia

[.os provectos deberán cumplir los objetivos especificados cn la sección l.L cie estas

Bases y los alcanccs 

'' 
requisitos especificados en la sección I.2.

La(s) cntid.rd(es) postulante(s) tiebera(n) cliferenciar clarantente cl provccto

prDpuesto de ohos provectos cle las mismas características, realizartos o e¡r

ejecución, qtre hayan sido financiados lon aporte cle otros Programas o Fondos del

[stado o dc CONICYT.

En la formtrlación tle los proyectos deber'á juslificarse, previo al análisis respectivo.

que la investigación y desarrcllo, sus resultados y las i¡movaciones esperados

cunrplen c<¡n la norntativa legal y reglamentaria vigcnte, sin periuicio de qtre el

p¡'oyecto podrá ürcluir el eshrclio y propo.sición de nuevas normas 0 regulaciones o

mejoranriento tle lns existentet sin que esio tiltimo constihrvo cl objetivo pt'incipal

del proyecto.

IIL1..2 Impacto científico y tccnológico del proyecto

Este crilerio se relacio¡la con las c<¡ntribucione.s cspeladas tle los pro_vectos a las

<lisciplinas y conocimiento cieniífico y tecnológico prcdonrinantes elr el país, a lir
r:igulosidad en los planteanricntos científicos v tecnológicos dcl ¡:royecto y al

des¡rrollo de la infraest¡rictura científica y tcurológica nacional.

Especialmente. se evaluará y calificará el proyecto en cuanto a:

. La generación dc mrevos conocimientos cicntificos.

. La generación de tccnologías nueva,s y/o mcioradas y sr(s u6os potenciales
(prodtrctos, plocesos, servicios tecnológicos).

r La gencración de nuetras líneas de investigación y desarollo.
. La forrnación de nucvas capacidades, particularmente de capital humano

avanzndo.



III.I..3 Calidad de las hipótesis científicas y tecnológicas, aretodologia det
proyecto y análisis del estado del arte.

Especialnrcntg se evalutrrá y califica¡á el proyccto en cnanto a:

¡ La calidad de las hipótcsis cicntificas y tle Lrs hipólesis tecnológicas, los
objetivos genetales y cspccíficos, las metociologías, Ios resultatlos esper.rdos y la
coherencia enke ürs aspectos anteriores,

. La calidad y riguro.sidacl dc la formulación del proyecto; sus tundamcntos; el
análisis del estado del ¡rle nacional e intemacio¡ral rclucionacto corr cl
conocimiento cientifico, con la tecnología y con las innovaciunes; el arriilisis
bibliografico v de la ¡calidad tecnológica pertinente; la búsrltrecta de paterrtes

qne den'ruestre la inexistencia de productos, Frucesos o scn'icios similalcs;
idcntificacióu de alternativas preexistentcs a los ¡esultados csperados del
ploys6¡. y venlajas cornpetitivas de estos rcspecto cle las altcrnatir.as
identificadas; el análisis de proyectos afines finar¡ciados con apolte de foncios

pírblicos.
. El grado de caracterización de las irmovaciones y su nivel tle desarrollo, v la

carncterización de los rcsultados esperadus, tanto internrerlios como finales.
. La calidad deI análisis <ie las regtlaciones aplicables, nacionales, extranje'ras o

intemacionales, que se relacioncn con el pro)€cto y que podrían restringir o
conh'ibtrir a la incorp<rración de l.r irrrovación en esos nrercados.

III.2 Criterios de evaluación de Ia haneferencia de los resultados del proyecio

III.2.1 Conpronriso y parlicipación de ¡nandantes. empresas y ot¡as entidades
asoci¡d¡s

Este criterio dice relación conla pertinencia, calidad ¡r glado de participación del
nrand¿nte, Ias empresas v ohas entidades ¡sociadas cn cl plovecto, qlre pernritan
oscgur¡r trn adecuado proceso de tra¡rsfere¡rcia de los rcsult¿dos al trivel nacirmal

y/o irrtcrnacional.

Es¡rccialnrentg sc cvaluai'á y caüfica¡á el proyecto en cuanto a:

. Las capacidades financieras; las crpacidades de obtención de los activos

complementarios necesarios; las capacidades dc negociación y formación de

tedes; las r'apacit{atles tle cornercializacitin y de masificación nacional e

irrtcmocional; la presencia en el me¡caclo y otrr:s atributos de las enpresas y
oh'as cntidades asociadas qrre participen en el proyecto.

. El porcelttaie de financiamiento aportado por el mandante, Ias emprcsas y otras

cntidadcs asociadas aI proyecto.

r La naturaleza de los aporles (incrementales y no increnlentales).
. La presentación t{e un arodelo de negocios cr de sunrinish'o de rcsultados. para

las entidades participantes en cl pflryecto,

IIL2.2 Negocios tecnológicos y/o transferencia de los ¡esultados

Este crite¡io <tir-'e ¡eiación co¡r la identiiicación de las teorologías a transferir y de

srls potenciales receptoles, cotn¡rratlores y/o desarlolladol€s, esto cs, emPresas tl
otras entir{ar,1es que cuenten con las capacidades para desarrollar y utilizar Ia
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tectrología para la obtención de procesos, procltrctos o sen'icios nuevo.s o
mejorados,

Especialmerrtg se evaluará 1, calificar'á el p¡oJ'ccto en cuanto a;

r El nivel de aprovechamiento (potencial nacional e internacional) o alcanzar For
la lecnología .1 desarrollar por el p¡oyecto.

. L<¡s tegistros de propiedad intclcctt¡al e intlustrial de la tecnología que propone
el proyerlo v la cobertura acorde con str putenciai nacional e internacional.

¡ El análisis e identificaqión de los potenciales receptores, compradores y
dcsa¡rollad<¡rc's de la tecnología.

. La calificación 1' experierrcia de las per'sonas del eqrripo tlel provecto que
tcnd¡án a su cargo cl tlesa¡¡ollo del plan cle transfercncia tecnológica,

III.2.3 Negocios productivos y/o masificación y suministro dc los rcsultados

El negocio procluctir,o se rcfiere a la identiiicación de aplicacioues específicas de las
tecnologías en fi¡rma de productos, servicios o prcc€sot en los rne¡cados a los
cuales estdrr dirigidos y en las empresas n otro ti¡ro de c¡rtidades qr,re los
intr'oducirán al mercado o en las entidacles y mecanismos cluc harán posible la
masificación y strminisho de bienes )'servicios t¡ue incorporau los resultados del

Proyecro.

Especialmente, se evaluará y calit'icará el pro¡'ecto cn cuanto a:

. La iderrtificaciún del negocio protluctit,o o la c.¡¡acterizaciólr de los mecanismos
para la masiñcación y surninisho cle los resultsdos.

c El potencial de mercado nacional e intemacional o l¡ coberhlra nacional tlue
alcauzará la masificación y disü-ibución clc los bienes y servicios que incorpor.'ln
los resultados del provecto.

. La identificación de crnpresas o de otro tipo clc organizaciones adenraclas pat.a

llevar adelante los negocios productivos o la identificación de las entidades y
sus roles en los mecanisntos p¿ua la masific¡ción y suministro de los resnltaclos,
en fo¡ma exitosa.

. 0l conrpromiso de esas crl¡rresas u otras entidadcs asociadas con el proyecto, sn
irrterés -v aportcs al prcyecto-

r En el caso dc los F¡oyectos de irrvestigación y desar,rcrllo dc interés pírblic'q el
contpromiso y capacidacles del mandante para asegruar la tr.ansfo¡,mación de
los resultatft:s del proyecto en productos, procesos ¡y'o sewicios que bcncficien
a .la conrunidad.

III.3 Criterios de evaluació¡t dc las capacidades de gcstión del proyecÉo

Ill.3.1 llan de trabaio y organiz¡ción de las actividades

Este critelio dice relación con la calidad y coherencitr r{el plan cle h.abajo con ln
mctodología y los resultados es¡rerados, en cuanto a programación y organización
cle las activit{a<[es, recnrsos humanog ¡ecttrsos ¡laieriales, recll¡.sos financieros y
plazos nsignados al proyecb.

Es¡:ccialmente, sc evaluarÉ y calificar.á el proyecto en cu.:lnto a:



La c¡lidad dc la programación y tle la <rrgturizncion de las actividades (uralla dc
actividades, con dependencias y ticmpos explícitos), y su cohercncia con la
metodología, los resultados esperaclos, los objetivos especificos y el presupuest<r

del proyecto.

La rigurosidad en la asi¡¡nac.ión de responsabilidades a prot'esionale.s de las

cnridadcs dc ilrvestigación y a profesionales cle las empresas u ohas entidodes
nacionales y extra¡jeras particiflantes en el proyecto, y cl organigrama dcl
pro'¡ecto.

. La p¡ecisión v claridad en la asignación de tecn¡sos a las distintas actividadqs
(presuprresto por macroactividadcs).

tll.3.2 Capacidad de los directores y del equipo de irabaio

Este crite¡io se relaciona con las capacidade.s y cxpetiencia clel director o directora
rlel proyecto y del equipo cle trab.i, para realizar t¡ria correcta gestión del
proyecto y alcanzar sus resttltados.

Esp€cialnlerrte, se evaluara y crlificará el proyccto e¡r ct:atlto a:

. La capacirlad y/o experiencia del tlirector o de la dirnctota, en gestión cle

provectos Lr olgañzaciones conlplcias, naciollales o intemaciunales.
. El tiempo de dedicación .rl proyeclo.
. La cap¿cidad y expelicncia del eqrúpo de trabajo en las distintas áreas de

actividad del proyecto (invcstigación y <lesarrollo, administración economico-
financier.r, hansfelencia tecnológica o masificación cie resultados)

r La pa¡ticipación de t{irectir.os(as) y profesionales de las ctlpresas o de ohas

enticlades asociadas en la ejectrción y en [a gestión superior ciel pro),ecto.

o La participación de especialistas con capacic(ades en plopiedad inbleiitual e

indushial transferencia tecnológica. desau,ollo de plnnes de negocios o de

nusificación cle procluctos y servicios, marketing y colocación exitosa de

prodectos en el metcado, entre otros.
o La incorFo¡aciún a los proyeckrs de tesistas de prcgrado 1'lo postgrado, y de

nuevos(as) investigadores(as), chilenos(as) o exhanieros(as) residcntcs en Chile,

que estén en posesión de un gtado académico de d<rtor o dc rr:agíster obtenitlo

c{urarrte los filtimos cinco años contados desde la fecha de esta mtrvocatoria.

III.4 Criferio de calificación global de los aspectos cientifico tecnológicos

antcriores

Confortre a los criterios cle evaluación de FONDEF, se asigrrat'á un pr.rntaic enhe 20

y 100 puntos a ca([a uno de los tres capihrlos anteriores: contenido cienfífim v

tecnolúgico <tel proyecto; kansferencia de sus resttltados; y capacidades de gcslión

del proyecto. Para ol¡tener el puntaie científico-tecnológico final clcl Proyes¡o, .t|'o"
puntaies se ponclerarán de la signiente iorma: tft.¡ble coeficiente para el corrtcuido

cientifico y tecnológico, y coeiiciente simple para la hansferencia de los re.sttltados

y parn las capacidarles de gestión del Froyecto.

III.5 C¡iterios de evaluación ecotrónrica privada y económica social de los

P¡oyectos

I[.5.1 Evalu¡cién cconómica privada y económic¡ soci¡[

Los proyectos que en la evaluación cientÍfiqo4ecnológica hayan obtelrido un

prrntaje iguol o superior a 5i Puntos y grre además tengan una lectlmendación dc

aFn¡bación en dicha evtltración pasarár a lura segunda €ta¡r¡, s¡1 la <¡ue serán

obielo de cvaluaciones económicas, v continuarátr e-n concul so.
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Los plovcctos serán somelidos a un análisis de costo-bcneficio cn condiciones dc
incertidr"rnrbrg orientado a cuantifica¡ srr impacto económicg tanto plivado (cn cl
caso de proyectos precompeEtivos) como social. Todos los proyectos rleber¿in

present r una evaluación económica social que incluya l.r estimación de los flujos
de beneficios y costos asor-iados a la obtención y aplicación de los resultndos de la

investigación y des¡r'¡'ol[o, los supuestos relevantes y partictrlarmente la estruchrrr
cle c<¡stos dcl ¡rroceso. prodrrcto o sel'vicio rrsultante. Los im¡raclos se entiende¡r

como la co¡rtribución de un prol'ec¡6 ¿: alrnicnlo de exportacioneg ¿ume¡rto de

1:roductividad, disminución de costos, aumentos de ploducción, gcncración dc
empleo, nrciorarnient<r cle la calidad de vida, mejorarniento de la cal(latl y
oPortunidad de scrvicios, incremento del valor agreg.rdo, c¡eación dc lrucvos
producl.os ,v/o sen'icios, cr,eación de nuevas empresas, impacto cconónrico social
regional, menores gastos pais en temas esperíficos, y <rtros sinrilares que leflejerr

impactos e¡r el desarrollo econónliro privado y económico social. Los proyectos
preconrpetitivos deberán plescntar además rrna evaluación econórnica privada.

La tasa de descuento para el cálcnlo dcl VAN social será la indicada por
IVÍIDEPLAN par.1 cstos efectos, La tasa c(e de.scuento parn cl cálculo del VArt"
privado scrá la tasa nrínima cle rctorno del sector o subsecior de bienes o servicios
t¡ansablcs en el mercaclo.

A los proyectos r{e interés pírblico sólo sc lcs solicitará una estimación del VAN
social.

FONDEF examinará la rigurosiclacl de los supuestos elr las cvalu¡ciones de los
proyectos tanto desde el punto de vista privado com<l .socia[, ]' srl collsistcucia y
cohelencia con la fundamentación, hipótesis y objeiivos del proyccto.

III.5.2 Indicadores de las evaluaciones econórricas

Sobte la base dc las evaluaciones económicas ent¡nciirdas anterior¡nente, se
obtendrán los siguientes indicatlores de impacto econónrico:

. Valor Actual Neto Social (VAN Social)
e Tasa Tntema de lletomo Social (TIR Social)
. VAN Social / lvlonto Solicitado a FONDEF

Pa¡'a los proycctos precompetitivos también se calcularán los siguietrtcs
indicadores:

. Valor. Actual Neto Privado (VAN)
¡ Tasa hrterna de Retonro Privada (lll{)

El \¡¿\N Sociat / Monto Soücitado a TONDEF es el principal i¡dicador derivarlo dc
la evaluación económica tlue se utilizará en el proceso de selecciólr de ployeq¡6s.

III.6 Calificación final del proyecto
La calificacióu final de ios proyectos .slger.idos para aprobaciúrn se obtend¡á
iucorporando el puntaje global de los aspcctos cie¡rtífico-tecnológicos, indicado en
el IIl.4 v cl ¡runtaie ¡o¡rnalizado (es decir, llevado a la misma escala que la del
puntaje científico-tecnológico) de Lr evalt¡ación ecoruinrica, VAN Social / Monto
Solicirado a FO\DEF, indicado cr, el III.5.2, en las colunrn¿s respecti\.as del cuadro
"Ranking de ployectos sngeridos para aprobación" (Anexo 1 de estas Bases). La
calificación finaI se obtiene de l.] suuta ponde¡ada del puntaje cicntí{ico-tecnológico
y c[el ptrntaje normalizado de Ia evalu¡ción económica, considerando rnr factor 0,8

para el prinrcro y un factor 0,2 para el segund<1.



Iv, PROCEDIMIENTOS PARA EFICTUAR LA EVALUACION,
SELECCIÓN, REFORMULACIóN DE PROYECTOS Y SU SEGUIMIENTO Y
CONTROL

W.l Evaluación y sclección de proyectos

Este programa tendrá un Conrité dci PLograma Alimentos Funcionales, eqnivaleutc
a un Corllitó de Area de FONDDF, el que esLrrá compuesto por expertos del

mundo ac¿démico y de la indusbia, de alta calificación, experiencia y
reconocimiento en los ár:rbitos cientifico, tecuoiógico ¡, dc negocios en el campo de
interés del programa ), Fror ul1 l'eprcsentante de la Agencia Chilcna de lnooridad
Alinre¡rtaria (ACHiPIA).

Los proycctos serán erialuados científica y tecnológicamente por dos o rnás

especialistas en Ia materia de qne traten, clesigrrados por FO\¡DEF a propuesta del
Íospectivo Comité del Programa de Alimentos Funciorrales, Esta evaluación
cicntífico-tcorológica se ¡eaüzará sobre la b¡rse de una pauta de evaluación,
propolcionada por FONDEF, de aüuerdo a lo serlalado en cl capítulo III de las

preselrtes Bases (sc inclu¡re el fo¡mulario <le evaluacitirr como Arter<o 2 rle estas

Bases).

La Dirccciirn Eiecutiva de FONDEF podrd conrrccar al Dir€ctor del proyecto, corro
palte del proceso de evaluación, a utto prtserrtación oral dei mismo que contribrrya
a determinar la consistencia y viabilidad global dcl proyecto.

Una vez realizadas las evaluaciones en el ámbikr científico y tecnológico por los

especialistas indicados ant€ ormente, el Comité dcl Progama de Alirncntos
Iuncionales ¡evisará las calif¡cariones y observaciones enhega<las pur ellos y
prcparar'á su propia cvaluación, incluyent{o la sugerencia de aprobación o no
aprobación del proyecto,

En el cas<¡ cle obtener más cle 55 prütos y de contar adcmás con la sug,erencia dc

aprobación, el proyecto pasará a la segunda etapa, con el firr de que la evaluación

econónrica, Frivadfl y social sea revisacia ¡ror profesionales calificac{os de IONDEI,
sin periuicio cle cunhatar evalttaclotes externos ctlando se esti¡rrc necesario.

Iil (la) Dilector(a) Ejccutivo del FONDEF presentará los resultados dc las

ev.rluaciones, así como el ranking dc los ptoyectos sugeridos para aprobación, al

Consejo Asesor de FONDEF para que formulc su proprresta a COMCYT.

W.2 Adiudicación

La adjuclicación de los proyecbs se efechtará media¡rte resolución de CONICYT, a

proposición del Consejo ¡\sesor de FONDEF- La propuesta de esle Consejo podrá

refelirse a la adjudicación parcial o total de un prcyecto J'h contcrlcr con<ticiones

cle acljuclicación, las qr.te ¡:rodrán ser ltna o varias cle las siguientes:

. Reque¡imie¡rto dc inforuración complementaria.

. Eiecución de parte del proyecto.

o lvlod ificaciorrcs a l.r esh'¡.tcfura de costos.

o Ivfodificaciones al título del proyecto, cuando los cambios al mismo lo hicieren

rccome ndable.
. Fortalecimiento del ecFripo de investigación.
. hrclusi<in de aspectos c:uru-iderados impurtantes para el dtrsarrollo ciel proyccto,
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El monto adjudicado por FONDEF corresponderá a una suma m.íxima que no
podré ser increment¡da, sin perjuicio de lo señalado en cl capíhrlo VII de estas

Bases. Los nral,ores costos que tesultaren en la ejecución del proyecto deberiirr sc¡'
financiados por las entidacles beneticiarias, con recursos pnrpios o de terceros.

La Direcc-ión Ejecutiva t{e FONDE} informa¡.i a cada postulantg mecliante carta
celtificada v colreo clectrónicq el resultado de la adiudicnción, sea o no f.rvorable a

su proyecto. En todos los casos se cnviará, adicionalmente a dicha notificaciór1 un
informe de evaluación dcl ¡rroyecto y las condiciones dc adjudicación clel misnrrr,
clrantlo colresponda.

CONICYT snscribiri un convenio con la entidad o enridades beneficiarias de los
prol'ectos adjndicados, donde se establecer.án los dcrechos y cleberes cle las partes.

Los recursos üa¡rsferidos a las adirrdicatarias se regit,án, para los efectos cle Ia
ejecución presupuestaria y nrovimiento de f<rndos, de acnerdo a 1o señalaclo en la
Resoltrción No ZS9, <le 23 de dicicmbre de 2003, cle la Contraloria Cene¡al de la
l{epÍrblica que fija Normas cle P¡ocedimienio sobre Rendición cle Cuentas o las
normas que las reerrplacen en el fuhrro y las benefic.iarias deberán d.rr
cLrmplimiento a lo dispucsto en el Decreto Suprenro dc Haciencla N{ 375, de 19 de
tniryo de 2003, <¡ue fija el Reglamento de Ia Ley Ne 19.862, de Regish.o de las
Pcrsonas Jnrídicas Receptoras de Fondos Públicos.

IV.3 Reformulación de los proyectos

T<lclo.s aquellos proyectos que sean seleccionaclos ,r, adjuclicados .se refor'nrularátr,
con el objetivo cle modific¡r srs té¡minos, considcr'¿urdo las condici<lnes de
adiucticación y las rnodificaciones plEsllpLrcstarias establecidas por COMCYT
a¡rtes tle podcr dar inicio a su cjecuciún.

IV.4 Seguirniento y control de los proyectos

Este ptograma rle Alimenios Funcionales será conducido por. un(a) Subdirector(a)
desigrrado(a) por el Dilector Ejecutivo de FONDET. al qrre le rerrdirá cuenta. EI (la)
Director(a) de cada provecto 

'' 
los eiecu torcs de los ¡rrovectos respondcrán

directamente a <iicho (a) Subdirector(a). Ilste (a) Subdirector(a) podrá tomar todas
las decisiones que aumenten la efic¿cia y eficiencia t{el programa a slr cargo
considerando los puntos de vista del Comité Ditcctivo de cacla proyecto y
signiendo las directliccs del Director Ejecutivo <le FONDEF.

El (la) Subdirector(.r) superr.isará c.rda u¡ro cle lus proyectos artjur{icados y
propondrá al Direcior Ejecutivo del FONDEF los cambios y reor.ientaciones que
estit¡re adecuarlos para su éxito, entre cllosl la snspensión parcial cle un pro.i'ccto, la
convenie¡cia de incorporal nuevas entidades cn alguno tle los proyectos y oLros
asuntos de carácter eshatégico.

Car{a proyecto tendrá un Comité Directivo el que estft¡á integrado por
replescntantes de las errticlades asociaclas que participe.n en el proyecto haciendo
aPortes. Este Comité Directivo podrá tomar las decisiones que sus miembr.os
deternrinen, siempre qtre ellas se etunarqr¡en en el convenio n¡scrito con
CONICYT. El (la) Dircctor(a) del proyecto dará cuenta a este Comité.

Cada pro¡'g¡¡s tenclrá un(a) Director(a) dc grro¡recto nombra.lo por las enticlades
beneficiarias para su relaciórr di¡ecta con el (la) Sulrclirecbor(a) del prograrna. al quc
le clará cuenta, y con las atribuciones que sean necesar.ias piua el ó,,<ito del proyecto.



Las eutidactes ejecutoras se obligarán a proporcionar la inforrnación, realizar las
cliligencias y facilitar .las tareas de gestión quc cstablezca el (la) Subdircctor(a) del

PIoglama.

El (la) Director'(a) de¡ pto)'ccto y los representantes de las entidades asociados

deberán participar err leuniorres pcriódicas corr los oh'os proyectos del Progranra y
en todas las otras actividades comunes necesacias para su éxito, comunicaclas a las
beneficialia.s a tlar'és de la plataforma informática de seguimicnto y control de
proyectos de FONDEI. Asiurisnto, deberán otorgar a FONDEF las facilidatles para
efectuar nn monitoreo de los rcsultados y evaluaciones de impacto postBriores al

ténnino del proyecto.

El proccso dc Sc¡;uimiento y Control propiaruente tal conside¡ruá aspectos tales
como: logro de lútos de avance y de resultados; vigelcia cienHfico-tecnológica;
vigencia económico-social; efecliva participación y rcalización de apor tes dc las

entidatles asociadas al ¡rro-vecto; v documentación financiera y contable del uso de
rccur50s.

La.s nrodificacione.s que sc consideren oportunas f<lrmular a los proyectos para
logral los objeür'os plarrteados, rc(¡leriran ln ¡evisión y atrtorización previa de
FONDEF par? repl'oEl'amar aspcctos tales com<¡ la metodología, los hitos de
a\¡ance o los resultados específicos, sus plazos de obtención u otros que no afecten

el obietivo general del proyccto ni su vigencia científica-tecnológica o cconornica-

s0cial.

Adicionalmentg los proyectos poc{rán considelar como una de srrs actividades, 1,
scr fi¡ra¡rciada con cargo al srrbsjdio de FONDEF, la contrahrción de ur experto cle

nivcl internacional ¡rala la le.rli¿ación tle tma evaluación del proyccto en crlaLluier
eLapa de su cle.sa¡rollo.

V. ITEMS FÍNANCIABLES POR ¡ONDEF

Los proyectos podrán incltdr cual'luiera de los items desc'ritos a continrración.
FONDEF reyisa¡'á la pellinencia dc los itcms y montos conside¡ados e¡r la
prcscntaciórr de los proycctos, los quc deberán ajustarse estrictamenie a los
requerimientos de la investigación y desarrollo dc la propuesta.

a) HONORARIOS: para el pcrsonal rl¿1cion.ü o extranjero cuyos serücios deban
conh.atarse espe<íñcaurente para la cjccución del proyecto, Las persouas quc
estén realizando cursos de postdoctorado o docto¡udo financiados por
CONICYT o quc sc dcsumpcñcn cn algunr de las ern¡rlesas u otras entidadc's

asociaclas al prol'ccto con el apdyo o subsidio de algun Fondo del Lstado,
ctebe¡án declararlo'al momento cle poshrlar al Progrrrna dc Aliurentos
Iuncio¡ralss de FONDEF, con la fhlalidad de cstablecer si existe

incompatibilidad con la beca o subsictio del cu¡l son beneficiar'ios, Igual
procedimiento se segnirá en el evento gue sean conhrtados a honorarios con

lrosterioriLlad a la prostulación. Este Ítem excluye al personal habiLual o da

planta dc las eufidades elegibles para recibir financiarniento de FONDEF, que

participa e el proyccto.

b) INCENTIVOS DE PARTICIPACIÓN: otorgados al personal permanente dc las
entidadcs clegibles que partici¡ren en el <{esarrollo o ejecución del pr<-ryecto. El

monto tolal de iucentivos rle participación no {leberá exceder el monto
institt¡cional total clr rcmuncracioncs dcl pcrsonal que participe en el

proyccto. Los incentivos ser.ín pagaclos mensualnrente hasta pol cl 50% del
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c)

d)

e)

mo¡to acofclado y el testo será entregado contra la obtención r'le los hitos de
avance v/o de los resultaclos del proyccto.

SUBCONTRATOS: aqoí dcbe mnsiclera¡se la conhat¡ciór¡ de personas
jrrríclicas 1:arr la realizacirin dc sewicios requeridos por el pr.o1'ccto, qne no
estÉn incorporados en otros ítems dc gastos, Como principio ordenador, dcbc
st¡bcontratarse aqucllo que se puede obtencr en mejores caliclades, costos o
plazos t¡ue los realizados en forma propia.

CAPACFACIÓN: incluye todos los gastos necesarios para Ia capacitación del
personal del prol.es¡o, cualquiera sea su condición contractual, en el
aplcndizaje cie conocimientos o técnicos especíIicas necesarias para el

desallollo de las actividades del Frruyecto y que no den origen a graclos
académicos.

EQUIPOS: especÍficanrentc nccesarios para el desalrollo del pro,r.ecto; incluye
los ¡3str:s de instalación y mante¡rimiento durante el periodo de desar¡ollo clel

Provecto.

SOFTI{ARE: específicamente rcquerido para el proyecto.

d INFITAESTRUCTUI{A: incluye sólo los gastos de acorrdicionamiento de
espacio físico prcexistente y la in.stalación de ¡etles de información y
documcntación, ambos de uso exclusivo del proyecto. No se ñnanciarán
nrrevas constrnccionos.

VÍATERIAL IUNGELE: el necesalio para la realización del proyecto.

PASAJES Y VIATICOS: sólo se Éinanciarán pa.sajes cn clase económica, cle
viajes realizados por el personal dcl proyecto en el desenrpcño de actividades
necesariars para el óxito de óstc v con el o).rietivo tlc mejorar las habilidar{es
e.xclusivamente par.a cl trabajo y iema del proyecto,

D SEN4INARIO$ PUBLICACIONES Y DIFUSIóN: de los rcsulrados <let

proyecto. Todo ingreso quc se generé en e.ste tipo de eventos y que.sean totál
o parcialmente fi¡ranciados por FONDEF, setá de uso exclusivo del proyecto,
pala el fitarrciamiento tle actividac{es qne aulrenten eI impacto de sus
¡esul tados.

PROPIEDAD INTELECTUAI- E L\DUSTRIAL: sc financiar¿ín los gasros
delitados de la gestión de la propiedad intelectual c inclustrial, nacional e
inic¡uacional. Este ítem ciebe ser provisionaclo co¡r un mínimo de I.5 millones
de pcsos por p¡ovecto, uronto que será usatJo.sólo para este fin.

GASTOS GE\ERALES DEL PROYECTO: se financiará gastos en servicios
básims, gastos de locomociírr¡ gastos pr)r imprevislos !'otras partidas de
gastos generales dcl pro-vecto. En todo caso no podrán exceder el ó,5% del
snbsidio de FONDEF al pr oyecto (suma cle los ítems ,,Fl<rnorarios', lrasta
"Propierlad intelcctual e indushial").

CASIOS COlvltlD{ES: son aquellos cuyo plopósito es financiar actividadcs
que respondan a retluerimienios cornunes de rt¡r,ios proyecbos, asociados a la.s

necesidades de orden general y útiles a torlos los proycctos involucrados, que

ll)

k)

m)



por tal heclro tierren urr menor coslo turitafio al .ser nrancjados en fotrna
coordinada, de acuerdo a c¡iterios de costo-beneficio (economía de escala),

tales como lanzamiento conjnnto de proyectos, conkatación de se¡,vicios cle

beneficio comúo c{ifusión, etc. Lo.s gastos atribuibles a cste ítem dcl¡er¡in ser
previamente autorizados por FONDEF, dc Io cont¡ario tendrán que ser

restihridos una vel concluidc.¡ el proyecto. El nronto máximo cle los gastcls

comuncs se¡á el 27o calculado sobre el subsidio de FONDEF, tomando en
considerzción la sunra de los ítems "lk¡noralios" lrasla "Propiedad intelectual
e industrial",

n) GASTOS DE ADMn{I5Ttu\CIÓN SUPERIOR: gastos efecruaclos por la(s)
instihrción(es) bencficiiuia(s) para desarrollar t, fortalecer la capaciclad
instihrcional cientifico-tecrrológica y para aumentar las capacidacles de
b'ansfcrcncia tccnológica de la instihlción. Este g.rsto no podrá ser superior al

12% clel subsidio de FONDEF al ployecto (srrma de ítems "Honorarios" Itast¡
"Gastos comnnes"),

VI. DERECHOS Y OBLIGACIONES

Vl.l Aprobación y convenios

Dentrr: de Ios 120 día.s corridos siguicntes a la notificacirin por. carta de la
resolución de adjtrdicación de los ¡:royectos, rleberán se¡ suscritos los convenios

entre CONICYT y las errtidades bcnct:iciarias. En estos convenios se estalrlec-er¿ir.r

explesanrente los delcchos y obligar:iones tle las partes. la dulación del proyecto y
todas aquellas dár¡sulas que resgurrdor cl cu¡nplimiento tle los tines de FONDEF.
en cr:rrílrrnidarl a la n<lnnativa vigente. Ademág cn ellos se especificará el delecho
de CONICYI para realizar, a h'ar'és dc la Diree.ción Eiecntiva de FONDEF,

inspecciones sobte el a!'ance de lori Pl'o)¡ectos, doude sc prestará atención especial a

aspectos tales como: evidencia de Lr cjccución técnica y su cohelencia cott lo
presupuestado, vigencia es:nómico-social, doctttncntación de la ejectrciórr

finilnciera y contabiliclad. del prtwecto, coherc'ncia enfre la inversión física y gastos

reales con lo dcclarado, Las entidades benefici.rrias deber'án dal las facilidatles a la
supcrvisión y scguimicnto 1' prcsentar informe$ de avance del proyecto en srrs

aspectos científict-tecnológicos ¡, económico-sociales con¡o en lo financiero y
operacional, según se cstablezca en el convenio. Como resultado de estas acciones.

FONDEF poclrá resolver la suspensión temporal de sus desenrbolsos o proponer a

CONICYT el término anticipado de aquellos proyectos que presenien trn
desarrollo insatisfactorio o que hayan perdido vigencia en los planos cicntifico-
tecnológico o emnóurico-social.

Asimismo, las instihrcio¡rcs bencficiarias del:em suscribir contratos corl el

nrandanie, si corresponde, y corr las empres.rs y otras entidades asociadas, en los

cualcs sc estipulen las obligaciones y dereclros quc asumen para la tealización del

pl'o¡rs6¡r, incluyencto al menos el monto y la mo<{alidad de sus a¡rortes y su.

participac'ión en la propie<lad de los resultados y en los negocios o acciortcs de

nrasificación cclrrespondientes, L¡rs i¡rstihrciones beneficia¡Lrs deberárr vclar ¡ror la
consistencia entre estos contralos y el Converio tle Subsiclio suscrito con

CONICYT. FONDEF podrá establecer que hay inconsistencia ), rechazar diclros

conttatos, Estos contrafos rlcbcrán scr cnvíados a FONDEF en tur plazo no mayor a

cuatro nreses a partir dc la fcclra dc inicio dcl proyccto, cl que podrd ser ampliado
por el Director EjecLrtivo dei FONDEF lrasla por cuatro meses adicionales, a

solicitud fundada de la(s) bcncficiaria(s). El incumplimicnto de esta irltima

)l



condición dará lugar a la srrspensión en la entrega de fondos al proyectq situación
que se nrrntcnd¡á hasta ql¡e la documentación que acredite Ia suscripción de los
cont¡atos indicados se¡ cnviacla a FONDEF.

VI.2 Compromiso dc las instituciones que posfulan

Las entidades e.legibles y solicitantcs de fi¡ra¡rciamienio FONDEF deberán

Presentar ol momento de la posnrlación la hrformación relaHva a 'los 
biencs y

rtcllrlsos quc ofrecerán como contrapat,te para cl dcsarrollo del proyecto que

P¡esentan.

VI.s Contratación de obras y adquisición de l¡ienes y servicios

Trat¡i¡rdose dc beneficiarias que sealr i¡$tihlcioncs pritrlicas, estas ¡ealizarán la
contratación de ejecución de obras y servicios. así conro la .rdquisición de equipos,
¡nateriale.s y mobiliariq con car¡¡o a los recnrsos del proyccto, de conformidad a las
tiisposiciones leg.rle.s vi gcntes

En el caso tle instihrcione.s pt'ivadas. la coutratación ele las ob¡¡u y sen'icios, así
como ln adquisición de equipr.rs, materiales v nlobiliario con cargo a los reclr¡sos
del proyecto se realizarán directamente por las instituciones beneficiarias de
acuerdo a procediarientos aceptados por FONDEF, los qne se especificat.ón cn los
re-spectivos conr.eni<¡s.

Por otra parte. en hodas ar¡rellas aciividades dcl proyecto donde exista oie¡ta cle
nercaclo (productos, equipos, se¡r'icios tecnológicos), deberá aprovecharse al
máxinro esta posibilidaci, de moclo qne sea convenicntc en térrninos cle c¡lidad,
cost'os ), plazos. Las beneficiarias deben adquirir, en vez cle desa¡¡ollar, totla
tecnología necesaria pala su éxito cna¡do ésta esté disponitrle en el mercaclo, a

menos qrle Freviamente s€ entregue la justificación corrcspondierlte, Esta
aclquisición cleberá h¡cose a través del mecanismo que rcsultc más conveniente ¿rl

p¡ovecto (arriendo, comp¡", dorraciólr, leasing, préstamo, servicio, apoltc de
asoci.rdo, elc.),

VI.4 Mantenimiento y equipoo

Etr Ios convenios de strbsidio, las in^stihlciones beneficia¡ias deberán
compron)eterse a que Lrs obras y sq¡¡;po5 financi¡dos corr lccursos <te FONDEF
scan operados v mantenidos de ¡cuctdo con las normas técnicas generalmente
aceptadas y corrtarán con personai adecuaclo y ann los r¡aterialcs necesarios ¡rara
.su f turcionamiento eficiente.

VI.s Bienes de capital

En los convenios clc subsidio se estiptrlará que, €n cásó de no crrmplirse las
obligaciorres por parte de la beneficia¡ia, <ie inmediato sc podrá dejar sia efecto la
t¡'ansfcrencia J, ista deberá devolvel a FOITDEF los bienes o sr¡ valor rcalustado,
scgírn lo determine CONICYT.

Permaucncia

l,as entidades beneficiarias clcbcrán garantizar la permanencia dcl personal
releva¡rl.c al proyecto, o de personal con capac¡dacles equivalenles a las
consideradas en el proyccto aprobado por FONDEF.



VL7 Desembolsos

Lo entre¡;a de tecurso.,- para la realización del proyecto queda sujeta a la

aprobación cle los informes de ¡vance científico-tecnológico antrales, de los

infi¡rmes ccorrónrico-sociales 1' fitranciero-contables, cle las rendiciones de gastos, a

las cLisponibilidades Presupuesta¡ias de CONICYT ¡r a la entrega oportuna Por

parte de l.1s beneficiarias de los recursos comPrornetidos pala cl Proyecto (tecltsos

propios y de sus eniidacics asociadas). Asimisrno, la continuidad en la eutrega de

recutsos estará Sujeta a la obtención de los lúlos dc ¡vance o resultados del

prolrecto, definidos Para estos efectos por FONDEF, y tlue se encuentren en el

sistema c{e seguimietlto y conhol de ptoyectos de FONDEF. Los recttrsos se

asignarÉn en lrloneda nacionaI no teaitrstable.

En el evento dc que un documento fuere tendido en más de un Programa de

COMCYT, esta se reserva el detecho dc poner tármino anliciPado ipso facto a los

pro).ectos involucraclos y de solicitar la devulución total o Parcial dc los recutsos

entregados.

]IL8 Informes

Las entidacles con proyectos aprobados dcberán dar estricto Cum¡:litniento a las

fechas t¡re se est¡blezcan en el convclrio, en cuanto a la rendición de informes de

avanc€ en los aspcctos cieltifico-tecnológicos, económico-sociales y financicro-

contables.

VL9 frotección de la propieilad intelectual e irrdustrial y de la

confidencialidad

La pr,opiedad cle los inve¡rtos, innovaciones hcnológicas o Pfocedirnientos que

res;lten cle los proyectos scr.á de las entidades bcrleficiarias, las cuales podrárr

compartirla COn el mand¡nte, Si COrreSpotrde las empresas u otfas entir.ladcs

asociadas que participert err el pro¡'ec¡q en fttnción de los respectivos aportes al

financiarniento c{el proyecto. Asimisnro las entidades be¡reficiat'ias <lc

fin.rnciamiento por pafte cte FoNDHF pochan compartk cquitativamente la

propicdat{ con el personal de su dottrción quc lraya participado efectivalncnte en el

proyccto. La transfelencia de estos resultaL{os a entidades colr filre.s de lucro sólo

poirá hacerse a iítulo oneroso y no podr'á comprometer condicione.s cie

exclusividad permanente en el uso, goce o disp<rsición de dichos resultados.

La <livulgación de los resultados del proyecto, tlebeLá h¿cerse res¡¡ttardanrlo las

necesida¡cs de confic{encialidad que se establczcan eu el Co¡venio Y, ctl todo ciso,

no pod¡á atentñf cüntra la evenhral obtenciólr de derechos soble la pl'opiedad

intelectnal e inrlustrial generacla por cl proyecto. En particular; la divulgación de la

infoLmación obtenicla o hallada clurante la eiectlción del proyecto del¡qá contar,

necesarianrente, con el acuerdo cle todas las p.ertes responsablcs del desarrollo de

éstc.

Las enüclades se obiigan a realizar las acciones de protecciftr de esta propiedad

intelectual e industrial durante la eicctrción del proyecto. si no se efechian

debiclan¡ente las acciones de protección 1,/o valolización de los ¡esultados dc los

proyectos del.¡t¡o cle un plozo de dos arios co¡rtados desde la feclra de término

establecicta crr el Convenio, coNlCYT podr'á divujgar lib¡emcrrte Ios resttltados

obte¡ridos.
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No obstanle lo establecido precedentemente, cn .los casos cre ¡rroyectos de inte¡és
pirblico, las entidadcs beneficiarias, el mandante y las ernpresas u otras enticlades
asociadas se obligan a poner a <iisposición de otr.as organüacio.es u 

'rganisnrosorientaclos al interés púbrico, sean estos púrblicos o privados, cr comlcimierrto
t{esa''ollndo y proteEido interectuarnrenre, sin costo para su utilización en
plodtrctos o serücios de interÉ.r pirblic<l p.rra Chile o con ünes humanitarios.

VI.10 GarantÍas

Las e¡rticlades beneficiarias debarán enh€gar garantías por los anticipos
desembolsatk¡s por CoNICyr ar provccto. Estas car.rcioncs po<rrán ser.r¡oretas cre
garantía banca¡.ia, vales vista enclosables o póliziu de seguro cle ejecución
irr¡rrediata, Estas garantías der¡erán extcnderse por cl monto equivalente a cada
clrh'e¿;o de rec'¡sos efech.lada por CONICyT ar p'oyeicto. Er costo firranciero c¡ue
impliqrre obtene¡ Ia garantía podrá ser car.gado alltem cle gastos generales;el
Pr'¡,ecto. El Dir.ector Ejecuti'o dct FONDEF porlrá cambiar el plazo cubierto por
cacla dcsembolso, gea au¡rentándoro o disminr¡véncroro para mejorar Ia eficic¡icia
del proce.so de seguinúento y conlrol clel ¡rroyeckr. Los documentos en garanha
deberá' tener Lrna vigencia superior e¡¡ a lo merros tlos meses acricionales a ra
dt¡ración del penodo que se cletermine e¡r cl convenio respectivo, y <le a lo menos
cinco neses ¡roste'iores a la fecha c(e tér'mino crel proyectq si se h.atn tlel írrtimo
tlesembolst¡ de CONICyT al proyecto,

VI.l1 Difusión

En tod<¡ evc'to ptiblico de criftuión o en tocra difusión a lravés cre los me<rios de
comunicacir'rn. tleberá mencionarse expresamente a FONDEF cte coMCyr conro
fuente cle financiamiento del p'o1,ecto c inclui¡: el iogo oficial del Fo.clo. En
Partifflar. tod.r vez quc un proyecto disporrga cle una página lVcb, se cteberá
incluir err ella el logo -v.n víncnlo ar sitio lVeb dc FONDEF (http.//rvrwr,.fonclef.cr).

Los proyectos se ohligan a rcalizar acri*idactes cre difusión per.iótrica (aJ nrcnos'na
vez al año), en coo¡dinación con el(la) Subdirector(a) del lrrograma.

VU. EXTENSIÓN DEt MONTO Y PLAZO DE LOS PI(OYECTOS

La(s) instihrción(es) bencficiaria(s) tle rrn pr.oyecto poclrá(n) postu.lar; por una sola
vez' a ulla extensión de su plazo y a (¡na an:priación crel ¡'onfu ciei subsirrio si
dtuantc su tjecucitin estimarcn funcr.rdamente irc et plazo y nontos i'icialnente
aclir-rdicat{os scr¿in ins'ficientes para corrclr¡ir el proceso dc investigació. y
desarrollo necesario para 'ra 

obtención cle resultodtn aplicables. No scr.rin-eregibres
las solicitrdes de exte.sión crestinactas a iniciar; completar o perfeccionar los
plocesos de transferencia de los resultaclos de un proyecto.

V[.1 Condicionesgenerales

Pala efectos de postular a esta extcnsión clel plazrr y ampliación dcl monto, la(s)
ittstihrción(e's) beneficiaria(s) deberá(n) realizar. uira postulación sinrirar a ra
efechrada la primera vez, cn los fourrrrla¡ios ,1u", poro el efectq clisptrncfrá
cs¡recialmente FONDEI. En dicha postulacirín la(s) bencficiaria(s) cieberán
frrndament¡r detalladamente las razones que, a su inicio, ameritarían dicha
extensiórr.



Aclicionalmente, el ployecto en ejecución deberá scr objeto de nna evaluación
exts.¡'na¡ con cargo al pruyecto, rcspecto clc lo realizado hasta esc qlomenk¡, llevada
a c.rbo por .rl menos rul expertr: de nivel internacional seleccionado por FONDEF.

VII.Z Condieionesespecificas

Diclra postrrlación solo poclrá preqentorse al FONDEF r¡tla yez transcurridas las
dos tcrceras ¡:artes clel plazo aplobado originalmente pat.o cl ptoyecto v h¿sta g0

días arrtes del tér'mino ctel mismo. Tanto el plazo como el nonto adicionales nr¡
podrán excedel en ningtin caso los aprobados inicialmcnte, elt la primera
adiudicación del pro¡r¡¡¡¡.

Los aporte.s dc ¡ccursos ¡rara la extensión del proyectg tanto de la(s) beneficiar.ia(s)
como de las emprcsas y otras entidades asoci.rdas al mismo, seguiran las misnras
¡ronnas establecidas en los secciones II.3. y II.4. dc cstas Bases.

Para optar a la extensión menciorroda, la(s) beneficiaria(s) deberá(n) estar.al día en
los compromisos contraidos respecto del provecto, particularmenie en lo que se
reficrc al logr:o rle los hitos. la entrega dc los informes de avance, el aporte de los
rccursos courprorneticlos, tankr por la(s) ilrstitución(es) berreficiaria(s) como por. las
entidndcs asociadas, y las rendicione.s dc gastos, Condición prcvia a [a evenfual
aprobación tle la cxtensiórr será la rpalización de tura auditol.ía finaltciera al

proyecto por FONDEI. con resultactos satisfactorios.

VU.3 P¡ocedimiento de waluación y de adiuclicación de la extensión

La postulación a una extensirin dcl plazo -v monto del proyccto será sometida a un
proceso de evaluación cienÉífico-tccnológica y econónrico-social y a un
proccr-iinricnto de adluc(icación :nálogos a los trtilizatlos en las pr.esentcs bases, por
lo que diclra ¡rostulación deberá contar con la o¡rinión favolablc del Comité det
Prugramn de Alime¡rtos Funcionales y la reconrcndaciórr c{e adjudicación del
Conseio Ascsor del FONDEF.

En caso de ser aprobac{a la extensión del proyecto con los plazos, nolrto y
condiciones dc adjuclicación establecidas por CONICYT, se sr¡scribird un nuevo
convenio con la(s) insttución(es) berreficiaria(s).

VTI, TORMA DE PRESENTACIÓN DE LOS PROYECTOS

VIILL Plazos y lugar

La fo¡mulaciórr de los proyectos se h.rrá u tilizando el sistcma vigcnte cle

presentación de ¡rroyectos via Internet y qlle se cnc(rentra en la página tr.etr

rvq,lr..fondcf.cl. Sin perjrricio de lo anterior, los pr'6'y's6¡ss debe¡án presentarsc
adcmós cn cuatro eiemplrres implesos para el proceso dc evaluación. El proyecto
deberá ser prcscntado ¡r enviarse hasta 60 días cor¡'idos desde la fecha dc
publicación del llamado a concurso y hasta las 17.00 hrs. en las oficinas de

FONDEF, ubic¡das en calle Belnarda fuforfir 495, Providancia, SanHago o bieu
cleberán ser despachados por correo répido a dicl'ra dirección hasta la fecha J. hora
señalado en el caso cle las institucioncs coll <lonricilio fi.rera de la Región

trfeiropolitana. En este caso los proponentes debcrá¡r env.iar el compr<üantc de

dcsp.rcho dc¡rtro de las 24 lroras siguientes a l¡ dirección dc cor¡eo elech'rinico:

irlor'rnan(a¡]conicyt.cl (escaneado), o al l-ax 2-6551394.



VIIL2 Formularios y Bases

Los docnmentos oficiales dcl concutso son estas Bases y los formrrlarios dc
Pl?scntación cte pro!'ecto.s que se cncucntran en li¡rea en el sistema de presentación
de proycctos via Intemet, accesible o h.avé.s de la pógirra rvcb: rrnvrv.fondcf.cl, Las
B.rses ¡rotlrán ser adquiriclas por un valor de $20.000.- (r,einte mil pesos) en la
oficina t{e pa::tes de CONÍCYT, uhicada en calle Bernarda Morin 551, conruna de
Providencia, Santiagr:, a partir. del prlnrer dia trábil siguiente a Ia ptülicación de Ia
convocatoria y estarán adcnrás disponibles a partir de esa fecha en el sitio lveb c(e
FONDEF. Deberá adquirirse rnr set de bascs por cada ptoyecto que se ptesenie.

COtrvlCYT sc reserva el derecho par.a inler,prctar c'l scntido y alcance de las
prcsentes Bases en caso de dudas y conf.lictos que se suscitor.en sobre la apticación
dc las mismas.

Vlll.3 Consultas y aclaracioncs
Las consultas relativas a este concutso, dcbcrán sor tlirigidas a: Dirección Eiecutiva
de FONDEF. f)epar.tarncnlo de Provect,s, callc, Bcmarcla ñforín 49i proviclencia,
Santiago; o bien a la sigLriente clirección electrór.¡ica: rvlvrv.conicyt.cl/oils.

Sólo se recibi¡án consultrs hasta 50 días cr¡r¡idos contaclos desde la publicación de
la Convocalo¡ia.

Vencido este plazo, FONDEF tcndrá S dÍas cor¡idos para responderlas lror carta
1'lo por c<rrteo electró¡üco,

Asinrismq las acla:ncio:rcs tlue evenhralmente puecla realiz¡r CONTCyT podrán
scr efech¡adas dcntro tlel misnro plazo fijado para la rcccpción de constrltas,
media¡rtc urir publicación en cl silio rveb wr.vrv,fondef.cl .

FIN TRANSCRIPC¡ÓN BASES

3. CONVOQUESE a Conct¡rsr: r¡na vez totalmerte ttamilatlo el presente
acto administrativo que Ias .rpmeba.

4. DESE copia de la presente resolucíón a I presidencia, FONDEF,
Fiscalia, DAI y Oficina de partes.

ANOTESE Y COMUNIQUESE.

Presidenta (S) 
)

ANRXCI BASES DEl, l CONCURSO DEL PRCKRANTA DE ¡\LMENIQS FUNCIONALES.

COD. FiSCALIA: 966110



MODIFICA RESOLUCIÓN EXENTA N' 99108.

DEIGNA INTEGRANTES DEL CONSEIO ASESOR
DEL FONDO DE FOMENTO AL DESARROLLO
CIENTIFICO Y TECNOLÓGICO. FONDEF- DE LA
COMISIÓN NACIONAL DE INVES]IGACIÓN
CIENTÍFICA Y TECNOLóGICA.
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VISTO:
Lo dispuesto en el Decreto Supremo Ne49U7, Decreto Ley N'Q668i74 y DFL N'33/8L, artículo LQ todos del
Ministe¡io de Educación; el Dec¡eto N' 244110 del Ministerio de Educacióry la Resolución N" 1600 de 2008 de
Contraloría General de la República, y

CONSIDERANDO:

Lo dispuesto en la resolución No99 de 22 de enero de 2008, que creó el Consejo Asesor del
Fondo de Fomento al Desar¡ollo Científico y Tecnológico - FONDEF- de la Comisión
Nacional de Investigación Científica y Teorológica;
El memorando FONDEF No 515 de 20L0, mediante el cual se solicita el cambio de los
integrantes de dicho consejo, de conformidad a la nómina que se contÍene en tal
documento.
Las facultades que detento por el sólo ministerio de Ia ley en virtud de lo dispuesto en el
Decreto N'244/10 del Ministerio de Educación;

RESUELVO:

1, MODIFICASE LA Resolución Exenta No99 d.e22 de enero de 2008, que creó el Consejo
Asesor del Fondo de Fomento al Desarrollo Científico y Tecnológico - FONDEF- de la
Comisión Nacional de Investigación Científica y Tecnológica, quedando como integrantes
de dicho Consejo, las siguientes pe¡sonas:

2. En todo lo no modificado rige plenamente la Resolución Exenta de CONICYT N" 99 de
2008.

3. REMITASE por el Fondeo de Fomento al desarrollo Cientffico y Tecnológico - FONDEF-
copia del presente acto administrativo a todas las personas individualizadas en el numeral
p¡ecedente.

EXENTA NOl*.
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i1"iír¡:

I José Miguel Aguilera Radic 5.122.t32-K Presidente CONICYT y Presidente Conseio

.,2

Juan Asenio de Leuze 5.927.621-2 Representante Academia Chilena de Ciencias.

Sebastián Izouierdo R. L5.638989-7 Representante Ministerio de educación
.^

:ii¡
5.

Cristobal Undurraga V. 10.352.290-K Director Eiecutivo INNOVA CHILE-CORFO

Cristián Moreno T. 9.356.073-6 Gerente Innovación y Emprendimiento SOFOFA

Salvador Valdes P. 6.973.463-4 Representante Ministerio de Hacienda

Elizabeth Lira K. 4.997.766-2 Directora Centro de Ética U. Alberto Hurtado
Gonzalo Herrera T. 6.372.298-7 Di¡ector Eiecutivo FONDEF



EI oficial de Partes de coNICyr deberá estampar en la resolución Exenta No99 de 2008, elnrlmero y fecha de la presente resolución que la mod.ifica.

ANOTESE, REFRENDESE Y COMUNIQUESE.

RESANEXOS:

Memo FONDEF 515/10

D¡stribución:
- P¡csidencia
- FONDEF

- DAF
- Of. Pailes
- Deiu.
COD nSCAUA: 1562n0
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Pfi mel Goncu60 llac¡0nal de Pl0ycct0s
de l+ll del Plograma dBil¡mcnt0s

funcionales
Ap€rtura: 10 de mayo de 2010,
Cierre: 08 de julio de 2010, a las 17:00 horas.

Bases disponibles a partir del lunes 10 de mayo de 2010 en
www,conícyt,cl (sección 'Convocatoria a concursos y Becas"),
en www.fondef.cl, sección 'Alimentos Funcionales" y en la
Oficina de Partes de coNlCYT. B€marda Moín 551, Providencia,
Santiago, con un costo de $ 20.000 (deberá adquirirse un set
de bases por cada proyecto que se presente).

www,conicyt'cl
Comis¡ón Nacional de Investigación C¡entífica y TecnolÓgica

Canadá 308, Providencia, Sanliago,
Teléfono: (56-2) 365 ¿1400 / Fax: (56-2) 655 1396

Consu ltas: http://www.con¡cyt'cl/o¡rs

' El lr¡lercurio MD 03x2

Domingo 09/05/10

Generdes: $ 401.470 Neto



ANExo. .{f

ACTA NOzO

i:ON5EJO AsEsOR bE FONDEF

En los dependenciqs cle CONICyT e.n Sonf iogo, q partír de los 15:00 hrs. del 25
de ncviembre de ZCiO, se procedió o reolizor lo reunión N"ZO cíel Consejo
Asesor de FONDEF, con lo par"ticipoción de la Srqs. Eugenio Muchnik y
Elizqbeth Líro, Ce los Sres. Sebo.stión fzquierdc, Cristión Moreno y Fronciscc
Vergoro, en coliciad de miembros del Consejo Asesor de FONDEF. el Sr.
Gon:crlo Herrera,, Director Ejecutivo de FONDEF, el 5r. Jomes Normqn.
Subo;:'ector del Pr"ogromo de Alii:rentos Funcionqles de FONIEF, el 5r.
CrisÍién Logos, Subdirector del Progromo Morec Rojo de FONDEF y el 5r,
Esfebon Zopota, Coordinodon del Progrorno de Vqlorizqción de R¿sultodos de
I;vestigoción (VllI) de FONDEF, 5e excusqron de porticipor el PnesÍdente de

CONICyT, 5r, José Miguel Aguileno, y los consejeros Sres. Juon Asenjo y
Cristóbol Undurrogc.

Los temss frqtqdos fueron:

Presentoción del consejero 5r. Fnoncisco Vergora

Adjudicoción del Pnimer ilcncunso del Progroma de Alimentos
Funcíonqles

Aprobocíór. de lss boses del Tercer Concunso del Prrgromo /Vlorec

Rojo

, djudicoción rir: proyectos dei Progrono VRJI de FONDEF

F6$SJf,',,1!! Filf
QUE HE TENIDOA
AL lf'¡TEREsanó ,

9Ai,NAGO nf c ?010

1. Presentoción ciel consejero 5r. Froncisco V

Medionte resoluciuin exenFo N" 1368 del 5 de novi de 2010, isterio
de i-'lqciendo inforrnó su decisión de cqmbior el repr onte del Ministro de

Hocíendo en el Consejo Asesor de FONDEF,

Acta No20

Froncisco Vergoro

¿.

4.

25,tt,2010



Molinq q ocupqn dicho corgo. en reemPlazo del 5r. Sqlvqdor Vqldés Prieto. El

lcnsejo de FONIDEF le dio lo 'oienvenido cl 5r. Vengoro, desoóndole éxito erl

estq función,

2. AdjudlcocÍón del Pritner Concurso dei Progromo de Alimentos

Funcionoles

El Subdirector clel Progrono de Alimenfos Funcionoles, 5r. Jqmes Normon,

reaiiz.ó uno presentoción introductorio del Progromo o lo-< consejeros,

señ<r..¡ndo los onígen,.s del mismo, -qus objetivos y ics definíciones'i'emóticos de

esto primero convocotorio. Fueron presentodos 25 proyectoS o este concgrso,

uno de los cuoles fue declorodo fuena de boSes. Lq presentoción se odjunto en

e I Anexo No t.

A continuoción, el 5!", Normon procedirí o presentar los proyectos que, después

del correSpondieni'e proceso de ¿vqluación, fueron recomendaios pqrq sU

oprobqción por el Cornité del Programo de Alim¿ntos Funcíonqles. El listodo

completo de los proyectos pnesentodos o esfo convocqtorio y su

correspondiente recomendoción de oproboción se odjunton en el Anexo No 2,

El consejo Asesoi-., o propuesto de lo Dinección Ejecutivo cle FoNDEF,

recomendó o CoNICVT dejor fuero de concurso el siguienfes proyecto, por las

rczones que se inciicon:

Códi9o Institt¡clones Rozón .

AFt0r10z0
Universídod
Adolfo Tb6ñez

Life extension. nuavos principios

octivos poro formulor qlimentos

funcionoles contro el cónc¿r

gostroinlestir,cl

íl Director Alter.no Cel pnoyecto.

lo que

Boses

en:c

El Consejo Asesor procedíó o revisor los proyect

oprobcción, decidiendo en definítivq qProbor Y recc

cdjudicoción de los siguientes Proyecfos, con los conr

gue se señolon. Poro todos ellos el Consejo oc

necomendociones formulodos pora los proyectos por eli

os PwPues'tos Pqrq su.

'me{dsr q CONICYT lo

)ifrones de odi
:óaió los exiq

de

Acta No20 25.11.2010
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Aiimentos FuncionsleS, si no se indicq lo controrio, o las que se ogregon los

obse.rvqciones y condiciones de odjudicoción que se señslon'

.,."-:;¿\

É:.ti¡,$\HJ/

Código Tftqlo
Tipo de

Proyecto

Plozo
(meses)

IV\onfo

Aprobodo
($)

AFt0rl003

bescnollo, evoluoción y
sscxlomicnto o nivel Piloto Y/o
ore;rNulr¡ol d¿ olirn¿nlDg

furc:onolgs de consumo nos;'/o Pdro
lo 2revencíón de probl¿nns cie solud

csocíqdos o lo obesidod

Universidoi d¿

Chile

Incluir un(o) nrtf ictonisto

en el equipo de :.:bojo
Prscompetii:vo 179 .71t: .'.5¡)

' j Deshidrotodos de mur'lllo (Ugni

:noliwe turcz) cono rl3redientes

AFloItoO7 funcio¡oles de elevodo colidod poro

i h prevencirinY Prolección

Univ¿rsiciod de

lo Fro¡:tzro
Insiituto d¿

Invesiigociones
AofoDecuorios

No hoy. Pr¿co¡np¿lit¡vo Itt t7.o.70?.oo0

^FI0Il0l4

Dis+io y coroclerizoción f';'rcionol
de adhivos ol¡menlor¡os soludobles,

r¡ros en onlioxidont¿s Y frbr¡,
cbfenidos de bog,ozo de V¡t¡í

vinifera, para lo Preve¡c t ó n de

cnfermedodes cróniccs

Pont¡ficio
UniversrCod

Colólic¡ de Chile

No hoy. Precornpeirl¡vo JD 148.904.641

-_l;."ción 

de jugos r,oiurcies de

AFl0 02z
fncl:i:no, srdro y exfrocto san

elevado conlenido ontioxidsnts. o

poriir de lo misno fruto

Universidoc de

¡ olco

Eliminor lo siirc del

proyecfo, modif!r:ndo el

título.
PrEcomP¿1;'r',,o 36 t58.99;: l]0

i Evoluoción del oceite Ce polto como

'un olitnenlo funcionnl En lo

' on¿vención del sind¡ome melobólico

AFlOIlO23 : o cl cont¡ol dc sus co¡diciones

I potrlógicos osociodos obesidod y

lrej;'s+ancio o insulinoi Estrd¡os En

I mcc'elos onimoles

UniversiCod de

Chlle

lonbior ¿l ripo de

proyeclo desde fnfurés
públ¡co o Preconpe t¡t ¡vo,

comprolfletiendo los

correspondicnles oPortes

incremenloles etr un Plozo
dg 4 meses desCe el inicio

delproyccfo.

Inierés
público

30 tó3.300.640

AFloIl02i
I Obtenc¡ón de nutnocé'.lticos dssde

I uvo poro lo eloboroc!'ir de

! Droduclos funúionoles: Fose II
Univer:idad de

Conceprión

5e recomiendo incorPoror

uno emprese produc'ioro

de jrrgos como osociado ol
proyEcio.

Precor)',pet¡1¡vo t5á.312.5ó3

I otcl de recursos ql"obodos $996,957.804.-

c!nÍfftc0
TOTOSTATü
AUE HE TÉI
AJ,INTEÑES ffi$inü$ry,:%

'tA

:

\
'"1,

Acta No20 2s,11.201C



E; Subdirector iel progromo cie cienciq y T"-cnorogia en órrclneo Roja, sr.
cristiún Logos, presentó ros erernenfos principores de ros boses pono ro fercere
convocotonio de este progranro (Anexo N" 3). Después de hlcer un orc,ve
resumen de lc.( historio y evoiución del prograr¡q , sefioló los elementos nuev?s
gue propone esto t?rcera convocotorÍo respecto de los qnteriores. Lo
pnopuesto incorporo un moyor énfqsis en la,s qspectos de prevención y
m'rigoción del f:nómeno, destscondo rq necesidod de incor¡oror ql rnedio
nqcionql nu¿vos técnicos de on<ílísis de muestros contominqdos con toxÍncs
iipofílicos, conr'ormes q los ociuoles directríces de ro Unión Eunopeo.

5e distínguen dos tipos de proyecros: "precompetitivos,' y ,'de interés prÍblico',.
Er: zsle segundo iioo de proyectos se introduce lo figura del ,'Mrudqntl.,, 

como
una entídad representcnte de lo dernonda y responsoble final por lc
frqnsferencio de los resultqdos del proyecto. se lírnito el rnonto móxirno q ser
finonciqdo poi" FONDEF o $1go miilones por proyecto y se rnantíene,;no
duroción móximo de 36 meses. se introduce, or igucr que en' erconcurso regurcr
de proyectos de r*D, lo posibiridod de posturor o uno extehsión cier monto y del
plc:o de un proyecio, sín necesided de esperor pcro eilo o un prd;<imo concurso,
sujeto o uno evoluoción del desorrolro der primer pnoyecto, como -fornbíén a uncl
evoluoción de lc nuevq propuestq,

5e introducen los mismqs disposiciones de excepción esfoblecídas en los Boses
def XIrIII concurso de r+D, relativos or terrernoto de febrerc de ?0r0. En
ne'rción o lo dispcsición excepcional, que libero c ios proyectos precompetitívos
presentodos por ínstifuciones de ros regiones der Biobí0, ier moute y de

.t

3' Aprob::ción de los bases der rerc¿r concunso de! progromo &tc.;,eo
Rojo

o'Higgins de la obligoción de cbtener un oporte incramenfol del 10% por por-r.e
de los empresqs u ofros enticjodes qsociodqs, el Consejero Sr. Crisf
se pronuncio por rnonfener lq normo general de oporte
Después de unq bneve díscusión, lc moyorío de los consej
lo condición de excepcíón, tql como hobío sido
E iecutivq.

i-os consejeros proponen incorporor o lqs bqses
oplicobilidod de los resultodos de los proyectos

!'JEViJr'. i 1.ríl

to$i,luf roCiSiS

Acta No20 25,11.2010
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n,itigoción, especiolmente en oquellos proyectos con moyores contenidos
científicos. 5e acuerdo ogregsp esto indicoción c'. lqs bqses.

Los consejeros sugieren explicitor lo necesiclod de Íncorporor los ovonces que

existen o se rt?qlizsn en países gue comporten este problehe, con el objelo de

focilitsr los tronsferencias tecnológicos desde el exterior, 5e ocuerdq qgregcr
esl'q indicoción c iqs bqses.

El Consejo, luego de un breve debote, resolvió oprobor les boses de estq
lercero, convricqtorio del Progroma de Ciencic y Tecnologío en Moreo Rojo.

tt. AdjudÍcoción de proyectos del Progronc VRI de FONDSF

Por probletncs de disponibilic'od de tiempo Ce los consejeros, debió ponerse

térrnino o lo sesión, no pudiénciose trqtqr este punto de lo toblq.

A.rta No20 25.11,201C



Sin rrcís que trotor, se levqnfó lq sesión q lqs 17:30 hrs,

4RI5TIAN AAOREI.JO

EUGENIA MUCI1NIK

FRANCISCO VERGARA

GONZ,ALo HERR€RA

(Dir. Ejecutivo FONDEF)

-.--- )=l-
SEBASTIÁNIZqUIERDO "@

ELIZABETH LT:¡A

T3üIü

Act: No20 25.11.2010



ANEXO 5
NóMINA DE PROYECTOS PRESENTADOS AL I CONCURSO DE

PROYECÍOS DE ALIMENTOS FUNCIONALES DE FONDEF

CORRETATIVO cÓDr60 lTuto DEt PRoYEcro INSTITUCÉN PRINCIPAI,

1 4F10t1001 Obtenc¡ón y utili¿ac¡ón de compuestos bioactivos a partlr de uva Pals destlnados a la

reducción de la hloertensión arterial

UNIVERSIDAD DE CONCEPCION

z AF10t1002 Invest¡tación y desarrollo de al¡mentos tunclonales validados clfnlcamente a partir de be¡rlet

Dr¡nc¡oales de la Reclón de los Ríos y Araucanfa

UNIVERSIDAD AUsIRAL DE CHITE

4t10t1003 Desarrollo, evaluac¡ón y escalam¡ento a nlvel piloto y/o preindustr¡al de allmentos

lun€lonales de consumo mas¡vo para la prevención de problemas de salud asociados a la

obesldad

UNIVERSIDAD DE CHII.E

Af10t1004 obtención de extractos r¡cos en estllbenos, a partlr de reslduos de poda de vides y escobaios

de la lndustria v¡tiv¡nfcola, para al¡mentos funclonales

UNIVERSIDAD DE CONCEPCION

AF10t1005 Evaluación de un alimento funclonal en base a un extracto delfruto fresco de Ar¡stotella

chllensis para elcontrolde la elicemia

UNIVERSIDAD AUÍRAL OE CHILE

AF10t1006 Desarrollo de ace¡tes de oliva procedentes del banco de germoplasma (Huasco) con altos

contenidos de compuestos b¡oactivos y características sensorlales, para la prevenclón de

enfermedades cardiovasculares. Influencia var¡etal y agrocl¡mática.

UNIVERSIDAD DE CHITE

7 AF10t1007 Desh¡dratados de murt¡lla (ugn¡ molinae turc¿) como ingredlentes funclonales de elevada

calidad oara la orevenc¡ón v orotec€ión cardiovascular

UNIVERSIDAD DE tA FRONTEM

8 At10t1008 Efectos de un allmento funcional en base a quínoa en la memorla y comprenslón lectora en

escolares de la Reqlón de Cooulmbo.

Centro de estud¡os avanzados en

zonas ar¡das CEAZA

9 AF10t1009 obtenclón, procesamlento y envasado de leguminosas honicolas y mafz choclero como v
cama con obieto de mantenery aumentarsus propiedades funclonales

UNIVERSIDAD DE CHITE

10 AF10t10l0 Desarrollo de un ¡ngredlente funcional en base a pol¡fenoles bioactivos que contribuya a

reduclr la obesldad Infant¡l mediante su util¡zaclón en lácteos

UNIVERSIDAD DE I¡ FRONTERA

11 AF10t10l1 "Desarrollo de un néctarde f¡uta con propiedades anti-Hel¡cobacter pylor¡ utili¿ando como

InBred¡entes func¡onales blomasa de Lactobac¡llus gástrlcos nativos y un extracto de pec¡olos

de Nalca {Gunnera t¡nctorla)",

UNIVERSIDAD DE CONCEPCION

72 AF10t1012 D¡seño y evaluaclón de un producto func¡onal sustentado en un probióticor Modulac¡ón de la

m¡crobiota intestinal y varlaciones clínicas, bioqufmicas e Inmunoló8lcas observadas en

escolares ob€505.

UNIVERSIDAD DE CONCEPCION

13 AF10t1013 caracter¡ración del piñón del p¡no piñonero (Pinus pinea L.) cultivado en Chile: compuestos

bioactlvos y potenclal uso en la formulac¡ón de allmentos funcionales

INSTITUTO IORESTAL (|NFOR}

AF10t1014 D¡seño y caracterlzaclón funclonal de aditivos alimentarios saludables, ricos en antlox¡dantes

y f¡bra, obtenidos de bagazo de v¡tls vlnlfera, para la prevenc¡ón de enfermedades crón¡cas

PONTIFICIA UNIVERSIDAD

CATOLICA DE CHILE - PUC

AF10t1015 Desarrollo de un alimento func¡onalr¡co en selenio con propledades antlox¡dantes melordda5

oara uso humano vanimal

UNIVERSIDAD DE SANTIAGO DE

CHILE

4F10t1016 Obtención de alimentos funcionales a panir de hoias de Stev¡a produc¡da bajo cultivo

orsánlco en Chile

UNIVERSIDAD DE CONCEPCION

77 4F10t1017 Nuevos aderezos y bebidas funclonales de berr¡es con propledades saludablet comprobadas UNIVERSIDAD DE CHII.E

AF10t1018 Desarrollo de un modelo de validación con b¿se c¡entíf¡ca para el fortaleclmiento de la

regulación de las p¡oDiedades salud¡bles de allmentos en Chile

UNIVERSIDAD DE CHILE

19 AF10n019 oesarrollo de un produdo funclonal Innovador para favorecer la calidad de vlda del adulto

mavor diabéllco.

UNIVEBSIDAD DE CONCEPCION

AF10r1020 L¡te Extenslon, nuevos prlnc¡plos activos para formular allmentos funcionales contra el cancer

sastrointest¡nal

UNIVERSIDAD ADOI-FO ISANEZ

2L AF10t1021 "Elaboración de matr¡ces nutr¡cionales de alto contenldo de f¡bras para paclentes diabét¡cos €

insulino resistentes, en base a materlas prlmas provenlentes de cultlvos filsticos"
UNIVERSIDAD DE CONCEPCION

AF10t1022 obtenc¡ón dejugos naturales de manzana, sldra y extracto con elevado contenldo

ant¡oxldante, a oanlr de la misma fruta
UNIVERSIDAD DE TALCA

AF10t1023 Evaluación del aceite de Dalta como un al¡mento funcional en la prevenc¡ón del sfndrome

metaból¡co o el control de sus condiciones patológ¡cas asocladas obesldad y res¡stenc¡a a

lnsullnai estudios en modelos animales

UNIVERSIDAD DE CHILE

24 AF10t1024 obtenc¡ón de nutracéuticos desde uva para la elaboración de productos funclonales: Fase ll UNIVERSIDAD DE CONCEPCION

AF10¡1025 Aplicación de compuestos bioáctlvos de macroalgas chllenas como nuevos ¡ngred¡entes de

al¡mentos funclonales

UNIVERSIDAD DE CONCEPCION
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NÓMINA DE PROYECTOS NO APROBADO5 DEL I CONCURSO DE PROYECTOS DEL PROGRAMA DE ALIMENTOS FUNCIONALES

CORRELATIVO cÓDrGo TITULO OEL PROYEIO INSÍÍTUCIÓN PRTNCIPAT

1 An0n00r
OBTENCIÓN Y UNLZACÍÓN DE COMPUESTOS BIOACTryOS A PARTIR DE UVA PAIS DESNNADOS A

LA REDUCC¡ÓN DE LA HIPERTENSTÓN ARTERIAL
I,JNfVERSIDAD DE CONCEPCION

2 AFl0ll0ü
INVESTIGAOON Y DESARROLLO DE ALÍMENTOS FLTNCIONALES VALIDADOS CLIN¡CAMENTE A
PARTIR DE BERRIES PRINCIPALES DE LA REGIÓN DE LOS RIOS Y AMUCANÍA

UNIVERSIDAD AUSTRAL DE

CHILG

3 AFl0n0&
OBTENCION D8 EXTRACTOS R¡COS 8N E,SNLBENOS, A PARTIR DE RESIDUOS DÉ PODA DE V¡DES Y

ESCOBAIOS DE TAINDUSTruA VITIVNÍCOLq" PARA ALIMENTOS FUNCÍONALES
UNMRSIDAD DE CON-CEPCION

AH0n 005
EVALUAC¡ÓN DE UN AUMENT) FTJNCIONAL EN BASE A UN EXTRACTO DEL FRUTO FRESCO DE

ARISTOTELIA CHILENSIS PARA EL CONIROL DE LA GLICEMIA

UNryERSIDAD AUSTRAL DE

CH¡LP

An0n 00ó

DESARROLLO DE ACEITES DE OLIVA PROCEDBNTES DEL BANCO DE GERMOPLASMA OruASCO)
CON ALTOS CONTEN¡DOs DECOMPUESTOS BIOACNVOS Y CAMCTERISNCAS SENSORIALES, PARA

LA PREVENCION DE EN-FERMEDADFS CARDIOVASCU

UNIVERS¡DAD DE CHILE

6 AFl0n 008
EFECTOS DE UN AUMENTO FIJNCIONAL EN BASE A QUINOA EN LA MEMORIA Y COMPRENSION

LECTORA EN ESCOI.ARES DE LA REGIÓN DE COOUIMBO.

Ceni¡o de estudios avanzados en

zonas s¡idos CEAZA

7 AFl0¡t 009
OBTENCIÓN, PROCSSAMIENTO Y ENVASADO DE LEGUMINOSAS HORTÍCOLAS Y MAíZ CHOCLERO

COMOV GAMA CON OB,JETODE MANTENER Y AUMENTAR SUSPROPIEDADES FUNC¡ONALES
UNIVERS¡DAD DECHILE

AH0n0l0 DF.SARROI-I-O DE UN INGREDIENTE FUNCIONAL EN BASE A POLIFENOLES BIOACTIVOg OUE UNTVERSIDAD DE LA FRONTERA
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ANExo. ? . ..

INFORME DE SINTESIS DE EVALUACION

I CONCURSO DE PROYECTOS DE ALIMENTOS FUNCTONALES FONDEF

1. ANTECEDENTES GENER/\LES:

ffii|eyotrosmuchospaísesde|mundo,sobretodr
lsarrollados, una alta prevalencia de enfermedades crónicas no transmisibles (ECNT)

lre las que destacan la diabetes, las dislipidemias y la obesidad' En Chile estas ha

mentado marcadamente en los últimos años. De acuerdo a la I Encuesta Nacional d

alud del año 2003, las personas con sobrepeso, obesidad y obesidad mórbid¡

lcanzan uñ 38o/o, 22o/o y !,3o/o de la población del país respectivamente. .Por otro lado

esta misma encuesta se señala que la prevalencia de diabetes antes de los 44 a

, de O,Lo/o, subiendo a 9,4o/o entre los 45 y 64 años y llegando a un 15,20lo en I

uyoreé de 6+ años. Asimismo, las dislipidemias, en específico la elevación <

ésterol LDL, supera el 30o/o en los mayores de 25 años. Además, los especialisti

ialan que la obesidad es el principal factor de riesgo para el desarrollo de diabetes

lislipidemia, Tanto la obesidad como sus comorbilidades son de origen multifactoriales
nfluyendo factores genéticos y ambientales. Entre los factores ambientales destacan l¡

ieta donde una ingesta adecuada de fibra disminuye el impacto de las dietas ricas
'oductos industriaiizados (altos en azúcares refinados) y de origen animal (altos

sa saturada y colesterol), y el sedentarismo que afecta al 89,4olo del total de
rlación chilena, es un factor fundamental no solo porque condiciona un menor gar

rergético, sino que también determina un músculo esquelético poco saludable. El ma

ncionamiento muscular secundario al sedentarismo determina una meno

nsibilidad insulínica y una peor combustión de grasa por el músculo, empeorando

etabolismo glucídico y lipídico. Frente a estos antecedentes, el consumo de fibra

oportunidád, ya que la OMS determinó como evidencia que una alta ingesta dia

fibra dietaria disminuye el riesgo de obesidad y de diabetes. sin embargo'
ngesta promedio de fibra dietética en adultos, ancianos y preescolar alcanza valo

de enfermedades cardiovasculares, además regula la glicemia, previniendo e

;árrollo de diabetes t¡po 2, Así, se ha demostrado la utilidad de la fibra en t

tamiento de la diabetes mellitus, ya que controla el aumento de la glicemi

ostprandial, permitiendo una mejor acción de la insulina. De manera análoga, la fi
ietária mejoia los n¡veles séricos de lípidos. Por otro lado, la fibra es útil en

iento de la obesidad ya que disminuye la densidad calór¡ca de la dieta y
ión de saciedad. Por otra parte, el aumento de las expectativas de vida de

n hace necesario que a esto acompañe una mejora en su calidad de vida'
e mismo sentidO, se observa una mayor preocupación de los consumidOreS por t

idado de la salud, lo que se ha v¡sto potenciado por un aumento en el mercado d

!7,8, !!,6 y 10,8 g respectivamente, lo que representa un consumo Dastant(

rior a las recomendác¡ones, que fluctúan entre 25- 35 I fibra/día para un adulto
este contexto, la fibra, especialmente la fibra soluble, juega un rol fisiológico er

jar el colesterol total y la fracción LDL, así como los triglicéridos, reduciend.o e



limentos funcionales,'cuya demanda además ha sido creciente v sostenida tanto en
nacional como internacional, en los últimos años. El interés de las

r disponer de una dieta saludable lleva al sector productivo, no sólo a la creación
¡mentos que satisfagan dicha demanda, sino también a una búsqueda constante

ngredientes funcionales que proporcionen efectos beneficiosos y comprobados en
;alud. Es así como este proyecto continúa la línea iniciada en 2008, por este misr

po de investigadores, en el proyecto INNOVA CORFO OTCT9 Z-O4 "Ingredien
les para la industria alimentaria con potencial funcional en la prevención

rntrol de la obesidad y diabetes", donde el principal objetivo del estudio fue I

rmulación para la obtención de diferentes ingredientes con propiedades hipc
liceridémica, hipo-glicémica e hipo-colesterolém ica. Los resultados alcanzaoos e

proyecto han permitido formular un ingrediente funcional (IF) en base a
duos ag roind ustria les y a componentes extraídos de ciertos cultivos subutilizad

procedencia de las materias primas es una clara ventaja desde el punto de v
costos, ya que le da valor agregado a desechos de la agroindustria que tien
ponentes valiosos para la prevención de enfermedades, como es el licopen

pomaza de tomate), la fibra (pomaza de manzana), y en especies sub-utilizadas,
bras solubles e insolubles extraídas de las paletas del nopal (Opuntia spp.), e

fuentes. La solución que se busca es prevenir y controlar enfermedades crón
transmisibles como la obesidad, la dislipidemia y diabetes, por medio de I

ncorporación de ingredientes funcionales (altos en fibra y compuestos antioxidantes)
de nuevos alimentos funcionales y saludables que serán validados a una esca

loto y/o pre¡ndustrial. El alto contenido de fibra dietética y la buena relación
bra soluble e insoluble, como el aporte de compuestos antioxidantes de I

ngredientes desarrollados permiten predecir que tendrán un impacto posit¡vo en
rrevención de algunos de los factores de riesgo, principalmente en la reducción d

esterol LDL. Secundariamente se evaluarán los cambios del colesterol total, HD
¡licéridos y gliiemia Por las razones expuestas en este proyecto se plantean li

guientes hipótesis: - Los IF desarrollados con propiedades funcionales validadas en
ntrol y prevención de obesidad y diabetes asociada, al ser incorporados en matri
imentarias de alto consumo (producto lácteo y galletas) mantienen sus
ra la salud. - La adición de un ingrediente funcional (IF) a una matriz alimentari

producto lácteo y galleta), a nivel preindustr¡al, no altera sus propiedade
ecnofógicas y sensoriales, a un costo no superior a 2Oo/o con respecto a la matri
limentaria original, - Los consumidores están dispuestos a pagai un mayor valo
50o/o) por un al¡mento funcional con efectos clínicos probados para la salud -
limentos funcionales desarrollados permiten ampliar la oferta de alimentos saludabl

efectos clínicos probados en la salud a nivel nacional El objetivo general es:
rrollar, evaluar y escalar alimentos funcionales de consumo masivo para

de hiperlipidemia a partir de ingredientes formulados. Los objeti
son: - Diseñar y formular alimentos funcionales en 2 matrices alimentarias:

lleta y yogurt, - Evaluar las propiedades físicas, químicas, sensoriales y biol
control metabólico de obesidad y diabetes) de los AF óptimos - Escalar los ali
ncionales optimizados en el estudio a nivel piloto y/o preindustrial. - Determinar

nda potencial y el modelo de negocio asociado a los alimentos funcionales
lar.



DURACION (Meses) L',- '

PROGRAMA DE ALIMENTOS FUNCIONALES 36

2. pARTI6IpACIóN DEL DIRE6TOR PRINCIPALVIo ALTERNO EN PROYESTOS

FONDEF ANTERIORES

3. RESUMEN DE FINANCIAMIENTO PRESENTADO (En millones de pesos)

4. EVALUACION GLOBAL (Sintetiza ta evatuación c¡ent¡f¡co-tecnológica con la
económica-social)

BUENO

INSTITUCION(ES) ?
,INSTITUCION; .EMPRESAS FONDEF,-

fotal 58.175 r24.24C t79.745 362.164

'/o 16 34 50 100

5. EVALUACTór.¡ ecoi¡óMrca



5.1 rdentificación de productos o servicios que se han considerado en ta
evaluación económica social. rdentificación y cuantificación de su mercado.

Se realizó en función de la contribución del proyecto a mejorar la calidad de vida de
los consumidores, a través de aumentar la oferta de alimentos funcionales y
saludables. No señala los productos específicos. En la evaluación privada se modela
galletas y yogurt. La ingesta de alimentos funcionales disminuye el riesgo de padecer
enfermedades cardiovasculares en un 309o, lo que trae consigo un importante ahorro.
Específicamente se detectan dos variables claves. Menores consultas cardiovasculares
y por obesidad los que significa ahorros de costos para los ciudadanos.

5.2 Identificación del tipo de ¡mpacto económico social y cuantificación de los
beneficios esperados.

Se sustenta en número de consultas médicas de esta especialidad (cardiovascular)
estimadas para el año 2007 fue de 9o8.oo0. El número de consultas médicaó
asociadas a las patologías producto de la obesidad para el año2007, se estimo en 1,14
millones (se consideran en el universo consultas nutricionales y asociadas a la
diabetes). El proyecto asume que el ingreso de estos alimentos disminuirá en un 30olo
al cabo del año T las consultas. Realiza un supuesto muy fuerte. Que la situación sin
proyecto mantendrá las tasas. sin considerar gue pueden ingresar alimentos
funcionales de otros proveedores. Es decir, asume la no competéncia. Asimismo,
señala textualmente c) cálculo de costos. Los costos del proyecto corresponden a un
o/o de los ingresos y su estimación se realizó en comparación con el o/o de otros
proyectos sociales del área de salud y conversaciones con personeros del ministerio.
Por ello, no se puede validar el acápite. Falta información fidedigna. Asimismo, el
proyecto asume las mismas variables críticas con o sin proyecto. (por ejemplo, no
asume si surgirán competidores, o si otro factor puede cambiar la tasa dg| consuitas)
En la situación con proyecto aplica una tasa de penetración de los productos como fue
explicado.

5.3 rndicadores económicos (valores con funciones RrsK incorporadas, tasa
del 8olo)

VAN (millones de pesbs) .:,: r., 613
tflB (o/o) '",,. ' ''.t 

-. 

' 24
!!{N/FONDEF 3,42

. Probabilidad de Exito (o/o) 50

5.4 Impacto regional

El proyecto se llevará a cabo entre
Metropolitana y los impactos son a nivel

la V y VII región, centrándose en la Región
nacional.

5.5 Situación sin proyecto

Asume que se mant¡ene la tasa de consultas. No modela la entrada de otros
alimentos funcionales o factores como disminución o crecimiento de consultas (puede



ser aumentos de población, planes preventivos, sedentar¡smo, etc). En síntesis, no hay
hioótesis de tendencias. Todo es contante,

5.6 Situación con proyecto

Mejoramiento de la calidad de
reducción de consultas médicas en

vida de la población, cuantificado a través de
enfermedades crónicas no trasmisibles.

5.7 Variables críticas de la evaluación económica social

Variable sin proyecto

Variable con proyecto

l'-:i VALOR .:l
'. OPTIMISTA

::r:. VALOR
PROBABLE

Consultas Cardios
anuales

Nc 1.220.000 68 1.000 908.000

Consultas Obesidad
anuales

Nc 1.530.000 855,000 1.140.000

Consulta Cardio
MM

Pesos
0,090 0,030 0,045

Consulta Obsdidad MM
Pesos

o,o7o 0,025 0,035

5.8 Resultados de la evaluacion economica privada

El negocio tecnológico consiste en el licenciamiento del protocolo de producción de los
alimentos desarrollados y la asistencia técnica al agente que emprenderá el negocio
productivo por parte de la beneficiaria. El proceso antes señalado, será transferido a
un socio del proyecto (Nestlé) y/o una nueva empresa (spin off del proyecto). El

negocio productivo consiste en la elaboración de alimentos funcionales de consumo
masivo: o Matriz 1: Galletas funcionales. o Matriz 2: Producto lácteo funcional
(yogurt). El consumo pér capita a nivel nacional de yogurt y galletas según
comunicación interna de las áreas de confites y alimentos refrigerados de Nestlé Chile
SA son de 3,8 kglaño y !2,3 Uaño, La estimación del mercado objetivo se realizó en
función del consumo de alimentos en los dos últimos quintiles de ingresos de personas

". vALO$ .:,'
PROBABLE

Consultas Cardios
anuales

Nc 1.220,000 681.000 908,00c

Consultas Obesidad
anuales

Nc 1.530,00c 855.000 1,140.00c

Consulta Cardio MM
Pesos

0,090 0,030 0,045

Consulta Obsdidad MM
Pesos

0,070 0,025 0,035



según el último censo INE (2008) y el consumo de per cápita antes señalado,
ponderado por la participación de mercado a capturar y el precio de cada uno de los
productos. No pudo determinarse cuál sería el porcentaje de sobreprecio de estos
prod uctos dada sus ca racterísticas.

5.9 Indicadores económicos del negocio productivo (tasa del 12olo)

VAN. lmillones de pesos 16817.C
LT7.C

6. EVALUACION CIENTIFICO-TECNOLOGICA

6.1 Indicadores (escala O a 1OO)

EVALUADOR., CAPITULO 2. CAPITULO 3 GLOBAL
EVALUADOR 1 76.0 54.0 89.0 73.0
EVALUADOR 2 59.0 83.0 74.O 68.0
COMITE AREA 67.O 65.0 79.O 69.0

6.2 Evaluaciones específicas

CAPITULO 1

éCómo califica Ud. la importancia det probtema u oportunidad planteados en
el proyecto y su pertinencia en relación a la misión del FONDEF y a los
objetivos del concurso?

Bueno: El problema u oportunidad es de una alta relevancia e importancia para el
interés nacional, reflejado en la prioridad que han tomado tanto en las autoridades de
Salud Pública como en la comunidad toda, los altos índices y proyección poco
alentadora de problemas como la obesidad y diabetes, y los esfuerzos para lograr un
control efectivo de los mismos. Las Enfermedades Crónicas no Transmisibles ECNT, y
en especial las 3 mencionadas en el proyecto: obesidad, diabetes y dislipidemia, son
efectivamente uno de los problemas de salud pública que han cobrado mayor
importancia para la sociedad chilena desde hace bastantes años. Se puede destacar
como aspecto positivo el hecho que el proyecto tomo un problema de alto interés, las
ECNT, luego identifica los factores ambientales, dieta y sedentarismo, y se centra en la
dieta como factor a intervenir, con foco en un ingrediente funcional ampliamente
conocido y estudiado en cuanto a su aplicación y beneficios saludables, como es la
fibra dietaria, El problema u oportunidad son claramente pertinentes a la misión de
Fondef y los objetivos del concurso, toda vez que se centra en un reconocido problema
de salud pública y con ello contribuiría al mejoramiento de la calidad de vida de los
chilenos. Uno de los aspectos negativos que se puede mencionar es que todo el trabajo
se centra en un ingrediente funcional, que es la flbra dietaria funcional, que
precisamente por su alto conocimiento y estudio como tal, cuenta con una alta



disponibilidad y oferta en el negocio de los ingredientes funcionales, sólo basta con

mencionar dos fibras solubles funcionales como la inulina y la polidextrosa, Como

contraparte a este aspecto negativo se puede mencionar la importancia de desarrollar
alternátivas locales de insumos funcionales y que la fibra a desarrollar sería una
mezcla de fibra soluble e insoluble.

éCómo cal¡f¡ca Ud. la claridad de la solución, su coherencia con el problema y
su grado de aporte al conocimiento c¡entífico-tecnológico?

Muy bueno: El diseño de los dos Alimentos Funcionales está planteado con claridad y
aplica conocimientos de los investigadores en el tema propuesto de proyectos INNOVA

en curso. La utilización de residuos de la agroindustria y cultivos no tradicionales
subutilizados hace que la propuesta sea especialmente atractiva. También es un aporte
interesante en la producción de alimentos saludables.

¿Cómo califica Ud. el planteam¡ento de las hipótesis que orientarán el proceso
de investigación y su coherencia con el problema planteado y con la solución
propuesta?

Bueno: Las Hipótesis son claras y definidas. S¡n embargo, no hay referencia al
impacto de los Alimentos Funcionales sobre el metabolismo de la glucosa. La Hipótesis
científica se refiere a la actividad hipoglicemiante validada de los ingredientes
funcionales Oara el desarrollo de los Alimentos Funcionales. Sin embargo, el proyecto
no contempla una evaluación de este eventual efecto en el protocolo de estudio con
pac¡entes.

¿cómo califica Ud. la relevancia y claridad de los objetivos generales y
específ¡cos y su coherencia con el problema planteado y con la solución
propuesta?

Bueno: El objetivo general expresa que los Alimentos Funcionales a desarrollar serán
de utilidad para la prevención de la hiperglicemia y/o hiperlipidemia, pero la primera
alteración metabólica no es abordada en el estudio. Entre los objetivos específicos se

señala que evaluarán las propiedades físicas, químicas, sensoriales y biológicas, control
metabólico de obesidad y diabetes de los AF óptimos, Desde el punto de vista de sus
efectos biológicos sólo se evaluará su impacto en la hipercolesterolemia con un diseño
discutible, No hay análisis de impacto en obesidad ni en diabetes'

iCómo califica Ud, el análisis del estado del arte en cuanto a su pert¡nencia'
exhaustividad, actualización y justificación del desarrollo del proyecto?

Muy bueno: Existe bastante información científica de los compuestos bioquímicos
presentes en las materias primas y también sobre el procesamiento de éstas, con
excepción del Nopal- Por otra parte como ya han trabajado el concepto en un proyecto
INNOVA, disponen de bastante información propia.

iCómo califica Ud. la claridad con que están identificados y caracterizados los
principales resultados propuestos por el proyecto?



Bueno: Están en línea con los objetivos propuestos y como están formulados en
conjunto con los asociados se ven muy reales y acotados, El uso de diversas materias
primas y el esperar la sinergia entre sus diversos componentes bioactivos, si bien es
novedoso, puede hacer complejo el proyecto y dificultar el manejo y sus resultados. La
principal debilidad, y que se considera de mucha relevancia, es la pobre evaluación de
los productos en un protocolo con pacientes que resulta insuficiente y con un diseño
inapropiado.

áCómo califica Ud. las metodologías del proyecto?

Bueno¡ Las metodologías son coherentes con la hipótesis y los objetivos, tienen
bastante camino adelantado. Sin embargo, la amplitud de compuestos bioactivos que
se quieren probar puede conspirar con la ef¡cacia del proyecto. Es necesario ¡ntentar
acotar los objetivos y disminuir las variables en juego, por ejemplo, los productos y
subproductos considerados para desarrollar el ingrediente funcional. El protocolo clínico
debe ser reformulado. Es altamente improbable que la adición de un alimento funcional
produzca el resultado propuesto sobre los niveles de colesterol LDL reducciones entre
76y 20 en sujetos con hipercolesterolemia leve. No hay un grupo control apropiado, el
que debiera existir con una galleta y un yogur que no contengan los ingredientes
funcionales y, además, debiera contemplarse un diseño doble ciego que no encarecería
mayormente la propuesta. Una determinación de glicemia e insulinemia basal y a las 8
semanas, poco aportan para un eventual efecto sobre el metabolismo de la glucosa. En
resumen, el impacto de estos alimentos está insuficientemente evaluado en la
propuesta. Debe hacerse notar que esto es clave, ya que no tendría mucho sentido el
desarrollar los productos si ellos no tienen un impacto demostrable en sujetos sanos o
enfermos.

CAPITULO 2

éCómo califica Ud. Ia descripción y pertinencia de los mecanismos de
protección de la propiedad intelectual e industrial del proyecto?

Bueno: En el marco de la dificultad de patentar la investigación en alimentos han
desarrollado buenos mecanismos de control, Les favorece el nivel de los asociados
como Prinal y Nestlé.

éCómo califica Ud. la viabilidad técnico-económica de transformar tos
resultados del proyecto en productos, procesos o servicios específicos?

Bueno: El trabajar con empresas como Prinal y Nestlé puede facilitar su factibilidad y
viabilidad técnica. Por el contrario, el manejo de 5 fuentes de materias primas y el
esperar varios resultados puede dificultar y hacer complejo el manejo del producto.

iCómo califica Ud. la forma en la cual el proyecto identifica y aborda posibles
problemas de viabilidad de los productos, servicios o procesos desde el punto
de vista legal,/regulatorio, ambiental o ét¡co?

Bueno: Se tiene un conocimiento bastante acabado de la legislación y regulación tanto
nacional como internacional y tienen previsto los escenarios a enfrentar.



éCómo califica Ud, el atractivo del mercado de los productos' servic¡os o
procesos que se generarían a partir del proyecto?

Bueno: Si se logra probar sus efectos está la posibilidad de hacer productos
interesantes para el consumidor, los cuales estarán dispuestos a pagar un precio
mayor, si se es claro en mostrarles las ventajas para su salud,

iCómo califica Ud. el modelo de negocios (para proyectos precompet¡tivos) o
ta estrategia de uso o masificación (para proyectos de interés público) con el
fin de llevar los resultados al mercado?

Muy bueno: Es un modelo bastante simple, pero claro y bien manejado puede ser
exitoso. La asociación con Prinal y Nestlé le da fortaleza al modelo.

€Cómo califica Ud.?

Muy bueno: Una de las fortalezas del proyecto es la elección de socios fuertes y
complementarios como Prinal con su experiencia en elaboración y comercialización de
ingredientes y Nestlé con su expertise en elaboración y comercialización de productos
alimenticios masivos.

éCómo califica Ud. el monto del aporte de las empresas y/o de las otras
entidades asociadas al proyecto?

Bueno: El mayor aporte de las empresas es el conocimiento de sus profesionales y sus
instalaciones, Hay muy poco aporte destinado a la difusión, estos conceptos requieren
un gran esfuerzo de difusión especialmente hacia los profesionales de la salud

CAPITULO 3

¿cómo califica Ud. las capacidades del Director o Directora del proyecto?

Excelente: La Directora del Proyecto tiene amplia trayectoria en el tema. Ha
desarrollado investigación y tiene publicaciones aunque muchas de ellas son
comunicaciones en Congresos, Tiene amplia actividad en formación de profesionales
dirección de tesistas y en la dirección/gestión de proyectos.

éCómo califica Ud. las capacidades científicas, técnicas y profesionales
comprometidas en el proyecto, para el logro de los objetivos y resultados
esperados (incluyendo aquí las capacidades técnicas del director o directora
del proyecto)?

Bueno: Las capacidades profesionales para el desarrollo técnico de los Alimentos
Funcionales propuestos son muy buenas, Las capacidades de los investigadores del
protocolo clínico son inciertas. M,R. es médico académico Instructor en el INTA U de
Chile sin publicaciones en intervenciones nutricionales, M.C. es químico-farmacéutica
cuya trayectoria en investigación se ha centrado en biología molecular del tejido



adiposo.

éCómo califica Ud. el aporte del proyecto a la formación de investigadores y
profesionales de alto nivel y a la incorporación de nuevos investigadores?

Muy bueno: La propuesta contempla la formación de alumnos de pre y posgrado en
las distintas actividades del proyecto.

icómo califica Ud. la preparación con que cuentan los profesionales y/u
organizaciones considerados para gest¡onar la transferencia tecnológica del
proyecto?

Muy buenol Tanto los profesionales como las entidades en la gestión de transferencia
tecnológica son de alto nivel.

éCómo califica Ud. la descripción y asignación de roles y responsabilidades
institucionales y personales?

Muy bueno: El proyecto contempla un equipo de trabajo con roles y funciones
detalladas y pertinentes para su ejecución.

éCómo califica Ud. la programación y organización de actividades del
proyecto?

Muy bueno: El proyecto está bien planteado y sus etapas bien descritas.

7. EXIGENCIAS Y RECOMENDACIONES PARA LA RE/\LIZACION DEL PROYECTO
PARA UNA EVENTUAL REFORMULACION

CAPÍTULO 1

La variedad de mater¡as primas y compuestos bioactivos en juego son demasiadas,
se recomienda acotar las variables en juego para mejorar la eficacia de los resultados
y el éxito de la investigación. Reformular por completo la evaluación clínica de los
oroductos,

CAPÍTULO 2

Es necesario reducir las fuentes de materias primas y priorizar los objetivos de salud
esperados para mejorar el costo de los productos y la medición de los impactos en la
salud de los usuarios.

CAPÍTULO 3

10



Incorporación de profesionales especialistas en nutrición humana con exper¡encia en
estudios de intervención nutricional.

8. ANTECEDENTES COMPLEMENTARIOS

¿Este proyecto tiene componentes de investigación, de desarrollo y de
transferenc¡a tecnológica y/o masificación de resultados? Indicación: Revise
punto I.2, Alcance y Requis¡tos de Ios Proyectos, de las Bases del I Concurso
de Al¡mentos Funcionales.

SI: El proyecto comprende investigación y desarrollo con transferencia tecnológica
concreta para producir Alimentos Funcionales en un área de alto interés.

éEstá bien clasificado el proyecto? (precompetitivo / interés público)
Indicación: Revise punto I.2.1, Tipos de Proyectos, de las Bases del I
Concurso de Al¡mentos Func¡onales.

SI: Corresponde a la definición de las bases del Concurso.

El tema propuesto, Zes pertinente a esta convocatoria? Indicación: Revise el
punto 1.2.1 de las Bases del I Concurso de Alimentos Funcionales, en
particular los tres temas indicados para esta convocator¡a y las respect¡vas
definiciones y exclusiones.

SI:

¿Este proyecto plantea una estrategia institucional que considere fases de
desarrollo de la investigación y se enmarca claramente en ella? Indicación:
Revise la sección 2.4, "Metodolggia", del proyecto.

SI:

éConsidera Ud. que los recursos solicitados a FONDEF para el desarrollo del
proyecto están acordes con la metodología y con el plan de trabajo y que el
presupuesto está justificado? Indicación: En el caso de responder
negat¡vamente, señale las partidas que merecen alguna revisión.

SI: La solicitud es pertinente y suficientemente justificada

éUd. aprobaría el financ¡am¡ento de este proyecto por FONDEF? Revise todas
sus opiniones entregadas en las secciones anter¡ores. Si su respuesta es
positiva, resuma las condiciones gue debiera cumplir el proyecto para su
adjudicación.
Si su respuesta es negativa, resuma las principales razones que, a su juicio,
fundamentarían este rechazo.
SI: Sí, pero es necesario corregir los siguiente: - Debiera tener un objetivo de salud
prioritario ya sea : Obesidad - Dislipidemia- o Diabetes y dejar las otras 2 como
objetivos secundarios. Esto facilitaría la difusión del concepto funcional. Es
fundamental revisar la situación del costo, si se establece una priorización, podría
reducirse el costo variable del producto con un menor manejo de materias primas,

ll



ojalá concentrarse en 3 máximo 4 de las 5 propuestas. Es prioritario reformular los
estud¡os clínicos para fundamentar en mejor forma el impacto de los dos Alimentos
Funcionales en la salud humana,

9. ANTECEDENTES CONFIDENCIALES AL COMITE DIRECTIVO

NO HAY
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INFORME DE SINTESIS DE EVALUACION

I CONCURSO DE PROYECTOS DE ALIMENTOS FUNCIONALES FONDEF

1. ANTECEDENTES GENERALES:

El consumo de frutas en general y, en especial de berries, ha sido relacionado con I

lducción en el riesgo de lnfermedades cardiovasculares y estos beneficios estaría
¡ciados a los componentes antioxidantes presentes en las frutas (Bazzano et al.

02; stewart,2004), un estudio del Departamento de Agricultura de los Estado

idos estableció un ranking de los 20 alimentos más ricos en antioxidantes, dentro d

os cuales 6 de ellos son bayas (wu et al., 2004). organizaciones como la oMS, FAO

nisterio de Salud de Chile vinculadas con la protección de la salud recomiendan u

umento en el consumo diario de frutas y una alternativa son las frutas deshid
sus productos derivados. La murtilla o murta (Ugni molinae Turcz) es un berry na

I Chile al cual, a partir del año 1996, se le dio inicio a su proceso de domestica,
ra transformarlo en un cultivo comercial (seguel y Torralbo, 2010). Recien

han demostrado que la actividad antioxidante de frutos de murtilla en

rsco, deshidratado, congelado y tratados térmicamente. Esta actividad antioxidante
uivalente a la del arándano, y estaría asociada a la presencia de componentel

olifenólicos principalmente flavonoides (Gaete, 2005; Peña, 2005; García, 2OO7¡

eyes et al., 2009; Scheuermann, 2OO9¡ Shene et al., 2009; Wigand, 2009). La

eihidratación constituye un método de conservación de amplia utilización para fnrtas
ts cuales como producto deshidratado muestran diversas alternativas de aplicación er

industria de alimentos entre ellas la de té, productos lácteos, jugos, cereales
postería, En este sentido, también los polvos de frutas deshidratadas
:tensamente utilizados como suplementos en otros alimentos, lo que en el caso

frutos de murtilla puede obtenerse a partir de la fruta entera o de su cáscara.
reral los procesos de secado tienden a conseryar las ca ra.cterísticas antioxidantes d

fruta en fresco lo cual depende de las técnicas de deshidratación y de la

ndiciones de operación (Mejia-Meza et al., 20i0). La tecnología industrial d

idratación y molienda de la murtilla no son cónocidas. Por ello, frutos de murtill
idratados industrialmente y sus productoé derivados como polvo no han sid

esarrollados y actualmente no son comer'cializados, ello a pesar de gue representa
na forma adecuada para introducirlos en la dieta humana como una fuente d

ntioxidantes polifenólicos, especialmente orientada a la población de más el
de cursar problemas cardiovascu lares, Las atractivas ca

anolépticas de esta fruta asociadas a su sabor y aroma pueden ser important€
butos para potenciar aun máó los niveles de ingesta de polifenoles, ya sea com

deshidratado propiamente tal o incorporado a otros alimentos' Por otra parte,
banco de germoplasma de murtilla INIA, posee una amplia diversidad gen

por más de 150 ecotipos con características diferenciadas en cuanto
or, calibre, sólidos solubles, contenido de polifenoles y actividad antioxidante.
ección, líneas avanzadas y variedades liberadas por INIA a través del pro



)NDEF D05I-10086 deben ser caracterizadas desde la perspectiva funcional pa
ntar con la mejor mater¡a prima para los procesos industriales de deshidratación
ra disponer de genotipos de murtilla identificados como parentales con elevad

iveles de funcionalidad ca rdioprotectora en futuros programas de mejorami
co vegetal. Es por ello que esta iniciat¡va de I+D pretende desarrollar prototi
mpetitivos de deshidratados de murtilla como inqredientes funcionales de elev

lidad para la prevención y protección cardiovascular, y específicamente evaluar
eccionar genotipos del banco de germoplasma de murtilla INIA como materia Drim

permitan dar origen a frutos deshidratados de elevada calidad funciona
ioprotectora; evaluar en sistemas modelos biológicos el efecto antioxidante
ioprotector de deshidratados de murtilla seleccionadas; desarrollar protocolos d
logías de pretratamiento, secado y molienda a nivel precomercial para obtene

eshidratados de frutos murtilla con elevada calidad funcional card ioDrotectora
esarrollar prototipos de productos alimenticios en base a deshidratados de frutos
urtilla que permitan su escalamiento industrial y comercial; y transferir

desarrolladas a las industrias relacionadas, En concreto se esoera co
un banco de germoplasma INIA caracterizado por antioxidantes y otros atributos
genotipos de murtilla seleccionados para deshidratados de alta calidad funcional

n murtillas deshidratadas con ranking de funcionalidad cardioprotectora comprobad
n sistema modelo biológico, con tecnologías de pretratamiento, secado y molienda
ivel precomercomercial y con prototipos de productos alimenticios en base
eshidratados de murtilla. Estos resultados se protegerán intelectualmente para lu

transferidos al sector productivo, mediante estrategias específicas que incluyen a
encial empresa licenciante. Esta iniciativa de I+D será ejecutada, pr¡ncipalmente
la Región de La Araucanía por investigadores del Instituto de Agroindustria de l¡

niversidad de La Frontera y del Instituto de Investigaciones Agropecuarias
;pecíficamente de su Centro Regional Carillanca. Finalmente se espera que lor

económicos y sociales alcancen a todo Chile.

Desarrollar protot¡pos precompetitivos de deshidratados de murtilla co
ngredientes funcionales de elevada calidad para la prevención y protecci

iovascular : A partir del banco de germoplasma INIA, desarrollar prototi
petitivos de deshidratados de murtilla (Ugni molinae Turcz) ricos

ntioxidantes polifenólicos como ingredientes funcionales de elevada calidad para
revención y protección cardiovascular
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IANA NATUMLS, PRIN SALUS Y SURLAT

2. PARTICIPACIoN DEL DIRECTOR PRINCIPALvIo ALTERNO EN PROYECTOS
FONDEF ANTERIORES

INSTITUCION(ES) INSTITUCION EMPRESAS. FONDEF .TOTAL

Iotal 77.203 49.424 L79.702 306.329
c/o 25 1€ 59 10c

3. RESUMEN DE FINANCIAMIENTO PRESENTADO (En millones de pesos)

4. EVALUACIoN GLOBAL (Sintetiza la evaluación científico-tecnológica con la
económica-social)

BUENO

5. EVALUACION ECONOMICA

5.1 ldentificación de productos o servicios que se han considerado en la
evaluac¡ón económica social. Identificación y cuantificación de su mercado.

El principal producto a obtener por este proyecto es un deshidratado de murtilla (ugni
molinae turcz) útil como ingrediente funcional de elevada calidad para la prevención y
protección cardiovascular. Este proyecto incluye la selección de germoplasma INIA
caracterizado por antioxidantes y otros atributos, murtillas deshidratadas con ranking
de funcionalidad cardioprotectora comprobada en sistema modelo bioló9ico,
tecnologías de pretratamiento, secado y molienda a nivel precomercial y prototipos de
productos alimenticios en base a deshidratados de murtilla. En base a este
deshidratado se elaborarán productos alimenticios tales como té e infusiones, de
productos lácteos, helados y jugos, entre otros. Se estima que el Estado tiene un gasto
anual de MM$4.928.612, de los cuales aproximadamente un 60lo se destina a gastos
por cardiopatías y sus comorbilidades asociadas, alcanzando aproximadamente a



MM$295.717 (año 2009), con el consumo de estos alimentos funcionales se espera
disminuir el gasto estatal en este tipo de enfermedades.

5.2 Identificación del tipo de ¡mpacto económ¡co social y cuantificación de los
beneficios esperados.

El impacto económico esperado es la disminución de las cardiopatías debido al
consumo de alimentos preparados con deshidratados de murtilla, mejorando la calidad
de vida de la población y disminuyendo el gasto estatal por concepto de estas
enfermedades y sus comorbilidades asociadas, Para la presente evaluación económica
se estimó que la disminución en el gasto estatal puede alcanzar el 0,5olo a nivel
nacional, al cabo del período de evaluación gracias al consumo masivo de este
alimento,

5.3 Indicadores económicos (Valores con funciones RISK incorporadas, tasa
del 8olo)

5.4 Impacto regional

A través de este proyecto se estará potenciando el desarrollo científico y tecnológico
de la Región, aumentando las capacidades mediante equipos multidisciplinarios locales.

5.5 Situación sin proyecto

Se espera que el gasto estatal relacionado con las cardiopatías y comorbilidades
asociadas se mantenga relativamente estable, ascendiendo a 297 mil millones de
pesos. Se estima que el gobierno realizará esfuerzos por disminuir este gasto, sin
embargo, se estima que este esfuerzo será limitado, no superando el 0,1olo en ahorro
de todo el gasto realizado por el Ministerio de Salud, por este concepto.

5.6 Situación con proyecto

Con el proyecto se espera producir un deshidratado funcional de murtilla, para ser
utilizado en lácteos y otros alimentos, a través de estos productos, se busca disminuir
de manera significativa el gasto total en salud asociado a los problemas
cardiovasculares. En particular, se espera llegar a disminuir al menos en un 0.57o
dicho gasto, lo cual equivaldría a 1.500 millones de pesos.

5.7 Var¡ables críticas de la evaluación económica social

Variable sin proyecto

VAN (millones de pesos) r.,r' : 1r..'-' 884
23

VAN/FONDEF s,20
Probabilidad de Exito (o/o) 't 65



PESIMISTA OPTIMISTA.' PROBABLE

Porcentaje ahorro en
qasto

o/o 0,05 0.15 0.1

Gasto nacional en
:ardioDatías

MM 280.000 300.000 295,427

Variable con proyecto

:, VALOR.' .
PROBABLE

Porcentaje ahorro
en qasto

o/a
^q

2 1

5.8 Resultados de la evaluac¡ón económ¡ca pr¡vada

El proyecto postula que la Universidad de la Frontera se hará cargo de llevar adelante
el negocio tecnológico mediante el licenciamiento de la tecnología, sin embargo, no se

espec-ifican los résultados que serán protegidos ni el mecanismo específico de

prótección o licenciamiento. En cuanto al negoc¡o productivo, fue evaluada la
producción de murtilla deshidratada para la producción de yogurt y otros alimentos,
ilegando a producir hasta 4OB toneladas al final del período de evaluación, con un

orécio de venta estimado de MM$2.5 la tonelada. Con una inversión inicial de MM$65 y

Capital de trabajo de MM$10.

5.9 Ind¡cadores económicos del negoc¡o productivo (tasa del 12olo)

VAN (millones de Pesos 436,C

TIR (o/o) ' 79.C

6. EVALUACION

6.1 Indicadores

CIE NTÍFICO-TECNO LóGICA

(escala O a 1OO)

EVALUADOR CAPÍTULO 2 CAPITULO 3 GLOBAL ,

EVALUADOR 1 63.0 67.O 63.0 64.0
EVALUADOR 2 73.0 50.0 54.0 62.0

COMITE AREA 7t.o 58.0 72.O 68.0

6.2 Evaluaciones específicas

CAPITULO 1



éCómo califica Ud. la ¡mportancia del problema u oportunidad planteados en
el proyecto y su pert¡nencia en relación a la misión del FONDEF y a los
objetivos del concurso?

Muy buenor El proyecto se ajusta a las bases del Concurso, ya que se trata de la
obtención de un alimento funcional derivado de un berry nativo chileno, murtilla, que
ha demostrado en condiciones naturales tener una alta actividad antioxidante y datos
preliminares provenientes de estudios realizados sobre este berry bajo distintas
condiciones de tratamiento fresco, deshidratado, congelado muestran altos contenidos
de polifenoles, principalmente flavonoides que explicarían su actividad antioxidante. Se
trata de una propuesta interesante ya que se buscará generar un producto de alta
calidad como alimento funcional con características que le permitirán poder acceder
como ingredientes o producto final a d¡stintos tipos de industr¡a de alimentos.
Asimismo, los contenidos de compuestos bioactivos de este berry en estudios
preliminares muestran sus efectos vasodilatadores y, por lo tanto, un efecto positivo
sobre la prevención y protección de enfermedades card iovasculares.

éCómo califica Ud. la claridad de la soluc¡ón, su coherencia con el problema y
su grado de aporte al conocimiento científico-tecnológico?

Muy bueno: Existe claridad entre el desarrollo de los concentrados de murtilla y su
relación en mejorar la salud del consumidor, el proyecto está claramente enfocado al
conocimiento tecnológico y la mantención de los beneficios de la murtilla al ser
procesada. Falta un mayor tratamiento, para el desarrollo de los eventuales productos
funcionales.

éCómo califica Ud. e¡ planteam¡ento de las hipótesis que orientarán el proceso
de investigación y su coherencia con el problema planteado y con la soluc¡ón
propuesta?

Muy bueno: Se plantea claramente la necesidad de elaborar concentrados con altos
niveles de antioxidantes para prevenir las enfermedades cardiovasculares y se hace
una buena relación con el eventual mercado así como la selección de los mejores
genotipos que cumplan con esta función.

i,Cómo califica Ud. la relevancia y claridad de los objetivos generales y
específ¡cos y su coherencia con el problema planteado y con Ia solución
propuesta?

Muy bueno: Están muy bien planteados y son coherentes con el problema y la
solución. Cada objetivo está pensado escalonadamente en lograr la solución, 5e
destaca el desarrollo de prototipos de productos alimenticios coordinados con las
empresas asociadas.

éCómo califica Ud. el análisis del estado del arte en cuanto a su pert¡nenc¡a,
exhaustividad, actualización y justificación del desarrollo del proyecto?

Bueno: El análisis del Estado del Arte es pertinente, actual y exhaustivo. La



información presentada justifica el desarrollo del proyecto en forma clara' Si bien

párec¡era no exist¡r duplicidades con otros proyectos financiados por el Estado, en el

ánálisis del Estado del Arte no se recoge información resultante de un proyecto

presentado a FIA por la Universidad de Chile donde los objetivos eran determlnar la

biodisponibilidad de los compuestos antioxidantes de frutos maqui, murtilla y frut¡lla
silvesire in vivo, formular pulpas congeladas, yogures, infundidos y deshidratados en

base a frutos de maqui, murtilla y frutilla silvestre ricos en antioxidantes, determ¡nar

los contenidos de antioxidantes y capacidad antioxidante in vitro de los productos

formulados, evaluar sensor¡almente los productos formulados y evaluar la factibilidad
técnica y eéonómica de la producción de los productos elaborados. Los resultados de

dicho estudio podrían permitir reforzar la hipótesis de mercado planteada.

¿Cómo califica Ud. la claridad con que están identificados y caracterizados los
principales resultados propuestos por el proyecto?

Bueno: La parte de los germoplasmas está bien descrita y desarrollada. La parte

t".notOgi.u'us demasiadó genérica y no se explicita con claridad cómo se medirán los

resultados,

éCómo califica Ud. las metodologías del proyecto?

Bueno: No queda claro cuándo los experimentos se realizarán en extracto o

deshidratado o liofilizado de murtilla, Metodología del Objetivo 1, está bastante bien

explicada y es atingente a la Interrogante que se quiere abordar, sin embargo' algo no

réno. 
", 

que no sé indica el disolvente de la murtilla deshidrata que se utilizará en los

diversos análisis. Objetivo 2, existe un error no menor en el concepto del Oft{C en

donde erróneamente se.hacL alusión al plasma, pareciera que en este aspecto lo están

confundiendo con el FRAP, además en esta técnica proponen utilizar R-f¡coeritrina, la

cual está prácticamente obsoleta por su alto costo, interferencia, etc, y en su

reemplazó se utiliza fluoresceína: Ou et al., Development and validation of an

improved oxygen radical absorbance capacity assay using fluorescein as the
fluórescent próbe. : Agric Food Chem. 2001;49;46t9-26¡ Dávalos et al., Extending
applicability of the oxygen radical absorbance capacity ORAC-fluorescein assay' J Agr¡c

fbb¿ Cnem. ZO04;52 48-54. Los resultados no deben ser expresados por gramo de

extracto, sino que por gramo de equivalentes de ácido gálico o algún polifenol de

referencia utilizado pará determinar los polifenoles totales. El autor que desarrolló el

ensayo ORrAC R-ficoeritrina es Cao et al., Oxygen-radical absorbance capacity assay for
antioxidants. Free Radic Biol Med. 1993, 14:303-11, Está bastante completo el estudio

del daño oxidativo en la célula, sin embargo, las pruebas iniciales para evaluar la

citotoxicidad del extracto de frutos de murtilla deshidratada deben incluir un estudio
preliminar de viabilidad celular como reducción de MTT o liberación de LDH' Además,

se postula la evaluación de compuesto activo o extracto de frutos de murtilla
áéJfri¿rataaa, deberían especificar a qué se refieren con compuestos activos; qué

experimentos desarrollarán para determinar, qué componente del extracto es el

reiponsable de la actividad biológica y se denomina como activo' Lo aislarán del

mümo extracto o será adquirido comercialmente. Presentan un error conceptual con la

cuantificación de la producción de peróxido de hidrógeno H2O2 intracelular con DCFDA,

debido a que esta sonda mide el tenor oxidativo general de la célula, ya gue es

sensible nb sólo a peróxido de hidrógeno, sino que también a otros Ros y RNS. La

metodología del objetivo 2 incluye un estudio en ratas de la biodisponibilidad del

extracto án ratas, si bien este objetivo es adecuado al estudio general, no queda claro



en el encabezado del segundo objetivo específico, dicho estudio. Es decir, en este
aspecto la metodología no es coherente con el objetivo específico respectivo, Respecto
a la metodología 3, es bastante clara, sin embargo, también debería hacerse un
estudio de biodisponibilidad, pero con el deshidratado; e incluso es posible que este
estudio sea más ¡mportante que el aquel realizado con el extracto, Esto último reside
en que el tratamiento térmico puede aumentar la extractibilidad de ciertos polifenoles,
su liberación desde matrices alimentarias y en consecuencia eventualmente aumentar
su biodisponibilidad. La parte tecnológica relacionada con la deshidratación de la
murtilla no se ve tan clara, no se indican niveles de actividad de agua y condiciones
esperadas en el producto final. Las metodologías relacionadas con el escalamiento
hasta el producto funcional están bien.

CAPITULO 2

iCómo califica Ud. la descripción y pert¡nenc¡a de los mecanismos de
protección de la propiedad intelectual e industrial del proyecto?

Regular: La descripcíón de los mecanismos de protección no se encuentra en el
proyecto. No se identifican los resultados esperados que tendrían potencial de ser
protegibles. Asimismo, no es posible inferir si hay una estrategia del negocio
tecnológico que contemple como uno de sus resultados la obtención de ioyalties ya sea
por las variedades de murtilla registradas y licenciadas, ni tampoco por la protección
industrial de los procesos de deshidratación específicos para la obtención de
ingredientes funcionales de alta calidad de murtilla. Finalmente, se considera proteger
mediante distintos mecanismos como secreto industrial y otros sin descripción a través
de las EAPI con fondos de INNOVA. Este sistema de protección ya no existe y no
pareciera pertinente que la protección de los resultados se hiciera a través de la
postulación a otros fondos. El proyecto adolece de una falta de visión y estrategia de
negocio tecnológico con un potencial de mercado aparentemente muy ¡nteresante para
Chile.

€Cómo califica Ud. la viabilidad técnico-económica de transformar los
resultados del proyecto en productos, procesos o servicios específicos?

Muy bueno: El mercado ha sido bien evaluado y se tiene claro el potencial de
desarrollo de ingredientes funcionales antioxidantes, por lo tanto, si es bien manejado
puede tener un buen desarrollo técnico y comercial. Las fortalezas son la acotación del
problema y focalización del esfuerzo, además, de haber buscado socios comerciales
con mucho expertise. El mayor problema con este tipo de productos es la difusión de
los beneficios hacia el consumidor, demanda mucho esfuerzo y recursos económicos,

écómo califica ud. la forma en ta cual el proyecto identifica y aborda posibles
problemas de viabilidad de los productos, servicios o procesos desde el punto
de vista legal/regulatorio, ambiental o ét¡€o?

Menos que regular: No son tratados en profundidad los aspectos regulatorios ni
legales, además que el de transferencia tecnológica y protección industrial vagamente.
Tampoco se tocan los aspectos ambientales.

áCómo califica Ud. el atractivo del mercado de los productos, servicios o



procesos que se generarían a part¡r del proyecto?

Bueno: El mercado está bien caracterizado, hay un mercado creciente que busca
beneficios en los alimentos más allá de la nutrición, y está bien pensado el tipo de
producto en el cual entregar el beneficio, lácteos especialmente yogur el cual es de
consumo masivo. El mayor riesgo es la capacidad de comunicar en forma clara y
simple los beneficios del ingrediente al potencial consumidor de manera que esté
dispuesto a pagar un plus por dichas ventajas,

éCómo califica Ud. el modelo de negocios (para proyectos precompet¡tivos) o
la estrategia de uso o masificación (para proyectos de interés público) con el
fin de llevar los resultados al mercado?

Bueno: El modelo de negocios hasta el comercializador del ingrediente está bien
desarrollado y se considera una fortaleza los socios con experiencia del proyecto. El
problema no es tratado en profundidad y extensión en relación con la comercialización
del producto alimenticio funcional, este es un tema complejo y amerita casi un
proyecto adicional.

éCómo califica Ud.?

Muy bueno: Se ha buscado en forma muy pertinente los socios ya que involucran: 1,-
Transferencia tecnológica, 2,- deshidratación, 3.- comercialización de ingredientes y
4,- comercialización de alimentos. La mayor fortaleza está en los puntos 2 y 3 y se
insiste que el mayor riesgo es la difusión de los eventuales beneficios del ingrediente
funcional.

éCómo califica Ud. el monto de¡ aporte de las empresas y/o de las otras
entidades asociadas al proyecto?

Bueno: Parecen razonables los recursos aportados, no se explicitan con claridad las
pruebas biológicas. Se deberían aumentar los recursos en difusión de los resultados.

CAPITULO 3

éCómo califica Ud, las capac¡dades del Director o D¡rectora del proyecto?

Muy bueno: Adecuadas, con amplia experiencia en desarrollo de proyectos asociados
a la Murtilla y a trabajar en proyectos tipo FONDEF y FONDECYT,

éCómo califica Ud. las capacidades científicas, técnicas y profesionates
compromet¡das en el proyecto, para el logro de los objetivos y resultados
esperados (incluyendo aquí las capacidades técnicas del director o d¡rectora
del proyecto)?

Muy bueno: Andrés Quiroz Cortés inv. principal: Si bien tiene una vasta experiencia
tanto como co-investigador en proyectos DIUFRO 4, como investigador responsable en
proyectos FONDECYT 3 , DIUFRO 2 y FONDEF 1 , su área de investigación, reflejada
tanto en los proyectos que ha desarrollado así como sus publicaciones, no está muy



relacionada con el propósito de este proyecto. Sólo cuenta con una publicación
relacionada con el aroma de la murtilla junto al Director de este proyecto. En el 2009,
tuvo un Proyecto de Cooperación Internacional FONDECYT. Luís Torralbo, inv. principal
y Profesional de Transferencia Tecnológica: cuenta con una vasta experiencia en
asesoría y participación directa en proyectos I+D. Sin duda, es un gran aporte como
Profesional de Transferencia Tecnológica, ya que su formación ha sido principalmente
profesional, más que científica. Fernando Romero, inv. principal: cuenta con
experiencia de cooperación internacional con Brasil. HA dirigido proyectos DIUFRO 2
como investigador principal y un FONDECYT como co-investigador. Tiene experiencia
en proyectos FONDEF y en el área del sistema cardiovascular. Ivette Seguel, inv,
principal: muy atingente al proyecto ya que es Coordinadora del Programa Nacional de
Recursos Genéticos del INIA. El equipo de trabajo es medianamente idóneo, hay
debilidad en aportes internacionales en este grupo de trabajo científico, técnico y
profesional,

áCómo califica Ud. el aporte del proyecto a la formación de investigadores y
profesionales de alto n¡vel y a la incorporación de nuevos investigadores?

Regular: Bajo, no se presenta en forma clara que este proyecto contribuirá a la
formación de investigadores o profesionales. No se nombra la participación de alumnos
tesistas ni de magister ni siquiera de pregrado. No hay incorporación de profesionales
de otras áreas.

ZCómo califica Ud. la preparación con que cuentan los profesionales y/u
organizaciones considerados para gestionar la transferencia tecnológica del
proyecto?

Muy bueno: El profesional de Transferencia Tecnológica, el Sr. Luís Torralbo,
Ingeniero Agrónomo, es muy idóneo para dicha función debido a que ha asesorado la

formulación de proyectos adjudicados de I+D+I, principalmente como Profesional de

T.T. Negocios y Marketing en 4 FONDEF y 1 FIA, entre otras funciones como Analista
económico, o Ásesor en áctualización del Estado del Arte, o Investigador Área
Económica y Mercado del proyecto, o Encargado de T.T. y Marketing de Desarrollos
Tecnológicos, Investigador y Profesional de T.T. y Marketing desde el año 1997 al
2009.

éCómo califica Ud. la descripción y asignación de roles y responsabilidades
institucionales y personales?

Muy bueno: La descripción de las funciones de cada Investigador está claramente
especificada y son pertinentes a los requerimientos del proyecto. Cada Investigador se
compromete en diversas funciones del proyecto de acuerdo a sus capacidades y
fortalezas. Los objetivos del proyecto se abordan en plenitud por todo el equipo de
investigación. En cuanto al tiempo de dedicación de las personas: Las HH/mes a las
que se compromete el Director y cada investigador del proyecto, están de acuerdo con
los requerimientos del proyecto y es realista considerando su compromiso con otros
proyectos.

éCómo califica Ud. la programación y organ¡zación de actividades del
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proyecto?

Bueno: El tiempo considerado para llevar a cabo el objetivo específico 1, o 4, o 5 es
bastante realista. Sin embargo, el tiempo considerado para llevar a cabo el objetivo
específico 2 está bastante restringido, en el proyecto se estiman alrededor de tan sólo
8 meses, tal vez deberían considerar extenderlo por lo menos en 4 meses más. Del
mismo modo, el objetivo específico 3, la sección atingente a la Evaluación en Sist.
Modelo Biológico del efecto Antioxidante y Cardioprotector de deshidratados de Murtilla
a nivel Precomercial debería extenderse de 8 a 12 meses.

7. EXIGENCIAS Y RECOMENDACIONES PARA LA REALIZACION DEL PROYECTO
PARA UNA EVENTUAL REFORMULACION

CAPÍTULO 1

Aumentar la especificidad sobre qué matriz se realizarán los experimentos: extracto
o deshidratado o liofilizado de murtilla. Incluir en el objetivo específico 2 una sección
que haga alusión al estudio de biodisponibilidad del extracto, ya que es bastante
importante en su eventual aplicación como ingrediente funcional. Especificar bien en la
metodología cómo determinarán cuál es el o los componentes activos del extracto para
ser evaluado en el objetivo 2. Ciertos procedimientos de la metodología deben ser
cuidadosamente revisados en términos de su redacción y errores tipográficos. Se
sugiere primero obtener un deshidratado óptimo, que conserve en forma ideal las
propiedades antioxidantes del fruto fresco, y sólo una vez habiendo establecido dichas
condiciones, evaluar exhaustivamente dicho deshidratado en términos de su protección
cardiovascular. Incluir un estudio de biodisponibilidad con el deshidratado. Se
recomienda incorporar más información acerca de los productos que hoy existen en el
mercado que tienen características funcionales, como altos contenidos de polifenoles y
que podrían competir con este tipo de productos derivados de la murtilla, ya sea por
costo o por contenidos de compuestos bioactivos. También se sugiere mejorar
aspectos de la metodología que permitan identificar la respuesta del mercado
consumidor de este tipo de productos.

CAPÍTULO 2

Se debe desarrollar más intensamente el trabajo con los productos funcionales
destinados al consumidor, a lo mejor deberán complementar con otra empresa láctea
con un mayor bagaje en el desarrollo de productos funcionales. Si bien la incorporación
del deshidratado a yogurt es una buena opción dado el gran mercado de los lácteos en
Chile, no es el producto más idóneo para realmente aportar al país una disminución en
los gastos asociados a las enfermedades cardiovasculares, ya que la población de
riesgo, por lo general, no tiene una alimentación saludable. Por ejemplo, podría
incorporarse el deshidratado a: pan, helados, sazonadores para ensalada o alimentos
en general, en bebidas o jugos, entre otros. Se sugiere definir con anterioridad al inicio
del proyecto una estrategia de transferencia tecnológica que incorpore una definición
ex ante de los resultados potenciales de proteger en función del análisis de patentes
que existen actualmente para los procesos de deshidratación de productos con altos
niveles de antioxidantes, así como la de registro nacional y global de las variedades
que pudiesen resultar interesantes de comercializar. Los aspectos relacionados con la
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protección de los resultados, la propiedad de los mismos, la repartición de regalías,
administración de las licencias, valoración de los activos resultantes etc. Deb¡eran ser
temáticas que quedaran pre establecidas desde el inicio.

CAPÍTULO 3

Incluir formación de tesistas de pre y postgrado, así como también de Investigadores
Jóvenes. Sería deseable también que el equipo de trabajo científico, técnico y
profesional se enriqueciera con más contactos y colaboración internacional. En la Carta
Gantt extender el tiempo para ejecutar el ob. específico 2 de 8 meses a 12 meses, Del
mismo modo, el objetivo específico 3, la sección atingente a la Evaluación en Sist.
Modelo Biológico del efecto Antioxidante y Cardioprotector de deshidratados de Murtilla
a nivel Precomercial debería extenderse de 8 a 12 meses.

8. ANTECEDENTES COMPLEMENTARIOS

áEste proyecto tiene componentes de investigación, de desarrollo y de
transferenc¡a tecnológica y/o masificación de resultados? Indicación: Revise
punto I.2, Alcance y Requisitos de Ios Proyectos, de las Bases del I Concurso
de Alimentos Funcionales.

SI:

éEstá bien clasificado el proyecto? (precompet¡tivo ,/ interés público)
Indicación: Revise punto I.2.1, Tipos de Proyectos, de las Bases del I
Concurso de Al¡mentos Func¡onales.

SI:

El tema propuesto, ¿es pert¡nente a esta convocatoria? Indicación: Revise el
punto 1.2.1 de las Bases del I Concurso de Alamentos Func¡onales, en
particular los tres temas indicados para esta convocatoria y las respect¡vas
definiciones y exclusiones.

SI: Es un proyecto que reúne desde el punto de vista tecnológico todo lo que se
requiere para ser un exitoso proyecto.

éEste proyecto plantea una estrategia institucional que considere fases de
desarrollo de la investigación y se enmarca claramente en ella? Indicación:
Revise la sección 2.4r "Metodología", del proyecto.

SI:

éConsidera Ud. que los recursos solicitados a FONDEF para el desarrollo del
proyecto están acordes con la metodología y con el plan de trabajo y que el
presupuesto está justificado? Indicación: En el caso de responder
negat¡vamente, señale las partidas que merecen alguna revisión.

SI:
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éUd, aprobaría el financ¡am¡ento de este proyecto por FONDEF? Revise todas
sus op¡n¡ones entregadas en las secc¡ones anteriores. Si su respuesta es
pos¡t¡va, resuma las condiciones que debiera cumplir el proyecto para su
adjudicación.
Si su respuesta es negativa, resuma las principales razones que, a su ju¡c¡o,
fu ndamentarían este rechazo.
SI: Se recomienda su financiamiento pero se deberán revisar y modificar los siguientes
puntos: Trabajar más profundamente el tema de concentración de la murtilla, para no
afectar las propiedades de los antioxidantes y deberán estudiar con más detalle y
profundidad los eventuales productos funcionales masivos, ya que difundir estos
conceptos saludables es un tema complejo y difícil, que requiere un proceso de
difusión entre los científicos, autoridades y profesionales de la salud y posteriormente
del consumidor. Los objetivos específicos necesitan revisión en su orden y esclarecer
qué se hará en cada uno de ellos. El estado del arte no fue abordado en forma
exhaustiva. La metodología necesita revisión, en cuanto a esclarecer con qué se harán
los experimentos, no es lo mismo por ejemplo realizar estudios de biodisponibilidad en
el extracto, deshidratado o producto final; así mismo se deben revisar sobré qué
producto se realizarán los otros estudios biológicos que se pretenden realizar. El
tiempo en que se realizarán ciertos objetivos específicos 2 y 3 no es realista. El equipo
de trabajo, si bien en su mayoría es idóneo, este punto debe ser revisado. en términos
de competencia, se debe incluir un profesional de la nutrición; además, debe
enriquecer su cooperatividad extranjera,

9. ANTECEDENTES CONFIDENCIALES AL COMITE DIRECTIVO

NO HAY
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INFORME DE SINTESIS DE EVALUACION

I CONCURSO DE PROYECTOS DE ALIMENTOS FUNCIONALES FONDEF

1. ANTECEDENTES GENERALES:

Las modificaciones en el estilo de vida constituyen la más poderosa herramienta pa

ir las EC (cardiovasculares, cáncer, diabetes, demencias, artritis, obstru
lmonares, y obesidad) que const¡tuyen la principal causa de muerte en el mu

lado y en vías de desarrollo. Las modificaciones principales son la alimentaci
udable, el combate al sedentarismo y la supresión del tabaquismo' Los aliment,
lcionales caracterizan a la alimentación saludable, constituyendo la Die

editerránea DM, un paradigma de alimentación saludable, Los beneficios de la DM

buyen a cuatro de sus componentes bioactivos: antioxidantes; fibra; ácidos
ludables (monoinsaturados y omega3); y fitoesteroles. Estos antecedentes sustenta
;te proyecto que busca utilizar la harina de bagazo de uva (HBU) para produci
imentos funcionales atract¡vos que aumenten la cualidad mediterránea de li

imentación, vale decir, para mediterranizar la dieta. La funcionalidad de

limentos sobre factores de riesgo de enfermedades crónicas será evaluada.
'oducirán algunos tipos de HBU en estrecha colaboración con Viña Concha y Toro; I

BU se emplearán en el desarrollo de alimentos funcionales en colaboración con
presa Carozzi Chile S,A. para pastas y para cereales para desayuno, y con

mpresa Comercial Epullen Ltda para galletas. El desarrollo de los alimentos
lizará en plantas piloto y en las mismas empresas. Observaciones prelimina

ndican que sería factible producir pasta conteniendo 3 a Loo/o de HBU, cereales pa

esayuno conteniendo 5 a 15o/o de HBU y galletas conteniendo 5 a 10o/o HBU'
valuará el efecto de del procesamiento sobre antioxidantes (en Lab. Análisis

ntes del CNMEC-UC), sobre fibra (en el CNMEC-UC en colaboración con F.

ra-Calixto, experto del cSIc, España) y sobre la composición de ácidos grasos y d
en los productos (en CNMEC-UC). Ya caracterizados los productos e

ón con sus principales principios bioactivos, su funcionalidad será evaluada e
os realizados en ratas y en voluntarios humanos (CNMEC-UC y Dep' Fisiolog

). Parámetros clave en estas evaluaciones serán: glicemia e índice glicémico;
pacidad antioxidante en plasma; peso corporal; perímetro de cintura en humanos;
sión arterial; función cardiaca autonómica; perfil lipídico; y grasa visceral y corpori
humanos. Al cierre del proyecto, en función de los resultados, se propondrá un pla
unicacional para fomentar el consumo humano de los productos desarrollados' E

ble uso de nuestros preparados de HBU en alimentación animal y también e
asfálticas, con el fiñ de reforzar su mercado, si bien no será evaluado en

será también ido sobre la base de antecedentes ya disponibles.



Producción y caracterización de var¡edades de Harina de Bagazo de
HBU) y de alimentos funcionales suplementados con ellas, mejorando I
lud de la población por su aporte en fibra y antioxidante: Se producirá HBU
diferentes tipos, en colaboración con Viña Concha y Toro proveedores de bagazo

de uva Vitis vinifera, subproducto de la vendimia. El material será colectado
tado, almacenado, y procesados para generar HBU, el que será luego alma
mo aditivo listo para su uso por la industria de alimentos. Para esta etapa
izará facilidades de la Viña Concha y Toro y se subcontratará con terceros pa
nsporte, bodegaje en frío, procesamiento, y envasado. En colaboración con Em
rozzi Chile S,A. sea en su propia planta, para pastas, o en la planta piloto CEUS
Universidad de Santiago en Llanquihue para cereales para desayuno (RTE, ready t
), y en colaboración con Comercial Epullen Ltda. para galletas, se obtend
uctos en forma comercializable. Estos productos serán caracterizados en e

MEC-UC con la asesoría de Fulgencio Saura-Calixto del CSIC en España, y en e
. Ingeniería Química y Bioprocesos de la UC (Ing Franco Pedreschi)

Caracterización de cualidades funcionales saludables de los alimen
osos obtenidos mediante suplementación con HBU, en estudios

nimales y en humanos : Las cualidades funcionales de los preparados de HBU y d
alimentos que lo contengan (pasta, cereales para desayuno y galletas)

luarán en ratas y en humanos. En ratas se estudiará el efecto de la suplementaci
HBU en la dieta, al 5o/o y 107o por períodos de 4 semanas, con mediciones d

licemia, antioxidantes en plasma, peso corporal, presión arterial, y función cardia
utonóm¡ca. Los alimentos preparados con HBU serán evaluados en voluntarios, po
ríodos de dos a cuatro semanas, en los que se controlará aceptabilidad y cali

rganoléptica del alimento, modificaciones del tránsito intestinal, y se realizarán I

uientes exámenes de laboratorio: glicemia; índice glicémico; capacidad antioxidan
plasma; peso corporal; perímetró de cintura; presión arterial; función cardia
)nómica; perfil lipídico que incluirá triglicéridos, colesterol HDL y colesterol LDL;utonómica; perfil lipídico que incluirá triglicéridos, colesterol HDL y colesterol LDL;

rasa visceral y corporal por impedanciometría. Las evaluaciones de funcionalida
rán a cargo del CNMEC-UC con el apoyo de la División de Intervencion

utricionales de la Fundación Alimenta, v a caroo del de Fisloloqía de la UC
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O HAY

2, PARTICIPACION DEL DIRECTOR PRINCIPALyIo ALTERNO EN PROYECTOS
FONDEF ANTERIORES

3. RESUMEN DE FINANCIAMIENTO PRESENTADO (En millones de pesos)

4. EVALUACION GLOBAL (Sintetiza la evaluación científico-tecnológica con la
económica-social)

NO HAY

5. EVALUACION ECONOMICA

5.1 Identificación de productos o servicios que se han considerado en la
evaluación económica social. Identificación y cuantificación de su mercado.

El proyecto considera como principal producto el desarrollo de una tecnología para la
producción de harina a partir del bagazo de uva (HBU) la cual puede ser utilizada como
alimento e incorporarse como insumo complementar¡o en la producción de pastas,
galletas y otros productos alimenticios. Su ventaja frente a los sustitutos existentes es
su calidad nutricional y funcional, lo que permitirá en combinación con harinas
tradicionales la disminución del riesgo relativo de muerte y un alto costo social
asociado AVISA (Años de Vida Saludable) perdidos, para los consumidores que sufren

CARGO RUT NOMBRE PROYECTO

DIR
PRINCIPAL

364972r
LEIGTHON
PUGA
FEDERICO

D0311047

PROGRAMA ALIMENTARIO
VIEDITERMNEO EN CHILE (PAM-CHILE) :

FOMENTO DEL VINO Y OTROS
PRODUCTOS ALIMENTARIOS
SALUDABLES, ECONOMICAM ENTE
PRIORITARIOS, MEDIANTE EVIDENCIAS
CIENTIFICAS

INSTITUCION(ES) INSTITUCION.; 'EMPRESAS FONDEF- TOTAL-

fotal 48.00c 84.54C 179.705 3L?..245
'/o 15 z7 58 100



de Presión Arterial, Sobrepeso y Obesidad, Colesterol Sérico y Glicemia Elevada. Se
estima que el mercado potencial para estas harinas alcanzará 2.280 toneladas anuales.

5.2 Identificación del tipo de ¡mpacto económico social y cuantificación de los
beneficios esperados.

El impacto económico social evaluado dice relación con una disminución en la
muertes, como del factor AVISA en pacientes diagnosticados con Presión Arterial
Elevada, Glicemia Elevada, Sobrepeso y Obesidad, De esta forma, de obtenerse los
productos tecnológicos comprometidos y de real¡zarse efect¡vamente la transferencia
de estos el proyecto podría reducir en 0.7olo del factor AVISA, mediante la
incorporación de HBU a la producción de pasta y galletas, obteniendo una partición de
mercado del 3 o/o y 2olo respectivamente, lo que permitiría a la sociedad incrementar su
riqueza en MM$770.

5.3 Indicadores económicos (Valores con funciones RISK incorporadas, tasa
del 8o/o)

5.4 Impacto regional

Desde el punto de vista del beneficio para los consumidores de HBU, el impacto del
proyecto es a nivel nacional ya que las enfermedades descritas se distribuyen en todas
las regiones. También el proyecto impacta a nivel internac¡onal, ya que las
enfermedades crónicas const¡tuyen la primera causa de discapacidad y muerte en
países desarrollados como en países en vías de desarrollo, Desde el punto de vista del
acopio de materia prima, y por lo tanto, de nuevos puestos de trabajo generados, este
proyecto impacta en todas las regiones del país con producción vitivinícola: región de
Valparaíso, región Metropolitana, región de O'Higg¡ns y región del Maule.

5,5 Situación sin proyecto

La situación sin proyecto considera que se mantienen la actual realidad asociada al
factor AVISA.

5.6 Situación con proyecto

La situación con proyecto considera que se mejorará la situación asoc¡ada al factor
AVISA, por el uso de harinas bagazo de uva en la fabricación de pastas y galletas que
serán consumidas por pacientes diagnosticados con Presión Arterial Elevada, Glicemia
Elevada, Sobrepeso y Obesidad.

5.7 Variables críticas de la evaluación económica social

VAN (millones de pesos) ,,., 770
31

VAN/FONDEf ;, .rr .,i1r'.! !,,i.1'r 4,61
Probabilidad de Exito folo) : 55



''.:.VALGIR:¿:r
PESIMISTA,

.l'i¡;¡VALOR .."."..

OPTIMISTA'
.t VALOR ,..

" PROBABLE
AVISA Facto 0.0886 0.0866 0,087€
Producción Anual

Pastas
Toneladas 95000 10500c 100.00c

Producción Anual
Galletas

Toneladas 46000 50000 4800c

AVISA Factor O.OBB€ 0.086€ 0,0876
Producción Anual

Pastas
Toneladas 9500c 10500c 100.00c

Producción Anual
Galletas

Toneladas 4600c 50000 4800c

Variable sin proyecto

Variable con proyecto

i...:vALoR, .

PESIMISTA
'; , vALOR:

OPTIMISTA :'

Reducción Factor
AVISA

o/a 0,0 3.C o.7

Harina en Pastas Particioac 0.c 1C 3.C

Harina en Galletas ParticiDac ^n 1C 2.4

Reducción Factor
AVISA

o/a 0.0 3,C 0.7

Harina en Pastas ParticiDac 0.c 1C 3.C

Harina en Galletas Particioac 0.c 1C 2.4

5.8 Resultados de la evaluación económica privada

El negocio tecnológico para las instituciones y contrapartes se fundamenta en la
transferencia al mercado en forma masiva y efectiva de los resultados del proyecto a

través de licencias a emDresas industriales de alimentos nacionales e internacionales.
Se espera transferir licencias del uso de la tecnología a empresas industriales de
alimentos para el mercado nacional, para Latinoamérica, para el mercado de Estados
Unidos (EEUU) y para otros mercados con alta producción de uva y vino. El negocio
productivo corresponde a la producción y a la comercialización nacional e internacional
de harina de bagazo de uva (HBU), Se considera además, el licenciamiento de la
patente en otros países productores de vino. Este negocio lo ejecutarán empresas
industriales de alimentos nacionales e internacionales, que tienen los activos fijos para
la fabricación y canales de distribución y comercialización establecidos para la venta
del producto en los mercados objetivos,

5.9 Indicadores económicos del negocio productivo (tasa del l2olo)

VAN lmillones de 5,



TIR lolo) | L7.

6. EVALUACION CIENTIFICO.TECNOLOGICA

6.1 Indicadores (escala O a 1OO)

6.2 Evaluaciones específicas

CAPITULO 1

ÉCómo califica Ud. la importancia del problema u oportunidad planteados en
el proyecto y su pertinencia en relación a la misién del FONDEF y a los
objetivos del concurso?

Bueno: Está en línea con los objetivos del concurso y con los problemas de obesidad y
sus ECNT que origina. Está bien planteado el sentido multifactorial de las causas. El

uso de una mater¡a prima abundante en el país y la fortaleza de los actores

€,Cómo califica Ud. la claridad de la soluc¡ón, su coherenc¡a con el problema y
su grado de aporte al conocimiento científico-tecnológico?

Bueno: La solución propuesta es novedosa y está de acuerdo y coherente con el
problema propuesto y será un gran aporte al conocimiento. La necesidad de tener
marcadores tempranos de las enfermedades, permite una mejor solución y el carácter
preventivo de las soluciones, donde los alimentos funcionales juegan un rol
imDortante.

dCómo califica Ud. el planteam¡ento de las hipótesis que orientarán el proceso
de investigación y su coherencia con el problema planteado y con la solución
propuesta?

Bueno: Son novedosas y de gran potencial y están en línea con el problema y la
solución planteada. Dos fortalezas importantes: El camino ya avanzado y exitoso de los
investigadores y el trabajo programado con la industria.

éCómo califica Ud. la relevancia y claridad de los objetivos generales y
específicos y su coherencia con el problema planteado y con la solución
propuesta?

EVALUADOR CAPITULO 1
. CAPITULO 2 CAPITULO 3 GLOBAL

EVALUADOR 1 57.O 56.0 66,0 59.0
EVALUADOR 2 58.0 82.0 75.O 67.O
COMITE AREA 60.0 66.0 66.0 63.0



Bueno: Cada uno de los objetivos está relacionado con el problema y la solución
propuesta. Hay una coherencia y un ordenamiento muy bien pensado. La fortaleza es

ia participación adicional de expertos de la industria. El tiempo de las pruebas clínicas

4 semanas, parece un tiempo reducido'

éCómo califica Ud. el análisis del estado del arte en cuanto a su pert¡nenc¡a,
exhaust¡v¡dad, actualización y justificación del desarrollo del proyecto?

Bueno: El estado del arte es aceptable y muestra un conoc¡miento profundo en

especial de los efectos fisiológicos de los antioxidantes. Hay alguna debilidad, e incluso
algunos errores, en lo que se refiere a antecedentes de composición química del
bagazo de uva, mostrando alguna debilidad el equipo en el tema, Por otra parte, se ve
atgb aéUil la revisión de publicaciones y patentes de bagazo de uva, a modo de

ejemplo, en España existen patentes similares a las planteadas en este proyecto, se

sugiere revisar,

éCómo califica Ud. la claridad con que están identificados y caracterizados los
principales resultados propuestos por el proyecto?

Bueno: Los resultados se plantean en forma clara y ordenada. Están separados según
los objetivos planteados y claramente limitados. En algunos. de ellos se vuelve a

apreciar alguna deficiencia en lo que se refiere a composición química-de los productos

aiimenticioi. Por ejemplo, qué tipo de macronutrientes se determinarán, se analizará
fibra soluble e insoluble, FOS u otro fibra más específica, En lo que se refiere a los

resultados de difusión se muestra algo de ambigüedad con respecto a qué tipo de

consum¡dor se quiere llegar.

éCómo cal¡f¡ca Ud. las metodologías del proyecto?

Bueno: En esta área el proyecto muestra nuevamente una fortaleza en cuanto a todo
lo oue se refiere a la caracterización de la funcionalidad de los alimentos, en especial
por la presencia de antioxidantes. De la misma forma, los estudios previos que se han
realizado apoyan la producción de la harina de bagazo. En lo que se refiere a la
caracterización de HBU, no se plantea claramente que tipo de nutrientes se
determinarán y su posible efecto en la funcionalidad de éste. Para la producción de los
alimentos no queda claro si van a suplementarse, enriquecerse o fortificarse, es

conveniente tenerlo claro. y su composición nutricional y evaluación organoléptica. Se

hará con panel sensorial que va a incluir. Específicamente en la determinación de fibra
no queda claro qué tipo de técnica analítica se propone, gué se determinará, ya que

solo se menciona el apoyo de un profesional español para esto' La metodología
propuesta, especialmente la metodología clínica, parece inadecuada para alcanzar los
objetivos propuestos. El tiempo de seguimiento 4 Semanas, aparece como claramente
insuficiente para observar variaciones en las variables propuestas, y el tamaño de
muestra n 10 por grupo no está justificado, y aunque los autores no han definido la
mínima diferencia clínica, indispensable para el cálculo del tamaño de muestra, éste
aDarece como insuf¡ciente. En los estudios con animales, si bien el tiempo de
seguimiento resulta aceptable, tampoco se justifica el tamaño de la muestra.

CAPITULO 2



éCómo califica Ud. la descripción y pertinencia de los mecanismos de
protección de la propiedad intelectual e industrial del proyecto?

Bueno: Formulan 2 posibilidades para asegurar la propiedad intelectual. Además,
están asociados instituciones serias y respetables.

éCómo califica Ud. la viabilidad técnico-económica de transformar los
resultados del proyecto en productos, procesos o servicios específicos?

Bueno: La vialidad del proyecto es muy alta tanto por la parte de la investigación
como por el respaldo y experiencia de 2 empresas grandes, Se debe estructurar bien la
difusión y la eventual forma de marketing de los productos. El proyecto muestra
claramente a través de investigaciones anteriores que el equipo de investigación ha
trabajado en la obtención de HBU, por lo que la vialidad técnico económica para la
obtención de este producto es buena y potencialmente con altas expectativas de llegar
al mercado. Por otra parte, la elaboración de alimentos funcionales con HBU, como
productos nuevos podría tener mayores complicaciones, ya que por lo procesam¡entos
mencionados podría hacer que los componentes bioactivos sufrieran pérdidas,
complicando en lago la viabilidad técnica de esto. Riesgo que es necesario considerar.

éCómo califica Ud. la forma en la cual el proyecto identifica y aborda posibles
problemas de viabilidad de los productos, servicios o procesos desde el punto
de vista legal/regulatorio, ambiental o ét¡co?

Bueno: El conocimiento que tienen sobre la legislación y normas regulatorias, tanto
nacionales como internacionales es alto, eso les permitirá sortear con éxito cualquier
problema de este tipo El eventual riesgo es el tipo de mensaje saludable que se podría
usar con los productos funcionales Desde este punto de vista el proyecto plantea que
la regulación de alimentos funcionales es una situación no resuelta en el mercado
chileno, aunque hace aporte a ello, certif¡cando que los productos propuestos
realmente tengan un efecto en la prevención de enfermedades crónicas. El proyecto en
este sentido tiene la ventaja de tener una institución como CNMEC-UC que realice esta
certificación. El proyecto lo aborda adecuadamente. Se sugiere aclarar el rol de
Fundación Alimenta ya que según lo informado habría sido creada por el Director del
Proyecto y sería una empresa beneficiaria incompatible.

€Cómo califica Ud. el atractivo del mercado de los productos, servicios o
procesos que se generarían a part¡r del proyecto?

Muy bueno: Los productos del negocio productivo, en especial la HBU y los alimentos
con HBU, presenta un mercado potencial altamente confiable. Las actuales tendencias
alimentarias de la población mundial y chilena es consum¡r alimentos con efectos
saludables y que tengan efectos benéficos en la salud, logrando disminuir algunas
enfermedades crónicas, esto se observa muy bien manejado en este proyecto, La
única debilidad es, como se mencionó anteriormente, el considerar en forma potencial
que algún procesamiento podría supr¡mir algunos componentes bioactivos.

éCómo califica Ud. el modelo de negocios (para proyectos precompetitivos) o



la estrategia de uso o masificación (para proyectos de interés público) con el
fin de llevar los resultados al mercado?

Bueno: Está muy bien estructurado todos los participantes tienen experiencia y
conocimiento en la materia. Lo más riesgoso y difícil es la difusión de los eventuales
beneficios funcionales.

éCómo califica Ud.?

Muy bueno: Las empresas asociadas son empresas líderes en la producción
vitivinícola y en la producción de alimentos.

éCómo califica Ud. el monto del aporte de las empresas y/o de las otras
entidades asociadas al proyecto?

Bueno: Los aportes aparentemente están bien asignados,

CAPITULO 3

éCómo califica Ud. las capacidades del Director o D¡rectora del proyecto?

Muy bueno: El Director del proyecto es un profesional altamente reconocido en el
área de la Biología molecular, con mucha trayectoria en el campo de los antioxidantes
y sus efectos fisiológicos y nutricionales. Su competencia en los que se refiere a
composición química y tecnología de alimentos propiamente tal es algo débil, lo que se
remedia con otros integrantes del grupo de investigación. Aclarar relación con
Fundación Alimenta.

¿Cómo califica Ud. las capac¡dades c¡entíf¡cas, técnicas y profesionales
compromet¡das en el proyecto, para el logro de los objetivos y resultados
esperados (incluyendo aquí las capacidades técnicas del director o d¡rectora
del proyecto)?

Bueno: El grupo de profesionales que integran el equipo de investigación consta de 17
personas, las que tienen diferentes tipos de formación que asegurarían el cubrir la
parte técnica, evaluaciones de la funcionalidad y económica que plantean el proyecto.
En lo que se refiere al área de Análisis químico de los alimentos, un profesional,
experto en Bromatología, podría aclarar algunos errores y dudas planteados en el
proyecto. Sólo existen Ingenieros de Alimentos en las empresas asociadas,

éCómo califica Ud. el aporte del proyecto a la formación de investigadores y
profesionales de alto nivel y a la incorporación de nuevos investigadores?

Regular: El proyecto no contempla o no deja claro la formación de profesionales, sólo
se observa un resultado que es la capacitación en CSIC España de un Bioquímico es el
profesional adecuado para esto en la determinac¡ón de fibra u otros componentes
bioactivos, Por lo que se observa en los CV todos los investigadores son de alta
trayectoria en investigación por lo que solo se menciona solo un investigador de la UC
como incorporación de nuevos investigadores. No queda claro si el trabajo se realizará



a través de alumnos de pre o post grado, o sólo los profesionales que están en el
proyecto.

éCómo califica Ud. la preparación con que cuentan los profesionales y/u
organizac¡ones considerados para gest¡onar la transferencia tecnológica del
proyecto?

Muy bueno: El proyecto tiene a cinco profesionales a cargo de la transferencia
tecnológica, comandado por la gerenta del centro de nutrición molecular y EC de la
PUC, junto a ella 4 profesionales de las empresas involucradas aunque una de ellas
estrechamente ligada al grupo de investigación, mostrando un grupo potencialmente
fuerte, con experiencia empresarial y en proyectos FONDEF. Se muestra fortaleza en
este grupo.

éCómo califica Ud. la descripción y as¡gnación de roles y responsabilidades
institucionales y personales?

Bueno: El organigrama propuesto por el proyecto es claro con una división de las
responsabilidades claras y acotadas. La separación por unidades de investigación y
Desarrollo, de Transferencia Tecnológica y Comunicaciones es apropiada, aunque algo
débil esta última ya que solo tiene a una persona. 9 investigadores muestran
participación activa en otro tipo de proyectos, lo que podría potencialmente
desbalancear las funciones asignadas para cada uno de ellos.

éCómo califica Ud. la programac¡ón y organ¡zac¡én de actividades del
proyecto?

Muy bueno: El proyecto muestra una Carta Gantt altamente aclaratoria de todas las
actividades que se realizarían en el proyecto, con una secuencia lógica que comienza
con la obtención de la HBU, luego su evaluación, para seguir con los alimentos y
evaluaciones. Con actividades paralelas de difusión y entrenamiento. La duración del
proyecto es adecuada para todas las actividades que se pretenden realizar.

7. EXIGENCIAS Y RECOMENDACIONES PARA LA REALIZACION DEL PROYECTO
PARA UNA EVENTUAL REFORMULACION

CAPÍTULO 1

Se sugiere hacer una revisión algo más profunda de referencias bibliográficas o
patente- existentes referentes al bagazo de uva y su composición química potencial.
se echa de menos, por ejemplo, valores de Fibra soluble o insoluble que tenga esta
harina y de.esta forma saber si los alimentos van a enriquecerse o solo suplementarse'
podría plantearse también que el procesamiento de los diferentes tipos de alimentos
extrusión o cocción en horno tendrá efecto en su composición química funcional. En

este proyecto, tanto la hipótesis científica, como el análisis del estado del arte y la
metodología de investigación, aparecen como poco adecuadas a los objetivos
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propuestos y deberían ser revisadas y mejoradas por los autores.

CAPÍTULO 2

En la estrategia comunicacional deberá definir y privilegiar cuál es el beneficio más
relevante de los que se guiere investigar. Difundir un beneficio es difícil, 3 o 4 puede
conducir a errores al consumidor,

CAPÍTULO 3

El proyecto muestra una alta capacidad en su grupo de investigación, el que es
amplio y diverso, Con un fuerte peso en lo que se refiere a Nutrición molecular y
Enfermedades Crón¡cas, se sugiere que aquellos profesionales más ligados al área de
composición química y tecnología de alimentos, revisen algunos errores encontrados
en esta área y se manifieste la posibilidad que un procesamiento determinado tenga
un efecto nocivo sobre los componentes bioactivos.

8. ANTECEDENTES COMPLEMENTARIOS

éEste proyecto t¡ene componentes de investigación, de desarrollo y de
transferenc¡a tecnológica y/o masificación de resultados? Indicación: Revise
punto I.2, Alcance y Requisitos de los Proyectos, de las Bases del I Concurso
de Alimentos Funcionales.

SI: El Proyecto abarca en forma adecuada estos componentes, tiene una fuerte base
de investigación de componentes bioactivos en alimentos, desarrolla el tema junto a
empresas con experiencia tecnológica y hace la transferencia de productos y su
mas¡ficación también a través de sus colaboradores, planteado adecuadamente.

éEstá bien clasificado el proyecto? (precompetitivo / interés público)
Indicación: Revise punto L2.1, Tipos de Proyectos, de las Bases det I
Concurso de Alimentos Funcionales.

SI: El proyecto se clasifica como precompetitivo en forma correcta, ya que plantea un
negocio tecnológico y productivo, los cuales tiene una transferencia tecnológica con
resguardo de la propiedad intelectual a través de una patente y difusión de los
productos obtenidos en é1.

El tema propuesto, ées pertinente a esta convocatoria? fndicación: Revise el
punto 1.2.1 de Ias Bases del I Concurso de Alimentos Func¡onales, en
part¡cular los tres temas indicados para esta convocatoria y las respectivas
definiciones y exclusiones.

SI: El proyecto es pertinente a esta convocatoria de alimentos funcionales, ya que en
forma clara propone la elaboración de un aditivo funcional y su incorporación en tres
al¡mentos diferentes con evaluaciones químicas y funcionales de cada uno de ellos. Los
componentes bioactivos se relacionan con la prevalencia de enfermedades de alta
prevalencia en la sociedad chilena.

¿Este proyecto plantea una estrategia institucional que cons¡dere fases de
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desarrollo de la investigación y se enmarca claramente en ella? Indicación:
Revise la sección 2.4r "Metodología", del proyecto.

SI:

éConsidera Ud. que los recursos solicitados a FONDEF para el desarrollo del
proyecto están acordes con la metodo¡ogía y con el plan de trabajo y que el
presupuesto está justificado? Indicación¡ En el caso de responder
negativamente, señale las partidas que merecen alguna revisión.

SI:

¿Ud. aprobaría et financiamiento de este proyecto por FONDEF? Revise todas
sus opiniones entregadas en las secciones anteriores. Si su respuesta es
positiva, resuma las condiciones que debiera cumplir el proyecto para su
adjudicación.
Si su respuesta es negativa, resuma las principales razones que, a su juicio,
fundamentarían este rechazo.
SI: Se recomienda financiar el proyecto, pero con algunas observaciones. Se debe
estudiar bien los plazos de los estudios clínicos, para no afectar los eventuales
resultados esperados y así demostrar lo que se propone. Existen demasiados
beneficios a demostrar lo cual dificulta en sí los estudios. Deben centrar el esfuerzo en

1 máximo 2 de las características beneficiosas para la salud y validarlas con las
pruebas clínicas.

9. ANTECEDENTES CONFIDENCIALES AL COMITE DIRECTIVO

NO HAY
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INFORME DE SINTESIS DE EVALUACION I CONCURSO DE PROYECTOS DE
ALIMENTOS FUNCIONALES FONDEF

1, ANTECEDENTES GENERALES:

El propósito del proyecto es la obtención de jugos naturales de manzana, sidra
ctos con elevado contenido antioxidante, a partir de la misma fruta. Para esto
carán los procesos de elaboración de jugo y sidra, de manera de lograr que

ntioxidantes contenidos en la piel, puedan ser extraídos con un mejor rendimiento,
paración de los extractos concentrados, de alto contenido antioxidante será
enidos a partir de piel de manzana y de frutos de raleo temprano, ambos suk

uctos de descarte de las empresas de deshidratado y de huertos de manzano.
y el jugo obtenido serán probados en animales de experimentación y

pos de voluntarios humanos, respectivamente, para estudiar sus efectos sobre
unos parámetros relevantes del estado de salud. El trabajo se realizará en 3 años;

fruta de la primera temporada se seleccionará el material vegetal y
ptimos para los objetivos propuestos, en la segunda se obtendrán los productos y

iltimo año se evaluará la estabilidad en el t¡empo de los productos obtenidos, e
a paralela a los ensayos biológicos, Los principales resultados corresponden a:

Nueva metodología de proceso para la obtención de jugos naturales de manzana co

concentración de antioxidantes, .Nueva metodología de proceso para I

ón de sidra de manzana con mayor concentración de antioxidantes. .Prod
po suplemento alimenticio rico en antioxidantes, en base a extracto natura

iente de subproductos de la industria de manzana (fruto pequeño y piel). Ta

nivel privado como productivo, el proyecto genera resultado pos¡tivos' El ¡m
vado a nivel de todos los agentes intermediarios es de MM$ 4'792 con una

nterna de retorno de !3,75o/o, mientras que el impacto en el sector productivo alca

MM$29.370 con una tasa interna de 105,560/o.
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NSTITUCIÓN
NIVERSIDAD DE TA

PRESAS Y OTRAS ENTIDADES ..,. .. ,. ,,

REENVIC, INVERTEC NATURALJUICE S.A. Y SURFRUT

2. PARTICTPACIóN DEL DIRECTOR PRTNCIPALy/o ALTERNO EN PROYECTOS
FONDEF ANTERIORES

3. RESUMEN DE FINANCIAMIENTO PRESENTADO (En millones de pesos)

4. EVALUACION cLOBAL (Sintetiza la evaluación científico-tecnológica con la
económica-social)

BUENO

CARGO' RUT. NOMBRE PROYECTO ;r . .,1r,'; '-: : :'. TITULO .i - '

DIR
PRINCIPAL 8037817

YURI
SALOMON
]OSE

D00I1150

BASES ESTMTEGICAS PARA
CONSOLIDAR EL DESARROLLO DE LA
INDUSTRIA MANZANERA CHILENA:
ESTABLECIMIENTO DE COMBINACION ES
PATRON/VARIEDAD Y DE ESTANDARES
NUTRICIONALES PARA DISTINTAS ZONAS
PRODUCTIVAS

DIR
PRINCIPAL

80378r7
IURI
SALOMON
,osE

D92I1049
DESARROLLO DE TECNOLOGIAS PARA
¡4EJOMR LA CALIDAD DE FRUTA DE
EXPORTACION EN POMACEAS

,INSTITUCION(ES) EMPRESAS FONDEF TOTAL
fotal 56.56C 46.204 179.693 282.453
o/o 20 16 64 10c



5. EVALUACIóN ECONÓMICA

5.1 ldentificación de productos o servicios que se han considerado en la
evaluación económica social. Identificación y cuantificación de su mercado'

Producción de jugo de manzana con una nueva metodología de proceso para la que

tengan una mayor concentración de antioxidantes'

5.2 Identificación del tipo de ¡mpacto económico so€¡al y cuant¡ficac¡ón de los
beneficios esperados.

producción de jugo de manzana con antioxidante, considerando una participación del

30olo de la producción de jugos, Este producto presentará un precio superior en un

50olo al jugo normal, generando ingresos adicionales en régimen del orden de
M$11.BOO en el último año de evaluación. 5e utilizan para estos efectos subproductos
antes desechados tales como Fruto de Raleo, Manzanas con Daño por sol y Cáscara de
m a nzana.

5.3 Indicadores económ¡cos (Valores con func¡ones RISK incorporadasr tasa
del 8olo)

- VAN (millones de pesos) ' r 1526
19

VAN/FONDEF; i" '" 9115

Probabilidad de Exito (o/o) ,.' 70

5.4 Impacto reg¡onal

El proyecto se desarrollará en
embargo, sus principales ¡mPactos

las regiones de O'Higgins, Maule y Bio-Bío. Sin
se producirán en las regiones de O'Higgins y Maule.

5.5 Situación s¡n proyecto

La industria primaria secundaria de la manzana enfrentan la pérdida en el contenido
y actividad antioxidante posterior al procesamiento de las manzanas/ cuando se
obtienen productos derivados como deshidratados, concentrados y jugos'
Adicionalmente, se observa una insuficiente utilización de subproductos originados por
la industria de manzanas, que actualmente representan un desecho para éstas, entre
los que se cuentan, los frutos de raleo, piel de manzanas proveniente de la industria de
deshidratado y manzanas de descarte por presentar daño por sol. En todos los
oroductos antes mencionados, se ha comprobado que presentan cantidades
significativas de compuesto fenólicos con actividad antioxidante, varias veces superior
a los que presenta la manzana fresca. En la evaluación se considera la producción de
jugo de manzana, con un precio de venta de US$B por galón' Se estima una
producción de 60 millones de litros de jugo. Esta producción se realiza con un costo
estimado del 7 Qolo de los ingresos, No se utilizan nuevas inversiones.



5.6 Situación con proyecto

Con nuevas metodologías aplicadas al proceso de elaboración de jugos naturales de
manzana, sería posible aumentar en un 50o/o la actividad antioxidante de los productos
finales, mediante la intervención en los procesos de molienda, prensado y maceración,
aplicando nuevas tecnologías de fraccionamiento de la fruta, integrando la materia
prima hasta el final del proceso de obtención de los mostos. El valor agregado que
lograrían los productos comerciales va de 30 a 100o/o mayor al valor comercial actual.
En la evaluación, se considera que parte de la producción de jugos incorpora la
tecnología de incremento en el nivel de antioxidantes, llegando a un 30o/o de
participación. Estos productos incrementarán su precio en un 50o/o, generando ingresos
adicionales en régimen del orden de $12 mil millones. Para ello, se considera una
inversión de mm$500 en cada planta de producción, considerando g0,5 por m3 de
jugo. Se mantiene el nivel de costos de la situación sin proyecto, el cual se eleva a un
7 Oo/o de los ingresos.

5.7 Variables críticas de la evaluación económica social

Variable sin proyecto

,¡.,r;i VALOR ;.'1'f
..: PESIMISTA:,.

::'Í..VALOR:,
l.I.OPTIMISTA

:',, VALOR'l'.'
:.'pRogABLE'

Precio Jugo de
!lanzana us/s 1C B

Precio sidra /lt 1000 1300 1200

Costos
o/a

inqresos 90 60 7A

Variable con proyecto

.'. VALOR': ,

OPTIMISTA..
', VALOR";,.
PROBABLE

Costos
o/a

ingresos :,L 6C 70

Incremento Precio
luoo Manzana

o/a 3C 10c 5C

Inversión reouerida MM 70c 30c 50c

5.8 Resultados de la evaluación económ¡ca privada

El negocio tecnológico considera la transferencia y puesta a disposición del mercado
Objetivo de una nueva metodología de proceso para la obtención de jugos naturales de
manzana con mayor concentración de antioxidantes y un producto t¡po suplemento
alimenticio rico en antioxidantes, en base a extracto natural proveniente de
subproductos de la industria de manzana (fruto pequeño y piel). Se considera la venta
de 42 licencias cada una avaluada en mm$10, junto con un pago de royalty sobre las
ventas de 3olo. El negocio productivo considera la producción de jugo de manzana con



mayores niveles de antioxidantes, con la participación de 42 plantas, 20 de jugos y
de suplemento alimenticio, A nivel industrial, se generan ingresos del orden

MM64-200, con costos de alrededor de MM$54,200, e inversiones de equipos

alrededor de MM$20.000.

5.9 Indicadores económ¡cos del negoc¡o product¡vo (tasa del 12olo)

VAN - (millones'de Pesos) 13046.C
.-rrI a,l 22.3r

22
de
oe

6. EVALUACION

6.1 Iñdicadores

CIENTÍFICO.TECNOLóGICA

(escala O a 1OO)

EVALUADOR 'cAPiTULO 1".. CAPITULO 2 CAPITULO 3 ". GLOBAL

EVALUADOR 1 65.0 68.0 77.O 69.0

EVALUADOR 2 40.0 56.0 69.0 50.0

COMITE AREA 60.0 59.0 74.O 63,0

6.2 Evaluaciones específ¡cas

CAPITULO 1

éCómo cal¡fica Ud. la importanc¡a del problema u oportunidad planteados en
el proyecto y su pertinenc¡a en relac¡ón a la misión del FONDEF y a los
objetivos del concurso?

Bueno: No se plantea el problema de obesidad y ECNT derivadas sino como una

oportunidad de uso de subproductos de la industria de la manzana y de la sidra que es

importante mencionar que no es un alimento, lo cual parece acertado y de aumentar el

contenido de fenoles, El proyecto propone, a través de modificaciones en procesos

tecnológicos, obtener jugos de manzana, sidra y extractos con un contenido
antioxidante superior al que se podría obtener sin las modificaciones propuestas. El

problema/oportunidad abordado por el proyecto se enmarca en la pérdida de contenido
y actividad antioxidante que ocurre durante el procesamiento de las manzanas. De

ácuerdo a lo expuesto, la problemática planteada aparece relevante si se considera el

alto volumen de fruta de descarte de exportación y el desarrollo de subproductos
mediante procedimientos que no explotarían su real contenido antioxidante. El

proyecto se enmarca en los objetivos del concurso en términos que incluye estudios en

álimentos manzanas y derivados y ensayos en animales de experimentación y

humanos, Fortalezas: Ciertamente que el generar productos sea un jugo de manzana'

sidra u otro producto con un mayor contenido de antioxidantes mayor contenido de

compuestos polifenólicos es un desafío interesante. Sin embargo, el

problema/oportunidad aparece relevante solamente si es abordado desde una
perspectiva'a m plia, que considere los diferentes efectos beneficiosos que tendrían los



polifenoles presentes en manzanas sobre la salud humana no solamente su potencial
efecto antioxidante. Un aspecto negativo se considera que la funcionalidad de los
productos a obtener no estará relacionada de manera exclusiva con la actividad
antioxidante ¡n vitro de los productos. Por ello, la real funcionalidad de los productos y
de ahí la importancia de la problemática planteada no estaría explicada únicamente por
su activ¡dad antioxidante. Este aspecto no es mencionado, abordado o discutido en la
propuesta.

€'cómo califica ud. la claridad de la solución, su coherencia con el problema y
su grado de aporte al conocimiento científico-tecnológico?

Bueno: La solución propuesta ante la pérdida de polifenoles durante los procesos a
que son sometidos las manzanas es relativamente clara. No obstante, el proyecto
carece de claridad al momento de establecer qué tipo de funcionalidad se espera para
los productos a obtener. Desde una perspectiva científica, la propuesta no se
caracteriza por ser altamente original, por lo que se considera que su desarrollo no
sería un real aporte al estado del arte y, lo más importante, la sidra no es un al¡mento.

écómo califica ud. el planteam¡ento de las hipótes¡s que orientarán el proceso
de investigación y su coherencia con el probtema planteado y con la solución
propuesta?

Bueno: Las hipótesis son coherentes con el problema y su solución. con respecto al
planteamiento de la hipótesis científica, sólo indica muy vagamente que los productos
generados jugo y sidra a base de subproductos de la industria de manzanas rico en
antioxidantes serán aptos para la elaboración de alimentos funcionales, beneficiosos
para la salud humana. Pero no se indica claramente cuál es la patología que se
pretende abordar, este aspecto ha sido abordado muy superficialmente y no se ha
profundizado en los impactos en salud que se esperan tendrían estos Alimentos
Funcionales. Debe dársele mayor atención a este punto, ya que el primer objetivo de la
sección I.1.2 de las bases: Desarrollo o mejoramiento de alimentos funcionales que
contengan compuestos bioactivos relacionados directamente con la preven ción y/o
tratamiento de enfermedades de alta prevalencia e incidencia en la sociedad chilena.
Por lo tanto, si bien es muy importante abordar el problema del desaprovecham¡ento
de cáscaras manzanas, la generación de un Producto Final como Alimento Funcional,
t¡ene que tener un impacto positivo sobre la salud como aspecto muy importante del
proyecto, al que se le ha dado muy baja cobertura en este ítem de hipótesis.

iCómo califica Ud. la relevancia y claridad de tos objetivos generales y
específ¡cos y su coherencia con el problema planteado y con la solución
propuesta?

Muy bueno: Los objetivos generales y específicos son coherentes con el problema y la
solución. Si bien todos los objetivos específicos son relevantes y claros, considerando
los objetivos específicos atingentes a la evaluación del impacto de la sidra y jugo de
manzana rico en polifenoles, en animales obj. específico 7 y humanos obj, específico 6
, son poco significativos en relación a los otros objetivos específicos. Es decir, que la
cobertura que se hará en el proyecto para determinar el impacto en salud de los
productos es bastante menor en comparación con la cobertura que se le ha dado a la
intervención sobre la elaboración y procesamiento de las materias primas para obtener



el Alimento Funcional, Además, primero siempre se evalúa en un modelo animal y

luego en uno humano, por lo tanto el orden de los obj. específicos 6 y 7 deben

invertirse.

éCómo catifica Ud. el análisis del estado del arte en cuanto a su pertinenc¡a,
exhaustividad, actual¡zación y justificación del desarrollo del proyecto?

Regula¡ El análisis del estado del afte no es exhaust¡vo. A modo de ejemplo, no se

diséutió el estado del arte de la propiedades antioxidantes de otros extractos
polifenólicos de manzana Akazome Y, Characteristics and physiological functions of

bolyphenols from apples. Biofactors. 2OO4122;3LL-314 , ni tampoco se discut¡eron los

Lstudios realizados por Frei y colaboradores Lotito SB, Frei B. The increase in human
plasma antioxidant capacity after apple consumption is due to the metabolic effect of
fructose on urate, not apple-derived antioxidant flavonoids' Free Radic Biol Med' 2004;
37 2:25L-258 . En el últ¡mo trabajo mencionado, se demostró que el consumo
humano de manzanas lleva a un aumento de actividad antioxidante plasmática' S¡n

embargo, dicho aumento no está relacionado con la presencla de polifenoles

flavonoides, sino que estaría relacionado con la generación de ácido úrico por el

metabolismo de fructosa. Además, se ha determinados que los polifenoles son capaces

de inhibir lipasa pancreática'

¿Cómo califica Ud. ta claridad con que están identificados y caracterizados los
pr¡nc¡pales resultados propuestos por el proyecto?

Bueno: Todos los resultados que se esperan alcanzar con la ejecución de este
proyecto: Resultado de Producción, Resultado de Protección, Resultado de

Trañsferencia, Resultado de Producción Científica y Resultado de Formación de
Capacidades están bien identificados y caracterizados. S¡n embargo, no existe ningún
resultado que haga alusión al efecto protector sobre la salud o algún parámetro que se

mida que de cuenta de ello de extractos, jugos o sidras. Y este aspecto es no menor,
ya que es uno de los objetivos al que apunta este concurso de FoNDEF alimentos
funcionales.

éCómo cal¡f¡ca Ud. las metodologías del proyecto?

Bueno: En relación a los aspectos metodológicos, el proyecto se sustenta en el uso de

métodos de investlgación y desarrollo principalmente enfocados a: i obtención de los
productos jugos, sidra y extractos , ii análisis de contenido polifenólico y actividad
ánt¡oxidante y iii estudios biológicos en ratas de experimentación y humanos, i Los

métodos propuestos para aumentar la capacidad antioxidante de los jugos de

manzana, sidra y la obtención de extractos de subproductos parecen razonables
aunque no son altamente innovadores. ii Las metodologÍas propuestas para los

estudios de capacidad antioxidante son ensayos gue se han utilizado ampliamente en

estudios in vitio de actividad antioxidante de alimentos, bebidas y fluidos biológicos
Prior R,L., Wu X., Schaich K. Standardized methods for the determination of
antioxidant capacity and phenolics in foods and dietary supplements. J. Agric. Food

Chem. 2005;53t42g0-{!ó2. Llama la atención que se escogieron dos metodologías
DPPH y Oft1{C con características marcadamente diferentes. Por una pafte DPPH es un

radicai libre estable soluble solamente en medio no acuoso y por otra, el método OFvAC

es un ensayo en medio acuoso que utiliza un generador de radicales peroxilo AAPH .



En este sentido no se discuten/abordan en el proyecto las limitaciones que tiene cada
método y que implicancias podrían tener éstas en la estimación de la capacidad
antioxidante. Además, no se abordó de que manera los índices est¡mados empleando
ambas metodologías podrían dar cuenta de la potencial actividad antioxidante de los
productos en sistemas biológicos. Esto últ¡mo parece fundamental ya que en los
últimos años se ha reconocido que los métodos para evaluar capacidad antioxidante
métodos in vitro como DPPH y oRAC no son un parámetro absoluto para establecer
posibles efectos antioxidantes in vivo, Por ejemplo, se ha establecido que muchos
antioxidantes se absorben en una muy baja proporción, lo que implica una
biodisponibilidad extremadamente baja Niki E. Assessment of antioxidant capacity in
vitro and ln vivo. Free Radic Biol Med. 2010; 49:503-515. porende la actividad
antioxidante que pudiese tener algún alimento/extracto in vitro no necesariamente
implica una actividad antioxidante in vivo. Aún más, como se mencionó en el punto 5,
se ha observado que el consumo humano de manzanas genera un aumento de la
capacidad antioxidante plasmática principalmente relacionado con un aumento de
ácido úrico derivado del metabolismo de fructosa Lotito sB, Frei B. The increase in
human plasma antioxidant capacity after apple consumption is due to the metabolic
effect of fructose on urate, not apple-derived antioxidant flavonoids, Free Radic Biol
Med. 2004; 37 2:25t-258 , Los aspectos discutidos en este punto punto ii son
trascendentales para la propuesta, Al respecto los autores del proyecto no
aborda ron/d iscutieron ninguno de los puntos anteriormente mencionados. iii Los
ensayos biológicos incluyen estudios, en ratas de experimentación, que tienen como
objetivo establecer elllos efecto/s de los extractos a obtener. En particular, se
estimarán los niveles de colesterol y protección cardiovascular. Además, se proponen
estudios en voluntarios humanos que tienen como finalidad establecer los efectos
sobre la salud de los jugos de manzana mejorados. Estos estudios comprenden la
estimación de variables antropométricas, presión arterial, perfil lipídico y glicemia. Al
igual que en el punto ii , llama la atención que este punto que también es fundamental
para la propuesta está muy poco desarrollado en el proyecto. por ejemplo, no se
discute de que manera un jugo de manzana, sidra o extracto rico en polifenoles podría
tener algún efecto sobre la glicemia o como los polifenoles podrían disminuir los
niveles de colesterol. Por ejemplo, se ha descrito que polifenoles de manzana son
capaces de inhibir enzimas digestivas pr¡ncipalmente amilasa y glucosidasas que
median el desdoblamiento de azúcares complejos a disacáridos y glucosa para su
posterior a bsorción. 'Dicho efecto de los polifenoles no necesariamente está relacionado
con su capacidad antioxidante y llevaría a disminuir los niveles plasmáticos de glucosa
que suceden a una ingesta de carbohidratos Gordon J. McDougall G.J., Kulkarni N,,
Stewart D. Current developments on the inhibitory effects of berry polyphenols on
digestive enzymes. BioFactors. 2008;33:1 I .

CAPITULO 2

áCómo califica Ud. la descripción y pertinencia de tos mecanismos de
protección de la propiedad intelectual e ¡ndustrial del proyecto?

Bueno: El proyecto ha considerado mecanismos y coberturas acordes con el potencial
nacional e internacional de los resultados. Se deduce del escrito que se protegerá el
proceso de elaboración de jugos naturales de manzana, de sidras y de extracto
concentrado de subproductos mediante el registro de propiedad intelectual chileno en
la Dirección de Bibliotecas Archivos y Museos DIBAM. sin embargo, la participación de
DIBAM en la protección, sólo se hace claramente alusión en el proyecto con respecto a
la elaboración de jugos naturales de manzana y no de sidra o de extracto concentrado
de subproductos. Es probable, que haya sido sólo un error de falta de exhaustividad en



la descripción del resultado y no de concepto sección 2.3.2. Este proyecto considera
claramente la generáción de un negocio tecnológico entre el Centro de Pomáceas de la
Universidad de Talca y las Empresas Interesadas en los resultados del proyecto, que
involucra la Protección de los Resultados.

éCómo califica Ud. la viabilidad técnico-económica de transformar los
resultados del proyecto en productosr procesos o servicios específicos?

Regular: Si no se especifican bien los beneficios para la salud, se establecen las dosis
de antioxidantes o los niveles en que hacen efecto, no se aprecia la razón de encarecer
los productos, tampoco se indica cuál es la ventaja de tomar un jugo enriquecido en
comparación a comer una manzana,

¿cómo califica Ud. la forma en la cual el proyecto identifica y aborda posibles
problemas de viabilidad de los productos, servicios o procesos desde el punto
de vista legal/regulatorio, ambiental o ét¡co?

Bueno: El plan de negocios y los socios involucrados les permitirían superar los
eventuales problemas legales, por otra parte hoy día en Chile solo se les permitiría
decir que tienen ant¡oxidantes e indicar el nivel, cualquier beneficio deberían solicitar la
autorización del mensaje al Ministerio de Salud,

ECómo califica Ud. el atractivo del mercado de los productos, servicios o
procesos que se generarían a partir del proyecto?

Regular: Se debe tener claro de que beneficios estamos hablando y de los estudios
biológicos y clínicos presentados no se desprende que es lo que se buscará.

éCómo califica Ud. el modelo de negocios (para proyectos precompetitivos) o
la estrategia de uso o masificación (para proyectos de interés público) con el
fin de llevar los resultados al mercado?

Muy bueno: El modelo está bien planteado y los socios industriales tienen bastante
experiencia en la venta de jugos tanto nacional como internacionalmente,

éCómo califica Ud.?

Muy bueno: El proyecto contempla la participación de la Universidad de Talca como
entidad beneficiaria y la participación de tres empresas asociadas: Invertec Natural
Juice, Comercial Greenvic S.A y Agroindustrial Surfrut Ltda. Como se describe en la
propuesta, las entidades asociadas están directamente relacionadas con el rubro, por
lo que son entidades pertinentes para el desarrollo del proyecto,

áCómo califica Ud. el monto del aporte de las empresas y/o de las otras
entidades asociadas al proyecto?

Muy bueno: Se consideran adecuadas.



CAPITULO 3

éCómo califica Ud. Ias capacidades del Director o Directora del proyecto?

Muy bueno: Los antecedentes del director del proyecto muestran que tiene amplia
experiencia en investigación relacionada con la agricultura de frutas y el análisis de la
composición polifenólica de éstas. Tiene 13 publicaciones internacionales en el área
2005-2010, ha participado en diferentes congresos y ha sido director de otros
proyectos FONDEF. Además, ha participado como co-investigador de proyectos
FONDECYT y ha dirigido proyectos financiados por el sector pr¡vado.

éCómo califica Ud. las capacidades científicas, técnicas y profesionales
comprometidas en el proyecto, para el logro de los objetivos y resultados
esperados (incluyendo aquí las capacidades técnicas del director o directora
del proyecto)?

Muy bueno: El equipo de investigadores destaca por su carácter multidisciplinario. El

equipo incluye Ingenieros Agrónomos, un Dr. en QuÍmica, un Dr. en Ciencias
Biomédicas. y una Bioquímica. Los antecedentes del equipo incluyendo al d¡rector y
directora alterna son destacados y muestran que poseen las habilidades necesarias
para desarrollar los objetivos propuestos. Al analizar los antecedentes de los
investigadores se observa que algunos de ellos han desarrollado investigación
relacionada con los efectos beneficiosos, sobre la salud humana, asoc¡ados al consumo
de polifenoles. Sin embargo, se requiere reforzar la parte biológica de la propuesta,
esto es, incluir en el equipo de trabajo un endocr¡nólogo a y un a nutricionista.

éCómo califica Ud. el aporte de¡ proyecto a la formación de investigadores y
profes¡onales de a¡to nivel y a la incorporación de nuevos investigadores?

Muy bueno: El proyecto incluye investigadores y profesionales de diferentes
categorías. Se incluye en la sección 1.4.5 fomentar capacidades mediante
capacitaciones y fomentar la consolidación del equipo multidisciplinario. Además, se
propone desarrollar tesis de pre y postgrado.

éCómo califica Ud. la preparac¡ón con que cuentan los profesionales y,/u
organizaciones considerados para gestionar la transferencia tecnológica del
proyecto?

Bueno: El currículum de la Sra, Patricia Rodríguez Jaure, Profesional que ha sido
considerada para la Transferencia Tecnológica, cuenta con bastante experiencia en el
área vitivinícola, pero no así en el área de las manzanas o pomáceas. Muestra un alto
nivel de especialización en marketing, aunque sólo en vinos, pudiera ser un punto a
favor para poder desarrollar con éxito la Transferencia Tecnológica del proyecto. En

cuanto a los subcontratos, éstos no estarían relacionados con la Transferencia
Tecnológica del proyecto, sino que con los análisis multiresiduos pesticida en frutos
pequeños y en piel para la formulación del extracto concentrado. Una de las empresas
a las cuales se considera subcontratar este servicio es a Agrolab.

l0



éCómo califica Ud. Ia descripción y asignación de roles y responsabilidades
institucionales y personales?

Bueno: La descripción de roles y responsabilidades es clara y adecuada.

éCómo califica Ud. la programación y organización de actividades det
proyecto?

Muy bueno: La Carta Gantt del proyecto está bien explicada y detallada, aunque está
duplicada en el la versión impresa del proyecto. El tiempo que se les ha designado a
cada actividad es adecuado y realista, Sin embargo, el tiempo para el desarrollo del
estudio en animales y humanos se considera breve, ya que han considerado tan sólo 7
meses para ejecutar ambos estudios en paralelo. Se considera que no aumentaría la
eficiencia si se subcontratan ciertas actividades, ya que el centro de pomáceas cuenta
con la infraestructura y experiencia como para desarrollar adecuadamente las
actividades relacionada con los ensayos con manzana en dist¡nto estado de desarrollo
y con la piel, así como también con la elaboración de jugo de manzana y sidra, sin
encarecer aún más el proyecto. La duración total del proyecto es la adecuada,

7. EXIGENCIAS Y RECOMENDACIONES PARA LA REALIZACION DEL PROYECTO
PARA UNA EVENTUAL REFORMULACION

CAPÍTULO 1

Especificar claramente qué patología referente al punto I.t.2 de las bases esperan
mejorar o prevenir: Diabetes, Obesidad, Enfermedades cardiovasculares,
Enfermedades mentales u Otras, porque así como está planteado el proyecto se
pretende mejorar parámetros de salud en forma muy general y superficial y no
acotado a una patología específica, con el fin de poder profundizar en dicha protección.
El proyecto muestra debilidad cuando se quiere abordar el posible efecto beneficioso
de la utilización de dichos productos jugo y sidra sobre la salud. No está claro qué
patología se quiere claramente abordar, al parecer sería: cardiovascular y/o obesidad,
se considera que es mejor enfocarse en una claramente y darle más profundidad, que
en dos en forma superficial, en donde los resultados serán muy difíciles de interpretar
y finalmente publicar. Este punto debe ser mejorado tanto en el planteamiento de la
hipótesis como en la especificación de los objetivos y de la metodología. Se sugiere
invertir el orden de los obj, específicos 6 v 7 , ya que primero siempre se utiliza un
modelo animal y luego uno humano, para determinar el efecto del producto sobre un
parámetro determinado, Del mismo modo, se debe comenzar en un modelo animal con
el fin de determinar previamente la eventual toxicidad del producto en animales, para
recién poder pasar a un modelo humano. Incluir en el Detalle de Resultados uno que
haga alusión a que el producto final o alimento funcional a base de extractos, o bien de
jugo o sidra tendrá un efecto protector sobre la salud, No existe un resultado que
nombre al mejoramiento o mantención de la Salud gracias a este Alimento Funcional a
base de manzana, La sidra no puede ser considerada en la propuesta ya que no es un
alimento.

CAPÍTULO 2

ll
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Se debiera exigir una mayor claridad en el beneficio de salud buscado y no
solamente en aumentar el contenido de antioxidantes que por si es beneficioso, pero
no suficiente para aumentar el precio de los productos o su aumento de venta.

CAPÍTULO 3

Incluir investigadores jóvenes que hayan obtenido un grado de doctor o magíster
durante los últimos cinco años, Extender el tiempo considerado para ejecutar el
estudio en animales y humanos de 7 meses a 1año, en la Carta Gantt. Incluir en el
equipo de trabajo un endocrinólogo y un nutricionista.

8. ANTECEDENTES COMPLEMENTARIOS

éEste proyecto t¡ene componentes de investigación, de desarrollo y de
transferencia tecnológica y,/o masificación de resultados? Indicación: Revise
punto I.2, Alcance y Requ-sitos de los Proyectos, de las Bases del I Concurso
de Alimentos Funcionales.

éEstá bien clasificado el proyecto? (precompetitivo / interés público)
Indicación: Revise punto I.2.1, Tipos de Proyectos, de las Bases del I
concurso de Al¡mentos Funcionales.

SI:

El tema propuesto, ¿es pert¡nente a esta convocatoria? Indicación: Revise el
punto 1.2.1 de las Bases del I Concurso de Alimentos Func¡onales, en
particular los tres temas indicados para esta convocatoria y las respectivas
definiciones y exclusiones.

SI:

iEste proyecto plantea una estrategia institucional que considere fases de
desarrollo de la investigación y se enmarca claramente en ella? Indicación:
Revise la sección 2.4r "Metodología", del proyecto.

SI:

éConsidera Ud. que los recursos solicitados a FONDEF para el desarrollo del
proyecto están acordes con la metodología y con el plan de trabajo y que el
presupuesto está justificado? Indicación: En el caso de responder
negativamente, señale las partidas que merecen alguna revisión.

SI:

t,Ud. aprobaría el financiamiento de este proyecto por FONDEF? Revise todas
sus opiniones entregadas en las secciones anteriores. Si su respuesta es
positiva, resuma las condiciones que debiera cumplir el proyecto para su

t2



adjudicación
Si su respuesta es negativa, resuma las principales razones que, a su iuaclot
fundamentarían este rechazo.
SI: Se recomienda financiar el proyecto, sin embargo, es necesario precisar y trabajar
más en los objetivos del beneficio de salud de los eventuales alimentos funcionales, las

pruebas clínicás son poco claras y no permiten demostrar los efectos esperados, líneas

principales del concurso. Incluir profesiones del área de la endocrinología y la nutrición,
para validar lo anteriormente mencionado. Se debe eliminar de la propuesta lo relat¡vo

a sidra, ya que no es un alimento'

9. ANTECEDENTES CONFIDENCIALES AL COMITE DIRECTIVO

NO HAY

IJ



INFORME DE SINTESIS DE EVALUACION

I CONCURSO DE PROYECTOS DE ALIMENTOS FUNCIONALES FONDEF

1. ANTECEDENTES GENERALES:

El síndrome metabólico (SM) es una patología de alta incidencia mundial con un a

social y económico. El SM, bajo los criterios del ATP III (Adult Treatment Pan

) tiene una prevalencia del 24o/o en la población estadounidense y de un 24,60/o

ropa (al año 2009). La prevalencia del SM en Chile es cercana al 22,60/o (al i

05). Individuos con SM presentan una combinación variable de obesidad, resiste
insulina, hipertensión y dislipidemia. El SM incrementa significativamente el riesgo dt
:sarrollar diabetes tipo II, accidente vascular cerebral y ataque cardíaco (la causa dt
uerte número uno en la población chilena). La dieta esta directamente asociada co
desarrollo del SM, diversos estudios indican que el consumo de dietas híper-calóri
s en carbohidratos y grasas saturadas incrementa significativamente la inci
SM, Debido a su naturaleza multifactorial, el SM es una enfermedad difícil de tratar

asta la fecha, el control de esta enfermedad incluye el tratamiento con d
s de alto costo y la intervención dietaria asociada a programas de ejercicio

da sana. Sin embargo la adhesión de los individuos al tratamiento farmacológico,
ietas restrictivas y programas de ejercicios es baja. La incorporación a la d

diana de alimentos funcionales con propiedades benéficas para la prevención de

M o el control de sus patologías asociadas es una alternativa factible para reducir
ncidencia de SM en la población. Al¡mento funcional es aquel que puede prevenir

los efectos nocivos de una enfermedad cuando es consumido en ca
patibles con la dieta humana habitual, El desarrollo de nuevos ali

ncionales para el control del SM es importante pero también es importante
cterización de las propiedades funcionales de alimentos de dlversa índole,
cterísticas organolépticas adecuadas y aceptados por el público de manera

r la adherencia del paciente a la Intervención nutricional y aumentar
bilidad de éxito de ella. En ese contexto, el aceite de palta (Persea america

ill.) se vislumbra como un buen candidato a alimento funcional para el manejo del SM

¡bido a su contenido de diversos compuestos con propiedades benéficas para el

ntrol del SM, entre ellos: a) ácido oleico, un ácido graso que act¡va la utilización d

sas en el organismo; b) fitoesteroles, que disminuyen la absorción de colestero
¡veniente de la dieta y la reabsorción de ácidos biliares; c) el ácido palmitoleico, u

do graso que ha sido propuesto como una hormona lipídica que favorece la acció
la insulina y previene el desarrollo de SM y e) el antioxidante alfa tocofero

v¡tamina E), La presencia de estos compuestos le confiere al aceite de palta venta
parativas con respecto a otros aceites vegetales en el contexto del SM ya q

ula al mismo tiempo diversos aspectos relacionados con la génesis y perpetuaci
SM tales como las alteraciones en el metabolismo de lípidos, carbohidratos y

oxidativo sistémico. Además, Chile es el principal uctor de aceite de oalta



ivel latinoamericano con exportaciones que han presentado un notable desempeño
ndo de embarques por USg 250,46 millones en el año 2005 a envíos por U

56,90 millones en 2009, lo cual implica un crecimiento del 122olo, Estos anteced
acen indispensable el desarrollo de estudios científicos para definir los efectos

mo cotidiano del aceite de palta en el contexto del SM para determinar
ncial como alimento funcional y para masificar su consumo en el mercado naciona

internacional. Variaciones en parámetros climáticos y estacionalidad influyen en I

piedades de las paltas y pueden modificar la composición química del aceit
ndo su contenido de compuestos benéficos para la prevención o el control d

M. El objetivo del presente proyecto es def¡n¡r en un modelo animal de SM
cidad del aceite de palta como alimento funcional para la prevención o control d

M, determinar su dosis minima de funcionalidad y establecer si variacion
onales y anuales en la composición química del aceite influencian su ca

e alimento funcional. En este proyecto convergen: un prestigioso instituto nacional d
gación del área nutricional (INTA); una universidad de prestigio internacional e

I campo de alimentos funcionales (Universidad de Wageningen, Holanda), un
acultad de Medicina (Universidad de Chile) la Asociación Chilena de productores
lceite de palta (Avocado oil Chile), una empresa de desarrollo agroindustrial (C
ngeniería) y una empresa productora de aceite de palta (Pulmahue). Esto constitu
n poderoso núcleo para la generación de conocimiento y estrategias desarrollo

nciar el crecimiento ble de la industria del aceite de palta en Chile.

BJETIVOS GEN

Evaluar la capacidad del aceite de palta chileno como alimento funci
ra disminuir el riesgo de padecer síndrome metabólico y el control de su

ías asociadas : Se establecerán los efectos benéficos del aceite de pa
ileno para la disminución del riesgo de padecer síndrome metabólico (SM) y

lde las patologías asociadas, obesidad, resistencia a insulina y dislipidemia. S
izarán estudios en modelos animales Dara dicha enfermedad utilizando aceites d

Itas producidos a partir de paltas cosechadas en diferentes épocas del año, con el fi
determinar los efectos benéficos de este alimento y establecer si dicho efecto
una variación asociada a la estaclonalidad. Adicionalmente, se determinará si dicho

ectos se obtienen a través de la ingesta de cantidades que normalmente
men en la dieta humana

hnea .
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2. pARTICIpACIóN DEL DIRECTOR PRINCIPALyIo ALTERNO EN PROYECTOS
FONDEF ANTERIORES

3. RESUMEN DE FINANCIAMIENTO PRESENTADO (En millones de pesos)

4. EVALUACION GLOBAL (Sintetiza la evaluación c¡entíf¡co-tecnológica con la
económica-social)

NO HAY

5. EVALUACTó}¡ eCO¡¡óU¡Cl

5.1 Identificación de productos o servicios que se han considerado en la
evaluación económica soc¡al. Identificación y cuantificación de su mercado.

El producto considerado es el ace¡te de palta como tal, el cual posee efectos benéficos
sobre la salud que permitiría catalogarlo como alimento funcional. El consumo de este
aceite de palta permitiría disminuir el riesgo de padecer Síndrome Metabólico (SM)' El

mercado considerado es de las personas que consumen alimentos funcionales y que

consumirían ace¡te de palta,5olo de la población en Chile.

5.2 Ident¡f¡cación del t¡po de ¡mpacto económ¡co social y cuantificación de Ios
beneficios esperados.

El principal impacto económico social considerado es al disminuir el SM, existe un-a

menbr probabilidad que los consumidores padezcan DMT2 y ECV, lo que se traduciría
en una disminución a nivel país en el tratamiento de estas enfermedades, disminución
que af canzaría al I2o/o.

INSTITUCION(Es) r 'EMPRESAS FONDEF

Iotal 39.000 38.676 179.707 257.377
o/o 15 15 7E 10c



5.3 Indicadores económicos (Valores con funciones RISK incorporadas, tasa
del 8olo)

5.4 Impacto regional

El impacto regional tiene que ver principalmente con las regiones donde se cultiva y
produce el aceite de palta, pero los impactos son a nivel nacional,

5.5 Situación sin proyecto

La situación sin proyecto es que al menos se mantendrán las mismas tasas entre la
población de padecimiento del SM, esto es,22,60/o, donde la probabilidad de que estas
personas con SM desarrollen diabetes mellitus tipo 2 y enfermedades cardiovasculares
es de 56 y 650/o respectivamente, Los costos asociados a estas enfermedades,
anualmente, alcanzan en promedio USD 2.000 y USD 22.000, respectivamente.

5.6 Situación con proyecto

La implementación de una estrategia para aumentar el consumo de aceite de palta,
por parte de la industria, además de la evidencia científica respecto de sus beneficios,
permitirá aumentar el consumo per cápita del aceite a 9.125 lt por año, Con este
aumento del consumo se logrará disminuir en un 15o/o el riesgo de padecer SM, lo que
se traduce, además, en una disminución en la probabilidad de padecer las patologías
asociadas, como DMT2 y ECV,

5.7 Variables críticas de la evaluación económica social

Variable sin proyecto

'" VALOR'1'r
PESIMISTA

::.,VALQP.''"
OPTI.MISTA ,

VALOR .

PROBABLE
Costo anual tratat
Ciabetes dólares 2100 1700 1900

Probab de diabetes
oac SM

porcentaj€ 65 45 56

Pacientes con SM
Chile

personas 3863306 386330€ 3863306

Costo anual trata
ECV

dólares 27000 18000 18953

Probab de ECV pac
SM

porcentaje 75 60 65

VAN (millones de pesos) . '',. 1rr. 42
- TfR (o/o) ' 8

o,25
- Probabilidad de Ex¡to (o/o)'* 35



Tioo de cambio pesos 650 450 532.99

Aumento SM en
Chile

porcentaje 7 1.5

Variable con proyecto

5.8 Resultados de !a evaluación económ¡ca privada

No existe.

5.9 Indicadores económicos del negocio productivo (tasa del 12olo)

VAN (millones de pesos 1.0
- TIR (9/o) 1.0

6. EVALUACION CIENTÍFICO.TECNOLóGICA

6.1 Indicadores (escala O a lOO)

costo anual tratat
diabetes

dólares 2100 L70A 1900

Probab de diabetes
oac SM

porcentaje 65 45 56

Pacientes con SM
Chile

personas 3863306 3863306 3863306

Costo anual trata
ECV

dólares 27004 18000 1B953

Probab de ECV pac
5tvl

porcentaje 75 60 65

Tioo de cambio pesos 650 450 532,99

Aumento SM en
Chile

porcentaje 7 1.5 3

Dism pac¡entes con
SM

porcentaje 1C 2C L2

Consumo anual pac
aceite

litros 2 L2 9.125

Precio lt aceite de
oalta

usD/lt 52 35 49

Pob que consumiría
aceite

porcentaje 0 2 0.02

Población Chile
estimada 2010

personas L7094275 17094275 t7094275



EVALUADOR CAPÍTULO 1 CAPITULO 2 .CAPITULO 3 . GLOBAL
EVALUADOR 1 81.0 73.0 76.0 78.0
EVALUADOR 2 73.O 56.0 54,0 63.0
EVALUADOR 3 0.0 0.0 0.0 0.0
COMTTE AREA 73.0 63,0 66.0 69.0

6.2 Evaluaciones específicas

CAPITULO 1

éCómo cal¡f¡ca Ud. la importanc¡a del problema u oportun¡dad planteados en
el proyecto y su pert¡nencia en relación a la misión del FONDEF y a Ios
objetivos del concu rso?

Muy bueno: El problema u oportunidad planteados en este proyecto son de alta
relevancia, considerando el efecto en la población del país de las Enfermedades
Crónicas noTransmisibles y del Síndrome Metabólico SM. Si bien el SM puede ser
manejado desde el punto de vista conductual estilos de vida, actividad física, dieta
equilibrada, el proyecto actual plantea un enfoque alternativo: influencia de un
componente específico de la dieta aceite de palta chileno como un elemento
beneficioso para la salud en términos de prevención de SM. La propuesta cumple con
los objetivos de Fondef y en especial de esta convocatoria, en el sentido que se busca
desarrollar un producto funcional para la prevención y/o tratamiento de enfermedades
consideradas como prioritarias para este concurso. No se visualizan aspectos
negativos.

éCómo califica Ud. la claridad de la soluc¡ón, su coherencia con el problema y
su grado de aporte al conocimiento científico-tecnológico?

Muy bueno: La coherencia y claridad de la solución son adecuadas. La caracterización
de la composición de compuestos bioactivos en variedades de paltas chilenas es un
buen aporte al conocimiento de productos nacionales potencialmente funcionales. Se
considera también estudiar el efecto de la estacionalidad sobre la variación en
compuestos bioactivos en la palta y en los beneficios. Todo esto permite destacar que
la solución está bien pensada en cuanto al potencial del aceite de palta como producto
funcional con beneficios sobre problemas de salud relacionados al SM, Seria un buen
aporte al conocimiento de productos funcionales, concretamente a la investigación y
conocimiento de los productos nacionales. Por otra parte, el proyecto plantea un
enfoque de dieta en el tratamiento/prevención de SM diferente a la reducción calórica,
basado en la administración de ácidos grasos insaturados y otros componentes
saludables presentes en el aceite de palta como fitoesteroles en el manejo del SM del
ratón con obesidad inducida por la dieta. Se determinarán dosis mínimas de efectos
saludables y se caracterizarán componentes del aceite de plata en diferentes épocas
del año, lo que también es importante en determinar su posible efecto saludable.
Aspectos positivos: Es importante determinar el posible efecto beneficioso del aceite de
palta in vivo. Aspectos negativos: como en todas las intervenciones nutr¡cionales, es
improbable que el único cambio de un componente de la dieta tenga un efecto
sustancial sobre una condición de orioen claramente multifactorial, Los resultados del



modelo de ratón inducido por dieta no necesariamente son trasladables en su

aolicación en humanos.

éCómo califica Ud. el planteam¡ento de las hipótesis que orientarán el proceso
de investigación y su coherencia con el probtema Planteado y con la soluc¡ón
propuesta?

Bueno¡ Las hipótesis y las preguntas de investigación que las sustentan, están
correctamente formuladas y bien planteadas desde el punto de vista científico, el
aceite de palta disminuye r¡esgo de SM, y tecnológ¡co, existe variabilidad
estacional/interanual en la composición del aceite de palta. Las hipótesis de mercado y
de uso en condiciones reales, si bien son coherentes con el problema, son menos
claras o coherentes respecto de la solución. Esto básicamente porque en la solución no
se detalla acciones o alcances claros o concretos respecto del mercado nacional e

internacional para el aceite de palta y los efectos del estudio de este proyecto para

dichos mercados. Un factor limitante es probablemente el alto costo del aceite de palta
oue tal vez lo vuelve menos competitivo en los mercados frente al aceite de oliva que

también tiene impacto positivo sobre la salud'

éCómo cal¡fica Ud. ta relevancia y claridad de los objetivos generales y
específicos y su coherenc¡a con el problema planteado y con la solución
propuesta?

Bueno: El objetivo general y los 4 primeros objetivos específicos están claramente
expresados y definidos, son coherentes con las hipótesis planteadas y con el problema
y la solución. El quinto objetivo específico indica *Implementar mecanismos de
masificación de los resultados*, sin embargo, en el detalle se refiere a *diseñar una
estrategia para posicionar el aceite de palta como un producto beneficioso para la
salud* por lo cual no queda claro si este objetivo es de masificación de resultados o de
tipo comercial y de mercado. No se incluye un objetivo que aborde explícitamente el
tema de la transferencia y difusión de los resultados.

iCómo califica Ud. el análisis del estado del arte en cuanto a su pert¡nenc¡a'
exhaustividad, actual¡zación y justificación del desarrollo del proyecto?

Muy bueno: La revisión del estado del arte es completa y actualizada; contiene todos
los elementos necesarios que sustentan las hipótesis, Es destacable la comparación
que se hace entre la composición del aceite de oliva y de palta, especialmente en

relación con los compuestos bioactivos relacionados a los beneficios saludables. La

revisión es especialmente bien construida en relación al SM, lo que probablemente
refleja la formación del investigador principal. El nivel de complejidad de la revisión
científica revela conocimiento profundo, pero expresado en términos adecuados para
un proyecto de aplicación y transferencia tecnológica, Existe un adecuado equilibrio
entre aspectos científicos, tecnológicos y de mercado.

éCómo califica Ud. la claridad con que están identificados y caracterizados los
principales resultados propuestos por el proyecto?



Bueno: Los resultados del proyecto son verificables en relación a las hipótesis
científicas y tecnológicas. El estudio relativo a la disminución del riesgo de desarrollar
SM como consecuencia del consumo de aceite de palta está planteado de forma
completa, detallando atributos cuantificables que se refieren a beneficios concretos
sobre la salud y comparándolos con valores obtenidos con d¡etas con aceite de oliva,
fijándose valores esperados bastante exigentes con respecto a los que se obtienen con
aceite de oliva. Lo anterior representa un muy buen nivel de detalle en el trabajo
planteado y de exigencia para los valores esperados. Es destacable que al usar como
referencia los resultados obtenidos en estudios con aceite de oliva, este trabajo se
estaría comparando con un producto muy estudiado y reconocido por sus beneficios, lo
que permitiría dar un alto nivel de validez a los resultados que se obtengan. Los
resultados de transferencia, de producción científica y de formación de capacidades
son claros y bastante completos. El resultado de protección no es claro respecto a
cómo se buscará realizar la protección del estudio, hace mención a la Ley N 17.336,
que regula el Derecho de Autor. No queda claro cuál es el alcance de esta norma y si
se aplica a este tipo de creaciones, obras o inventos,

éCómo califica Ud. las metodologías del proyecto?

Muy bueno. Las metodologías están claramente detalladas y son coherentes con las
hipótesis y los objetivos de proyecto. Es destacable lo bien planteado en la lógica de
las diferentes tareas para lograr obtener información y la secuencia entre ellas. El nivel
de detalle que se entrega permite ver que el diseño de los experimentos es adecuado y
debiera llevar a lograr resultados concretos, tanto en obtención de datos como para el
manejo estadístico que se requiere para el análisis de algunos objetivos. El modelo
animal de SM es adecuado en general, Las dietas normo e hipercalóricas descritas
parecen contener todos los micronutrientes necesarios para asegurar comparabilidad
de resultados en diferentes grupos de estudio. Hay estudios preventivos con dieta
hipercalórica y aceite de palta y estudios paliativos desarrollando primero SM con dieta
hipercalórica y después administrar dietas con aceite de palta, tanto normo como
hipercalórica. Los puntos 2.3.ty 2.3.2se refieren al estudio del impacto sobre SM del
aceite de palta en relación a su competidor aceite de oliva: parece muy relevante, pero
sumamente difícil de demostrar, probablemente se necesitaría un mayor tamaño de
muestra. Con respecto a la composición del aceite de palta, se menciona el lugar
donde se realizarán las mediciones, pero no se mencionan aspectos que parecen
básicos sobre el control de calidad de las mediciones: análisis de repetibilidad,
reproducibilidad, lugar de muestreo.

CAPITULO 2

éCómo califica Ud. la descripción y pertinencia de los mecanismos de
protección de la propiedad intelectual e industrial del proyecto?

Regular: La descripción de los mecanismos de protección considerados para la
propiedad intelectual es muy general. Sólo se plantea la posibilidad de recurrir a la Ley
de Derecho deAutor número 17.336-, para la protección del estudio de caracterización

' quÍmica de aceites de palta. No se menciona o considera ningún otro tipo de resultado
para ser incluidos en los mecanismos de protección. No queda claro si es este tipo de
resultado es el más adecuado y relevante para proteger, ni tampoco si es la ley de
derecho de autor el mecanismo más adecuado para hacerlo, Se debería explicar y más
claramente este punto y sus alcances,



écómo califica ud. la viabilidad técnico-económ¡ca de transformar los
resultados del proyecto en productos, procesos o servicios específicos?

Bueno: La viabilidad de transformar los resultados del proyecto en productos o
servicios es relativamente alta. Por una parte, el producto ya existe como tal y se
comercializa. Los resultados del proyecto apuntarían básicamente a identificar la
calidad del aceite en las diferentes etapas de la estación y a caracterizar la
composición de los compuestos bioactivos, y demostrar los beneficios a la salud del
consumo del aceite de palta. Es muy probable que con este nivel de antecedentes y
resultados efectivamente se pueda reforzar el concepto funcional y benéfico del aceite
de palta. un aspecto destacable como positivo es el hecho que el proyecto aborda muy
bien el trabajo técnico para la demostración de los beneficios funcionales, lo que hace
que la viabilidad técnica de lograr los resultados sea alta,

écómo califica ud. la forma en la cuat el proyecto ¡dent¡fica y aborda posibles
problemas de viabilidad de los productos, servicios o procesos desde el punto
de vista legal/regulatorio, ambiental o ét¡co?

Bueno: No hay ningún obstáculo con respecto a la viabilidad legal/regulatoria,
ambiental o ética del producto, salvo quizás en lo referente a la reguláción del mensaje
saludable asociado al etiquetado, En el punto 2.2.2se aborda en términos generales
las normas legales que regulan las definiciones de alimento funcional o la posibilidad
de comunicar beneficios saludables a los consumidores, En este sentido no se ve haya
mayores restricciones para poder desarrollar el proyecto y los productos asociados, Si
bien habría que analizar detenidamente los resultados que se obtengan y definir si se
puede hacer uso de los mensajes saludables definidos en la norma legal, cumpliendo
los niveles de porte para cada componente bioactivo, es destacable que los resultados
esperados para cada compuesto en general son superiores a los del aceite de oliva y
por tanto se podría posicionar como un producto funcional más allá del aporte de cada
uno de sus compuestos.

€cómo califica ud. el atractivo del mercado de los productos, servicios o
procesos que se generarían a partir del proyecto?

Bueno: si bien se indican algunas cifras que permiten ver que el mercado del aceite
de palta es potencialmente atractivo, no se entrega un detalle de los números que
muestren clara y explícitamente cuán grande es el mercado actual en volumen
producido y dinero, Se indica por ejemplo un crecimiento de I22 por ciento entre 2005
y 2Qo9, con cifras de MUSD 566,9, con un 95 por ciento de la producción destinada a
la exportación. No se indica cuál es el volumen concreto producido y exportado ni los
precios pagados por litro. sin embargo, igual se puede identificar un importante
potencial de mercado por el alto crecimiento de L2z por ciento, el hecho de que la
mayor parte se destina a exportación y que por ahora el negocio está centrado en una
cantidad acotada de empresas productoras de aceite de palta. si bien el número de
empresas es acotado, el volumen del negocio de producción de palta en chile es muy
alto y por tanto se puede asumir que el negocio del aceite aún puede crecer bastante.
Por lo anterior, se puede considerar que el mercado es atract¡vo y con importante
potencial, pero el proyecto no entrega elementos concretos que validen el atractivo del
negocio del aceite de palta y la demostración de sus beneficios saludables, por
ejemplo, en base al potencial aumento de precio pagado por el litro de aceite o el



aumento de volumen exportado. Sería interesante conocer la evaluación económica
sobre la base de este escenario. La evaluación económica se realiza sólo en el

escenario de la evaluación económica social, Si bien esta resulta bastante atractiva con

un TIR de 130 porciento y VAN de 225 millones, se basa sólo en los beneficios de la
reducción de los costos sociales al reducir la incidencia de las patologías derivadas del

SM. No se puede poner en duda las cifras y la iinportancia de la evaluación económica
social, pero sería interesante conocer cuál sería los resultados directos de la
implementación de acciones sobre el negocio actual de comercialización de aceite de
puitu,.oto consecuencia de la demostración de beneficios, reflejado en cifras más

concretas como aumento de precio o volumen de venta'

éCómo califica Ud. el modelo de negocios (para proyectos precompet¡tivos) o
la estrategia de uso o mas¡f¡cac¡ón (para proyectos de interés público) con el
fin de llevar los resultados al mercado?

Muy bueno: La estrategia de masificación de los resultados está bien planteada,

considerando como uno de los ejes la entrega de los resultados e información a la
entidad Avocado Oil, que es necesario definir como entidad asociada, siendo el
proyecto de carácter precompetitivo, no de interés público. Esta asociación gremial

reúne a los pr¡ncipales productores y comercializadores de aceite de palta. Se

consideran varios mecanismos de transferencia y masificación de los resultados, junto

con estrategias para ayudar a la promoción y comun¡cación de las ventajas del nuevo
producto qug contará con el respaldo de los estudios del proyecto. Un aspecto positivo

á destacaies el hecho que en Chile hay sólo 11 empresas productoras de aceite de
palta y 7 de ellas están asociadas a Avocado Oil, esto permite considerar que los

Lsfueizos de masificación se deberán centrar en un mercado acotado y pequeño de

empresas, lo que debiera facilitar el buen desempeño de dicha labor. se debe

considerar Oue la masificación de resultados debe alcanzar toda la industr¡a
relacionada y no sólo a las asociadas a Avocado Oil' También se debería alcanzar a

otro tipo de bmpresas relacionadas que podrían tener interés por esta información
agroindustria de la región, empresas de tecnología y servicios, etc.-

éCómo califica Ud.?

Bueno: La entidad asociada del proyecto, Avocado oil, tiene la ventaja trabajar
directamente con más del 60 por ciento de las empresas productoras de aceite de
palta y su finalidad como asociación gremial es el apoyo y desarrollo de este rubro
Lmpresarial y de negocio. Es un aspecto positivo que este tipo de entidad trabaje
diréctamente en la transferencia y masificación de resultados. Sin embargo, falta
detallar los recursos y capacidades profesionales con que contaría Avocado Oil para

llevar adelante esta tarea, considerando además que su fundación como entidad es

rec¡ente -2006-. Se puede considerar como un cierto riesgo que la transferencia de

resultados esté sólo en Avocado Oil, podría ser una buena alternativa que parte de

este labor sea apoyada por ejemplo por profesionales de la misma entidad beneficiaria
Universidad de Chile-, que cuenta con reconocida trayectoria y experiencia al respecto.
Otro aspecto que se debe mencionar que este proyecto no es de interés público, por lo
que los resultados y productos obtenidos pueden ser apropiados por agentes
individua les.

¿cómo califica ud. e¡ monto del aporte de las empresas y/o de las otras

l0



ent¡dades asoc¡adas al proyecto?

Muy bueno: Los aportes de las entidades asociadas a los proyectos se ajustas al
mínimo definido de 15 por ciento del costo total, pero dado el cambio necesario, se
deben aumentar a 10 los aportes incrementales.

CAPITULO 3

áCómo califica Ud. las capacidades del Director o Directora del proyecto?

Muy bueno: Los antecedentes del Director del proyecto muestran que ha participado
en un número importante de proyectos de investigación, financiados por fondos de
innovación como Fondecyt, Fondef, Innova-corfo, ya sea en calidad de investigador
principal o coinvestigador y que por lo tanto tiene las capacidades y competencias
adecuadas para dirigir el proyecto. Aunque el registro de publicaciones del director no
es abultado, las revistas en las que ha publicado indican que participa en
investigaciones de alto nivel y que domina las metodologías que pretende usar. por
tanto, sus capacidades técnicas son excelentes.

éCómo califica Ud. las capacidades científicas, técnicas y profesionales
comprometidas en el proyecto, para el logro de los objetivos y resultados
esperados (incluyendo aquí las capacidades técnicas del director o directora
del proyecto)?

Muy bueno: El equipo de trabajo tiene alta experiencia en proyectos de investigación,
con importante formación y trabajo académico, Destacable el hecho de que se combina
profesionales de amplia experiencia y trayectoria con profesionales más jóvenes, pero
con suficiente experiencia académica y profesional para abordar este tipo de
proyectos, La mayoría t¡ene experiencia en proyectos de investigación financiados por
diferentes tipos de fondos de apoyo a la innovación.

écómo califica ud. el aporte del proyecto a la formación de ¡nvest¡gadores y
profesionales de alto nivel y a la incorporación de nuevos investigadores?

Bueno: El proyecto aparentemente contempla la formación de un solo tesista de
posgrado lo gue no parece una contribución excesivamente relevante, un asoec¡o
positivo es que en el equipo de investigación participan varios profesionales jóvenes,
con sólida formación académica y con buena experiencia en desarrollo de proyectos de
investigación, Para ellos sin duda este proyecto constituye un buen aporte a su
formación y experiencia

éCómo califica Ud. la preparación con que cuentan los profesionales y/u
organizaciones considerados para gestionar la transferencia tecnotógica del
proyecto?

Regular: La asociación de entidades part¡cipantes es claramente una fortaleza del
proyecto: un inst¡tuto nacional de investigación del área nutricional INTA; una
universidad de prestigio internacional en el campo de alimentos funcionales,
universidad de wageningen, Holanda, la Facultad de Medicina de la universidad de
chile, la Asociación chilena de productores de aceite de palta Avocado oil chile , una
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empresa de desarrollo agroindustrial CAF ingeniería y una empresa productora de

aceite de palta pulmahue. De los profesionales considerados para la transFerencia
tecnológica sólo se entrega el currículo de una de ellas Patricia González-, mientras
que de IOS reStanteS, quienes son representantes de las empreSas asociadas, nO se

entrega información de currículo, Los demás profesionales asignados a la transferencia
tecnoÍógica ocupan cargos importantes en sus respectivas empresas asociadas al
proyectó, por lo que, además, de que no se cuenta con el currículo correspondiente, no

se éonoce'la disponibilidad de t¡empo y recursos que podrán dedicar a esta labor, que

es de alta importancia para el proyecto. Una debilidad se puede considerar que la
transferencia tecnológica radica de manera relevante en la entidad principal y que es la
asoc¡ación gremial que agrupa a parte importante de los productores de aceite de

palta. Seríiimportailte iñcoiporar otro tipo de entidades a la transferencia tecnológica,
que tenga un carácter más independiente respecto del mercado y negocio involucrado'

éCómo califica Ud. la descripción y asignación de roles y responsabilidades
institucionales y personales?

Bueno: Los roles y responsabilidades asignadas están claras. El director del proyecto

asume un númerO'grande, quizás excesivo, de fUnciones, pero que son asumibles en el

contexto de ausencia de otras tareas universitarias de docencia. La experiencia del

INTA en estudios de relación investigación-empresa garantiza un adecuado tránsito
entre las diferentes etapas del proyecto, El tiempo de dedicación de las personas es en

general, adecuado a sus labores, Los tres profesionales representantes de las

érpre.ár asociadas Avocado Oil, Caf Ingeniería y Pulmahue, tienen sólo 6 horas al

mes asignadas, lo que se puede considerar muy poco teniendo en cuenta que tendrán
la respoñsabilidad de llevar adelante la transferencia tecnológica.

écómo califica ud. la programac¡ón y organ¡zac¡ón de actividades del
proyecto?

Bueno: La carta Gantt del proyecto indica una adecuada línea de trabajo' La claridad
de los objetivos también ayuda a delimitar de forma precisa las diferentes labores. La

programáción y organización de las actividades del proyecto, así como los tiempos
asignados a cada una, son adecuados y coherentes con los objetivos' No se aprecia
problemas de poco tiempo asignado a alguna de las tareas, en general son

consistentes con el grado de dificultad o tiempo normal del tipo de tarea. Se entrega

un muy buen nivel de detalle de las tareas, que permlte ver que están bien asignados
los tiempos y la coordinación entre ellas'

7. EXIGENCIAS Y RECOMENDACIONES PARA LA REALIZACION DEL PROYECTO

PARA UNA EVENTUAL REFORMULACION

CAPÍTULO 1

sacar un mayor provecho del modelo animal de obesidad inducida por la dieta, y

evaluar mediciones más sofisticadas en animales de experimentación, como por

ejemplo, expresión a nivel de mRNA de genes relacionados con el desarrollo de SM o
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sus condiciones asociadas inflamación crónica, hígado graso, estrés oxidativo. sacar
provecho de la presencia de fitoesteroles sobre metabolismo de LDL para el uso del
aceite de palta como factor que pudiera influenciar la enfermedad cardiovascu¡ar.
comenzar a diseñar un ensayo en pacientes desde el pr¡mer momento, dado que no
existen restricciones éticas al respecto,

CAPÍTULO 2

Definir de forma más explícita los hitos y productos relacionados con la transferencia
tecnológica. Definir la metodología de composición del aceite de palta en términos del
control de calidad de las mediciones repetibilidad, reproducibilidad, lugares de
muestreo' Elaborar de forma más intensa el tópico de las características organolépticas
del aceite de palta. clarificar los mecanismos de protección de los resultadol y su
alcance, especificar qué resultados se va a proteger, La evaluación económica se hace
sólo en base a la evaluación social, sobre los beneficios de reducir los problemas y
costos asociados al sM. sería bueno incluir una evaluación económica en base a la
posibilidad mejora del negocio del aceite de palta, por ejemplo, considerando la
posibilidad de aumentar el volumen de negocio de exportación o de venta nacional, o
el aumento del precio por litro. De esta manera se podría ver la factibilidad comercial o
económica del negocio por sí mismo, lo que es más realista y tangible para los
productores involucrados. La transferencia tecnológica radicará básicamente en
Avocado oil, Aclarar si Avocado oil cuenta con los recursos y experiencia para
asegurar la adecuada transferencia tecnológica,

CAPÍTULO 3

Las capacidades profesionales, técnicas y de gestión son adecuadas. El proyecto
entrega posibilidades de formación de un mayor número de tesistas de postgrado que
lo propuesto. sería bueno entregar los currículos de todos los profesionales
responsables de la transferencia tecnológica y revisar su asignación de tiempo ya que
tienen sólo 6 horas por mes y parece muy poco para dicha tarea. Detallar asignación
de horas a los profesionales de laboratorio, aunque sea identificados como NN.

A. ANTECEDENTES COMPLEMENTARIOS

¿Este proyecto t¡ene componentes de investigación, de desarrollo y de
transferencia tecnológica y/o masificación de resultados? rndicación: Revise
punto r.2r A¡cance y Requisitos de los proyectos, de las Bases del r concurso
de Alimentos Funcionales.

SI:

éEstá bien clasificado el proyecto? (precompetitivo / interés público)
Indicación¡ Revise punto I.2.1, Tipos de proyectos, de las Bases del I
Concurso de Alimentos Funcionales.

No: No, dadas las características de las entidades y de la entidad mandante, se
considera que el proyecto es de carácter precompetitivo, situación que se deberá
modificar.
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E¡ tema propuesto, ¿es pert¡nente a esta convocator¡a? Indicación: Revise el
punto 1,'2.1 de las Bases del I cOncurso de Alimentos Funcionales, en
particular tos tres temas indicados para esta convocatoria y las respectivas
definiciones y exclusiones.

SI:

¿Este proyecto plantea una estrategia institucional que considere fases de
desariolló de la investigación y se énmatca claramente en ella? Indicación:
Revise la sección 2.4, "Metodologia", del proyecto'

SI:

éconsidera ud. que los recursos solicitados a FoNDEF para el desarrollO del
pio,ácto están icordes con la metodología y con el plan de trabajo y que el

preáupuesto está justificado? Indicación: En el caso de responder
ñ.ó.iir"-.nte, sáñale las partidas que merecen alguna revisión'

SI:

éud. aprobaría el financiamiento de este proyecto por FONDEF? Revise todas
sus opiniones entregadas en las secciones anter¡ores. Si su respuesta es

positiva, resuma las condiciones que debiera cumplir el proyecto para su

adjudicación
Si iu respuesta es negativa, resuma las principales razones quet a su ¡ulc¡o'
fundamentarían este rechazo.
Si: Sí, se aprueba el financiamiento, pero se debe considerar lo siguiente: Lo primero,

y más importante, que dada la característica de Avocado oil y de la apropiación de los

iesultadoi, se considera que el proyecto no es de interés público, sino.que

pr".ompeÉitiuo, y si de ser aprobado, se modificará su tipo inicial con las consecuentes

modificaciones de los aportei de las entidades asociadas. Sacar un mayor-provecho del

modelo animal de obes¡dad inducida por la dieta, y evaluar mediciones más

sofist¡cadas en animales de experimentación, como por ejemplo, expresión a nivel de

rnllÁ ¿" genes relacionados con el desarrollo de SM o sus condiciones asociadas

innámac¡¿ñ crónica, hígado graso, estrés oxidativo. Comenzar a diseñar un ensayo en

pacientes desde el primer mómento, dado que no existen restricciones éticas al

iespecto. Clarificar los mecanismos de protección de los resultados y su alcance,

eip".¡fi.ut qué resultados se va a proteger' La transferencia tecnológica radicará

básicamente en Avocado Oil. Aclarar si Avocado Oil cuenta con los recursos y

experiencia para asegurar la adecuada transferencia tecnológica'

9. ANTECEDENTES CONFIDENCIALES AL COMITE DIRECTIVO

NO HAY

l4



INFORME DE SINTESIS DE EVALUACION

IcoNcuRsoDEPRoYEcToSDEALIMENToSFUNCIoNALESFoNDEF

l. ANTECEDENTES GENERALES!

deinvesti9aciónesdemostrar¡nViVoe|efect,
enéfi.ioso de ios fenoles de peso molecular intermedio (oligomeros procyanidinicos

Itenidos de uva chilena en la salud cardiovascular, basado en la alta prevale

unO¡áL O" la enfermedad aterotrombótica y su liderazgo en mortalidad y morbil

ste modo, es iundamental elaborar esta evidencia con sólida metodología que perm

I ingreso de estos productos a los mercados exigentes y atractivos del mun

esarrollado.

la sociedad occidental. Estos poliphenoles serán testeados en seres humanc

untarios, como un jugo funcionaÍ, usando protocolos experimentales diseñados pa

váluar el impacto eñ la biología de la aterotrombosis usando biomarcadores com

ustitutos de su eficacia clíniéa. Los protocolos incluyen la medición de la dos

rada máxima como indicador de seguridad del producto' Esta ev¡dencia es etapa

ca en la cadena de valor que soportá la patente y el valor comercjal del producto'

primera fase del proyecto fue flrnanciada por otro Grant destinado a obtener

cianidinas usando metodología rigurosa en el proceso extract¡vo, separac¡ón

rificación. Im portantemente, fue construida una planta piloto destinada a proveer la

ntidad necesaria de prodúcto funcional para la etapa de evaluación clínica'

fatizamos el potencial impacto positivo del producto en estudio para la uva pa¡s q

tiene valor de mercado para la industria del vino. Hecho muy relevante para

;g'r;¿; pioáuctorus de esta cepa. Las nueva.s regulaciones para nutracéuticos

li-mentos'funcionales en mercados como Estados Unidos, Canadá, Japón y Euro

¡uieren la presentación de evidencia clínica en seres humanos que sopoften s

i¡Ua¿ V segúridad en la salud humana expresado en la patente, tal como se le exig

farma'prev-io a la comercialización de medicamentos. En retorno a esta exigencia, e

roducto será protegido con derechos exclusivos de comercialización por 5 años' Dt

obtención de nutracéut¡cos út¡¡es en salud cardiovascular, evaluat
ínicamente, para la producción de atimentos funcionales : Evaluación clinica

roantocianidinás caracterizadas y con distribución de masas moleculares definidas

ue oermitiran demostrar el efecto beneficioso en la salud cardiovascular, principiol

ue serán administrados como alimento func¡ona
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STITUCION PRINCIPAL
NIVERSIDAD DE CONCEPCION

CIONES
O HAY

2. PARTICIPACIóN DEL DIRECTOR PRINCIPALYIO ALTERNO EN PROYECTOS
FONDEF ANTERIORES

3. RESUMEN DE FINANCIAMIENTO PRESENTADO (En millones de pesos)

4. EvALUAcToN GLOBAL (sintetiza la evaluación científico-tecnológica con la
económica-social)

CARGO , RUT;: :NOMBRE PROYECTO !-.:ilt, .:.: r.TITULO

DIR
PRINCIPAL 6668769

ROJAS
BORQUEZ
NINON

D09I1200

OBTENCION DE TERPENOS CON
ACTIVIDAD ANTIMICÓTICA DESDE
TREMENTINA AL SULFATO PARA EL
TMTAMIENTO DE CANDIDIASIS OML.

INSTITUCION(ES) .:'INSTITUCION " EMPRESAS FONDEF . TOTAL
fotal 48.679 24.000 166.313 238.992
o/o 2A 10 7A 100

64
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5.1 Ident¡f¡cac¡ón de productos o serv¡c¡os que se han considerado en Ia
evaluación económica social. Identificación y cuantificación de su mercado'

Se ha considerado una fracción funcional de uva, la cual puede ser entregada a

través de distintos formatos, que en el caso de este proyecto es a través de un jugo y
como complemento o suplemento alimenticio. El mercado corresponde principalmente
a la población que sufre alguna enfermedad cardiovascular, en Chile el 45olo de la

población de adultos jóvenes presenta algún factor de riesgo, lo que presenta serios
costos en el s¡stema público, siendo en promedio de casi 900 dólares entre USA y

Japón.

5.2 Identificación del tipo de ¡mpacto económ¡co soc¡al y cuantificación de los
beneficios esperados.

Se espera con el consumo de jugo de uva disminuir el gasto público en Ufl 0,25olo en

forma optimista en el mercado objetivo, y real¡zar exportaciones del jugo a mercados
consumidores de este tipo de bebida.

5.3 Indicadores económ¡cos (Valores con func¡ones RISK incorporadas, tasa
del 8olo)

- VAN (millones de
Desos). , '' 

.'.
1198

- TIR (o/o) i i ''':" o. 19

'VAN/FONDEF 4'39
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5.4 Impacto reg¡onal

Existe un marcado impacto regional por cuanto la
regiones del país, particularmente en la octava,
proyecto. Sin embargo, la patología está presente en
gran impacto nacional.

uva país se produce en algunas
reg¡ón donde se desarrollará el
todo el país y puede presentar un

5.5 Situación sin proyecto

La situación sin proyecto corresponde a la situación actual, donde el consumo de
jugos funcionales es nulo o muy bajo y los gastos asociados a salud como porcentaje
del PIB alcanzan al 60lo.

5.6 Situación con proyecto

En la situación con proyecto existirá un producto, jugo de uva funcional, que
permitirá reducir el gasto en salud, por una parte, y por otra, existirá un desarrollo de

la industria local, que producirá un jugo de uvas potenciando la industria, expoftando



parte de la producción a mercado donde el consumo de jugos es muy alto, como por
ejemplo USA.

5.7 Variables críticas de la evaluación económica social

Variable sin proyecto

, VALOR
PESIMISTA-

VALOR
PROBABLE

o/o gasto en salud
Cel PIB

porcentaje 5.8 6.4

o/o gasto en salud
Cel PIB

porcentaje 5.8 6.1 6.4

Variable con proyecto

UNIDAD ' r" VALOR r..,
. OPTIMISTA'

VALOR,.PROBABLE

Producc jugos func
Chile litros 50000 250000c 6400c

Producc jugos func
ex po rt litros 70000 3000000 9600c

o/o reduc aasto en
salud

porcentaje 0.lc 2,0c 0.25

Producc jugos func
Chile

litros 50000 2500000 64000

Producc jugos func
3xDort

litros 70000 3000000 96000

o/o reduc gasto en
salud

porcentaj€ 0.1c 2.00 0.25

5.8 Resultados de la evaluación económica privada

El negocio tecnológico considerado es el cobro de royalty por concepto de la fracción
funcional, que equivale al 2o/o de los ingresos por venta de la empresa productora de la
fracción funcional. El negocio productivo considerado es la producción y
comercialización, tanto en Chile como en el extranjero, de un jugo funcional que
contiene la fracción obtenida oor la universidad.

5.9 Indicadores económicos del negocio productivo (tasa del 12olo)

VAN (millones de pesos 1.C
. TIR (o/o) .¡ - -'.. .t ';. 

.., 10.0



EVALUADOR. CAPITULO 1] 'CAPÍTULO 2 ,CAPiTULO 3 GLOBAL ,''
EVALUADOR 1 56,0 80.0 69.0 65.0

EVALUADOR 2 74.0 55.0 47.O 61,0

COMITE AREA 73.O 63.0 57.0 66.0

6. EVALUACION CIENTÍFICO-TECNOLóGICA

6.1 Indicadores (escala O a 1OO)

6.2 Evaluaciones específi cas

CAPITULO 1

éCómo califica Ud. la importancia del problema u oportunidad planteados en
el proyecto y su pertinencia en relac¡ón a la misión del FONDEF y a los
objetivos del concurso?

Muy bueno: FORTALEZAS: 1 Plantea el desarrollo de un producto natural enriquecido
con polifenoles para la prevenc¡ón de riesgo cardiovascular primario y secundario, 2
Desarrollo de un producto nacional rico en polifenoles de la uva y sin contenido de

alcohol. 3 Realizar todas las fases de desarrollo que exigen las entidades
internacionales. 4 Si se demuestran las hipótesis planteadas, los beneficios tanto para

el consumidor como para el productor serán muy buenos,

éCómo catifica Ud. la claridad de la solución, su coherencia con el problema y
su grado de aporte at conocimiento científico-tecnológico?

Muy bueno: El proyecto corresponde a la fase ii de uno anterior, referido al desarrollo
de procesos de obtención de polifenoles a partir de orujo de uva. El aspecto más

fundamental del actual proyecto, fase ii, es la validación clínica de los efectos de las
diferentes fracciones de polifenoles ya obtenidos, utilizando como vehículo un jugo de

uva. Se propone, entonces, realizar un completo estudio clínico sobre el efecto del
producto en voluntarios sanos, obesos, con antecedentes de patologías cardíacas, etc.
ia propuesta es clara en cuanto a los propósitos y metodologías y es obviamente
coherente con la solución que se propone'

éCómo califica Ud. el planteam¡ento de las hipótesis que or¡entarán el proceso
de investigación y su coherencia con el problema planteado y con la solución
propuesta?

Muy bueno: Las hipótesis están basadas en el conocimiento actual sobre los efectos
fisiológicos de los polifenoles en general, los que han sido ensayados en diferentes
mode|ts y con polifenoles de diferente origen. En este caso, se propone el ensayo de
polifenoles extraídos de un material específico, orujo de uva, y el ensayo de su
potencialidad como protector de la salud cardiovascular, lo que será validado a través



de diferentes ensayos clínicos específicos para evaluar el riesgo cardiovascular. En este
sentido, hay coherencia entre las hipótesis, los procedimientos de evaluación aplicados
y los resultados que se espera obtener.

¿Cómo califica Ud. la relevancia y claridad de los obiet¡vos generales y
específicos y su coherencia con et problema planteado y con la solucién
propuesta?

Muy bueno: Como se menciona en los puntos anteriores, el objet¡vo general, el
desarrollo de un alimento funcional en la forma de un jugo de uva enriquecido con
polifenoles, tiene concordancia con los objetivos específicos, cuales son la validación de
los efectos clínicamente medibles del producto en individuos sanos y con antecedentes
de patología cardiovascular. De esta forma, la solución propuesta es concordante con
los objetivos generales del proyecto y obviamente con los objetivos específicos, los que
están orientados a la validación clínica del producto.

€cómo califica ud. el análisis del estado del arte en cuanto a su pert¡nenc¡a,
exhaustividad, actualización y justificación del desarrollo del proyecto?

Bueno: Se considera que la revisión del estado del arte incluye todos los aspectos que
se considerarán en el proyecto, Sin embargo, se debe aclarar que dentro de la
Condición específ¡ca competidor o sustituto se debe mencionar los alimenros
funcionales enriquecidos con estanoles y omega-3 y cuál sería la ventaja del producto
diseñado sobre éstos.

icómo califica ud. la claridad con que están identificados y caracterizados tos
principales resultados propuestos por el proyecto?

Muy bueno: Existe una clara identiflcación de los resultados que se espera obtener, La
validación del efecto clínico de los flavonoides, o del jugo enriquecido con los
flavonoides, es crucial para que exista una validación del producto en el mercado.
Aunque en Chile aún no se ha legislado sobre los alimentos funcionales, algo que se
debería hacer en el corto plazo, es claro que la funcionalidad de éstos tendrá que ser
validada a través de ensayos de efectividad clínica, realizados por instituciones
idóneas. El equipo clínico que participa en el proyecto tiene esta capacidad.

éCómo califica Ud. las metodologías del proyecto?

Bueno: Protocolo 1: a No se puede realizarevaluación detoxicidad con 3 individuos.
Aún cuando los autores mencionan que en caso de algún efecto adverso se evaluarán
más sujetos. Como norma se utiliza 10 sujetos por variable a estudiar. b Se debe
disminuir el límite de toxicidad hepática de un aumento de 2 veces lo normal de la
enzimas hepáticas a una vez e idealmente si se observa una tendencia significativa
creciente de las enzimas sin llegar a ser el doble de lo normal, c se debe probar dosis
máxima de una toma y dosis crecientes durante las 24 horas, protocolo 2: a No se
especifica por qué se decidió dar la bebida por 15 días. b No se definió la edad de los
sujetos. Los autores deben recordar que en sujetos jóvenes sanos no se observa
ningún efecto si los parámetros son absolutamente normales. c No se define por qué
se tomara sujetos con IMC de 27 y no se menciona si incluirán sujetos con IMC de 40.



d es esperable que en el perfil bioquímico incluirán perfil lipídico. Protocolo 3: a Dentro
de los criterios de inclusión deben agregar PCR 2 mgldl b Se debe justif¡car el tiempo
de intervención 3 meses c Se sugiere agregar medición de PCR ultra sensible,
endotelina-1 y algún marcador de estrés oxidativo como 8-isoprostanos en orina
mensualmente. La medición de la capacidad vasodilatadora tiene gran variabilidad
intra estudio, por lo tanto, es importante confirmar los resultados con otros
marcadores. d No se entiende por qué los autores no realizarán un cross-over en este
protocolo. Aspectos generales, Se recomienda realizar seguimiento y entrega de
producto semanal. No se comenta nada acerca de la dilución de la bebida dentro del
grupo familiar, como lo resolverán. Finalmente, se considera que el protocolo 1y 2 se
pueden realizar juntos durante 3 meses con un n mayor' debido a que en este tipo_de
estudio se espera un pérdida de más o menos 50 . Falta prolijidad en la metodología
clínica.

CAPITULO 2

éCómo califica Ud. la descripción y pertinencia de los mecanismos de
protección de la propiedad intelectual e industrial del proyecto?

Bueno: Sólo se menciona la obtención de una patente nacional, ya hay varias
patentes nacionales sobre el uso de polifenoles en alimentos y muchísimas en el

extranjero, por lo cual es probable que lo que pretenden patentar ya sea propiedad
registrada en Chile o en otro país.

¿Cómo califica Ud. ]a viabilidad técnico-económica de transformar los
resultados del proyecto en productos, procesos o servicios específicos?

Bueno: Si los ensayos clínicos tienen resultados positivos, lo que es probable dado el
conocimiento que ya hay sobre los efectos ca rdioprotectores de los polifenoles, la
viabilidad de transformar los resultados en un producto son altas, Claro que se echa de
menos la participación de una empresa juguera o de bebidas como Watts, Tres Montes
u otra, por ejemplo, que potencie la producción y el marketeo del producto en la forma
de un jugo funcional. También hubiese sido interesante la participación de una
empresa especialista en f¡toquímicos,

éCómo califica Ud. la forma en ta cual el proyecto identifica y aborda posibles
problemas de viabilidad de los Productosr servicios o procesos desde el punto
de vista legaUregulatorio, ambiental o ét¡co?

Bueno: Los investigadores tienen claro la potencialidad de los productos que se
podrán desarrollar a partir de sus polifenoles, sobre todo si son validados clínicamente.
No se aprecian trabas legales y/o éticas gue comprometan el desarrollo y los ensayos
clínicos. Debería haberse incorporado un formulario de consentimiento informado que
obligadamente deberían llenar los sujetos voluntarios que se someterán a los estudios.

éCómo califica Ud. el atractivo del mercado de los productos' servicios o
procesos que se generarían a partir del proyecto?

Muy bueno: Las estadísticas que se incorporan en el proyecto sobre el mercado de los
jugos, y particularmente de los jugos funcionales, son muy alentadoras, ya que van



acorde con las actuales recomendaciones sobre consumo de alimentos saludables, Esto
posibilita no sólo un aumento del mercado interno, lo que sería muy bueno, sino una
gran perspectiva de exportación.

éCómo califica Ud. el modelo de negocios (para proyectos precompet¡tivos) o
la estrategia de uso o masificación (para proyectos de interés público) con el
fin de llevar los resultados al mercado?

Regular: El modelo de negocios plantea que la Universidad de Concepción sea el
emprendedor que desarrollará el paquete tecnológico de la obtención de polifenoles, el
que luego será licenciado. El esquema plantea la participación de empresas de
alimentos y farmacéuticas como potenciales licenciadoras. Sin embargo, no se
involucra a ninguna de estas empresas como socias del proyecto. Esto es
evidentemente una debilidad, la oferta de polifenoles a nivel mundial es muy alta y con
una gran variedad de precios, pureza y origen, Si no hay interés y comprom¡so de
alguna empresa específica, existe el riesgo que no hayan compradores de la licencia.
Así como habría sido interesante la participación de empresas productoras de jugos,
también hubiese sido importante el interés de una empresa, mas que farmacéutica,
cercana a los nutracéuticos, Knop, Nutrapharm, Gardenhouse, etc.

éCómo califica Ud.?

Muy bueno: En el proyecto se incluye la empresa privada con aporte no incremental y
dos municipalidades. Se menciona que se cuenta con la asesoría de la Universidad de
Vanderbilt como asesora en los ensayos clínicos, esto deriva, probablemente/ porque
uno de los investigadores del equipo clínico fue becario en esa universidad, pero no se
aprecia mayor conexión. El desarrollo clínico de la investigación, no necesita mayor
apoyo ya que utiliza técnicas conocidas y muchas de ellas de rutina en la evaluación de
un paciente cardiológico. Como ya se especificó, las entidades asociadas más
adecuadas serían empresas productoras de jugos o bebidas y laboratorios
nutracéuticos, más que farmacéuticos. Lamentablemente no son parte del proyecto.

éCómo cal¡fica Ud. el monto de¡ aporte de las empresas y/o de las otras
entidades asociadas al proyecto?

Bueno: Este proyecto permitirá el desarrollo de una industria en la zona y la
interacción del sector público y privado,

CAPITULO 3

éCómo califica Ud. las capacidades del Director o Directora del proyecto?

Bueno: Fortaleza: tiene experiencia con la industria. Ha participado en el desarrollo de
nuevos productos. Desventaja: no tiene publicaciones.

éCómo califica Ud. las capacidades científicas, técnicas y profesionales
comprometidas en el proyecto, para el logro de los objetivos y resultados
esperados (incluyendo aquí las capacidades técnicas del director o directora
del proyecto)?



Bueno: Los profesionales que participan en el proyecto tienen más experiencia y
trayectoria académica que la directora del proyecto. El equipo clínico, sin ser de gran
peso académico, tiene evidentemente expertise en las metodologías que aplicarán.
Lamentablemente varios CV están incompletos o mal fotocopiados, con lo cual no es
posible obtener mas información de algunos de los investigadores'

éCómo califica Ud. el aporte del proyecto a la formación de investigadores y
profesionales de alto nivel y a la incorporación de nuevos investigadores?

Regular: No hay mención alguna a la participación de tesistas de pre o post grado,
aunque el tema perfectamente lo permite. Ni siquiera se considera la participación de
alumnos en práctica de alguna especialidad profesional. Por ejemplo, lo que realizará el

equipo clínico es especialmente indicado para la realización de al menos un par de
interesantes tesis, tanto de pre como de post grado.

éCómo catifica Ud. la preparación con que cuentan los profesionales y/u
organizaciones considerados para gest¡onar la transferencia tecnológica del
proyecto?

Bueno: Dado que participa el jefe de proyectos tecnológicos de la Universidad de
Concepción, quien en su escueto CV declara haber administrado más de 1'000
proyectos de investigación, no se podría dudar que se realizará una adecuada
transferencia tecnológica. El resto del equipo no tiene mayor experiencia en este
aspecto, y al equipo clínico, que es el más sólido en lo profes¡onal, no se le puede pedir
que se dedique a este tipo de gestión.

éGómo catifica Ud. la descripción y as¡gnac¡ón de roles y responsabilidades
¡nst¡tuc¡onales y personales?

Bueno: Se aprecia una buena distribución de las responsabilidades y de los tiempos de
dedicación. Cada investigador está en lo suyo. Lamentablemente los CV de algunos de

ellos están muy incompletos, con lo cual no es posible deducir un expertise específico y
acorde con su participación en el proyecto.

iCómo califica Ud. la programación y organ¡zac¡ón de actividades del
proyecto?

Bueno: La carta Gantt está bien estructurada y se aprecia que los tiempos dedicados a

cada actividad son reales y viables de ejecución.

7, EXIGENCIAS Y RECOMENDACIONES PARA LA REALIZACION DEL PROYECTO
PARA UNA EVENTUAL REFORMULACION

CAPÍTULO 1



Los autores deben mejorar y actualizar la bibliografía del estado del arte. Esto es
fundamental si es que quieren realizar la comunicación científica de sus resultados, la
que es altamente probable que ocurra dados los antecedentes ya conocidos de los
efectos positivos de los polifenoles en la salud cardiovascular. Basta con revisar am. j.
clin. nutr. para encontrar una variedad de resultados y ensayos clínicos referidos a
polifenoles, También consultar free rad. res. o j. nutrition. Se debe modificar la
metodología de los ensayos clínicos como se menciona más arriba.

CAPÍTULO 2

Aunque se trata de un buen proyecto, este es débil en lo referido a transferencia
tecnológica y negocio productivo. Más que incorporar municipalidades y asociaciones
campesinas, los socios deberían ser empresas de alimentos productoras de jugos,
principalmente y/o nutracéuticas. Los investigadores deberían realizar esfuerzos para
incorporar a estas empresas en su propuesta.

CAPÍTULO 3

El equipo de trabajo debe incluir tesistas y profesionales jóvenes, dada la magnífica
oportunidad para realizar tesis de pre y post grado, en diferentes profes¡ones o
especialidades. El proyecto lo permite en lo químico, tecnológico, ingenieril y clínico.

8. ANTECEDENTES COMPLEMENTARIOS

éEste proyecto t¡ene componentes de investigación, de desarrollo y de
transferencia tecnológica y,/o masificación de resultados? Indicación: Revise
punto I.2, Alcance y Requisitos de los Proyectos, de las Bases del I Concurso
de Alimentos Funcionales.

SIr

éEstá bien clasificado el proyecto? (precompetitivo / interés público)
Indicación¡ Revise punto I.2.1, Tipos de Proyectos, de las Bases del I
Concurso de Alimentos Funcionales.

SI:

El tema propuesto, ¿es pert¡nente a esta convocatoria? Indicación: Revise el
punto 1.2.1 de las Bases del I Concurso de Alimentos Func¡onales, en
particular los tres temas indicados para esta convocatoria y las respectivas
defi niciones y exclusiones.

SII

éEste proyecto plantea una estrategia institucional que considere fases de
desarrollo de la investigación y se enmarca claramente en ella? Indicación:
Revise la sección 2.4, "Metodología", del proyecto.

SI:

l0



i,Considera Ud. que los recursos solicitados a FONDEF para el desarrollo del
proyecto están acordes con la metodología y con el plan de trabajo y que el
presupuesto está justificado? Indicación: En el caso de responder
negativamente, señale las partidas que merecen alguna revisión.

SI: Los recursos solicitados para el protocolo clínico son adecuados,

éUd. aprobaría el financiamiento de este proyecto por FONDEF? Rev¡se todas
sus opiniones entregadas en las secciones anteriores. Si su respuesta es
positiva, resuma las condiciones que debiera cumplir el proyecto para su
adjudicación
Si su respuesta es negativa, resuma las principales razones que' a su juicio,
fundamentarían este rechazo.
SI: Se aprueba su financiamiento pero se deben mejorar aspectos relativos a la
metodología clínica, transferencia tecnológica y la inclusión de tesistas y profesionales
jóvenes.

9. ANTECEDENTES CONFIDENCIALES AL COMITE DIRECTIVO

NO HAY

ll
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MemoNo 000009
: SR, GONZALO HERRERA

Director Programa Fondef

: 5R, ZVONIMIR KOPORcIc ATFARo
Director Depertamento de Admlnistraclón y Finanzas

¡ Prcsupuesto Disponlble ,,1 Concurso programa Allmentos Funclonales Año
2010,'

, F5 EiiE 2011
FECHA

Estimado Gonzalo:

En relación af concurso "l conq¡rso programa Alimentos Funcionales Año 2010" que

administra y gestiona el Programa Fondef, La unidad de presupuesto del Departamento de

Admlnistraclón y Finanzas Certifica que:

según la d¡str¡bución del presupuesto 2011 y los arrastres para el mencionado concurso son:

Año 2011

Año 2012

Año 201.3

Año 2014

Monto Total Presupuesto 2011 y Arrastres

Monto Total Asignado al Concurso

Se desplde cordialmente,

Director

Ms 256.557

M$ 320.000

M$ 320.000

MS 90.273

M$ 9e6.s40

M$ s96.940

y Finanzas

\*,q/

n< - nl- r..l¡



A:

Mediante el presente, envío adjunto a usted la documentación necesaria para

elaborar la resolución de adjudicación del Primer concurso del Programa de

Alimentos Funcionales de FONDEF-CONICYT.

Los documentos que acompañan a este memorándum son los siguientes:

Aviso de publicación en el diario de la Convoca ,orru /
Nómina de proyectos presentad,os /
Nómina de proyectos adjudicados

Nómina de proyectos fuera de bases

Nómina de proyectos no aprobados

Ránking de proyectos sugeridos para aprobación

Acta del Consejo Asesor de FONDEF

Informes de Evaluación de los 6 proyectos adjudicados'

Certificado de disponibilidad presupuestaria emitido por la DAF

En el caso de requerir información adicional, solicito a usted tenga a bien comunicarse con 
,

James Norman, Encargado del concurso FONDEF. 
I

Sin otro particular, le saluda cordialmente,

Fondef
FONOO DE FOMENTO AL DESARROLLO

crr¡rrÍ¡rco Y TEcNoLóGrco

RECIBIDO

coDlGo

FECHA

HORA

ORIGEN

FISCALIA
34
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Ref.:

Fecha:
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MEMORANDUM
NoL1_78

Juan A. Vial,
Fiscal (s) de CONICYT

Gonzalo Herrera,
Director Ejecutivo de FONDEF

Resolución de adjudicación del primer
Alimentos Funcionales de FONDEF

6 de enero de 2011

concurso del Programa de



'ji;.q#NlF-Hl
- g E crENríflc¡ y rEcNolóGtca

t.
GONZALO HERRERA JIMENEZ

Director Ejecutivo
FONDEF

GHI/agm

C.c.: James Norman W., Subdirector Programa Alimentos Funcionales

Archivo FONDEF

Fondef
FONDO OE TOMENTO AL DESARROLLO

creNtí¡tco Y rEcNoLóGtco
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s MEMORANDO DEJUR N" 37

A sn. JosÉ seivuAco ARELLANo
DIRECTOR PROGRAMA EXPLORA

sr{.luAN vrel rÉnpz
FrscAL (s)

MEMORANDO N. P-lgil\o

11DE ENERO DE 2010.

DE

IiEF.

DATA

De acuerdo a lo solicitado en el Memo de la sum4 se adjunta convenios visados conespondicntcs a

los Concursos:

- XV Concurso Nacional de Proyectos de Divulgación y Valoración de la Cienci4 la Teorología
y la Innovación.

- Xl Concurso Nacional de Clubes de Divulgación y Valoración de la Cielrcia, la Tecnología e

Irurovación.

Sin otro particular',

Atentanlente,

JUAN VIAL PEREZ
FrscAL (s)

DIstrunucIótrl:
- Programa EXPLORA
- l,rscalla

c 2886



efrplora
Un Programa CONICYT

sism.mF*;'.7
GOBIERNO DE

CHII.E

A

DE

MEMORANDUM NSP,197ILO

SR.IUANVIAL
FISCALIA CONICYT

sn. ¡osÉ SANTTAGo ARELLANo
DIRECTOR
PROGRAMA EXPLORA CONICYT

ET'IVÍO FORMATO CONVENIOS EXPLORA.

Noviembre 29 de201:O.

REF.

FECHA

Por medio del presente, envío a usted, formato de convenios correspondientes a los

siguientes concursos del Programa EXPLOI{A CONICYT, p¿ua su revisión y aprobación:

1. XV Concurso Nacional de Proyectos de Divulgación y Valoración de la Ciencia,
la Tecnología e Innovación.

2. XI Concurso Nacional de Clubes de Divulgación y Valoración de Ia Ciencia,la
Tecnología e Innovación.

Atentamente,
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CONVENIO SUBSIDIO

CONICYT/INSTITUCION BENEFICIARIA
PROGRAMA EXPLOM CONICYT

En Santiago de Chile, a 4 de Enero de 2010, entre la Comisión Nacional de lnvestigación
Científica y Tecnológica, en adelante "CONICYT", representada por su Presidente, don
JOSE MIGUEL AGUILEM RADIC, Rut N" 5.122.132-K, debidamente facultado, ambos
con domicilio en calle Canadá No 308, comuna Providencia, Región Metropolitana, por
una parte y por la otra, "la Institución Beneficiaria" en adelante "Beneficiaria",
individualizada y representada de acuerdo a lo que se precisa al final del presente
instrumento, se ha acordado la suscripción del siguiente convenio:

PRIMERA: Resolución de Adjudicación
Por Resolución Exenta N" 5575, de fecha 07 de Diciembre de 2010, se adjudico el "XV
Concurso Nacional de Proyectos de Divulgación y Valoración de la Ciencia y la
Tecnología, Programa EXPLORA CONICYT", habiendo adjudicado y otorgado
financiamiento a la siguiente Institución Beneficiaria para la ejecución del siguiente
proyecto:

INSTITUCION BENEFICIARIA TITULO PROYECTO

SEGUNDA: Ejecución del proyecto
La institución beneficiaria declara mediante el presente instrumento que se obliga a
ejecutar y cumplir en su totalidad el proyecto que se ha individualizado en la cláusula
precedente. La institución beneficiaria designará un/a Director/a General del proyecto para
superv¡sar la ejecución de éste en conjunto con la Dirección del Programa EXPLORA
coNlcYT.

TERCERA: Director/a General del proyecto
La institución beneficiaria mediante el presente instrumento designa a xxrcfi >urcu, cédula
de identidad No )c<xxxxxpo<-xx, en calidad de Director/a General del proyecto, quien
tendrá las facultades suficientes para los efectos que irrogue el presente CONVENIO, de
acuerdo a lo establecido en el mismo y en las Bases de Concurso.
Ante cualquier eventualidad que impida a él/la directora/a General hacerse cargo de la
propuesta, la Institución Ejecutora deberá desanollar las acciones necesarias para que
dicho rol sea asumido por él/la directora/a Altemo/a; o en su defecto deberá proponer a un.'-'{L
nuevo/a Director/a General, que deberá ser ratificado por EXPLORA.

convenio subsid¡o Programa EXPLORA coNlcYT
XV concurso de Proyectos de Divulgación y Valoración de la CyT



CUARTA: Aportes
El costo total del proyecto, los aportes de CONICYT y de la institución beneficiaria se
precisan en el Anexo N' 1.
La institución beneficiaria se compromete a cumplir y se responsabiliza en la
materialización de los aportes e insumos de su cargo, señalados en el Anexo N' 1,
conformados por sus propios aportes, los aportes de las lnstituciones Asociadas y los
aportes de las Instituciones Terceras. Todos estos aportes serán rendidos, según la
modalidad que establezca la Dirección del Programa EXPLORA.

El aporte comprometido en este acto por CONICYT tendrá la calidad de no reajustable y
ascenderá a la suma única y total de: gxxxxxxxxxx(xxxxxx millones de pesos).
Los montos transferidos por CONICYT sólo podrán financiar los ítems establecidos en las
Bases de Concurso.

QUINTA: Entrega de recursos
De acuerdo a la disponibilidad presupuestaria de coNlcyr, el monto aprobado de
aportes para la ejecución del proyecto será entregado de la siguiente manera:

El monto a depositar dependerá de lo ingresado en el sistema "Presupuesto de Gastos".

La institución beneficiaria faculta expresamente mediante el presente instrumento al
Director/a General del proyecto para que pueda girar contra los recursos financieros del
proyecto depositados en cuenta corriente, las sumas que fueren necesarias para la
directa ejecución del mismo.

Sin perjuicio de lo establecido en la Cláusula Sépüma del presente convenio, CONICYT, a
propuesta de la Dirección del Programa de EXpLoRA, en forma fundada podrá
suspendef temporal o definitivamente la entrega de los recursos en los siguientes casos:

a. Incumplimiento de los requisitos establecidos para la entrega de los recursos,
b. No se hayan enterado correcta y oportunamente los aportes institucionales, de

asociados y de terceros comprometidos para el proyecto;
c. En caso de considerarse no aceptable el avance del proyecto.

Cinvlnio Subsidio Programa EXptORA CONtCyT
XV Concurso de Proyectos de Divulgación y Valoración de la CyT

Cuota Porcentaje Requisitos
1' 50% 1. Resolución que aprueba el presente convenio totalmente

tramitada.
Informada la cuenta corriente instilucional separada o
cuenta presupuestar¡a (centro de costos) para el manejo de
fondos del Proyecto.
Entrega de la garantía conespondiente al monto total de la
primera cuota, de acuerdo a lo establecido en la Cláusula 6.4 del
presente instrumento.
Ingresado en el sistema en línea de Seguimiento y Control (S+C)
la siguiente información: fecha de inicio del proyecto,
presupuesto aprobado, presupuesto de gastos, personal,
equipamiento, principales resultados.

una
los

4.

2" 5A% Aprobación Informe Técnico de Avance.
Aprobación del Informe financiero por el total de los recursos
entregados en la primera cuota.

1

2.

3. Garantía de la segunda cuota, contados desde la fecha de pago
de la segunda cuota, en conformidad a lo establec¡do en la
Cláusula 6.4. del presente convenio.

I D€RTO. I
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SEXTA: Obligaciones de la lnstitución Beneficiaria y del Director/a General
6.1 La institución beneficiaria se obliga a destinar los recursos financieros que entregue

CONICYT, a través del presente CONVENIO, exclusivamente en la ejecución del
proyecto citado.

6.2 La institución beneficiaria deberá tener una cuenta coniente separada o una cuenta
presupuestaria (centro de costo) exclusiva para el manejo de los recursos financieros
del Proyecto, en la cual depositará los subsidios recibidos de CONICYT, los recursos
propios, de las instituciones participantes y terceros, según existan. Deberá, además,
llevar contabilidad separada del Proyecto, precisando en ella los mecanismos y
prácticas utilizadas para la administración de los fondos.

6.3 La institución beneficiaria permitirá en todo momento el examen de la información y
documentación sustantiva, administrativa y contable que permita verificar el desarrollo
del proyecto por los personeros que acredite CONICYT.

6.4 Con anterioridad a cada desembolso efectuado por CONICYT, la institución
beneficiaria deberá tomar a favor y satisfacción de CONICYT una caución consistente
en una boleta bancaria, póliza de seguro de ejecución inmediata o vale vista
endosable, que garantice el fiel uso de los recursos, por el monto total de cada
desembolso y con una vigencia de a lo menos sesenta (60) días adicionales respecto
del período a cubrir con ella. Con todo, esta Comisión podrá solicitar se modifique la
vigencia de las garantías, sea aumentando o disminuyendo el plazo que comprende,
de modo de asegurar la eficiencia del proceso de seguimiento y control del proyecto.

6.5 El Director/a General del proyecto, deberá entregar, en representación de la institución
beneficiaria, a la Dirección del Programa EXPLOM CONICYT, los siguientes
informes:

- Informe de avance técnico y financiero. La rendición de cuenta de deberá ser
realizada mediante los respectivos documentos originales que acrediten el
correcto uso de los recursos entregados en la primera cuota para el
desarrollo del proyecto. La aprobación de estos informes será requisito
indispensable para que el proyecto siga siendo financiado.

- Informe final técnico y financiero, tanto del total de los aportes entregados
por CONICYT en la segunda cuota mediante los respectivos documentos
originales, como de los aportes de las Instituciones Beneficiarias, Asociadas
y Terceras, dentro de los 30 días de terminado el plazo de ejecución del
proyecto, dando cuenta detallada de los resultados obtenidos.

Ambos informes deberán realizarse en la modalidad y plazos establecidos en el
Sistema de Seguimiento y Control de Proyectos (lntemet) y el Manual de Declaración
de Gastos, entregado por el Programa,
CONICYT revisará y aprobará los informes y declaraciones, según proceda.

6.6 La Institución Beneficiaria deberá asegurar, de acuerdo a la propuesta presentada, el
trabajo de un periodista o profesional de las comunicaciones, quien se hará cargo de
la difusión, y de un/a profesor/a u otro profesional vinculado a la educación, quien
aportará, entre otros, metodología y resultados a la propuesta.

6.7 Asimismo, el/la Director/a General del proyecto y las personas que él designe
participarán en las reuniones de coordinación a que convoquen conjunta o
separadamente el Comité Directivo EXPLORA y la Dirección del Programa EXPLOM
coNtcYT.

6.8 El/la Director/a General está obligado a facilitar la
proyecto y la aplicación de las normas que se le
institucionales y de divulgación. Para el sistema de' '; deberá designar a dos personas para que asistan

' !,.','
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manejo de éste, indicando quienes serán antes de comenzar la ejecución del
proyecto.

6.9 La institución beneficiaria se compromete a desarrollar e implementar el Plan de
Difusión propuesto en el respectivo proyecto adjudicado, asegurando la realización
de:

- Dos actividades, a nivel regional o nacional, una de lanzamiento y otra de
cie rre:

- Sitio Web o blog;

- Promoción de la iniciativa mediante medios comunicacionales locales,
regionales o nacionales;

- Publicaciones, productos y actividades derivadas del proyecto, donde deberá
quedar claramente establecido que es una iniciativa conjunta del Programa
EXPLORA CONICYT y la institución beneficiaria. Cualquier elemento o acción
de difusión o promoción de este proyecto deberán llevar el logo Institucional
de CONICYT la marca Programa EXPLORA CONICYT.

SEPTIMA: Término anticipado del proyecto
CONICYT, a requerimiento del Comité Directivo de EXPLORA y de conformidad con los
antecedentes fundados que lo ameriten, tiene la facultad de suspender, modificar o
terminar anticipadamente el presente convenio en caso de incumplimiento de las
obligaciones establecidas en el mismo y en las Bases concursales. Cuando esta situación
acontezca, CONICYT y su departamento jurídico dispondrá de las medidas
compensatorias que deberán ser cumplidas por la institución beneficiaria.

OCTAVA: Adquisición de equipos
En el caso de adquisición de equipos, éstos no superarán el 2Oo/o del total de los fondos
entregados por CONICYT. Los equipos serán de propiedad de la institución beneficiaria,
la que velará por su correcta utilización y mantención. Si el desarrollo del proyecto supone
equipar una institución distinta a la beneficiaria, - Institución Asociada - debeÉ solicitar la
autorización del Programa EXPLORA coNlcYT, y luego celebrarse entre éstas un
comodato referido al equipamiento. Lo anterior no excluye la obligación que tiene la
institución beneficiaria de velar por que el instrumental u otros activos permanezcan en el
lugar de implementación al menos 3 años, a contar de la fecha de finalización del
proyecto ejecutado.

NOVENA: Resultados del proyecto
Los resultados del proyecto serán de propiedad de las instituciones beneficiarias. No
obstante, aquellos deberán estar a disposición del Programa EXPLORA coNlcyr, sin
costo, el que podrá utilizarlos con fines de divulgación a través de diferentes medios, tales
como prensa, televisión, radio, internet u otros.

DÉCIMA: Plazos de ejecución
El plazo de ejecución y término del proyecto no podrá exceder lo precisado para el Plan
de Trabajo aprobado, mencionado en el Anexo N'2, y en todo caso no podrá exceder de
11 meses contados desde la total tramitación del acto administrativo por el cual se
aprueba el presente convenio.

Este Convenio podrá terminar antes del plazo indicado en el Anexo N" 2 si se verificase
por la Dirección del Programa que los objetivos del mismo han sido cumplidos totalmente. 

ir -'
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UNDECIMA: Bases y convenio
Las PARTES declaran que las Bases del XV concurso Nacional de proyectos de
Divulgación y Valoración de la Ciencia y la Tecnología, como asimismo los antécedentes
fundantes de la presentación del respectivo proyecto por los postulantes a Concurso, los
A¡exos N's 1 y 2 del presente convenio, el documento de Condiciones de Adjudicacibn y
el Manual de Declaración de Gastos del proyecto adjudicado, se entienden tórman parté
del presente CONVENIO y obligan a la institución beneficiaria para los efectoi del
cumplimiento y aplicación del mismo.

DUODECIMA: Domicilio
Las PARTES fijan, para los efectos del presente Contrato, su domicilio en la ciudad de
santiago y se someten a la jurisdicción de sus Tribunales ordinarios de Justicia.

DÉct MA TERGERA: Ejemptares
El presente convenio se otorga en dos ejemplares de igual tenor, fecha y validez
quedando cada ejemplar en poder de cada parte.

Presidente CONICYT

Rut

PersonerÍa jurídica

Firma

lnstitución beneficiaria

Rut:

Representante legal

Rut

Personería jurídica

Frrma

Convenio Subsid¡o Programa EXPLORA CONtCyT
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CONVENIO
PROGRAMA EXPLORA CONICYT

xr coNCuRSo NAcToNAL DE cLuBES EXpLoRA DE vALoRActów v orvurcaclótt
DE LA cIENCIA, LA TEcNoLocÍe n rNNovacIÓN

CONVOCATORIA2OlO

En Santiago de Chile, a 07 de enero de 201.1, entrc la Comisión Nacional de Investigación

Científica y Tecnológica, en adclante 'CONICYT", representada por su Presidente Don ]osé

Miguel Aguitera Radic, Rut N'5.122.132-K, ambos con domicilio en calle Canadá 308, comuna

dc Providencia, ciudad de Santiago, por una pafie y por la otra Don/ña xxxx xxxxx xxx, Rut No

xxxxxx& Director/a General clel Proyecto ECl"l./0xx, DorVña xxx xxx xxx, Rut No xxxxxx,

Dircctor Alte¡no del Proyecto y, Don/ña xxxxx xxxx xxxx, Rut No xxxxx¿ Director clel

Establecimiento Educacional "xxxxxxx", todos en adelante "el[a beneficiariold', domiciliado/as

para estos efectos en xxxxxxxxxxxxxli xxxxxx, se ha acordado la suscripción del siguicnte

convenio:

PRIMERA:

por Resolución Exenta No 5574 de fecha 07 de <liciembrc de 20L0, de CONICYT, se aprobó cl

fallo y adjudicó el "XI Concurso Nacional de Clubes EXPLORA de Valotación y Divulgación

de la Ciencia, la Tecnología e Innovación 2010, Programa E)(PLORA CONICYT" otorgando el

financiamiento que se detalla, al beneficiariola ya individualizadola, para la ejecución del

siguiente proyecto:

NOMBRE BENEFICIARIO
TITULO PROPUESTA

CÓDIGO
APORTE PROGRAiVIA
EXPLORA CONICYT $

XXXXXX
XX)COfi
EClUOXX

$1.200.000.-

SEGUNDA:

Por el presente instrumento eVla beneficiario/a se obliga a ejecutar y cumplir las acciones y

mctas programaclas en cl proyecto individualizado cn la cláusula precedente, el que forma parte

integrantc del presente Convenio.



TERCERA:

Los aportes de CONICYT se transferirán de acuerdo a lo siguiente:
a) La primera cuot4 en caliciad de adelanto, cte ur 60% del aporte total del programa

EXPLORA CONICYT, será entregacla a efla Director/a General preüo cumplimiento de
los sigrúentes requisitos:
- Se encuentre totalmente tramitada la resoltrción aprobatoria del Convenio;
- EUla Director/a General haya informado dc la cuenta corriente dond.e recibirá el

aporte;
- Ellla Director/a General deberá suscribir un pagaré, firmado ante notario ptiblico,

qtle contenga Ia promesa de pagar una determinable suma de dinero, destinado a
garantizar el cumplimiento de las obligaciones inherentes a su calidad de beneficiario
de fondos públicos y un Poder autorizado por notario público que faculte a
CONICYT a llena¡ los datos corrcspondientes a la suma acteudada en el pagaré,
conforme a los cálculos que ésta Comisión realice.

b) La segunda cuota, equivalente aI 40% del aporte total del Programa E)GLORA
CONICYT, estará supeditada a la entrega y aprobación del informe de avance técnico y a
la rendición de los recursos entregados en la primera cuot4 segírn disponibiliJad
presrlpuestaria de CONICyT.

Los montos transferidos por CONICYT sólo podrán financiar los ítems establecicios en las Bases
dc Conctrrso y estarán supeditados a la disponibilidad presupuestaria cle la Instihrción.

CUARTA:

4.1- Elfla beneficiario/a se obliga a destinar los recursos financieros que entrega CONICy! a
través del presente Convenio, exdusivamente a la ejecución del proyecto antes citado.

4.2' EUIa Director/a General deberá llevar la contabilidad del proyecto, manteniendo la
documentación e información que permita la verifcación de cualquiei urpu.to de éste.

4'3' EUla Director/a General del Club se compromcte a entregar los siguientes clocnmentos y a
realizar las siguientes actividacles, previo acuerclo con el Departamento de p¡oyectos clel
Programa EXPLORA:

- Asistencia a reuniones de coordinación en Sanüago convocadas por el programa
EXPLORA, con sus respectivos ejecutivos/as.

- Informe semestral cle participantes del Club
- Visitas a tcrreno y/o participación en alguna etapa de la propumta, prcüa coorclinación

con su ejecutivo/a EXITLORA.

4.4. EUla Director/a General clel Proyecto deberá enviar dos informes durante el transcgrso clel
mismo:

qEFTO.
JJROICO
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- Informe de Avance Téqrico y Financierq en el mcs de julio de 2011. La rendición de

cuenta deberá ser realizacla mcdiante los respectivos documentos originales que

acrediten el correcto uso de los recrusos entregados en la primera cuota para el

desarrollo del proyecto. La aprobación de estos informes scrá requisito indispensable

para que el proyecto siga siendo financiado.

- Informe Final Técnico y Financiero, hasta el día 15 dc diciembre de 2011' En dicho

informe, se deberá incluir todos los avances realizados durante el período de ejecución

del proyecto, así como la rendición de los recursos entregados en la segunda cuota.

Ambos informes deberán ser entregados en los formatos y formularios que oPortunamente

cntregue el Programa EXPLORA CONICYT en la reunión de Coordinación.

4.5. Si el desarrollo dcl proyecto contempla la adquisición de equiparniento, elfla bcneficiario/a

se obliga a que éste peÍnanezca en el lugar de desarrollo del proyecto, sea establecimiento

educativo 11 otra cntidad que respalda al Ctub EXPLORA, la que se encargará dc su mantención

y buen uso.

4.6. EUla beneficiario/a se compromete a desarrollar e implementar el Plan de Difusión

propuesto cn el respectivo proyecto adjudicado, asegurando la realización de:

- Dos actividades, una de lanzamiento y otra de cierre;

- Sitio Web o blog;

- Irromoción de la iniciativa mcdiante medios comtmicacionalcs locales, regionales o

nacionales;

- pubücaciones, productos y actividades derivadas del proyecto, donde deberá quedar

claramente establecido que es una iniciativa conjunta del Programa EXPLORA

CONICYT y la institución beneficiada. Cualquicr elemento o acción de difusión o

promoción de este proyecto cleberán llevar el logo Institucional dc CONICYT la marca

Programa EXPLORA CONICYT.

4.2. EVla beneficiario/a deberá poshrlar al menos a un trabajo de investigación al Congreso

Regional Científico Escolar EXPLOITA de su región.

4.8. El club cleberá realizar actividades especiales durante la Semana Nacional c1e la üencia y la

Tecnología (SNCyT) 2011.

4.9. EVla beneficiario se compromete a que un asesor/a científico-tecnológico proveniente de una

institución dc esfudios superiores o investigación, dedique al menos 4 horas mensuales al

funcionamiento dcl club.

QUINTA:

Ante cualquier eventualidad por la cual el/la Director/a General no pueda liderar el Cltrb, se

deberá asegurar quc dicho rol sea asumido por el/la D.irectora/a Altemo' En tal caso, -e-lÁa



directora/a General con ella Directora/a del Establecimiento deberán designar un
Director/a Altemo, quien será comunicado al programa EXpLoRA para su aprobación.

SEXTA:

El seguimiento del funcionamiento del Club EXPLORA estará a cargo de un/a cjecutivo/a del
Programa EXPLORA CONICYT.

sÉpuuR:

El Club tendrá una vigencia máxima de 8 meses, a partir de marzo cle 2011.
El presente convenio comenzará a regir a partir de la total trarnitación del acto ad¡ninistrativo
por el cual se aprueb4 y regirá hasta diciembre de 2011.

OCTAVA:

Los resultados del Club serán propieclad de el/a Director/a General. No obstante, dichos
resultados deberán estar a disposición del Programa EXPLORA, el que podrá utilizarlos total o
parcialmente con fines de divulgación a través de d.iferentes medios.

NOVENA:

Las partes declaran que las Bases del'XI Concurso Nacional de Clubes EXPLORA cle Valoración
y Divulgación de la Ciencia, la Tecnología e Innovación 2010, Programa EXpLORA CONICyT,,
los anteccdentes fundantes de la presentación clel respectivo proyecto a este concurso, el
PresuPtlesto aprobado por Programa EXPLORA CONICYT y las condiciones de adjuclicacióry
forman partc integlante del prescnte convenio y obligan al/a labenefici ariolaparalos efectos del
cumplimiento de los mismos.

DÉCIMA:

El Programa EXPLOITA podrá sugerir a COMCY! de conformiclad con los antecedentes
fundados que 1o ameriten, suspender o modificar la asignación de recursos al proyecto, como
asimismo de resolver el término anticipado del presente convenio, y la devolución de los aportes
entrcgados, pudiendo para tal propósito ejecutar judicialmente el pagaré otorgado por éste/a.
Cuando esta situación acontezca, CONICYT y su Departam*to ¡nriai.o estudiarán las medidas
compensatorias que efla beneficiario/a deberá cumplir.

UNDÉCIMA:

Las PARTES fijan su domicilio en la ciudad dc Santiago y se someten a la competencia cle sus
Tribunales Ordinarios de Justicia.

.)l



DECIMA SEGUNDA:

El prcsente Convenio se otorga en cuatro ejemplares de igual tenor,, fecha y validez, cluedando
un ejemplar en poder de cada parte.

Presidcntc CONICYT
Rut
Personería jurídica

Firma

Director Establecimiento Educacional
I{ut:

Firma

Director General Cltrb
I{ut

Firma

Director Altemo
Rut

Firma

JOSÉ MIGI.JEL AGUILERA

5.122.732-K
Decreto Supremo MINEDUC N" 2242ü.0
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MANDATO
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CONVOCATORIA 2O1O

RUT de nacionalidad

v con domicilio en Comuna de

de la Región por el presente acto

vengo en facultar expresa e irrevocablemente a CONICYT para que con anterioridad

al cobro del pagaré, que garanüza el pago de las obligaciones derivadas de mi

condición de beneficiario del Concurso llene los datos

correspondientes a la suma adeudada y a la fecha de vencimiento del mismq

confonne a los cálculos que realice CONICYT y la fecha en que se ha suscrito el

respectivo convenio.

Firma del/a beneficiario/a:

Fecha:........... ...,20......
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PAGARE
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coNvocAToRIA 2010

Debo y pagaré a la o¡den la Comisión Nacional de Investigación Ciortífica y Tecnológica CONICYT, Rut:
60.915.00G9, domiciliada en Canadá Nq 308, comuna de Providencia, la cantidad de $ xxxxxx
(xxxxxxxxxx), por concepto de la suma total correspondientes a los beneficios otorgados en üúud del XI
Concuxo Nacional de Clubes E(PLORA de Valo¡ación y Divutgación de la Ciencia, la Tecnología e
Innovaciór¡ Convocatoria 201Q según lo establecido en el convenio de financiamiento suscrito.

El ptesente pagaré tendrá como fucha de vencimiento el dla.... de...... (mes) de......(año).

Esta obügación no será reajustable ni devengará interés.

Faculto a la Comisión Nacional de Investigación Cientlfica y Tecrrológica-CONICYT para exigir el cobro
inmediaio del monto total del pagaré, como si fuere de plazo vencido, en caso de incumplimicntq mora o
simple retardo de una o más de las obligaciones establecidas en el convenio y en las bases concursales.

Declaro que todas 1as obligaciones derivadas de este pagaré las contraigo en cl carácter de indivisiblg de
manera que en conformidad a lo dispuesto en el artículo 1528 del Código Civil su cumplimento podrá
exigirse a cualquiera de mis herederos y/o sucesores.

Cualquier dcrechq Sasto o impuesto que devengue este pagaré, su modificacióry pago u otra circunstancia
rclativa a aquel o producida con ocasión del mismo, será de mí exclusivo cargo.

Libero a la Comisión Nacional de Invesügación Ciq¡tffica y Teorológica-CONICYT de la obügación de
Protesto; Pero, si se optare por efectuarlo podrá ser hecho en fo¡ma notarial, a exdrsiva elección de didra
Institución. En el evqtto de protesto, me obligo a pagar los gastos e impuestos que dicha diligencia
devengue, en confomridad a las normas pertinentes.

MENCION ESPECIAL: Instruyo irrevocablemente a la Comisión Nacional de Invesügación Científica y
Tecnológica-CoNICYT, o a quien sus de¡echos represente, para que, antes del cobro del presente pagaré,
llene los datos correspondientcs a: i.- suma total conespondiqries a los beneficioe otorgados en virtud de
la adjudicación dc nü proyecto eneIconcruso....,...............y;ü.-a la fccha de vencimiento del presente
instrumento.

DOMICILIO ESPECIAL: Constituyo dornicilio especial para el cumplimiento de las obligaciones
emanadas del presente instrumento en la comuna y ciudad de Santiagq prorrogando competencia a los
Tribunales de Justicia de la ciudad y comuna de Santiago.

EN SANTTAGq. ......(FECI-IA).
NOMBRE DEL DEUDOR O SUSCRIPTOR:
CEDUT.A. DE IDENTIDAD NC:

DOMICILIO EN:
COMUNA
REGIÓN:

liELÉFONO:
FIRMA



xv coNcuRSo NACIoNAL DE PFOYECTOS DE VALORAOÓN 1 
Y DTVULGASóNz DE LA

CIENCIA Y TA TECNOLOGIA, PROGRAMA EXPLORA CONICYT

BASES DE POSTULACION ZO1O

I. DISPOSICIONES GENERALES

EXPLORA es un Programa de educación no formal'en Ciencia v Tecnolosí?, creado en 1995 por la
Comisión Nacional de Investigación Cient¡fica y Tecnológica - CONICYT, cuya misión es contribuir a

la creación de una cultura cientifica y tecnológica en la comunidad, particularmente en quienes se

encuentran en edad escolar, meciiante acciones de educación no formal, con el obieto de

fortalecer la apropiación de los beneficios de estas áreas.

1.L.- Obietivos

El objetivo general es co-financiar propuestas destinadas al desarrollo y la articulación de acciones
para la cornprensión, valoración y divulgación de los beneficios y avances de la ciencia y La

tecnología. y que potencien la comunicacíón entre la comunidad científica- tecnológica, la

comunidad educativa y el pÚbl¡co en general,

1.1.2.-Objetivos específicos

L. Fomentar la adquisición de actitudes, habilidades y conocimientosa en Ciencia y Tecnología (C

y T) por parte de los niños, niñas y jóvenes en edad escolar.

Z. Desarrollar iniciativas educativas que logren impactos a escala regional y/o rracional y que

sirvan como modelo transferible a otras instituciones, instancias y contextos.

1.2. lmpactos esperados

1. Aumento del interés, apropiación y transferencia a la vida cotidiana de actitudes, habilidadesy

conocimientos científicos y tecnológicos, especialmente por parte de niños, niñas y jóvenes.

2, lncorporación de científicos, tecnólogos, educadores y otros profes¡onales en activiclades de

Valoración y Divulgación de distintas áreas de la C y T.

r Valoración: Accioncs que buscan la incorporación y/o aproplaclón de actitudes, hab¡tldades y conocimientos que

facititcn el acceso a los beneflclos de [a cicncia y la tecnotogia. Ello lmpone el disetio y uso de m€todologías que to hagau
posibte y ta utilizacÚn de instrumentos para medir 5u result¿do.

¿ Diyutgación: Acciones que buscan comunicar a un púbtlco determinado mensajes referidos a l¡ ciencla y ta tecnologia,
exconióndo a tlavés de éstas, (os beneficios que de su uso deriva para ta vlda cotidiana,

¡ Educaclón No Formal: Accionei no necesari¿mente adscritas a los sistcmas lormales de educación, con participación

voluntarÍa de los púl¡ticos objetivos,

r por Conocimíento se entiende, hacer propia [a naturateza, (uatidades y relacio0es de tas cosas. 5e consider¿ el
conocir¡ietr¡o como informaclón, como entendimicnto o como ct desarrolto del pensantiento.

,/-.,r-l¡\
íi,^.- Y*l

'.tt¡>i'
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5- Prornoción y fortalecimiento del trabajo
acciones de Valoración y Divulgación de la

transdisciplina rio y m ulti-instituciona I en tomo a
C yT entre distintos sectores de la sociedad.

1.3.- Formulación, condiciones y requisitos de losg"o_V3$gg

lAp¡gp_qeLlq (tanto el perfil como su versión definitiva) debe ser pertinente y acorde con los
objetivos de las presentes Bases. Es necesario responder el formulario limitándose estr¡ctamente a
lo solicitado en cada uno de los puntos de éste.

Una Iropuesta rle valoraciórt y jivulgación EXPLoRA presenta las siguientes ca racterÍsticas:
- Crea lluentes entre el mundo científico y la comunidad escolar,

- Incorpora a profesores en los equipos de trabajo.
- lmpulsala creación de redes entre instituciones y entre docentesy científico/as.
- Trabaja en accione5 de valola-cjón con un mínimo de Jqglgtudiantqs va sea cle educación

p-lrvularia básica y/o media de manera sostenida durante todo el desarrollo de la propuesta._
- Promueve el contacto directo entre investigadora/es V estudiantes.
- Entrega la oportunidad a los niños, niñas o jóvenes de apreciar cómo se realiza el trab'aio

científico.
- utiliza metodologías ínnovadoras y participativas que ponen en el centro a los y las

estudiantes y les dan la posibiiidad, entre otras cosas, de experimentar; trabajar en equipo,
ejercer eljuic¡o critico, aprender del proceso.

Favorece ef desarrollo de la investigación científica eicolar.
Divulga el conocimiento científico en la comunidad en general.

Difunde sus acciones, es decir, comparte con la comunidad, local, regional y nacional el
trabajo de valoración y divulgación que está llevando adelante.

Es una propuesta replicable y/o genera materiales que pueden ser aprovechados en otros
con lextos.

- Sus resultados son de diversos tipos; 1.-Adquisición de conocim¡entos, 2.-Desarrollo cle
Habilidades y 3.-Formación de actitudes por parte de los estudiantes, 4.- Fornlación de
capac¡dades docentes, S.-Elaboración de productos y 6.- resultados de Difusión v
Divulgación.

- Sus resultados consideran tanto los benef¡ciarios de valoración conlo de divulgaciórr.

¡

1.3.1 Constitución del equipo de trabajo

i Fl¡eq uip6-de-tráb:ijo será liderado poiGl Direct6-r/á-Ge neralJ quien será el.
'-.) --. -t -'- 

--J

cumplimiento de lo comproñe--{iddy responder frente a córSlCri rror f#ru.ur*, oto

L.- EUla @-,r.i6-GGnerLttiene que estar formalrnente@iEulado-con-la-tnstitución-Ejecutorñ'
(contractual o de otra forma que acredhe respaldo de la insffiióñ): Nó-potiáh-rleseffinlftln
este cargo quienes figuren como Directores Genérales en propuestas EXPLORT\ que fínalicen en
Z0X:1, (El/la Directorla.Alterno t¡ene que estar vincúlado formalmente con la lnstitución Ejecutora
o Asociadas). En ambos cargos, CONICYT se reserva l¿ facultad de solicitary calificar la vinculación,
cua¡do no sea clara la acreditación.



+.

2.- La propuesta debe contemplar en su,€quipo-dElramjo a trn periodi5táT-otio"-profesiorfrt!-elfts

l'comunl¡acioneS 16ue se hag-Crsddl la difusiórílTáñb-¡él-dabm
=--':profesora u otro profcsíonal vinculado a educació.n que pueda aportar en la mEl-odólo-g-if

resultados y otros aspectos de l¿ propuesta

1.3.2.- Difusión

Es imprescindible que la propuesta incluya en su programa de trabajo unlPlál ddTiiüli6ñiue se
implomente durante todo el desarrollo de ésta y que incorpore.la difusión de sus actividades,
experiencias y resultados, especialrnetrte durante la semana Nacional de la Ciencia y la

Tecnología o en otros eventos como Congresos Y FerÍas Cientificas Escolares, part¡cularmente
aquellas apoyadas por el Programa EXPLORA CON ICYT.

El Plan de difusión deberá:

1. Con tem pla r idó3Taiüiiláües-frllañ7Em-ien to-y-u-n-ciérrg, consideradas en el cronograma y en

fos gastos y que requerirán ser acordado con lalel ejecutiva/o de EXPLORA, a nivel regional o
nacional.

Establecer u

Promover la a ¡rarición en re gi o ná | é3[ñE.-i ió-nE | é s.

e se d erive.r-r-del-d es¡UqlL-]G laAseeurar la

&ep-!g$e, de su difusión, la siguiente información:

-. El nombre de la propuesta.

-. La leyenda: "Propuesta EXPL0RA CONICYT de Valoración y Divulgación de la Ciencia y
la Tecnología"
-, Logos EXPL0RA, CONICYT y G0BIERNO DE CHILE

Es indispensable que los materiales de difusión pública y los productos educativos generados por

la propuesta sean revisados y visados por EXPLORA CONICYT antes de su publicación y difusión,

El Programa NO linancia publicidad en medios de comunicación,

1.3,3.- Participación en la Semana Nacional de [a Ciencia y la Tecnología

La Semana Nacional de la Ciencia y la Tecnología (SNCyT) es un evcnto anual organizado por

EXPLORA, tra dicio nalmente efectuado en octubre, que tiene como objetivo la divulgación masiva

de la Ciencia y Tecnología a través de diferentes acciones con la participación de la comunidad
científica y docente. Deberá incluirse en el plan de trabajo de la propuesta, un mínimo de una
activídad en dicha semana¿ debidamente explicada y desarrollada.

1.4- lnstituciones eleg¡bles para recibir aportes de financiamiento

1. Inst¡tución Eiecutora, Son entídades elegibles para recibir financiamiento de EXPLORA las

personas jurídicas nacionales pública o privada, que no tengan fines de lucro (estipulado en su

constitución jurídica) y que consideren en su misión la promoción y/o desarrollo de actividades

científicas, tecnológícas, educativas o de la culturas.

n Col.llCYf se reserva la facuttad de c¡lific¿r a l¿s instituciones ejecutoras bcneflctarias en caso quc h misión institucional
o sus objetivor no estén claranlente relaclonados con [a promoclón y/o cl desarrolto dc ¿ctividades cicntilicas,
tecnológicas, educatlvas o dc [a cuttura.

¿tdt;

it
or,



+ No podrán actuar como Instituciones Ejecutoras los establecim ientos educacionales.

,,La ins titución.ejecutoLa lidera la propuesta tanto en sus ¡spectos técnicos conlo f¡nanc¡eros y es la
¡e¡ponsable contractualmente ante CO. NIC[

l.lH[!ici Ra ci ón de I nstit u cion es Ásocilda s- y Telceras -.

r.s'1.@
Son aquellas instituciones con o sin fines de lucro qle colaboran activamente con la Institución
Ejecutc¡ra en el desarrollo de la propuesta. Las Instituciones Asociadss no reciben fondos directos
de EXPLORA, pero podrán beneficiarse indirectamente.

Lapropuestadeberácontarf?@i'd.ajJ|ascua|espueden5erde|
ámbito de la educación superior, escorar, de promoción cultuñfó-ciEiiífica y tecnollgica.

t.s.z.-ffiitucioñ@J
son aquellas entidades públicas o prívadas, ya sea empresas, fundaciones, corporacioncs,
municipíos, centros de investigación u otros, que aportan recursos pecuniarios o no pecuniarios.
No reciben forrdos de EXPLORA d¡recta o ¡ndirectamente. Es obligatorio que el6porte-de la o las
Instituciones Terceras sea equivatente€l.'EnoiElls%:det-aoitqletalré-rq--_6pgas.Jó,

La propuesta deberá contar a lo menos con una Institución Tercera, cuya modalidad de
participación quede claramente establecida en la propuesta.

tos {@ae las instituciones Ejecrtoras, Asociadas y Terceras deben quedar claramente
establecidos y formalizados, adjuntando las cartas de compromiso que lo acrediten en línea.(-Pue{ery,gnsistír efl{iñeroflpecid-valo-radis (uso de infraestructura, insumos, etci} y horas de ;

Ll3!9¿9:-Las cartas compromiso se solicitarán sólo en la presentac¡ón de las-FiiiieJiif
definit¡vas.

1.6,- Beneficiaríos de las Propuestas

Los benef iciarios será n:

1.- -Mínimo" 100 niños, n iies-,y./-o_jóven es- en edad -escolar en actividades d.q*valoración, es clecir
que partic¡pen de forma act¡va, sistemática y constante en las actividarJes de la. propuesta, por al
menos B meses. En el caso de disminuir dicha participación, es preciso tomar acciones de
motivación pa ra cumplir con el mínimo esperado.

1--t@g-4gp-eusLas [niños, jóvenes o adultos) en actividades de divulsación, es decir que
-.. Érticipen en a lo menos en un taller, charla, feria u otro evento científico.

/ La Instituc¡ón Eiecutora deberá garantizar el cumplirniento del rnínimo de beneficiarios.

1.7, Plazo de los provectos v aDorte EXPLORA

NO 5e
financiará elaboración de pfogramas curriculares y desarrollo de infraestructura.



II.-ELEGIBILIDAD

EXPLORA CONTCYT realizará un proceso de elegibilidad, cautelando que los pediles cumplarl con

los puntos 1.4, 1.5.1, 1.5.2, 1,6 y 1.7 y que se entreguen dentro de los plazos establecidos en la

convocatoria. Los perfiles que cumplan con los requisitos solicitados por estas bases serán

dcclarados elegibles, quienes no los cumplen serán declarados fuera de bases.

III..EVALUAgÓN Y SELECSÓN DE LOS PROYE TOS

Itl.l- Criterios de Evaluación

La evaluación se agrupa en dos categorías: Calidad de la Propuesta y Calidad de Formulación. A

continuación se describen la ponderación y criterlos a conSiderar en dichas categorías:

a. CALIDAD DE tA PROPUESTA (Ponderación: 60% de la cafificación finalJ

.. Activa y directa partic¡pación de niños, niñas y jóvenes en edad escolar en las actividades

de la propuesta, con equidad de género.

; Calidad de l¿ idea: creatividad e innovación en la idea a desarrollar; factibilidad de

implementación, motivación para el público óbjet¡vo'

Calidad del conten¡do cientif¡co y tecnológico.

Caliclacl de la metodología: claridad, pertinencia, rigurosidad e innovación con que la

metoclologia aborda el método científico y el tratamiento de las temáticas en el trabajo

con los esttldia ntes.

Calidad de los resultados e im pactos esperados: claridad y factibilidad de los resultados

ctla ntitat¡vos/cua litativos y su coherencia con los impactos de las Bases del Concurso.

Calidad clel equipo de trabajo: incorporación activa de profesionales del área científica,

tecnológica y {e otras áreas de la cultura, cuya idoneidad y experiencia aseguren el logro

de los objetivos.

.,! Potencial de la propuesta como modelo transferible.

.' Formación de redes para el logro de los objetivos

b, cALIDAD DE FORMULACIÓN (Ponderación:40% de la calificación final)

i Caliclad dcl diseño: claridad y coherencia entre los objetivos, el plan de trabaio y

resultados esperados; cohercncia entre los recursos e impactos esperados.

;, Viabilidacl del Plan de Trabajo: considerará, elrtfe otros, la coherenciT entre las
- 

características de la propuesta, el contexto y la programación del mismo'

: caliclacl cle los instrumentos para evaluar los objetivos y plan de trabajo-

pertinencia de la estructura de costos: distribución de los recursos en los diferentes ítems en

concordancia con los objetivos, resultados y duración de la propuesta'

IV,-PROCEDIM¡ENTO DE EVALUAC¡ÓN, SELECOÓN, SEGUIMIENTO Y CONTROL

IV.1.- Selección de los Perfiles

,.liii;:;¡.
,¡. , / t:\i,. ,/-r\¡nl :.\. : | | '11 1':.U 
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Los perfiles serán evaluados por un/a profesional del Departamento de Proyectos de EXpLORA y
por un cientifico/a experto/a en el área del conocimiento que abordará la propuesta, quienes
aplican un formulario único. cada evaluación tiene el mismo peso (sOzo) y el puntaje final se
obtiene promediando amb¿s. 5e seleccionarán 60 perfiles que pasarán a la segunda etapa, Las
lnstituciones Ejecutoras seleccíonadas deberán enviar sus propuestas en el plazo estableciclo en el
punto Vll,5 de estas Bases.

tV.Z-. Evaluación de los Propuestas

a. Las nropuestas serdn evaluadoi por dos expertos externosr quienes aplicarán un formulario
único. Cada evaluación tiene el mismo peso (50%) V el puntaje final se obtiene promediando
ambas.

la de calificación utillzada

En el caso que las evaluaciones presenten diferencias superiores a 20 puntos en sus calificaciones,
el Comité Técnico Asesor de EXPLORA someierá dicha propuesta a una tercera evaluación,
también llevada a cabo por un experto externo. Dicho Comité deberá elegir dos de las tres
propuestas cuyos puntajes sean más próximos.

lV.3 Selección y Adjudicación de las Propuestas

El proceso de selección y adjudicació¡ de ias propuestas es supervísado por el Comilglécnico_
As€sor del Programa EXPLORA,.eI que tiette la obligación de revisar las evaluaciones y vetar por su
coherencia y pertinencia. Una vez que este proceso finalice se elaborará una lista en ordcn
decreciente de las propuestas. El Comité propondrá a la Presidenta/e de Conicyt la adjuclicación
de los fondos, pudiendo sugerir modificaciones técnicas y/o presupuestarias que constituirán las
Condiciones de Adjudicación. La Presidenta/e de Conicyt procederá a adjudicar el Concurso, lo que
se materiaiízará a través de la respectiva resolución de CONICYT.

Las decisiones de adjudicación o no adjudicación, por parte de CONICYT son inapelables.

Una vez adjudicada la propuesta, la inst¡tución ejecutora deberá estar inscrita en el Registro cle
Receptores de Fondos Públicos, de conformidad a la ley 1-9.862,

NOTIF¡CACION

L. La notificación de las propuestas adjudicadas se realizará a través de una sarta formal al
Director del Propuesta y se publicará el listado completo de propuestas adjuclicados en
wv,¡w.e x plora.cl

2. Se notificará a los postulantes NO adjudicados ntediante una carta vía correo electrónico.

ca u ene es la

Concepto
Pje. Descripción

Sobresaliente 100 La dimensión está planteada de rnanera destacable.

Bueno 70 La dimensión está planteada de rnanera satisfactoria.

Regular 40 La dimensió¡r no logra cumplir con los criterios mínimos en todos los casos.

Malo 0 La dimensión en ningún caso cumple con los cr¡terios mínimos esueracJos.



lV.4- SeguimÍento y control de las Propuestas

*ElBjDEiteiñent-o-d-e-.Pi6vEatds-dél-Progr,ema EfPTO-nÁ eoNlryI sqpe¡visará_.la ejecución de las

- 

_L-. 
.-'-:.-_-i.'----:_--:-- --'Éq-*'r+-propuestas auJuorcaoas uu[zanüo los slEurenlcs me0rojsJr]:gyn]elJto¡i

. ,nelnióñlFcoordinaTi6ñEon el equipo del Dcpartamento de Proyectos de EXPLORA

. fvirit., 
" 

terreno f/liiñipación en alguna etapa cle la propuesta.

. 6ñiñTaió?iJ¿ las propuestas. @E@@-ré!!ícó-Áiesor de EXpLoRr\.

. [@r?qriil"ñeE_[!!gái(tnternet): informe de logro de los

resultados, informes técnicos de avance-
. f lñfórmé-ñensualTüantificacióñ-tlé participantes en actividades dc la propuesta (formato será

entregado por el Programa).
. [!ñt]€Eá-d'e=lnq-ejretqptripg$sjffilón-d'e las propuestas sobre valoración de la ciencia.
. floecla ratio nes 

-ññántieTáS-dtr l$_fo_-@g] otorgados por el Prggrama, Institución Ejecutora,

@.t\g-!.Lruey'..---:.:_.=-.=._|-|-. lñforme Técnico Final del Propuesla, enviado a través del Sistema de Seguimiento y Control en

-¡----nea,

Se llevará a cabo una Reunión de Coordinación en enero de 2011 en Santialo, cuyo objeto será

revisar los aspectos técnicos y financieros del proyecto, y a la cual deberán asistir el/la Director/a
General juñto a un/a miembro del equipo de trabajo, qu¡en deberá capacitarse en el sistema de

S+c.. Deben incluirse estos gastos en la planificación,

.V.-FINANCIAMIENTO i

Las Propuestas EXPLORA son financiadas por EXPLORA CONICYT, las instituciones Ejecutoras,

Asociadas y Terceras.

V.1 Montos de financiamiento EXPLORA

' El lproBram;¡EXPmRA-f iñana¡a ha3táEl-6570-.lél Tosto totálle-cadsTrspuésta, con un

-

,GportE máximo de 5110001000-(Quince millones de pesosj por prop.gesg:_\'. -ul 
ip9!9@bs-lnstituciones-Terceras-debe-ser,a.lo-menos-de-un,rSf, rl-étioii6l6tafilP ta

propuesta.
. El aporte restante deberá ser cubierto por l\ Institución Fjecutora e Instituciones

Asociadas.

V.2 jtems f inancia bles.por EXP LOBA qONlgyT

mnced!@11@tos/ Por Incentivos se entienden los pagos por dedicación a la propuesta

del personal permanente de las instituciones Ejecutoras y/o Asociadas. Los Hotlorer¡os se refieren
a los servicios dc personal contratados específicamente para la ejecución de la propuesta. No se

consic.lera pago de finiquitos. Este ítem fñ6-dEb--supEiaT-l-s-0%lelóiTona;;ElEiiI6's a

EXPLORA.

@5tosparalaejecucióndelapropuesta,comoporejemploe|pagoa
personas jurídicas o naturales (monltores, asesores específicos) por servicios puntuales que no

están incorporados en otros ítems. Se consideran también la subcontratación como arriendo de

equipos, laboratorios, transporte para los estudiantes, etc. Se excluyen de este Ítem los gastos de

mantención de equipos y/o rnobiliario.



t'---.--.-.-r-,
Ll rvrareflar.¡ungroretBrenes que se consumen con el uso, tales comp: materiales de oficina, de

la borato rio-y-de aseo especial para laboratorios, entre otros.

d- pasqles y.Vláticl¡q/ /Gastos de transf)orte, hospedaje y alimentación exclusivarnente dgl
equipo de trabaio, En este ítem debe incluirse el traslarlo y estadÍa clel Director/a General o
Director/a Alterno de la Propuesta y unla miembro del equipo de trabaio, para una reunión de
EXPLORA en Santiago. Se financian sólo pasajes y viáticos en modalidad económica. En cuanto a
los viáticos, el pago se establece de acuerdo a los gastos efectivamente realizaclos.

€:, ,E*lt-,g$!9stos,necesarios 
para el desarrollo de la Propuesta,¡d?@,ffiFD

del total cle fondos solicitados a EXPLORA. Incluye:
1. Los gastos de instalación de los equipos,
2. La compra de libros y revistas científicas y tecnológicas.
3. La compra de partes y repuestos de equipos, y de accesoríos v/o cor¡rponentes no

fungibles.

-...-<--.-

lf' -DifusiénlGastos por concepto de difusión. lncluye, entre otros, correspondencia, diser.¡o e
impresión de afiches, trípticos, publicaciones, etc. Excluye pago de publicidad en meclios de
comunicaclón. EXPLORA CONICYT se reserva ef derecho de objetar el pago cle algún proclucto
cuando no cumpla con el reglamento de la imagen del programa.

tE--m¡afGerleralel Incluye gastos en servicios básicos, mantención y reparación de equipos;
gastos referentes a documentos de garantía por los fondos adjurlicados (boleta cle garantía,
póliza de seguro de ejecución inmediata o vale vista endosable) y registro de propiedacl
intelectual de resultados originados en la propuesta. Este ítem no podrá exceder el 5% del
aoorte EXPLORA.

VI.DERECHOS Y OBLIGACIONES

Vl.L.-Conven io

A través cle la firr¡a de un convenio, entre éllla Representante Legal cle la institución-Ejecutqra y

.Q!-U!gJt los adjudicatarios se comprometen a curnplir los compromisos que establezca EXpL9RA
para el logro de los objetivos, y administración eficiente y transparente de los recursos financieros
involucrados,

WI:,.:IEtmI¡Ir,oE': l'tp¡q e-ñéTá|ha¡ersct¡iEb-cte |a pro-plEsG,
la ''nstiiFc¡óñEÉilioralEnirá desarrollar las acciones necGáiElpara-quEffi-ñl'sea asumicro
por él/la D-ir.ector/a Alterno/a; o en su defecto debe¡á p¡oponer un nuevo/a Director/q Geqera!,
gue deber,á ser ratificado por EXPLORA CONICYT. '

F€nta5il¡dád3E l dp-t!r@i-Jn;n teñieñat o
se establecerá, entre otrr.., tr @liig-ElFi?{ij"fi¡tueión EjF!urótFt-e_l!g/=-a-h!á'

@9, -U:l@- o tá-d @ica rl olffios ]Ír
En los convenios se establecerá, entre otras, la

. :-.-_..d;::,..:::J:j:::.

-'-=-|...-....?_-:^i-'_|-._

eventuales auotlonas. Adem¿s. dcben tEÑEñtGles auditorias. Agglr-_s;?ébEn tener una cuentá=epqr¡da¡eiaetmane¡o rfifos fonrfos o
una cuenta presupuestaria (-Eñtñ-de costo), L

,I
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Vl.2-Entrega de recursos

El aporte del Programa EXPLORA CONICYT se entregará en las cuotas que se indican a

continuación,f navezÍe.fnE1qt9'!?!tr1.e'E!t[e"s-e"s_"-lucró@
que estará suped¡tado a la disponibilldad presupuestaria de CONICYT.

rantta, polrza oe seguro n.inmediata.o-vale-vista-endosalt]d-Ud¡snoñEee;¡
_@(e6.tdéro sto s)=xEl u siva"oaÉ-los,f.oñcl0t-Exp.r!¡6t

w o{9.!"{q-{.-d 9 e nt resa-

tE irne@lAl Corno adelanto se enfregará.L¡9&3W1, una vez cumptidos tos

sjs_u i-g n tei req uis¡tos:

-

.-iKesgr u_cro n-q r¡e.aptu_e_qF_conllc_D9,r

Be.FeElf_óre correspondiente al monto
de la primera remesa (boleta de garantia, póliza de seguro de ejecución inmediata, vale vista

- endosable),

Drovcctó:t

el cual deberá tener una düra;ién-dE.EElñeses cont-ad65-d$de-el-in icio-del!--é

I
-ryviit@l--G:sesui-iieñlo:F-conrf ol:(s+criq:lñ-qátoj'

¡fundameritalSt:resupuestos aprobados, presúpuesto de gastos, equipo de trabaio,*--
equipamiento y resultados-

inforrnadas a través del sistema de 5+C.

.--------.....--:'..-..1
.-fRetcpción del documento de garantía, qórrespondiente al monto de la segunda renlesa,

,6ás el 20% del rnoñIo Eii*piiñEiál(boleta de garantía, póliza de seguro de ejecuciórr
inmediata, vale vista endosable), el cual deberá tener una duración de sie_te r¡_*e¡*e¡._co ntados

desde la fecha de pago de la segunda cuota.



refer¡das a la entrega de la primera o segunda cuota, CONICYT procederá a hacer efectiva las
gara ntía s correspondientes.

Díchos documentos deberán ser remitidos por la lnstitución Ejecutora a EXpLORA CONICYT
con a lo menos treinta días de anticipación alvencimiento de la últ¡ma garantía vigente.

Vl-3- Propiedad intelectual

).1e-ta,lqián. propiedad. de_la^lnstitución_Ejecutora.lNo obstante, aquéllos
utiliza rlos total oóébéráñ--estaTE:aaisi56fi óión-c.lét-pFErarE:EXpLoBÁ-ed'ñrcF9l-8ascEr0a_E¡P.LoBA-qQN!_c,y,I. et q ue pod rá>parcialmente con fin€s de divulgación a través de diferentes nredios.

VII,FORMA DE PRESENTACION DE LOS PROYECÍOS

vll,l. Presentación del Perfil de Propuesta/ La primera etapa de la postulación a este
concurso contempla la presentación de un Perfil o resumen que dé cuenta de la idea generalde la
propuesta, sus objetivos, metodologías y participantes.

Vtl.2. Selección de Perfiles/tos perfiles declarados elegibles en conformidad con el punto tv de
estas Bases, scrán evaluados y se seleccionará 60 de ellos. Sólo los perfiles seleccionados podrán
presentar la propuesta completa al XV Concurso.

vll.3. Presentación de Propuestas/ En la segunda etapa de postulación. los perfiles
seleccionados deberán presentar sus propuestas detalladas y con la documentación pert¡nente
que acredite la información contenida en la mismas.

Vll.4. Postulaciones/ Tanto el Perfil, como la propuesta completa cleben presentarse en lÍnea,
vía Formularios de Postulación disponibles en www.explora.cl. Excepcionalmente, se aceptarán
postulaciones en papel y en tal caso deberán enviarse dos ejemplares impresos rlel Formulario de
Postulación correspondiente (Perfil o propuesta) y una copia en cD (idéntica a la original) a
Bernarda Morin 551, Providencia, Santiago, antes de la hora y fecha de cierre que se indica en el
calendario6.

Vll.6. Consultas y Aclaraciones/

'-Las instituciones que cuenten con domicilio fuera de [a Región Metropolitana, tienen ptazo pafa remitir,
vía correo rápÍdo, hasta [a hora y feclta de cierre. En tal caso, del¡erán enviar el comprobante de despacho
dentro de las 24 horas siguientes a explor¿@conicyt. c[ (escaneado) o al. fax 2-ó55iJgó.

Vll.5. Calendario

Apertura Cierre

Prese ntació n de oerfiles 29 de marzo L7:00 del 10 de mayo
Publicación de pe rfiles seleccionados 01 de julio

Presentación de propuestas 05 de julio l-7:00 del 16 de agosto

l0



Las consultas podrán ser dirigidas hasta 5 días hábiles antes del término de la convocatoria, a fa
siguiente dirección electrónica: www.conicvt.cl/oirs. Las aclaraciones formarán parte de fas
presentes Bases.

Vll.7. Bases y formularios en www.explora,cl

VIII NOTAS ACLARATORIAS

Bases y Formularios del Concurso: Corresponde al Programa EXpLoRA CONlcyT ta interpretación
de estas Bases.

r Cumplimiento de condiciones contractuales: No se adjudicarán recursos a propuestas cuyos
Directores/as Getrerales o Alternos/as hayan incumplido con las condiciones contractuales
cstablecidas en cualquier otro convenio con CONICyT.

¡ solicitud especial: Declare en un sobre adjunto, a nombre de la Direccíón rJel progr¡¡¿
EXPLORA coNlcYT, si por conflicto de intereses ud, no desea que su propuesta sea evaluarJa
por atgurra persona en particular. Esta información es confidencial.

r Postulaciones: Los antcccdentes de las postulaciones no serán devueltos por el programa
EXPLORA CONICYT.

l1
r,lijilzii)t
i'¿.f-Jr,]i
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PROGRAMA EXPLORA CONICYT

BASES DE POSTUTACION 2O1O

l. Anteced€ntes

EXPLoRA es un Programa Nac¡onat de Educación No Formalr en Ciencia y Tecnologia, creado en 1995
por la Comisión Nac¡onal de Investigación Científica y Tecnológica CONICyT, cuya m¡sión es contribuir
a la creación de una cultura científica y tecnológica en la comunidad; particularmente en quienes se

encuentrán en edad escolar, mediante acciones concretas destinadas'a fortalecer la aprop¡ación de

los beneficios de la clencia y la tecnología.

Et presente concurso está dir¡gido a los/las profesores/as que deseen estimular en sus estudiantes
actitudes positivas hacia la ciencia y el desarrollo de competencias científicas, fundamentalmente a

través del desarrollo de investigaciones.

2. Obietivos

2.1. Obietivo seneral

El objet¡vo general del_Xl concurso Nacional declu!gs,ExPLoRAj!e Valorac¡ón y Divulgación de
le ci€nc¡a, la Tecnología e Innovación, es_co-flna¡ciar el desarrollo de los clubes. ,

2. 2. g,biegrgr-cspcsifir9!

- Fomenterla comprensión, valoración y divulgación delos beneficios y avances de la ciencia, la

tecnología y la innovación por parte de estudiantes.

- Potenciar las redes y comun¡cación entre las comunidades educativas, científ¡ca y público en
general.

lmpactos esoerados

a. Aumento del interés, apropiación y transferencia a la vida cotidiana de actitudes, habilidddes y

conocimientos científicos y tecnológicos por parte de niños, niñas y róvenes.
b. Incorporación de científicos, tecnólogos, educadores y otros profesionales en activ¡dadés de

valoración y divulgación de distintas áreas de la Ciencia, Tecnología e Innovación.

c. Promoción y fortalecimiento del tr¿bajo transdisciplinario y multi-institucional, en torno a

acciones de valoración y divulgación de la cyT entre d¡stintos sectores de la sociedad,

4. Requisitos v características de los orovectos

4.1-. La propuesta o proyecto deberá ser pertinente y acorde con los objet¡vos de las presentes Bases

de Concurso. El Formular¡o, deberá ser respondido limitándose estrictamente a lo solicir¿do en
cada uno de sus puntos.

4.2. Reouisitos del club EXPLORA:

,6ññiFacióñ-Tólúñtá-ria*dé-Cgt-udiantesilos cuales serán seleccionados privilegiando el
'iñiFréip-rii sobre otros'criterios (como; por'ejemplo, las calificaciones académicas).

fAitoyo-de-un/a-asesor/a-científico/a-düraiite- tb?o-.i-désáirollo, quien deberá realizar
\actividades 

de manera directa iñn los/l;'estúdiaÁte; 
--

l 
Educaclón No Format:Acc¡on€3 no ñece5adamen te adicr¡ta' a lo5 s¡3temas fo¡máles d€ €ducadón, aon p a rtldpaclón voluntarlá de los plibllcos

objatlvoi,



centro, fomentando su cur¡osidad y trabajo en equipo.
d. Aplicación del método científico en la ejecución del proyecto.
e. Desarrollo de act¡vidades que impulsen la @

escolar v el mundo científico.
f. Creación de a lo menos

resultados.
o una

en el

la difusión de act¡vidades v

desarrollo del club. Este debe

deberán ser informadas con

ser enviada a EXPLORA para su

g. fropuesta ,de slst€mat¡zación*dé-lái6-xperiéñiiá!-dEl-clüb=meneracióñ-de-n'ater¡ál
éducativo,rcon-contenido"basado-en-éstas:Este-material-deberá-ser-replicableico'n
bosibilidtd de ser compartido con otros establecimientos.

h. JPIán de-d¡fu-ión;qúe debe eiecutarse durante todo el\ - .--, .. -_-':-------'co n teñ'p laT las ii gu i e nteiiE iviaEd eiJ
-it-añññGñló y cierre del club: Ambas ceremonias

¡. - -. ^ f .-. .--:;-_:---_-

-anté?ior¡dad a el/la ejecutivo/a de EXPLORA CONICYT.

- Elaboración de iiErjTeE-ó-EioE]ur¿ maqueta debe
aprobac¡ón antes de ser subida a la red,

-;Apar¡ción segura y destAcada_-en- documentoffiTódua¡3 v ot?6liue se der¡veñ?él
--déGrrollo d;ióub, como de su difusiffiitisig-uié;le in'f;rñación "clúu ¡xpLonÁ

CONICYT de Valoración y Divulgación de la Ciencia y la Tecnología,,, con su nombre, si lo
tienei y, logos EXPLORA, CONICYT y Gobierno de Chile

Los materiales de d¡fusión pública y los pmductos educ:tivos generados por el Club, deberán
ser revisados y üsados por el Programa EXPLORA CONICYT, antes de su publicación y difusión.

5. Conql€so Repional dentífico Escolar EXPLOM v Semana Necional d€ la Ciencia v la Tecnolosía

,El Club deberá postular al menoi un trabalo de investisación afeoñFEio nEEio-ñál cieñIífióió Eit:olár
f xpioúáe!ü]EE¡bñ':-_--'--

,[E-Sema,qa Nacional de la_ qenaiál-ltT¡¡ññlóEÍa-(SNctT) es un evenro anual organizado por
'EXPLo-M, trad¡cionalmente efeiiui?ó6;Au6ñ;qEtiáñlcomo objetivo Ia divulgación masiva de
la Ciencia y Tecnología a través de diferentes acciones, con la participación de la comunidad científica
y docente, El Club deberá realizar actividades especiales durante la Semana Nacional de la C¡enc¡a y
la Tecnología (SNCyT) 20L1.

La part¡cipación en el ConEreso Regional no excluye otras actividades a realizar durante la SNCyT y
todo el desarrollo del Cluba. Es necesario vincularse e informarse mn la Coordinación Regional
correspondiente para sacar mayor provecho a la SNCyT. (Ver en s¡tio web ry¡lgle4l el listado
de Coordinaciones Regionales ysu ubicación en cada región).

6. Eouipo de trábaio

6.1, La proDuesta debe contar con:
a. ói?eEorE?Ekt ü trex6l6ia--l

Docente de educación básica o media, quien lidera el Club y responde frente a EXPLORA.
El/la d¡rectora/a del Club deberá comprometer al menos dos horas 'pedagógicas semanales
directas con los estudiantes, durante el funcionamiento del Club EXpIORA.

|.^.-_.:--:i_.......!=
D.' Utfefior Atterno ¿tdtente 

co-r"rp"nsable del Club. En el caso de escuelas unidocentes, se debe adjuntar el
certificado de Unidocencia (se solicita en los DAEM, DEM o Corporaciones Municipales).

Tanto el Oirector del Club como el Director Alterno, beberán estar v¡nculados forrnalmente con
el establecimiento educativo que respalda al Club. CONICYT se reserva la facultad de sol¡citar v
calificar dicho vínculo en el caso que no sea clara la acreditación.

'Señalát ¿n €lformulerlo en el .lso de ¡o contárcon Intemet en € | estab leclmlento.

! 
l-e postul¿ción de trsbáio5 ¡l Congreso Ree¡onal no Earanth¿ ta selecdón de e$os trábáJo3, debto á que se selecclonán b¡lo cr¡t€rto3 de

excelencl¿, que poriupuestoi deber,ár¡ ser alc.n:able5 por loitaebajor de Clubes,

' Las ac!fuldade5y re5uli¡dos d€lClub Explorá pued€n ádemár ser pfe5eniados a trav& de eryorldoner y otrá: lñtcl¿tfuas €n el Establ€c¡mlento
Edu(aclonalque ap6ya la prcpuesta, otlo3lugar€5y €ventol.
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?:-i-:-1--"-'ci Asesor/a Lrenlllrco/ar
rcólá6orac¡ón de un/a profesional asesor/a del ámbito científico-tecnológico proveniente de

una institución de estudios superiores o investigación (universidad, instituto, centro de

investigación), Deberá comprometer al menos cuatro horas mensuales para el

funcionamiento del club.

6.2. Ant€s de la firma del convenio, en caso de que el/la Director/a General se traslade a otro

establecimiento educat¡vo, se podrá implementar el Club en la nueva institución, siempre y

cuando cuente con el respaldo formal de la misma y la aprobación del Programa EXPLORA. En

este caso, se d¡ctará una resolución CoNICYT aprobando el cambio del Establecimiento

Educacional de Respaldo.

F¡rmado el convenio, y ante cualquier eventualidad que impida a eula Director/a General

hacerse cargo del liderazgo del Club, la Dirección del establecimiento educativo deberá asegurar
que d¡cho rol sea asumido por el/la D¡rectora/a Alterno/a. En tal caso, el establecimiento

educacional en conjunto con el D¡rector del Club, deberán designar al/a la nuevo/a Director/a

Alterno/a.

7. Partic¡pación de lnstituciones

i 7-1- lnstitución Patrocinante f

-es-1ñpresé'ñil¡bleiié-el 
club cuente con el compromiso y respaldo del Establecimiento

Educacional (escuela, colegio o liceo) al que penenece el D¡rector/a General del club, mediante

una carta (cuyo formato está disponible en la plaraforma en línea) firmada por el Representante

Legal o sostenedor. La carta deberá señalar, de manera precisa, los términos del compromiso

asumido oor la institución.

Aquellas instituciones con o sin f¡nes de lucro, que colaboran activamente con Ia Inst¡tución

Ejecutora en el desarrollo de la propuesta. Las Instituciones Asociadas no reciben fondos directos

de EXPLoRA, pero podrán beneficiarse indirectamente.
La oroouesta deberá contar a lo menos con 1 lnstitución asociada, las cual puede ser del ámb¡to

de la educación superior, escolar, de promoción cultural o científica y tecnológica.

Aquellas entidades públicas o privadas, ya sea empresas, fundaciones, corporaciones,

municipios, centros de investigación u otros, que aportan recursos pecuniarios o no pecuniarios.

No reciben recursos ni directa, ni indirectamente de EXPIoRA CONICYT' No es obligatorio

conter con una instituc¡ón tercera, pero se valorará posit¡vamente.

La Institución de respatdo, asociada o tercera, deberá comprometer su participación a través de

una carta firmada por su representante legal, donde valoricen sus aportes (según carta modelo

de CONIcYT).

En caso que la inst¡tución asociada o terc€ra aPorte recursos pecuniarios, estos deberán quedar

establecidos en una cárta de compromiso. Estos recursos, pueden cons¡stir en dinero, especies

valoradas (infraestructura, insumos. etc) y horas de trabajo.

Beneficiarios de las Proou€sr¿s

El Club debe contar, respecto de las acciones de valoración, al menos con 30 niños, niñas y/o ¡óvenes
en edad escolar que participen de forma activa, sistemática y constante en ¡as actividades del Club.

Para las acciones de divulgación, se considerará un público objetivo de a lo menos 60 estudiantes.

9. Plazo de los dubes v eporte EXPLoRA

Esteconcuffoco.financiapropuestasconunavigencia@
tiel2sll;¡h perjuicio de la total tramitación del acto-áEmjnistrativo que aprueba el respectivo

Convenio.
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EXPLoRA coNlcYT realizará un proceso de elegibilidad, cautelendo que las propuestas cumplan con
las presentes Bases de concurso y que se entreguen dentro de los plazos establecidos en la
convocator¡a. [as propuestas que cumplan con las Bases de concurso serán declaradas elegibles, las
que no ¡os cumplan serán declarados fuera de bases.

1. Cr¡terios de evaluación v ponderación

La evaluación se agrupe en dos categorÍas:
> CAUOAO O¡ l¡ PROPUESTA (ponderacién: 6o% de la cal¡f¡cación final)

a. Actíva y directa participación de niños, niñas yjóvenes en edad escolar en las act¡v¡dades del
proyecto, con equidad de género.

b. creatividad e innovación en la idea a desarrollar; factibilidad de implementación y
motivación para el público objetivo.

c. Contenido científico y tecnológico.
d. Metodología: c¡ar¡dad, pertinencia, rigurosidad e innovación con que la metodotogía aborda

el método científico y el tretamiento de las temáticas en el trabajo con los estudiantes.
e. Factibilidad de los resultados, desde perspectiva cuantitativa y cual¡tatlva; coherencia de los

resultados con los impactos señalados en las Bases de Concurso.
f. Equ¡po de trabajo: incorporación act¡va de asesor/a científico/a o tecnológico, cuya

idoneidad y experiencia aseguren el logro de los objetivos.
g. Potencial de la propuesra como modelo transferible.

> CAUDAD DE FonfUUnclóru leonderacÍón:40% de la calificac¡ón final)
a. Diseño: claridad y coherencia entre objetivos, plan de tr¿bajo y resultados esperados.

' b. Viabilidad del Plan de Trabajo: considerará, entre otros, la coherencia entre las
características de la propuesta, el contextoyla programación del mismo.

c. Instrumentos para evaluar objetivos y plan de trabajo.
d. Pertinencia de la estructura de costos: d¡str¡bución de los recursos en los diferentes ítems

en concordancia con los objetivos, resultados, duración de la propuesta e impactos
esperados,

2. Evaluación de las bropuestas

2.L, Las propuestas serán evaluadas por un,/a profesional del Departámento de proyectos y por un
científico/a experto,/a en el área del conocim¡ento que abordará la propuesta, quienes aplican un
formulario único. cada evaluación tiene iguai ponderación (50%) y el puntaje final se obtiene
promediando ambas.

2.2, La escala de calif¡cación utilizade en el proceso es la siguiente:

Concepto P¡e.

Sobresaliente 100 La dime¡sión está planteada de manera destacable.
Bueno 70 Le d¡mensión está planteada de manere satisfactor¡a.
Regular 40 La d¡mensión no logra cumpl¡r con los criterios mínimos en todos los casos.
Malo n La dimensión en n¡ngún caso cumple con los criterios mínimos esDerador.

En el caso que las evaluaciones presenten diferencias superiores a 20 puntos en sus cal¡ficac¡ones,
el comité Directivo de ExpLoRA someterá d¡cha propuesta e una tercera evaluación, también
llevada a cabo por un experto externo. Dicho comité deberá elegir dos de las tres propuestas
cuyos puntajes sean más próximos.
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1. selecclón v Adiudicación de las Propuestas

El proceso de selección y adjudicación de las propuestas es supervisado por el Comité Directivo del

Programa EXPLORA, el que tiene la obligación de revisar las evaluaciones y velar por su coherencia y
pertinencia. Una vez que este proceso finalice se elaborará una lista en orden decreciente de las

propuestas. El comité propondrá a la Presidenc¡a de coNlcYT la adjudicac¡ón de los fondos, pudiendo
sugerir modificaciones técnicas y/o presupuestaries que const¡tuirán las Condiciones de Adjudicación.
La Presidencia de CONICYT procederá a adjudicar el Concurso, lo que se materializará a través de la
respectiva resolución de CONICYT.

Las decisiones de adjudicación o no adjudicación por pane de CoNICYT son inapelables.

2. Notificac¡ón

a. La not¡ficac¡ón de las propuestas adjudicadas se realizará a través de una carta formal al D¡rector
del Clubysepublicaráel lista do com pleto d e proyectos adj udica dos en www.exolora.cl

b. se notif¡cará a los oostulantes No ad¡udicados mediante una carra vía correo electrónico.

3. sesuimiento v control de los clubes

¡uralñEo-7i-ee-ñeEr oer-crüo ,rzE? rál/
lClfqn,"-L?..jylCCqer¡prev¡o-acuerdo-coJLA-DS-!!.q.e!.!-g-de-Proyecto-s del l¡og¡a¡a-Ef!LpR,U
CONICYT:

y' Asistencia a la Reunión de coordinación en Santiago, durante el mes de marzo de 2011.
y' Informe Técnico de Avance y F¡nal del Club en documento papel y vía mail,
r' Informe semestral de participantes en actividades del Club,
y' Declaraciones financieras de los fondos otorgados por el Programa, de acuerdo al Manual de

Declaración de Gastos proporcionado por el Programa EXPLORA.

r' Visitas a terreno y/o participación en alguna etapa de la propuesta, previa coordinación con su

ejecutivo/a EXPLORA.

1. Monto del financiamiento EXPLoRA

El Programa EXPLoRA entregará uríiió-rtEñ'áiiñr6-d151:20o]fxi0lün millón doscientos mil pesos|
por cada club EXPLoRA, con una vigañtiáñáxima de'hasta-8-mÉ3da partir de marzo de 2ol-1.

2. ít€ms Financiables

a. lfiiEñiÑói, Pago al Director o Director Alterno del Club o cualquier otro profesional que colabore
i6rr-el'proiecto. Este ítem no debe superar el 50% de los fondos solicitados a ExPtoRA.

b. l6'sto-s deTroáu€o-éñ. Gastos necesarios para la ejecucióñ de la propuesra, como:
)Pagb*ddihce¡tivof puntuales a personas juridicas o naturales por serv¡c¡os específicos que no

están ¡ncorporados en otros ítems;

- Arriendo de equ¡pos, laboratorios, transporte para los estudiantes, etc.

- Gastos en bencina con un tope máximo de 550.000.- y tarjetas telefónicas con un tope de

s25.000.-
Se excluyen de este ítem los gastos de mantención de equipos y/o mobiliario.

c.rlvlaterlálEñ-g]blé. Bienes que se consumen con e¡ uso, como: materiales de oficina, de laboratorio
-Fde-á's-eo elpecial para laboraLor¡os, entre otros,

d. EGEilviiá86¡. Gastos de transportg hospedaje y alimentación del Director o Director Alterno
iiéi-clii6leñ-?lte ítem debe incluirse el traslado y estadía de uno de ellos a una reunión
informat¡va del Programa EXPLoRA en sant¡ago, se f¡nancian sólo pasajes y viáticos en modalidad
económica. En cuanto a los viáticos, el pago se establece de acuerdo a los gastos efectivamente
realizados.



e. ,eqúiffiiEñtdleastos en equipos necesarios específicamente para el desarrollo del Club, no debe
'superar'al 20% del total de fondos solicitados a EXPLORA. Incluyen:
- Gastos de ¡nstalación de los equipos.

- Compra de libros y revistas científicas y tecnológicas.

- Compra de partes y tepuestos de equipos, y de accesorios y/o componentes no fungibles.
una vez finalizadas las actividades, los equipos adquiridos y mat€rial€s generados por el dub

-Q9393¡19 
en coder del Establecimiento Educácional de Respaldo.

f. LDifusióglncluye, entre otros, diseño e ímpresión de afiches, trípticos, publicáciones, registro de
propiedad ¡ntelectual, etc. Excluye Bastos de publicidad en medios de comunicación, El programa
EXPLORA CONICYT se reserva el derecho de objetar el pago de algún producto cuando no cumpla
con el reglamento de la imagen del Programa.

g. _Gastos Gener¿l€s1 lilcluye gastos en servicios básicos, mantención y reparación de equipos; y
gastos en registro de propiedad intelectual de resultados originados en el Club. Este ftem no podrá
exceder el 5% del aporte EXPLORA.

l. convenio

A la firma del convenio concurrirá CONICYT, el/la Directora General del Club, e/la directora/a
Alterno/a y e/la director/a del Establec¡miento Educacional.

A través de la firma del conven¡o, los adjud¡catarios se comprometen a cumplir y ceñirse a los
compromisos que establezca las pr€sentes Bas€s de Concurso y el mismo Convenio de manera de
cumplir con los objetivos planteados en el proyecto y de obtener una administración eficiente y
transparente de los recursos financieros involucrados.

En los convenios se establecerá, entre otras, la Director/a General
.t^

<D 16ñ',,.,¡ñ .fst}.

eXp I o ra Bg$*?Ql"c*^)t ffiai.,iiu

-la-v,er¡fi cación - de

A|afirmade|convenio5eentfegaráacadaDirector/au@|.cua|
deberá ser utillzado para Ia rendición de todos los recursos involucrados en el proyecto.

lEl-ComitiDireaivo del Programa.EXPLORA CO

cEñformldad con los arñecedeiid que lo a
¡ asrgnaCrOn de reCurSOS a los Clubes, como asi¡

proponer

Fo-i-e9J*r€.'¡.,.;"q'@$ü;;gü;_d;";;n.?ñ6.d;.";;;*.;'';;+ii'asi!ñecióñ-dñecursgs 
¡J.or Q u_b@QF. !{iilU"rgl,V"¿"]_térm¡no anticipado.de.los-conysnicis'gy: I,o.r¡rtqelu.,f

Z. Entrega de recursos

@ ap--oite-del-erograma €XPt-ORA-s-e-erit?-egaÍá una*vez-trainit-a?á-t6tálm-ehte-la*Ré-sbtú-ci6ñ¡-úé

¡prueba el convenio .d-tJ'!-r'opüEs6-- ait¡udicada y' esta?á-si!éditEaa 'a 
tá -OisponiríitOiO

bresupuestarif dóCoNlCyT.

D¡cho ap€rte será entregado de la siguiente manera:__.-_(:*Prlmera cüota_.'En calidad de adelanto se entrega el 60l. del aporte total, una vez que el Director
informe el número de cuenta bancaria que recibirállffie.

--"""..-a.r.¡'',-
L_¡ge!q!", guql"./se entregará fl?o%?éilnorte, una vez que se haya aprobado el Informe

Técnico de Avance v se hava ren¡idoCl-8o% de la Drimera cuora.

F---:
LaPropiedad intelectual/

,oJJJ* *, club serán propiedad de ellla directora/a del club. No obstante, d¡chcis resultados
deberán estar a disposición del Programa EXPLoRA, el que podrá ut¡lizarlos total o parcialmente con
fines de divulgación a través de diferentes medios.
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coNlCYT se reserva el derecho para interpretar el sentido y alcance de las presentes Bases en caso

de duda y conflictos que se suscitaren sobre la apl¡cación de las mismas.

coNlcYT podrá, en cualquier momento, antes de la firma de los convenios respectivos, ver¡ficar el

total cumplimiento de las presentes bases y, más específicamente, de la e>ectitud y mmpletitud

de los antecedentes presentados en las respect¡vas postulac¡ones que se lleven a cabo con mot¡vo

del presente concurso, como asimismo en relación con el respaldo de la documentación

requerida. En caso de detectarse incongruencias, omisiones y/o incompatibilidades, CONICYT

declarará la improcedencia de la adjudicación de él o los proYectos de que se trate.

Queda expresamente establecido que las personas naturales o jurídicas que mantengan deudas u

otras obligaciones contractuales pendientes con coNlcYT, no podrán participaren en la presente

convocatoria.

Los antecedentes de las postulac¡ones no serán devueltos por el Programa EXPLoRA CONICYT.

1. Postulaciones
La convocatoria estará abierta entre los días 17 de mayo y 5 de Iulio de 2010, hasta las 17:00 horas.

La postutación debe presentarse en línea, vía Formulario de Postulación disponible en

www.exolora.cl. Excepcionalmente, se aceptarán postulaciones en papel y en tal caso deberán

enviarse dos ejemplares impresos del Formular¡o de Postulación y una copia en CD a calle Bernarda

Morín N' 551, comuna de Providencia, sant¡a8o, antes de la fecha de cierre que se indica en el

calendarios.

¿. Basesv Formularios
En www.exolora.cl o en la oficina de partes de coNlcYT, calle Bernarda Morín N" 551, comuna de

Providencia, santiago.

3. consulta; v Aclaraciones
Las dudas pueden ser canalizadas por 1¡4y¡¡94!gy¡9!!!¡¡ o a exolora(aconicvt.cl

Las aclaraciones que se realicen formarán parte inteBrante de las presentes Bases.

t tás ln3tlluclone!qse clJenten con domlcillo fúeñ d€ l¡ Reg¡ón Metropolitana, tl€n€n pleró pára €nvl¿r!u3 propu€stas, vle corfeo rápldq hastá

l¡ fe.ha y horárto de d€¡re. En tál ce3o, d€berán envlar elcompmbántE d€ de5pácho denlto de hs 24 hoÉ5 3¡8ulen!e3 a erploÉ@con lclt cl

(esc¡neádol o al fax 2655¡386.


