Ministerio de
icultura g

Agencia Chilena para la Inocuidad
et Y Calidad Alimentaria

Vinculacion con el
Sistema dge Fomento
productivo e [+D

Sistema Nacional de Inocuidad Alimentaria y su

institucionalidad; pilares fundamentales de la potencia
alimentaria chilena

Ricardo A. Jacob

nidad de Asuntos Cientificos e Innovacion

Area Vinculacién con el Sist ‘e Investigacion y Desarrollo (1+D)
- ACHIPIA

rdo.Jacob@achipia.gob.cl

Alimentos Seguros y Saludables, Tarea de Todos y Todas




, Ry >
—

La situacion hoy



~ Nivel Mundial : :
Factores que impulsan la inocuidad alimentaria

Sistemas mas’ ' _
sofisticados j
de proble

\--..; K i"k}"‘w

-

Mayor ciencia y tec

alimentos: bios en peligros:

N
- Trazabilidad - <Bioterrorismo |
- Vida util ‘Nuevos contaminantes quim pe
- Sistemas de transport *Peligros emergentes P

Agencia Chilena para la Calidad e Inocuidad Alimentaria
www.achipia.gob.cl



Presencia

450> 16 P .
1590 P 50,000

DELPIB

TOP 10

+50
PRODUCTOS

Un
Millon

de puestos de
trabajo

300 mil

Unidades
productivas
prediales

US$
17000

s . A 150 mil 1500

ENIPRESAS G

Agencia Chilena para la Calidad e Inocuidad Alimentaria
www.achipia.gob.cl



ACCESO - INOCUIDAD - CALIDAD
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Lider hemisférico en |la
exportacion de alimentos
de altos estandares de
inocuidad

a4

Pais latinoamericano
mejor rankeado en Food
Security Index por tercer

ano consecutivo
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Lider en la regidn en el
desarrollo de una Agencia
coordinadora del sistema
de inocuidad y calidad
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Lider en la region en
la erradicacion de la
subnutricion y el hambre
y el control de ETA’s
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Lider mundial
en estandares
fitozoosanitarios




L
Tasa de notificaciones en 2015 por rubro

Volumen exportado N° de Notificaciones Tasa de
2015 (Ton) desde el exterior 2015 Notificaciones*

Cultivos y derivados 160.097 0 0,0
\Vinos 887.974 0 0,0
Alimentos de origen animal 407.689 3 0,7
Frutas y hortalizas frescas 2.474.049 25 09
Pesca y acuicultura 1.252.748 18 14
Frutas y hortalizas procesadas 127792 15 2,0
Elaborados industriales 296.712 13 4.4
Total 6.217.061 72 1,2

* N° Notificaciones/100.000 Ton.

Fuente: Reporte RIAL 2015, ACHIPIA
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Inocuidad: peligros microbiologicos

‘Es Enfermedades Transmitidas por los Alimentos ETAs M

_I
2005 i Principales patdgenos causantes de ETA desde A 2005-2015 Chile
1970
2006 1.106 ——
umf butzieri® Compylobacter jejuni® Compylobacter fetus®
2007 1 .035 - amobumsakozoki E. coli O157:H7* E. coli, no-0157 STEC*®
— E. coli, enteroagregativo/STEC tmﬁm@no‘m
2008 1.316 e { o N /'/\/
- Y. enterocoliticc® Y. pseudotube, .
2009 910 Algas N
" - Pseudo-nitzschiapungens® (productor de ac. domoico)
2010 741 ardsitos A— —
201 1 97 4 v-,..; Sarcocystis Trypanosoma cru2i
2012 1.019 : ::zpr::msuwmu( 'Nipylhviru's‘ Rotavirus ﬂ"""‘*\____-
2013 1.165 iy T ——
Priones 9 2010 2011 2012 2013 2014 2015
2014 1.016 Nueva Variante Enfermedad de Creutzfeld Jacob®
2015 1.086 e A sm——tin Behrovesh, Willioms, Touxe. 2012. il e
: Facuitsd de Ciencies Quimices y Farmacsuticss - Unsiversioed de Chile Bopev2014

Fuente: Programa de Vigilancia de Peligros Microbioldgicos, ISP, MINSAL.
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Inocuidad: peligros microbiologicos

‘-e_cf brotes ETASs notificados, segun lugar de pérdida de in__

Procesamiento industrial
Transporte
Almacenamiento

Produccidn primaria y materia prima
*Datos provisorios al 3
de febrero ano 2016

No determinado
Manipulacion comercial

Manipulacion domestica

0% 10% 20% 30% 40%

Fuente: Base de Datos Rakin-ETAs, DEIS, Ministerio de Salud
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Peligros nutricionales

Principales factores de riesgo en comin
de las enfermedades No Transferibles

(Fuente: Unidad VENT, Depto. Epidemiologia - MINSAL).

Enfermedades NO TRANSMITIBLES

FactordeRiesgo B ovaseutar o O G Toansie
IAMy ECV

Tabaquismo X X

Consumo Alcohol X X

Dieta X X X

Hipertersion Arterial X X

Glicemia Alterada X X X

Dislipidemia X X X

Actividad Fisica Baja X X X

x hasado en Capacity Building For an Integrated Noncommicable Disease Risk Factor
Surveillance System in Developing Countries. Armstrong T, Bonita R, Ethn Dis. 2003 Summer;

13 (2 Suppl 2):513-8 Agencia Chilena para la Calidad e Inocuidad Alimentaria
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Peligros nutricionales

Distribucion de la poblacion chilena de acuerdo al indice de alimentacion saludable

g_ _
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7 8% Sasusa% e
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Fuente: ENCA, MINSAL 2010-2011
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Los desafios y la
respuesta institucional



MINISTERIO DE
AGRICULTURA

- Cumplimiento de
requisitos del mercado
objetivo en productos
ganaderos,
hortofruticolas.

Abordaje

sectorial @}=8
S ) SEREMIS

MINISTERIO DE
SALUD

- Consumo local

- Produccioén local
- Control en
importaciones

MINISTERIO DE ECONOMIA
- Cumplimiento de requisitos
del mercado objetivo en
pescado y productos
pesqueros.
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Desafio: Sistema moderno, integrado, eficiente y transparente

De lagranjaala
mesa

Proceso
Produccion
Alimentos

Consumo
Final

SISTEMA NACIONAL INTEGRADO DE INOCUIDAD

Transformacion
Comercializacion

pnes/Exportaciones)

Sanidad Animal Inocuidad Salud Publica
y Vegetal Alimentos (ETA/ECNT)

ELEMENTOS
Evaluacion de Riesgo
Aproximacion preventiva
Autocontrol
Capacitacion RR.HH.
Protocolos de
emergencias
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ABORDAIJE: Proyecto de Ley

1 2

Definir y establecer Creala
el Sistema Agencia Chilena
Nacional para la Inocuidad
de Inocuidad  Calidad
Calidad Alimentaria
A imentaria que lo coordine y conduzca,

desde un abordaje sistémico,
articulador e integrador de las
problematicas y las instituciones
con competencias en esta
materia.
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1 2

Aproximacion y tratamiento Considera una accidn institucional
sistémico de las problematicas de coordinada e integrada, bajo un
inocuidad y calidad alimentaria de marco conceptual y metodoldgico

los distintos componentes que basado en el analisis de riesgos.

forman la cadena.

3

Reconoce explicitamente
el rol y las responsabilidades
gue tanto los actores publicos

como los privados y la
ciudadania tiene en esta
materia.

ABCIILia CllIciia pdid la Ldiiuau © mucuidad Alimentaria
www.achipia.gob.cl



do en el proyecto

Propone mejoras y actualiza la politica; propone normas legales y reglamentarias al Consejo de Ministros;

1 Emite opinidn sobre materias de su ambito; Vela por el debido cumplimiento de las leyes, reglamentos y demas
normas, Sirve de organo de coordinacidn para la aplicacion de la Politica Nacional de Inocuidad y Calidad de
los Alimentos.

Propone, aprueba y coordina los Programas Nacionales Integrados; administra el sistema nacional de informacion
y alertas en inocuidad y calidad alimentaria; Colabora con |la preparacion y desarrollo de programas de educacion y

2 difusion; se vincula con el sistema de fomento productivo e I+D para insertar la variable inocuidad y calidad de los
alimentos en programas publicos.

Gestiona y coordina los procesos de evaluacion de riesgos en inocuidad y calidad en la cadena alimentaria ;

3 Propone planes, programas y medidas para la implementacion y cumplimiento de la Politica; Toma
conocimiento y se pronuncia sobre el sentido, alcance y coherencia de las leyes, reglamentos y demas
normas; Coordina los procesos de comunicacion de riesgos.

Coordina, conduce,
proponey articula,
analiza, evalua, informa

No fiscaliza
No norma
No Inspecciona

ilena para la Calidad e Inocuidad Alimentaria
www.achipia.gob.cl




ABORDAIJE: Diseno e implementacion del Proceso de
Analisis de Riesgo

Agencia Chilena para la Calidad e Inocuidad Alimentaria
www.achipia.gob.cl



Principales herramientas e Instrumentos

- Proceso de ANALISIS DE RIESGOS
- PNIs Programas Nacionales Integrados

- OBSERVATORIO en Inocuidad y
Calidad

- RIAL Red de Informacion y Alertas
Alimentarias

PNis

- SILA Sistema Integrado de Laboratorios Nonmios

Integrados

- RED Cientifica / Paneles de Expertos

- CARS Comisiones Asesoras Regionales
en Inocuidad y Calidad

F_pé%;o - Programas de Articulacién con
Sistema Fomento Productivo y I+D

- Secretaria y Punto Focal CODEX
Alimentarius




Comunicacion

Confianza

Informacion sobre
- Edulcorantes

. alimentarios:

‘e 4 ciclamatos y estevia

P
AVAX N

A propésito de 1a informacién de prensa publicada el 2 de diciembre de 2014 sobre
alimentos con ciclamato y otros sdulcorantes, la Agencia Chilena para la Calidad o
Tnocuidad Alimentaria (ACHIPIA) informa lo siguiente:

1. Descripcién del 2. Normativa internacional
compuesto o Codex Alimentarius

wwweachipiacl | | J@achipia  JAchipia | (Eachipia - minagri
Personajes de Frutas y verduras Publicacion graficay virtual de Teatro invisible que se realiza en Talleres de capacitacion y difusion
ferias libres y mercados o eventos de habitos saludables en relacion a

que asemejan a famosos. orientacion tecnica e manipulacion de alimentos.



Sistema
Normativo
Fiscalizador

~ Analisis de Riesgo

ACHIPIA PNIP's §egores,

00 60,

Sistema
de Fomento
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Vinculacion con ambito
cientifico-tecnologico




Principales herramientas e Instrumentos;
vinculacion con sector Cientifico

ACHIPIA

M
Vinculacién para promover +D+i
en temas relacionados a calidad e
inocuidad alimentaria

Gobierno de Chile

Sector Cientifico
Tecnolégico

Universidades y
Centros de 1+D/
Tecnoldgicos

(d
Promover la I+D+i y apoyar el

fortalecimiento de la formacién del
RR.HH altamente especializado

Convenios de
Colaboracion

Y v

Trabajo conjunto
para incentivar y
participar en
proyectos

Apoyo Institucional a
Eventos Técnicos

Fomentar la generacién de trabajos
en I+D+i

FONDEF IDeA en dos

Etapas Tematico en

Calidad e Inocuidad
Alimentaria

Convenio de
Colaboracion ACHIPIA —
CONICYT*

Y

;
o

Redes de
trabajo .
[ T X ]
(1XT111]

Generar instancias de trabajo intersectorial y
multidisciplinario con especialistas nacionales
e internacionales

Red Cientifica de ACHIPIA

.

Temas prioritarios:

- Agroquimicos y uso de MV
- Contaminantes Ambientales en
cadena alimentaria
- Contaminantes biolégicos en MP y
lineas de elaboracién
- Tecnologias de diagnoésticos para
peligros quimicos y bioldgicos

Identificacion de
especialistas en
diversas materias a
nivel nacional*

Vinculacion con
asociaciones cientificas®

Y

Conformacion de
Unidades de
Asesoramiento
Cientifico




Brechas en el Sistema

Demanda de altos erta

Niveles Adecuados estandares
de proteccion

Consumo de
alimentos

Control de
Alimentos

Coordinacién
y articulacién

Disefic e
implementacion

de normativa Control de la

inocuidad

Gestion del control alimentaria
de la inocuidad

alimentaria

) Actualizacion y

difusion de informacion Comercio

intemoy

externo

Investigacion

= —
~~ . Asesoramiento — Experiencia de la industria

técnico P2
| N\ 7o
| X / Interés de la industria
Imput para la Difusion de
‘ formacidon del RR.HH informacicn Intereses de
mercado
\ Tendencias de

mercado

Exigencias en

Representacion en temas : 3 :
calidad e inocuidad

de inocuidad

Situacion
intemacional
Recurso humano



Sistema Nacional de Inocuidad

y Calidad Alimentaria
BRECHAS

« Rediseno y fortalecimiento del programa de Inocuidad de los Alimentos, para que responda a los
requerimientos y desafios de hoy; crisis energética, crisis alimentaria, cambio climatico.

« Enfoque centrado en procesos.

« Fortalecimiento de la Fiscalizacion con enfoque de riesgo sanitario.
 Potenciar la coordinacion intersectorial.

 Integralidad del “campo a la mesa”

 Integralidad del alimento (inocuidad, calidad nutricional)

 Profesionalizar recurso humano y reforzamiento continuo de competencias.

 Colaboracion Publico/privada y con Academia.

Agencia Chilena para la Calidad e Inocuidad Alimentaria
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Perspectivas Futuras

Aumentar la competitividad en el area
alimentaria

Sistema preventivo basado en evidencia
, cientifica

‘?\* Abordaje de temas prioritarios mediante
e'R trabajo interinstitucional
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Investigacion, Desarrollo e Innovacion en Calidad e Inocuidad
Alimentaria

Perspectivas Futuras
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iiMuchas gracias!!
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