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Nombre “Desarrollo cientifico-tecnoldgico para la elaboracién de Charcuteria Premium con propiedad industrial en
las Fabricas de Cecinas de La Araucania.”
Region Araucania

Fecha inicio - término

Diciembre, 2017 / Diciembre, 2019

Institucién
beneficiaria

Universidad de La Frontera

Instituciones
asociadas

Carnes HICAR, Don Amancio, Fabrica de cecinas Don Queco, Centro Téc. De la Carne

Presupuesto

$ 99.907.000.-

Objetivo del proyecto

Desarrollo cientifico-tecnolégico para la elaboraciéon de Charcuteria Premium con propiedad industrial en las Fabricas
de Cecinas de La Araucania

Descripcion del
proyecto

La presente iniciativa propone diversificar la producciéon de las Fabricas de Cecinas de la Regiéon de La Araucania, a
través del desarrollo de una linea de elaboracién de Charcuteria Premium (productos crudos, crudos-curados y paté),
bajo un recurso de propiedad industrial (Indicacion Geogréfica-1G), basado en la experiencia de la elaboracion de
productos de charcuteria en Espafia. Mediante esta iniciativa, se fomentara la asociatividad de las Fabricas Regionales
para una mejor coordinacién y transferencia de tecnologias. Ademas, contribuira a elevar el conocimiento, las
capacidades y el nivel de los recursos humanos, de las Fabricas de Cecinas Regionales que participan en la propuesta,
por medio de la Escuela de charcuteria, talleres, cursos de capacitacién y seminarios internacionales con expertos en
este tema y en Propiedad Industrial. Las actividades permitiran mejorar el desempefio y productividad de las Fabricas
de Cecinas Regionales, a través de la innovacion en productos. También podran generar beneficios econémicos y
sociales para el sector productivo, permitiendo potenciar, ademas, el eje agroalimentario de la Regién de La Araucania.
La solucion prexistente escogida para este proyecto, son los recursos de propiedad industrial obtenidos por la
charcuteria espariola, los que han logrado diferenciacion y posicionamiento en el mercado nacional e internacional,
siendo un aporte al patrimonio cultural, social y econébmico de sus provincias. La presente propuesta contempla las
actividades de Formulacién de Charcuteria Premium, Elaboracién de Manual y/o Protocolo de produccién, Elaboracién
de Protocolo para certificacion para la obtencién de una IG, Disefio de Modelo de negocios, Evaluacién linea de base
de los productos y Capacitacion en Centros Extranjeros. Esta propuesta obtendra una IG para las fabricas de Cecinas,
mediante la elaboracién de productos de Charcuteria Premium de alta calidad tecnoldgica, organoléptica y sensorial.
Con la asociatividad de las PyMEs Regionales se podra acceder a nuevos mercados, a los que individualmente no se
podia llegar por falta de capacidad y gestion. Estos nuevos mercados generaran beneficios econémicos, contribuyendo
asi al bienestar de los productores, permitiendo el crecimiento de las Fabricas de Cecinas Regionales, e impactando
positivamente en el entorno social, mediante la generacion de empleo y el desarrollo la gastronomia regional. Esta
propuesta también cuenta con mecanismos de trasferencia de tecnologia y capacidades para las PyMEs participantes.




